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TERVEDIVETS Cerere: 2468 ()

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
‘ CENTRUL REPUBLICAN DE DIAGNOSTIC VETERINAR
Laboratorul de incercari a produselor alimentare de origine animala

- Adresa: MD 2051, mun. Chisindu, str, Murelor 3, tel. 93-01-84, fax 59-50-88
" MOLDAC !
REPLEL ICA MDDV, ..
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RAPORT DE INCERCARI Nr. 2468
din 14 septembrie 2018.

Denumirea mostrelor de produse:  ])Pelmeni din carne de porc si vita , 2)carne de Rul refrigerata; aripi,
M@i,j)ﬂamw&wgﬁ&&ﬂmfm,ﬁwﬂ@
Lotul:  1)250 kg, 2)6006 kg, 3)-.

Ambalare: p/e,

Data fabricarii: )06.09.2018, 2)11 .09.2018, 3)11.09.201 8.
Producitorul: CARNPRODLUX SRI.  *

Solicitantul: CARNPRODLUX SRL.

Cantitatea mostrej: 1)1.0kg, _Z)Lng_,_j)Lng.

Prelevat: de citre medic veterinar - M. Psenicica.

5 Cerere la incercari din: 11.09.2018.
Data inceputului incercarilor: 11.09.2018.
Data Incheierii incercarilor: 14.09.2018.

Scopul incercirilor: autocontrol.
Conformitatea DN: SM STB 974:2003 HG nr 221 din 16. 03.2009 ”Regyjﬁgm'ﬂzz_d_gdm& .

microbiologice pentry Rrodusele alimentare”,

REZULTATELE INCERCARIL OR:

COdUI. Parametrul analizat Metode de incercari Cermte.le Rezu.ltatele
mostrel‘ normative obtinute
1 ' 2 3 4 5

2468-1 | Pelmeni din carne de porc si vita
Indici microbiologici:

Numarul de colonii Iq 3 0°C, ufc/g, SM EN ISO 4833- p
max 1:2014 Ll 10 6.4x 10
Bacterii coliforme in 0.00] g SM ISO 4831:2010 nu se admite absent
Salmonella (detectie) in 25.0 g ' SMEJIVég?;j- e nu se admite absent

2468-2 |carne de pui refrigerata: aripi, pulpa
Indici microbiologici:

(1) | Salmonella (detectie) in 25.0 g * SME]X;‘Z?;’sm- nu se admite absent
(2) |Salmonella (detectie) in 25.0 g ‘ SM E7§§?765 i nu se admite absent
(3) Salmonella (detectie) in 25.0 g SME7£§?76579- nu se admite " absent
(4) | Salmonella (detectie) in 25.0 g SM EN ISO 6579- nu se admite absent

http://lims.e-agricultura.md/LabControl/Request/1 20904




10.UY.2U18 Cerere: 2468 ()

1:2017
(5) | Salmonella (detectie) in 25.0 g M E]}’gg?;ﬁ i nu se admite absent
2468-3 | Carne de pui congelata: Piept fara os; pulpe
Indici microbiologici: '
(1) | Salmonella (detectie) in 25.0 g ‘ SMVE]J\/'.gg?76579- nu se admite absent
(2) | Salmonella (detectie) in 25.0 g SME]X_;%?;'S”- nu se admite absent
(3)| Salmonella (detectie) in 25.0 g ‘ SME]X%?76579- nu se admite absent
(4)| Salmonella (detectie) in 25.0 g i E];/ég?;ﬁ@- nu se admite “absent
(5) | Salmonella (detectie) in 25.0 g SME]]\gg(])76579' nu se admite absent
RESPONSABILI DE hgjgﬁ(; 7 LISCENCO TATIANA

DIRECTOR ADJUNCT é{

»

DIANA CURCHI

Incertitudinea de masurare se va elibera la solicitarea clientului. Rezultatele incercarilor se refera numai la proba analizata. Se interzice
reproducerea partiala sau integrala a raportului dat fara aprobarea laboratorului emitent. Copiile Raportului de incercari nu sunt valabile fara
semnatura si stampila originala a laboratorului emitent. Falsificarea acestui document se pedepseste in conformitate cu legislatia in vigoare,
Responsabilitatea esantionarii o are solicitantul. ® - incercari neacoperite de acreditarea MOLDAC., Raportul este intocmit in 3 exemplare,

http://lims.e-aaricultura.md/LabContral/Raniiact/19nan4
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Pelmeni clasici
- Pelmeni “Deliciu”

Ravioli _
Ravioli ”De firma”
Ravioli "Milano”
Ravioli ”Viena”
Ravioli ”Europene”
Ravioli "Gurman”
 “Ravioli "Picant” =

3.2. Notarea semipreparatelor in comanda si in alte documente trebuie si
fie compusa din denumirea completd a produsului si tipul produsului, cu
exceptia informatiei curative, curative-profilactic, profilactica, mentiunilor de

~

sandtate s1 pentru copii. .

EXEMPLU Cogs\ TR
Pelmeni *De firmad”, semipreparat in invelis de aluat cu umpluturd, conggk

4. Conditii tehnice de calitate

SRS

4.1. Semipreparatele in invelis de aluat cu umpluturéd prin proprietafl

organoleptice, fizico-chimice, caracteristicile microbiologice, continutul de
" aditivi alimentari si conditiile de securitate trebuie si corespunda normelor si
regulilor sanitare specificate in SF 67-40988116-003:2016,

4.2, Proprietdile organoleptice a semipreparatelor, conform punctului 4.2.1
sitabelelor 1, 2, 3 si 4 a SF 67-40988116-003:2016.

. 4.3. Caracteristici microbiologice a semipreparatelor, conform SF 67-
409881 16-003:2014, punctul 4.2.2. tabelul 4.

4.4, Continutul de contaminanti, reziduurile preparatelor de uz titosanitar,
pesticide In materia prima nu trebuie sd depdseascd nivelurile maxime prevazute
in regulamentul sanitar privind contaminantii din produsele alimentarc si

- Regulamentul sanitar privind limitele' maxime admise de reziduuri ale produselor
de uz fitosanitar din sau de pe produsele alimentare st hrana de origine vegetald si
animala pentru animale, regulamentul sanitar privind confinutul de pesticide

4.5. Confinutul de aditivi alimentari nu trebuie sd depdseasca limitele
specificate in SF 67-40988116-003:2016 punctul 4.2.4. tabelul 6.

5. Conditii privind materia prima
5.1. Caracteristica materici prim:c 1 materialelor auxiliare
5.1.1. Pentru fabricarea semipreparatelor se utilizeaza urmatoarele materii
prime §i materiale: '
— carne de vitd, conform Reglementarii Tehnice ”Carne — materic prima’,
aprobat prin Hotarirea Guvernului Nr. 6906,
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Reglementarea Tehnica »Uleiuri  vegetale™ comestibile™, aprobata prin
Hotdrirea Guvernului Nr, 434 din 27.05.2010

Reglementarea Tehnicd ,Masini industriale” aprobata prin Hotarirea
Guvernului Nr. 130, din 21 februarie 2014

Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotérirea
Guvernului Nr. 229 din 29.03.2013.

Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele destinate sd vind in
contact cu produsele alimentare, aprobate prin Hotirirea Guvernului nr. 308 din
29.04.2011 .

Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele din plastic destinate sa
vind in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr.
278 din 24.04.2013 |

Reglementarea Tehnicd "Faina, grisul si tarfa de cereale”, aprobata prin
Hotarirea Guvernului Nr. 68 dii- 29.01.2009. J

Reglementarea Tehnicd "Lapte i produse lactate™, aprobata prin Hotarirea
Guvernului Nr. 611 din 05.07.2010.

Reglementarea Tehnica “Ciuperci. Produse din ciuperci”, aprobata prin
Hotarirea Guvernului nr. 1323 din 27.11.2008 ¢

‘Reglementarea Tehnicd “Cerinte de calitate si comercializare pentru fructe
si legume proaspate” aprobate prin Hotarirea Guvernului nr. 929 din 31.12.2009

3. Clasificare §i notare .
3.1. In functie de refete si tchnologia de fabricare semiprepratelor sc fabrica
de urmatoarele denumirt:

Coltunasi

Colfunasi cu cartofi -

Coltunasi cu cartofi si adaos de ciupercl
Coltunasi cu cartofi si ceapa

Colfunasi cu cartofi si adaos de ficat
Coltunasi cu cartofi si adaos de jumdri
Cotunasi cu brinza de vaca (dulci sau sédrafi)
Colfunasi cu visina

Coltunasi cu varzd (prospata sau murata)
Coltunasi cu varzi si ciupercl

Pelimeni i
Pelmeni “De firma” ’
Pelmeni cu carne de pore
Pelmeni cu carne de vita
Pelmeni cu carnc de gaind .
Pelmeni cu carne de porc si vitd
Pelmeni de casa
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