DECLARATIE DE CONFORMITATE

din 20 februarie 2020
valabil pind la 20 februarie 2023

SA "Fabrica de unt din Floresti”

(denumirea producatorului)

Republica Moldova, r-nul Floresti, s. Vdrvdreuca, tel: 250 225-97, fax:250 220-01

(adresa, telefonul,fax-ul)

in persoana . directorului Grigoras Pavel

(numele,prenumele conducatorului, functia)
declard pe propria rdspundere ca produsul brdnzd maturatd tare: ,De Olanda” 45%, .De
Posehonie” 45%, ,Rossiischii” 50%; . Edam” 45%, ,Gouda” 48%

(denumirea, tipul,marca)

NM MD: 0406

(codul produsului)

Fabricat in serie

la care se referd prezenta declaratie, nu produce impact asupra mediului Tnconjurator si este
in conformitate cu urmatoarele reglementiri tehnice sau standarde:

ZZENNNY

- Hotardre de Guvern Nr.158 din 07.03.2019 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate
pentru lapte si produsele lactate; :

- Regulament sanitar privind contaminantii din produsele alimentare aprobat prin
Hotdrirea Guvernului R. Moldova Nr.520 din 22.06.2010 p.8.53.99;

- Reguli privind criteriile microbiologice aprobate prin Hotirirea Guvernului R. Moldova

- Nr.221din 16. 03.2009, HG Nr. 759 din 16.09.2014 pentru modificare si copletarea;

-Legea Nr.279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare; : ‘

- NFRP - 2000 anexa F p.1.4. Norme fundamentale de radioprotectie.

Declaratia este Intocmita in baza:

- Raportului de incercari Nr.31 din 27.11.2019, Nr.74,75,76,86 din 04.02.2020,
Nr.107,108,109 din 11.02.2020, Nr.152 din 12.02.2020 eliberat de Centrul Republican
de Dignostica Veterinard, Ll or. Donduseni;

- Raportului de incercdri Nr.0896-A din 20.02.2020 eliberat de LS. "Centrul de Metrologie
Aplicatd si Certificare” mun. Chisindu;,

- Certificatului sanitar-veterinar Seria SP Nr. 1106031 din 20.02.2020;

- Certificatului de calitate Nr.91. 92 din 20.02.2020; S -

- Certificatului de atestare LI-070 SA”Fabrica de unt din Floresti” eliberat de CNARM:-
MOLDAC valabil pind la 03.06.2022;

- Certificatului SR EN ISO 22000:2005 Nr.55 valabil pind la 14.04.2022.

Informatie suplimentara:

1. Declaratia este valabild doar In cazul asigurarii cu informatie in limba de stat a fiecirii
unitati de produs conform legislatiei in vigoare. v

2. Data fabricdrii, termenul de valabilitate si conditiile de pastrare sunt indicate pe ambalaj
si etichetd.

3. Numadrul certificatului veterinar si a certificatu te la produsele realizate se
indica In factura de insotire a produselor. :

Directorul SA "Fabrica de unt din Floresti" | i ¥ Grigoras Pavel

(numele, prenumele)

Digitally signed by Grigoras Pavel
Date: 2020.06.22 16:25:30 EEST .
ign Signature

N
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Produse fabricate in sistemul de management

al sigurantei alimentelor ISO 22000:2005

CERTIFICAT DE CALITATE Nr. 9/

Certificat de atestare a laboratorului
Ne Li-070 C.N.de A.din R M.-MOLDAC

O

Certificat Ne55 valabil pind la 14.04.2022 pind la 03.06.2022
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Brinza maturata tare . caracter. | max . . .
@.ﬂ _De Olanda” amb 45 H.G 158 din 07.03.2019 neg.| 45 brinzei | 45 1,5-3,0| 85+5% | 0-4°C |{ 902, mmu 60 |/90%.4p
|, |Brinza maturata tare 158 din 07.03.2019 caracter. | Tax , .
57| De Olanda” ke 45 HLG 158 din 07.03. neg.| 45 vt | 45 | L530| 8555% | 04°C Vig00 40 60 Voovid
Brinza maturata tare 50+ max
. H.G 158 din 07.03.2019 . caracter 1,3- +59 0-4°
,,Rossiischii” amb/kg Uc 45 n neg 1,6 brinzei | 43 3-1.8) 8555% C 60
Brinza maturata tare 50+ max
e e H.G 158 din 07.03.2019 neg. caracter. 1,3-1,8| 85+5% | 0-4°C 60
,-Rossiischii” kg/amb SA 4> B &l 16 brinzei | 43 |77 ’
Brinza cu cheag tare 45+ . | max
. H.G 158 din 07.03.2019 neg. carater. 1,5-2,5] 85+5% 0-4°C 60
,,De Posehonie” amb. 45 " &l 16 brinzei | 45 |77 ’
Brinzi cu cheag tare 45+ max
. H.G 158 din 07.03.2019 neg. caracter. 1,5-2,5| 85+5% | 0-4°C 60
,,De Posehonie” kg. 4 . & 1,6 brinzei | 45 | 7 °
Brinz semitare «Rossia amb» |45 H.G 158 din 07.03.2019 neg.| 48 et | s |1,3-1,8| 85£5% | 0-4°C 60
Brinza semitare «Rossiakg» |45 H.G 158 din 07.03.2019 neg.| 45 i | 4s | 1,3-3.0| 85:5% | 0-4°C 60
Brinza topita 175 .
4 topr & H.G 158 din 07.03.2019 neg.| 40 | 34 purlectat | MAX | o 3 Imax 85%| 0-4°C 60
,,Delicioasa" awid | 65
Brinza afumata amb./ kg i min
vy e .G 158 din 07.03.201 ' piant. gust %| 0-4°
_De Basarabia” vid H.G 158 din 07.03.2019 neg.| 30 | 34 de afumare | §5 max 3 |max 85%| 0-4°C 90/60
Unt ,,Pentru tartine” 200 g H.G 158 din 07.03.2019 " |neg. | 61,5 35,0 0-4/-18°C
Unt ,,Taranesc” 200 g H.G 158 din 07.03.2019 neg. | 72,5 25,0 0-4/-18°C
Amestec de grasimi tartinabile
"De Masi" 200 g SF 00459075-007:2010 neg.| 72,0 26,6 0-4/-18°C
Amestec de grasimi tartinabile
_Dorinta” 200 g SF 00459075-007:2010 neg. | 62,0 35,7 0-4/-18°C
Spred,,Placerea SF 00459075-007:2010 neg. | 72,0 26,6 0-4/-18°C
Unt ,,Tarénesc” 10 kg / 20 kg H.G 158 din 07.03.2 25.0 0-4/-18°C
Unt ,, Tirinesc” 200 g H.G 158 din 07682019 | & A ng 25.0 0-4/-18°C
Corespunde cerintelor de calitate pentru lapte si produselor lact otarire nr:1 ..?4.. in 0 g»
H G nr:1459 din 30.12.2016,H G nr:520 din 22.06.2010 S Certificat veterinar N /06031
Legii nr:279 din 15.12.2017,Legii nr 221 din 16.03.2009 P Sy
Data si ora eliberarii certificatului %\@ \O%\ . %,\O vv Z - m H H = m ¢ &ww fi;“_Me/... Responsabil : Laborant pe calitat {
* < % N




HOTARIRE
cu privire la aprobarea Cerinfelor de calitate
pentru lapte si produsele lactate

nr. 158 din 07.03.2019

Monitorul Oficial nr 111-118/218 din 29.03.2019
9 ' :

fn temeiul art.15 din Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare

(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54), Guvernul
HOTARASTE:

1. Se aprob# Cerinfele de calitate pentru lapte si produsele lactate (se anexeazi).

2. La data intrérii in vigoare a prezentei hotdriri, se abrogd Hotdrirea Guvernului nr.611/2010-cu privire la
aprobarea Reglementidrii tehnice ,,Lapte si produse lactate” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2010 nr.119-
120, art.692). _

"3, Controlul asupra executdrii prezentei hotdriri se pune in sarcina Agentiei Nationale pentru Sigurania
Ahmenteiox ’ ' ’ '

4. Prezenta hotirire intrd n vigoare la expirarea a 6 luni de la data publicirii.

PRIM-MINISTRU Pavel FILIP
Contrasemneazi:

Ministrul agriculturii, dezvoltidrii regionale si mediului Nicolae Ciubuc
Minisirul economiei si infrastructurii Chiril Gaburici
Ministrul afacerilor externe i integriirii europene Tudor Ulianovschi

Nr.158. Chiﬁngﬁgj 7 martie 2019.

Aprobate
prin Hotérirea Guvernului
ni.158 din 7 martie 2019

CERINTE DE CALITATE
pentru lapte si produsele lactate

Prezentele Cerinte transpun parfial: Partea IT1, Partea IV gi Apendicele II din Partea VII a Anexei VII din
Regulamentul (UE) nr.1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
~ unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogarea Regulamentelor (CEE) nr.922/72, (CEE)
0234779, (CE) nr.1037/2001 si (CE) nr.1234/2007 ale Consiliului, publicat tn Jurnalul oficial al Uniunii Europene L

347 din 20 decembrie 2013, astfel cum a fost modificat ultima datd prin Regulamentul (UE) 2017/2393 al
Parlamentului European si al Consiliului din 13 decembrie 2017, CODEX STAN GENERAL 206-1999 cu privire la
utilizarea termenilor privind produsele lactate (actualizat 1999), Codex STAN 207-1999 cu privire la laptele praf si
smintina dulce praf (actualizat 2018), Codex STAN '208-1999 privind brinzeturile Tn saramurd (actualizat 2018),
CODEX STAN 221-2001 cu privire la brinza nematuraty, inclusiv brinza proaspiti (actualizat 2018), Codex STAN
243-2003 cu privire la laptele fermentat (actualizat 2018), Codex STAN 279-1971 cu privire la unt (actualizat 2018),
Codex STAN 281-1971 Standard pentru laptele concentrat (actualizat 2018), CODEX STAN 282-1971 cu privire la
laptele concentrat cu zah#r (actualizat 2018); Codex STAN 283-1978 cu privire la brinzeturi (actualizat 2018), Codex
STAN 284-1971 Standard pentru brinzeturi din zer (actualizat 2018), Codex STAN 289-1995 Standard pentru zerul
praf (actualizat 2018).

Capitolul [ #
DISPOZITII GENERALE

I. Cerinele de calitate pentru lapte si produse lactate (in continuare — Ceringe ) stabilesc cerintele de calitate,
ambalare, etichetare, transportare pentru laptele de consum si produsele lactate provenite atit din productia autohtond,
cit si din import.

2. Prezentele Cerinfe nu se aplicd produselor fabricate din colostru §i produselor fabricate in gospodarii
individuale pentru consum propriu.

3. Sub incidenja prezentelor Cerinte cad grupele de produse cu urmitoarele pozitii tarifare, conform
Nomenclaturii combinate a marfurilor, aprobate prin Legea nr.172/2014: 0401, 0402, 0403, 0404, 0405 si 0406.

4. Laptele §i produsele lactate pot fi plasate pe piatd sub urmétoarele denumiri legale si trasaturi caracteristice:




Brinzd proaspiitd granulatd — cu miros placut de smintind
dulce.
Brinzd din zer — caracteristic de lapte, fér miros stréin

Gust

Placut, aromi caracteristicd de fermentatie lacticd, fara nuanfe
strédine.

Brinzd proaspdtd granulatd — cu gust placut de smintind dulce,
usor sérat.

Brinzd din zer — caracteristic, proaspét si usor dulce, fard gust
strain

Desert/cremd de brinzi

Aspect exterior

Pastd moale, cremoas, curatd, fard eliminare de zer, culoare
alb# pini la usor gélbuie, in cazul cremei fird adaos, sau
caracteristicd ingredientelor introduse, in cazul cremei cu adaos

Consisten{# Past3 find, cremoasd

Miros Plicut, aromi caracteristics de fermentatie lactics, in cazul
cremei fird adaosuri, si miros specific ingredientelor utilizate,
n cazul cremei cu adaos, fard miros stréin

Gust Placut, caracteristic de fermentatie lacticd, Tn cazul cremei fard

adaos, sau specific ingredientelor utilizate in cazul cremei cu
adaos, fArd miros strain

Brinzicd

Aspect exterior

Masd de brinzd — pastd curatd, de forma regulatd, fard eliminare
de zer,

Brinzicd glazurald — forma de cilindru, dreptunghi sau alte
forme, suprafats acoperitd uniform cu glazuré, la baza ’
produsului se admite urme ale plasei pentru glazurd sau a
transportorului cu bandd. Suprafata glazurii — neteds, lucioasd
sau mai putin lucioass, nu se admite aderarea glazurii de
ambalaj. Nu se admite prezen{a picaturilor de apd pe suprafata
glazurii

Culoare

Masé de brinzd — alba pind la alb-gélbuie sau specifici
ingredientelor, uniforma.
Glazurd — specificd tipului glazurii utilizate

Consistentd

Maséi de brinzd — pasta find, omogend, potrivit de dens, cu o
repartizare uniformd a ingredientelor care fi conferd gustul. La
produsele cu conginutul de grasime de maximum 10% se admite
slab grunjoasd. Glazurd — tare, uniforma, nesfirimicioasa, fard
particule perceptibile de zahdr pentru glazura de cacao

Miros Masd de brinzd — placut, de fermentatie lactica, specific
ingredientelor utilizate.
Glazurd — cu miros specific ingredientelor utilizate, fard miros
strain

Gust Masd de brinzi — placut, de fermentatie lactica, dulce, cu gust

specific ingredientelor utilizate.
Glazurd — cu gust specific ingredientelor utilizate, fard gust

strain

Tabelul 2

Indicii fizico-chimici ai brinzei maturate

Tipul de brinzi

Conditii de admisibilitate

Continutul de | Continutul de | Continutul de Continutul
grasime ap# raportat | apd, % max. | desare, %
raportat la substan{a

la substanta | degresatd, %
uscatd, % max.
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Brinzd maturatd extra tare |min.32 42 36 min.1,0
max.3,0
Brinzd maturatd tare min.22 55 51 min.0,5
o max.2,5
Brinzi maturatd semitare  |min.30 62 52 ) min.0,2
& max.4,0
Brinzd maturatd cu pastid
moale: .
- cu mucegal In interior;  |min.60 75 55 min.2,5
max.3,0
- cu mucegai la suprafatd 1min.30 70 62 min.2,5
max.3,0
Brinzé In saramurd:
- proaspaté, min.40 65 60 min.2,0
max.5,0
- maturatd min.40 61 48 min.2,0
max.6,0
Tabelul 3
Indicii fizico-chimici ai brinzel moale nematurate
Tipul de brinzd Conditil de admisibilitate

Continutul de
grasime
raportat

la substantia
uscatd, % min,

Continutul de
apd raportat
la substania
degresatii, %
max.

Continutul de
apd, Y% max.

Continutul
de sare, %

Brinzd moale nematuraid

30

71

60

max.2,0

Indicii fizico-chimici ai brinzel cu pastd opdritd

Tabelul 4

Tipul de brinzi

Conditii de admisibilitate

Continutul de

Continutul de

Continutul de

Continutul

grisime ap# raportat | ap#, % max. | desare, %
raportat la substania
Ia substanta | degresatd, %
uscatd, Y% min. max.
Cascaval 30 - 68 60 dela2,5
max.3,5
Mozzarella:
cu confinut ridicat de ap 20 80 76 max.1,5
cu confinut scizut de ap# 18 70 66 max.1,5
Tabelul ¥

Indici fizico-chimici ale brinzel tepite

Tipul de brinzé

Conditii de admisibilitate

% max.

Continutul de
grasime raportat
la substanta uscati,

Continutul de apd,
% max.

Continutul de

sare, %




		2020-06-22T16:25:30+0300
	Moldova
	MoldSign Signature




