Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 6. iar de catre beneficiar

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei: Fructe uscate in asortiment

Anexe

n

Denumirea | Tarade | Produ- I Specificarea tehnica deplini solicitatd de catre Specificarea Standarde
bunurilor | origine | citorul autoritatea contractanta tehnica deplina de
propusi de catre referint
ofertant
I 2 3 4 5 O

Lotul | 5
Document normativ: Reglementarea tehnicd "Fructe §i Hotararca
legume uscate (deshidratate)”, aprobata prin Hotararea (juvem“ultu
Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007 Republici
Sursi: Vegetal MOld_m’f‘
Locul de provenienti: Provenit din produs autohton I 1525
sau import. din
Metoda de productie: Fructe uscate - alimente preparate 29.12.200
din fructe care pastreaza identitatea speciel respective,
prezentate in forme integre, deshidratate prin procedee
naturale sau artificiale.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietiti organoleptice:
Aspecte exterior:
Fructe intregi fara simburi, cu deteriordri mecanice Sl
forma n functie de modul de inlaturare a stmburelul.
Culoare: Fructe intregi fara
Caise deshidratate: de la oranj pana la rosu sau oranj — simburi, cu
chihlimbariu, cu/fara luciu. deteriorari
Gust si miros: Caracteristice, fara gust §i miros strain. mecanice si forma
Proprietiti fizico- chimice in functie de
Caracteristicl Conditii de admisibilitate | modul de
Fractia masicd de umiditate, % , max. 22,00 nl5turare a
Fractia masici de impuritati de origine vegetald, %: Nu | simburelui.

- se admit Culoare:
&L Criterii de contaminanti Caise
Sl Micotoxine Niveluri maxime (ng/kg) deshidratate: de

Caracteristicl Conditii de admisibilitate
Aflatoxine Bl 5,0

Suma dintre B1, B2, G1 s1 G2 10,0

Ambalare si livrare: In timpul depozitarii, transportarii
si comercializarii, ambalajul de desfacere, materialele de
ambalaj si modul de ambalare trebuie sd asigure
mentinerea calitatii si siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sd asigure integritatea
produsului, s fie curate, uscate, in stare bund, neinfectate

si fara miros strain.
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de catre
autoritatea sanitar-veterinard, care sa asigure, pe toata
perioada transportdrii, pastrarea nemodificatd a
caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum i protectia impotriva prafului,
daunitorilor si altor posibilitati de alterare §i contaminare
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producator pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Pentru utilizarea in producere a fructelor
uscate trebuie s fie alese de obiecte stréine. fructele
uscate preventiv se spald, fiind plasate pe site din metal
inoxidabil pentru scurgerea apel

la oranj pana la
rosu sau oranj —
chihlimbariu,
cw/fara luciu.
Gust $1 miros:
Caracteristice, fara
gust Si miros strain.




