SPECIFICATIE TEHNICA LA PRODUS FINIT Cod:
Editia: 01

: JIAURT CLASICT, continut de griisime 2,5% Cantitate neta: 140 g; 500 g. pagina 1/1
Document normativ HG Nr. 158 din 07.03.2019; IT 04928383-43:2015
Ingrediente: lapte de vaca normalizat pasteurizat, lapte praf degresat, stabilizatori (amidon ‘modificat din porumb, gelatina, proteind din lapte). culturi starter de microorganisme lactice termofile.
Alergeni Contine lactoza.

Informatii privind OMG Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiei tehnice ale materiei prime si ingredientelor.

Aspect exterior si consistentd: Coagul fin, omogen, cu consisten(d fluida, fara bule de gaz. Se admite o slabd eli i de zer, de 2%, 1a g ili lui - coagul cremos sau gelificat.

Proprietiti organoleptice e - . v — = 2
Gust si miros: Specific de iaurt, cu caractere specifice fermentaiei lactice, placut acrior.

Culoare: Alba sau alb-galbuie, uniformd.

Taraciersic: Conditii de admisibilitate
Continutul de grasime % minin 2,5%
Conti 1 de sub 4 uscata d % minim 9,5 %
Proprietii fizico-chimice Continutul proteic % minim 3,2% HG nr. 158 din
Aciditatea titrabild “3 min, 75°T-max. 140°T 07.03.2019
Fosfotaza absentd
'Numirul de microorganisme starter speciﬁc&’; minim ufc/g 1*107
Microorganisme: Limita admisibild
Bacterii coliforme in 0,1g Nu se admite
Listeria monocitogenes 1a25 g Nu se admite
 — o Staphylococcus aureus 1a 1 g Nu se admite HG nr.221 din
Criterii microbiologice = 5 s e— 16.03.2009
Salmonella la 25 g Nu se admite
Drojdii la 1 g, maxim 50
Micete la 1 g, maxim 50
Aflotoxin M1 ng/kg maxim 0,05 Regul | sanitar
Plumb mg/kg maxim 0,02 gr/umeda privind wm:amiyanﬁi
C inanti Suma dioxinelor (OMS-PCDD/F-TEQ) pe maxin 2,5 g w5 W
Suma dioxinelor (OMS-PCDD/F-PCB-TEQ) pe/g maxim 3,5 HG nr. 520 din
Suma (PCB28, PCBS2, PCB101, PCB138, PCBI53 5i PCB180 (ICES-6) ng/e ‘maxim 40 22.06.2010
Valoare energeticd 232 kJ/55 keal
s Grasimi: g 25¢g ¥
din care: - acizi grasi saturafi g 15¢g
Declaratii nutritionale Glucide: g 50g Legea Nr. 279 din
pentru 100 g de produs: din dare: - zaharuri g 50g 15.12.2017
Proteine g 32g
Sare* g 0,04 g
* Continutul de sare se datoreaz exclusiv prezentei de sodiu in mod natural.
Ambalare, marcare Jaurtul clasic este ambalat in pahare de polipropilend cu capac din folie de aluminiu, pungi de peliculd polimerica.
Termen de Durabilitatea minimal - 14 zile din | finalizarii p lui tehnologi
valabilitate/Conditii de
depozitare Jaurtul clasic se depoziteazi la temperatura de la 0°C pana la +4°C.
Transportarea produsului se v-a efectua in cami cu caroserie i icd cu i p i de maxim 4°C. Mijloacele de transport trebuie sa fic curate, fiird mirosuri striine, care sa asigure

Conditii de transportare |, calitatii si i itatii produselor in timpul arii §i sa deina pasaport sanitar.

Certificat de calitate

Declaratie de conformitate

Certificat ISO

Certificat ....Jaboratorului

Contract pentru executarea
investigatiilor de laborator
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