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Instructiuna completa pentru cuptoare cu convenctie cu abur Unox XV (ChefLux) si Unox XB
(BakerLux) in limba romina din cadrul proiectului Parokonvektomat Unox
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Introducere

Stimate client,

Va multumim ca ati ales unul dintre cuptoarele din gama ChefLux
™ / BakerTop ™. Speram ca acesta este doar inceputul cooperarii
noastre fructuoase si pe termen lung.

Linia de cuptoare electrice ChefLux ™ / BakerLux ™ simplifica
foarte mult gatirea atunci cand se utilizeaza cele mai cunoscute
metode disponibile in arsenalul traditional de bucatarie, dar in
acelasi timp, rezultatele excelente obtinute prin coacere chiar si a
produselor simple vorbesc de la sine.

Cuptoarele ChefLux ™ / BakerLux ™ combina eficienta si usurinta
de functionare: eficienta consta in caracteristicile minunate ale
tratamentului termic uniform al produselor in orice conditii de gatit
si la orice incarcare in greutate; simplitatea consta in proiectarea
cuptorului insusi, care ofera imediat bucatarului tot ce aveti nevoie,
fara excese inutile in astfel de cazuri.

Cuptoarele ChefLux ™ / BakerLux ™ se bazeaza pe tehnologiile
AIR.Plus, STEAM.Plus si DRY Plus, care sunt rezultatul unui
proces riguros de simplificare care vizeaza crearea unor cuptoare
simple, dar foarte eficiente, care sa distinga calitatea recunoscuta a

marcii UNOX.
UNOX S.p.A.

Diler: Instalator:

Data instlarii:

Compania de productie isi rezerva dreptul de a face orice modificare a designului aparatelor
si accesoriilor in orice moment si fara o notificare prealabila.



Prefata

Acest manual-instructie descrie procedura de instalare si ofera instructiuni pentru
utilizarea cuptoarelor BakerLux ™ si ChefLux ™.

Modelele BakerLux ™ sunt destinate pentru coacerea produselor de panificatie i
produse de cofetérie: péaine, biscuiti, eclairs, profiteroli, cornuri, pizza, préjituri de grau,
pasca, produse din aluat de drojdie eftc.

Modelele BakerLux ™ poate fi echipat fie manual - Manual sau

.
digital _Dy.uamm - controleaza si transporta 6 sau 10 foi de copt de dimensiuni
de 600x400.
Modelele de linie ChefLux ™ sunt masini concepute pentru a pregati feluri de
mancare de inalta calitate: alimente gatite pe gratar si prajite fara ulei; carne, pasari
prajite si prajite din peste; facand pizza, tortilla etc..

Modelele ChefLux ™ sunt echipate cu comenzi Manual - si contin 7 sau 12 tavi de copt
din seria GN |/ | (recipiente de Gastronomie - GEO | / I).

Model Varianta Administrarea Capacitatea

Instructiunile de instalare si
recomandarile utilizatorului
sunt valabile pentru toate

MOAE/b ‘ BAPUAHT ‘ YMPAB/TEHUE ‘BMEC'I'HMOC'I'I::

XB695 Qﬁ) Dyscasnic 6 (600x400) Enodelele, cu _exc.epv)’;ia cazului
S in care nu se indica altfel.
XB693 Q) Manual 6 (600x400)
é\
XB895 <>J Dyscasnic 10 (600x400)
= cuptoare electrice

(¥
™ (
CheflLux </ cuptoare separate
MOAEMNb ‘ BAPUAHT ‘ YMPABEHUE ‘BMECTMMOCTI: =

\ |
RN 3 @
XV593 | <%| Wteerescel 7rE 11 et cuptoare montate pe o
/- -\ e
XV893 Lﬁ/} Masual 12TE1/1 Dy cuptoare manevrate
digital

Mas. Cuptoarele
manevrate manual



Explicarea pictogramelor

Pericol! Pericol iminent sau situatie periculoasa cauzaoare de rani sau
chiar deces.

Pericol! Pericol de incendiu!

Pericol! Pericol de electrocutare!

Pericol de arsuri!

Uita-te la alt capitol.
Sfaturi si informatii utile.

Reguli si norme de siguranta

REGULI S| STANDARDE DE SIGURANTA PENTRU INSTALAREA SI
INTRETINEREA TEHNICA (TO)

inainte de instalarea unitatii si de intretinerea acesteia (i.T.), cititi cu
atentie aceste instructiuni; Pastrati brosura intr-un loc sigur ca referinta
pentru utilizatori.

Toate lucrarile de montare, instalare si intretinere neprogramata trebuie
efectuate numai de catre tehnicieni calificati autorizati de catre
producator in conformitate cu reglementarile in vigoare in tara de
instalare si cu privire la aspectele de siguranta la locul de munca.
inainte de a efectua lucrari de instalare si intretinere a dispozitivului, nu
uitati sa-l dezinstalati.

Inainte de instalarea dispozitivului, asigurati-va ca sistemele acestuia
respecta cerintele standardelor din tara de instalare si specificatiile prezentate
pe placuta de identificare atasata acestuia cu specificatiile tehnice.

Interferentele cu functionarea dispozitivului, precum si modificarea designului
acestuia, care nu sunt autorizate de producator si nu respecta instructiunile
din acest manual, vor anula garantia.

Instalarea sau intretinerea efectuata cu incalcarea instructiunilor din acest
manual poate duce la deteriorarea proprietatii, vatamarea corporala si chiar
moartea.

In timpul asamblarii dispozitivului, sunt strict interzise persoanele
neautorizate, intrarea si trecerea prin locul pe care se desfasoara lucrarile de
asamblare.

Materialul de ambalare - din cauza pericolului sdu potential - ar trebui sa fie
pastrat la indemana copiilor si a animalelor si sa fie aruncat in conformitate cu
normele si reglementarile adoptate in tara de instalare.

Eticheta cu date tehnice atasate carcasei dispozitivului contine informatii
tehnice foarte importante necesare pentru lucrari de intretinere si reparare
corespunzatoare. In nici un caz
scoateti, nu deteriorati placuta de identificare si nu modificati informatiile
continute in aceasta.

Nerespectarea acestor cerinte este conditionata de deteriorarea proprietatii,
deteriorarea aparatului, vatamarea persoanelor - inclusiv cele fatale -



personalului si incetarea garantiei. In acest caz, producétorul se considera
liber de orice obligatii.

NORME S| STANDARDE DE SIGURANTA IN MOMENTUL FOLOSIRII
APARATULUI

« inainte de instalarea unitatii si efectuarea lucrarilor de intretinere
programate, cititi cu atentie aceste instructiuni; Pastrati brosura intr-un
loc sigur ca referinta pentru utilizatori.

* Functionarea si curatarea dispozitivului prin utilizarea altor proceduri si
proceduri decat cele prescrise de aceste instructiuni sunt considerate
actiuni necorespunzatoare care ar putea cauza daune materiale, vatamari
corporale - inclusiv moartea, persoanelor, precum si incetarea garantiei. in
acest caz, producatorul se considera liber de orice obligatii.

* Aparatul poate fi utilizat numai in scopul pregatirii produselor alimentare de
catre personal calificat in incaperile industriale si profesionale ale bucatariei si
numai dupa terminarea unui curs de pregatire speciala. Toate celelalte utilizari
ale dispozitivului se incadreaza in categoria necorespunzatoare prescrisa si,
prin urmare, sunt considerate potential periculoase.

In particular, aparatul poate fi utilizat pentru:

- prepararea produselor de cofetarie si de panificatie - proaspete sau congelate
(BakerLux ™);

- produse gastronomice de gatit - proaspete sau congelate (ChefLux ™);

- gatit carne, peste si legume folosind vapori (ChefLux ™);

- prepararea produselor alimentare ambalate in vid in pungi potrivite pentru un
anumit tip de procedeu de gatit;

- aducerea produselor racite si congelate la o temperatura normala (BakerLux
™ - ChefLux ™);

« In timpul intregului ciclu de lucru este permisa urmarirea aparatului.

« In cazul in care dispozitivul nu functioneaza sau functioneaza defectuos,
deconectati-l de la sursa de alimentare si de alimentare cu apa si contactati
Serviciul de Asistenta Clienti autorizat de catre producator. Nu incercati sa
reparati aparatul personal sau personal extern. Pentru fiecare tip de reparatii,
comandati piese de schimb originale UNOX. Nerespectarea acestor cerinte
poate duce la deteriorarea proprietatii, daune, aparatul, provocand leziuni -
inclusiv faciale - persoanelor si incetarea garantiei de la producator.

* Pentru a asigura functionarea normala si sigura, intretinerea si inspectia
tehnica a dispozitivului trebuie efectuate cel putin o datéa pe an de cétre
specialistii unui serviciu autorizat de asistenta pentru clienti.

Risc de arsuri si raniri!

- In timpul gatirii si la finisare, aveti grija cand raciti aparatul.

- nu atingeti panourile de comanda ale dispozitivului si manerele acestuia:
acestea sunt incalzite la o temperatura ridicata - peste 60 ° C;

- daca este necesar sa deschideti usa, efectuati aceasta actiune incet si cu
mare grija: posibile deteriorari ale aburului de temperatura ridicata care iese din
camera de cuptor sub presiune;



- purtati imbracaminte si manusi rezistente la caldura: va trebui sa mutati
containerele, sa lucrati cu accesorii si alte obiecte in interiorul camerei de lucru
a dispozitivului;

- Aveti grija deosebita cand scoateti vasele si cazanele din camera cuptorului.

Risc de incendiu!

« Inainte de a utiliza dispozitivul, asigurati-va ca nu exista obiecte straine in
camera de lucru - Manuale de operare, pungi de plastic / hartie, benzi de fixare
si / sau resturi de detergent. In mod similar, asigurati-va ca cosul de fum este
liber de orice obstacole si nu exista materiale combustibile in apropierea
acestuia.

* Nu amplasati surse de caldura in apropierea unitatii - de exemplu, gratare, pui
de carne etc. - substante inflamabile si combustibile - de exemplu benzina,
kerosen, sticle de alcool etc.

* Nu folositi substante inflamabile, cum ar fi alcoolul, atunci cand preparati
alimente.

* Nu uitati sa curatati in mod regulat camera de lucru a cuptorului: zilnic sau
dupa fiecare preparare de alimente: grasimile si resturile ramase in interiorul
camerei sunt capabile de auto-aprindere!

Pericol de electrocutare!

* Nu deschideti compartimentele dispozitivului marcat cu o astfel de marca:
accesul la acestea este permis numai personalului calificat autorizat de catre
producator.

Nerespectarea acestei cerinte va duce la incetarea garantiei, dar, in plus, este
plina de deteriorare a aparatului si provoaca leziuni - inclusiv persoanelor.



UNOZ

INSTRUCTII PENTRU INSTALATOR
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inainte de a instala dispozitivul cititi cu atentie capitolul.
«Reguli si reglementari privind siguranta " si capitolul
»Prefata“.

Inainte de a incepe instalarea, purtati echipament de protectie adecvat:
incaltaminte de protectie, manusi etc.

Despachetarea
NMua, Tpebyemble

ONA YCTAaHOBOYHbIX
pabor:

Persoane, necesare pentru lucrarile de instalare

La primirea incarcaturii, verificati ambalajul pentru posibile deteriorari externe.
Daca observati astfel de deteriorari, contactati imediat producatorul si NU
instalati aparatul IN nici un fel!

Tabela marimilor de gabarit a pachetului
TAB/MLA FABAPUTHbIX PASMEPOB YNAKOBKW

BakerLux™

XB893 980x 1060x 1400 mm 120
XB895 980x 1060x 1400 mia 120
XB693 980x 10601080 mm 90
XB695 980x 1060x 1080 min 90
ChefLux™

Xv893 980x 1060x 1400 mi 120
XV593 980x 1060x 1080 mia 90

Tnainte de a muta aparatul spre locul de instalare, asigurati-va ca:

- trece prin usa fara probleme;

- podeaua este capabila sa reziste greutatii sale (a se vedea "Tabelul dimensiunilor globale
ale incarcaturii").

Transportarea trebuie efectuata numai prin mijloace mecanice, cum ar fi camionul cu furca.



A
N

»
120 kg

Despachetati aparatul, pentru care: taiati firul de nailon, 1 ridicati cutia de carton
de protectie 2 si scoateti-le 3 si 4. Scoateti suruburile 5 si separati aparatul de
paletul din lemn 6.

Salvati aceste suruburi si suporturile din plastic: acestea vor fi
necesare mai tarziu pentru a fixa dispozitivul pe baza acestuia.
Suruburile care sustin suporturile din plastic la un palet de lemn
pot fi reciclate.

°f

&L
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- C Datorita potentialului

pericol, materialele de

ambalare trebuie

| e,
T
— T ;
@ naRgH pastrate departe de

L

HENOH indemana copiilor si a
animalelor; folosirea lor
trebuie sa fie in mod
strict in conformitate cu
(@i reglementarile locale.

KAPTOH

Nailon, Lemn, Carton

Inlaturarea

pelicolei de
protectie

Incet separati filmul de protectie de pe
aparat; Indepartati reziduurile adezive cu
solventi adecvati, evitdnd in acelasi timp
utilizarea oricarui instrument, a abrazivilor
si a acizilor care pot deteriora suprafetele.

Datorita pericolului

A potential, pelicula
indepartata trebuie pastrata
departe de la indemana
copiilor si a animalelor;
aruncati-le in mod strict in
conformitate cu
reglementarile locale.



Verificarea continutului ambalajului

Inainte de a instala dispozitivul, asigurati-va ca sunt prezente urmatoarele
elemente si integritatea:

Cuptor de perete, gata pentru:

» Conexiuni electrice (cablu de alimentare asamblat);

» Conexiunea conductei de apa (conducta de apa, filtrul mecanic, duza % inch
cu ansamblul supapei de retinere);

DOCUMENTATIA TEHNICA (MANUAL DE INSTALARE S| OPERARE,
DECLARATIA CONDITIILOR TEHNICE);

4 SUPORTURI PLASTICE;

1 PACHET CU "COMPLETUL DE PORNIRE" IN COMPOZITIE: 1 OTEL
TERMIC DE DEMONSTENTA (INTR-UN UNGHI DREPT); 8 suruburi auto-
portante; 1 CHEIE DE ASAMBLARE, 1 STICKER-AUTOCOLANT; 1 TIJA DE
DRENAJ IN FORMA CONICA).

Daca vreunul din accesoriile enumerate lipseste, contactati producatorul.
Exista diverse instrumente auxiliare care alcatuiesc echipamentele
profesionale ale aparatelor de sortare BakerLux ™ si ChefLux ™. Pentru mai
multe informatii, contactati producétorul.

Caracteristicile zonei de instalare

Instalati aparatul in zone:

- alocate in acest scop in conformitate cu sarcinile
de preparare a produselor alimentare industriale;
- avand nivelul necesar de ventilatie;

- respectarea cerintelor normelor si standardelor
actuale de siguranta industriala;

- protejat de expunerea atmosferica;

- cu o temperatura cuprinsa intre + 5 °si+35° C
(maxim);

- cu un nivel de umiditate maxim de 70%.

/‘«3 "\—MaKcJS"C
l\_MVIH.SOC

PENTRU PREVENIREA DETERIORARII UNELTELOR ELECTRICE, NU
INSTALATI APARATUL IN CAZUL SURSELOR DE TEMPERATURA.
INSTALAREA DISPOZITIVULUI IN UN NOU ESTE NECORDATA.
ASIGURATI-VA CA O CAPACITATE COMPLETA ESTE IN CALITATEA
PENTRU GRESIREA GREUTATII MACHINEI CAND ESTE INCARCAT
(A SE VEDEA TABELUL ,,A”).



Tabela (A) Modele Marimile Greutatea (kg)

Pasmepbl Bec*
MOAE/ A x W xB mm Kr
XB893 860x900x 1250 112
XB895 860x900x 1250 112
XB693 860x900x930 80
XB695 860x900x930 80
XV893 860x900x 1250 112
XV593 860x900x930 80

* INDICATORI ALE APARATULUI GOL.
Pentru mai multe informatii despre aparat, vizualizati "Conditii tehnice".

Zonele de instalare trebuie sa fie dotate cu sisteme electrice si de instalatii sanitare
care respecta reglementarile si normele de siguranta din instalatia de productie din
tara de instalare.

Figura prezinta dimensiunile indicative ale conexiunilor:
- conexiuni electrice;
- conexiuni de apa.

Distante in jurul perimetrului aparatalui in momentul instalarii

Instalati dispozitivul in ceea ce priveste distantele (vezi ilustratia) de pe peretii
camerei, astfel incat accesul la peretele din spate sa fie usor prevazut pentru
conectarea sursei de alimentare si a apei, precum si pentru intretinere.

NU INSTALATI APARATELE IN PREAJMA OBIECTELOR CE SE POT APRINDE
USOR. DACA ESTE IMPOSIBIL ACEST LUCRU, ACOPERITI OBIECTELE DIN
PREAJMA CU MATERIALE NEINFLAMABILE POTRIVITE, IN CONFORMITATE
CU REGULILE NORMATIVE.



NNAMESALLIUTHAA _
NAHENb R

IN VEDEREA CERINTELOR
ECHIPAMENTELOR DE SIGURANTA,
APARATELE NU POT FI AMPLASATE
DIRECT PE PODEA - ESTE NECESARA
INSTALAREA PE BAZELE PE CARE
ELE SE FIXEAZA CU AJUTORUL
SUPORTURILOR, FURNIZATE DE LA
PRODUCATOR.

- De preferinta, este bine venita utilizarea
bazelor furnizate de producator. Cu posibila
utilizare a altor baze ar trebui sa fie luate in
considerare faptul ca acestea
- trebuie sa fie stabile si perfect uniforme;

- trebuie sa fie imobile;

- trebuie sa fie rezistente la foc si caldura;

- capabile sa reziste la greutatea
dispozitivului atunci cand este incarcat
complet FARA DEFORMARI STRUCTURALE;

Accesorii structurale furnizate de
producator:

- proofer;

- dulap neutru;

- suport deschis;

- set de role (inaltime 105 mm) pentru
folosinta.



Din motive de securitate, ultima tava de
coU se pune pe o indltime mai mare
de 160 cm.

Daca, totusi, este necesar sa se faca acest
lucru, in ordine obligatorie la o Tnaltime
indicata in ilustratie, ar trebui sa fie fixata cu
pictograma prezentata aici, disponibila in setul
de buton de impingere.

Fixare
INAINTE DE A FIXA DIN INITIATIVA DUMNEAVOASTRA SAU DE A FIXA
PE BAZA FURNIZATA DE PRODUCATOR, NU UITATI SA VERIFICATI
PODEAUA SUPRAFETEI, PENTRU ACEASTA FOLOSITI WATERPASS. LA
REZULTATELE NESATISFACATOARE BAZA PRODUCATORULUI POATE
FI INDREPTATA PRIN REGLEMENTAREA INALTIMII SUPORTULUI;
PENTRU ACEASTA FITI ATENTIE CU TOATE ACESTEA, NU INCERCATI
SA ROTITI TOTAL SUPORTURILE.

Fixarea pe baza proprie (adica placi de otel, placi etc.).




Fixarea de catre utilizator
(UNOX — cuptor-etajera - dulap neutru)

Fixarea de la Fabricator
(UNOX —stand inalt deschis)

Ajustari
Reglarea usii de inchidere

Dupé pozitionarea aparatului, in cazul in care méanerul usii nu il inchide in pozitia
normala superioara,



1 folosind nivela cu bula de aer sau waterpass digital, verificati cit de drept este
pozitionat aparatul pe orizontala;

2 - 7 daca aparatul este pozitionat corect, reglati zavorul (clanta) inchiderii
ermetice (vezi ilustratiile de mai jos). Daca problema nu poate fi rezolvata,
repetati aceasta procedura, slabind putin suruburile de fixare a zavorului.

Conexiuni electrice
INAINTE DE INSTALAREA APARATULUI, CITITI CU ATENTIE CAPITOLUL
«REGULI SI STANDARDE DE SIGURANTAY.

CONEXIUNILE PENTRU RETEAUA DE ALIMENTARE $I SISTEMUL ELECTRIC
TREBUIE ELABORATE IN CONFORMITATE CU REGULILE DE REGLEMENTARE
iN TARA DE INSTALARE; iN PLUS, TOATE CONEXIUNILE AR TREBUI SA FIE
REALIZATE DE UN PERSONAL CALIFICAT AUTORIZAT DE CATRE PRODUCATOR.
NERESPECTAREA ACESTOR CERINTE DUCE LA DETERIORAREA PROPRIETATII, DE
VATAMAREA PERSOANELOR, DE INCETAREA GARANTIEI SI DE ALTE OBLIGATII SI
DE RASPUNDEREA PRODUCATORULUI.



Conexiunile electrice trebuie realizate prin instalarea unui conector (nu este inclus)

tipului si sub sarcina corespunzatoare puterii maxime consumate de cuptor A (Datele

sunt prezentate in declaratia anexata a conditiilor tehnice). in absenta unei astfel de
posibilitati, cablurile electrice furnizate sunt de obicei suficiente pentru conectarea

directa la tabloul de distributie @

inainte de alimentarea cu energie a aparatului, asigurati-vd ca sursa de alimentare de la
locul de instalare este in conformitate cu datele de pe placuta de date atasata utilajului.
Dispozitivul iese din fabrica, dotat cu un cablu de alimentare, proiectat pentru curent
trifazat de 400 V AC cu o frecventa de 50 Hz, prezenta unei paméanturi neutre si de
protectie; sau 60 Hz trifazat, 4 conexiuni neutre si de masa deja montate in cutia cu
borne. Daca exista alti indicatori de sarcina de tensiune si putere in locul de instalare,
consultati capitolul "Adaptarea aparatului la alte valori de tensiune".

Diagramele electrice, specificatiile cablurilor si datele tehnice sunt enumerate in declaratia
privind conditiile tehnice atasate dispozitivului

MHOrONOMOCHBIN
NPEPBIBATE/b
LIEMN

LN DEPEHLIMAMBHDBIV
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- Pentru a asigura functionarea fara probleme a conexiunilor electrice, aparatul trebuie:
- sa se conecteze la sistemul echipotential in conformitate cu cerintele standardelor de
reglementare in vigoare. O astfel de conexiune ar trebui facuta intre diferite dispozitive

prin intermediul unui terminal marcat cu simbolul echipotential ; .




Sectiunea minima a firului trebuie sa fie de 10 mm2, culoarea firului este galben-
verde.
|

- conectati la reteaua de pamant de protectie (fir galben-verde).
- conectati la intrerupatorul termo-diferential in conformitate cu standardele de
reglementare aplicabile.
- conectati la un intrerupator de circuit multipolar.

N

Controale

- Parghia de cupru si cablul electric trebuie izolate sub surub in directia strangerii acesteia si
toate conexiunile electrice trebuie sa fie bine izolate inainte de conectarea masinii la sursa

de alimentare.

- Verificati conexiunile pentru dispersia electrica intre faze si masa si continuitatea circuitului

electric intre carcasa exterioara si linia de izolare de baza a solului.

- Asigurati-va ca tensiunea sursei de alimentare in timpul functionarii aparatului nu se abate

de la valoarea sa nominala cu o valoare mai mare decéat cea indicata pe placuta de

identificare. In caz contrar, schimbati conexiunea de fazé conform recomandarilor din fisa cu

specificatii.

Adaptarea la alte valori de tensiune

Pentru a indeplini cerintele retelei locale de alimentare, care poate fi diferitd de cea standard
- 400V - curent trifazat + N (neutru) + PE (masa de protectie) 50/60 Hz - este necesar sa

inlocuiti cablul de alimentare. Cel nou trebuie conectat la cutia de borne in stricta
conformitate cu diagramele din fisa cu specificatii (sursa de alimentare - diagrama de
conectare) atasata la dispozitiv.

inlocuirea cablului de alimentare



| Chertux
/N

IN SCOPUL PREVEDERII
RISCURILOR POSIBILE, FIRUL ESTE
INLOCUIT DE CATRE PRODUCATOR,
SAU DE CATRE UN SUPORT TEHNIC CE
ARE CALIFICARE ASEMANATOARE.

Urmati pasii de mai jos pentru a inlocui
cablul de alimentare:

- desurubati surubul "A" si deschideti
capacul cutiei de borne;

- scoateti cablul deconectandu-| de la
cutie si terminalul "B";

- consultati declaratia privind conditiile
tehnice (sectiunea Sursa de alimentare
electrica — SCHEMA DE CONECTII):
sectiunea prezinta toate diagramele de
conexiuni posibile, precum si
specificatiile tehnice pe care noul cablu
trebuie sa le aiba conform diagramei de
conectare selectate (TIPUL FIRULUI);
- asigurati noul cablu la terminal cu
clema;

- inchideti capacul cutiei de borne si
fixati suruburile de fixare.

Conectarea la alimentare
cu apa

Alimentarea cu apa:

IN COMPLETUL DE LIVRARE A APARATULUI SUNT INCLUSI 2 METRI DE
CONDUCTA FLEXIBILA, UN FILTRU MECANIC S| DUZA % INCH (19 mm)
CU VALVA DE RETURN. INAINTE DE A CONECTA LA APARAT, CLATITI
CONDUCTA CU APA PENTRU A INDEPARTA EVENTUALELE DESEURI
ACUMULATE IN INTERIORUL ACESTEIA. INTRE CELALALT APEI SI
ECHIPAMENT TREBUIE INSTALATA SUPAPA.

20 Pycckuin
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Sistemul de alimentare cu apa: Caracteristici

Sistemul de alimentare cu apa trebuie sa aiba urmatorii indicatori:

- temperatura maxima a apei - 30 ° C;

- calitatea apei potabile;

- conductivitate maxima - 150 uS / cm;

- duritate maxima -7 ° F;

- presiune n intervalul 150-600 kPa (valoarea recomandata este 200 kPa);

Daca presiunea este in sistem

* sub valorile specificate - 150 kPa, pompa trebuie montata cu caracteristicile
corespunzatoare;

» peste valorile specificate - 600 kPa, trebuie montat supapa de reducere, care
este setata la 200 kPa (producatorul recomanda cu tarie utilizarea unei supape
de fabricare proprie).

Daca DURITATEA apei este mai mare decéat valoarea specificata - 7 ° F, trebuie
utilizat un demineralizator (osmoza inversa) pentru a preveni aparitia de depuneri si /
sau alte depuneri de minerale pe suprafetele interioare ale aparatului. Trebuie avut in
vedere faptul ca deteriorarea cuptorului, care rezulta din efectele scarii sau ale altor
substante chimice transportate cu apa, nu este acoperita de garantia producatorului.

Instalatii sanitare: drenaj

Set cot de scurgere (inclus in ,completul de pornire“) de pe dispozitivul de drenare a
apei situate in partea din spate a masinii, care se conecteaza la genunchi, cu o
conducta rigida sau flexibila, si apoi - cu un loc de instalare unitate de sistem de
drenaj.

DEFECTIUNEA EXTERIOARA A FURTUNULUI POATE FI FACUT (90 ° C).
TEVILOR UTILIZATI PENTRU DRAINA trebuie sa fie rezistent la temperaturi
ridicate; MATERIALELE DE CARE SUNT FACUTE, NU TREBUIE SA FIE METAL

Producatorul recomanda utilizarea unor conducte rigide si flexibile de fabricare
proprie.
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Nu se supune

Daca dispozitivul nu poate fi conectat
permanent la sistemul de drenaj, dispozitivul sau
trebuie inchis cu un dop conic sigilat, ce intra in

"Completul de pornire". Pentru a permite inspectia si
curatarea frecventa a dispozitivului de scurgere,
asigurati un acces facil la spatele cuptorului.

Sistemul de drenaj: caracteristici

Sistemul de drenaj trebuie

- sa fie tip sifon (sifonul nu este furnizat);

- sa aiba o lungime de cel mult un metru;

- sa aiba o panta de cel putin 4%;

- sa fie un diametru, nu mai putin decéat cel pe care este atasat conducta de scurgere;

- sa fie strict verificata pentru fiecare dispozitiv specific; in caz contrar, asigurati-va ca
conducta principala de scurgere este de dimensiuni adecvate pentru a asigura evacuarea
neteda a apei;

- nu aveti coturi ascutite.

Instalatii sanitare: interferenta in munca

n')OliBBOAIITeJlb PEKOMEeHAYET K NpHMMEeHEHUID
cBOM coBCcTBEeHHbINM CidOHHBIN KOMNAEKT

Producatorul recomanda spre folosire completul sau de sifon



CAND ESTE NECESARA

A DEMONTAREA UNEI UNITATI DE
ELIBERARE RAPIDA - DE
EXEMPLU, PENTRU ANALIZA

TEHNICA, UTILIZATI CHEIA DE
FRANARE DISPONIBILA iN "COMPLEX
START-UP": APLICAREA ALTE
INSTRUMENTE - DE EXEMPLU,
SCREWDRIVERS, PASSETATIONS,
ETC. - DEFECTIUNE PENTRU
INCARCAREA Sl INCALZIREA

ERMETICA.

indepartarea fumului si gazelor din camera de lucru a aparatului

Cand se gateste in cuptoare, o consecinta
inevitabila este aparitia fumului si mirosurilor, care
sunt Tndepartate printr-un aspirator de fum situat in
partea superioara a aparatului. Pentru a functiona
eficient ventilatorul de evacuare, este important ca
cuptorul sa fie amplasat exact sub capota de
evacuare, care corespunde in functie de tipul
cuptorului.

Pregatiti cosul de fum pentru a evacua gazele si a

fuma Tn atmosfera.

Producétorul recomanda instalarea propriilor umbrele de
esapament pentru modelele cu

L
control digital Dm echipat cu un condensator
de abur comandat electronic.

ASIGURATI-VA CA NU SUNT DIMENSIUNI SAU
MATERIALE DESPRE INFLUENTELE CARE AU
FOST IMPUSE PENTRU A DEZVOLTARA GAZELE
S| GAZELE SAU AU FOST DETERIORARE iN
VIGOARE DE INALTA TEMPERATURA $I FUMA. NU
DEMETI MATERIALELE DE PROTECTIE A
INCENDIILOR IMPOTRIVA AMESTECULUI!

Instalarea de periferice gi accesorii externe

Pentru instalarea si gestionarea unor astfel de unelte, consultati
instructiunile pentru dispozitivul si functionarea acestora.



Butonul de resetare si mufa RJ45 pentru
lucrarile de service sunt instalate pe

/ dispozitive in serie; acestea sunt situate in
partea dreapta.

@ - Intre timp, la cerere, producatorul poate
livra urmatoarele seturi de interfete

‘ . g J] utilizator:

"UNOX.LINK USB" constand din:
— Butonul de resetare a cuptorului.
" nepesarpysku RJ45: port pentru conectarea setului de
\HODT RIS interfata utilizator.
- port USB cu functii de actualizare si

descarcare software pentru elemente de
usB design seriale.

X

Monbsoeatenbckuil

MHTepdeiicHbili "UNOX.LINK USB + ETHERNET" in

pommase componenta:
Butonul de resetare a cuptorului.
- RJ45: port pentru conectarea setului de
interfata utilizator.
- port USB cu functii de actualizare si
descarcare software pentru elemente de
design seriale.
- ETHERNET: conexiune la Internet prin
intermediul cablului Ethernet, care lasa
sectiunea echipamentului de monitorizare si
control al dispozitivului printr-o conducta de
perete.

(onynoHanbHoO)



Exemple de instalare corecta si incorecta a aparatului.

« In cazul in care dispozitivul nu functioneaza sau existd modificari functionale
sau structurale ale acestuia, opriti alimentarea cu energie electrica si apa si
contactati serviciul de asistenta pentru clienti autorizat de catre producator. Nu
incercati reparatii pe cont propriu! Pentru reparatii, comandati numai piese de
schimb originale UNOX. Nerespectarea acestor cerinte este conditionata de
daune materiale si vatamari corporale - inclusiv fatale -, precum si de incetarea
garantiei.

* Pentru a asigura functionarea normala si sigura, intretinerea si inspectiile
tehnice ale dispozitivului trebuie efectuate cel putin o data pe an de cétre
specialistii unui serviciu autorizat de asistenta pentru clienti.



Risc de arsuri gi raniri!

« In timpul gatirii si la finisare, aveti grija cand raciti aparatul.

- nu atingeti panourile de comanda ale dispozitivului si ménerele acestuia:
acestea sunt incalzite la o temperatura ridicata - peste 60 ° C;

- dacd este necesar sa deschideti usa, efectuati aceasta actiune incet si
cu mare grija: posibile deteriorari ale aburului de temperatura ridicata care
iese din camera de cuptor sub presiune;

- purtati imbrécaminte si manusgi rezistente la caldura: va trebui s& mutati
containerele, sé lucrati cu accesorii i alte obiecte in interiorul camerei de
lucru a dispozitivului;

- Aveli grija deosebita cand scoateti vasele si cazanele din camera
cuptorului.

Risc de incendiu!

« Inainte de a utiliza dispozitivul, asigurati-va cé nu existé obiecte stréine
in camera de lucru - Manuale de operare, pungi de plastic / hartie, benzi
de fixare si/ sau resturi de detergent. in mod similar, asigurati-vé c& cosul
de fum este liber de orice obstacole si nu existd materiale combustibile in
apropierea acestuia.

* Nu amplasati surse de caldura in apropierea unitétii - de exemplu,
grétare, pui de carne etc. - substante inflamabile si combustibile - de
exemplu benzina, kerosen, sticle de alcool etc.

* Nu folositi substante inflamabile, cum ar fi alcoolul, atunci cand preparati
alimente.

* Nu uitati s& curéatati in mod regulat camera de lucru a cuptorului: zilnic
sau dupaé fiecare preparare de alimente: grasimile si resturile ramase in
interiorul camerei sunt capabile de auto-aprindere!

Pericol de electrocutare!

* Nu deschideti compartimentele dispozitivului marcat cu o astfel de
marca: accesul la acestea este permis numai personalului calificat
autorizat de cétre producétor.

Nerespectarea acestei cerinte va duce la incetarea garantiei, dar, in plus,
este plina de deteriorare a aparatului si provoaca leziuni - inclusiv
persoanelor.



UNOZ

Instructia pentru utilizator
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iNAINTE DE A iNCEPE FOLOSIREA APARATULUI:

- ASIGURATI-VA IN CONFORMITATE CU INDICATORII RETELEI DE ELECTRICITATE
PENTRU DEZVOLTAREA CREATURILOR RUSI ALE PRODUSELOR CREATIVE RUSI A
MATERIALELOR SI A CERTIFICATELOR DISPONIBILE ALE DREPTULUI DE APLICARE A
DISPOZITIVULUI, ADUSE DEZVOLTARILOR LA DEZVOLTAREA DISPOZITIVULUI SI
DEZVOLTAREA APARATULUI.

- - CITITI CU ATENTIE CAPITOLUL "NORME S| STANDARDE DE SIGURANTA";
= - CITITI CAPITOLUL "INTRODUCERE".

- Instructiuni generale de utilizare a aparatului:

* Inainte de prima utilizare, curatati si clatiti bine camera de lucru a
dispozitivului, precum si toate accesoriile (vezi capitolul "Intretinerea
planificat&"”); in decurs de o oréa, lasati dispozitivul s& se opreasca la
temperatura maxima: astfel se elimin& lubrifiantul de protectie din
fabrica, care poate deveni mai tarziu o sursa de miros neplacut.

» Cénd uga este deschiséa, incélzirea cuptorului si functionarea
ventilatorului se opresc automat. Functionarea franei ventilatoare
(ventilatorul continud sa se roteasca doar pentru o perioada scurta de
timp).

» Dacé lasati aparatul sa functioneze si pentru o perioada mai lunga de
15 minute, nu selectati modul de functionare, aparatul va intra automat
in modul de asteptare, caracterizat prin consum redus de energie.
Pentru a iesi din STANDBY MODE, apasati butonul START / STOP.

. ,é\:c;‘iona;‘i aparatul la o temperatura a incaperii de + 5 ° C pana la + 35

« Nu sare produsele care sunt deja in camera cuptorului. In caz contrar,
spalati dispozitivul cét mai curénd posibil (vezi capitolul
"Intretinere programata”).

Din motive de securitate, ultima tava de coacere NU se pune pe o Tnaltime mai mare de 160 cm.
WYsi, este necesar sa se faca acest lucru, in ordine obligatorie la o inaltime indicata in
ilustratigf antrebui sa fie fixata cu pictograma prezentata aici, disponibila in setul de buton de

e Sfaturi culinare
« Inainte de a incepe pregétirea, se recomanda preincélzirea cuptorului la
o temperaturé de cel putin 30-50 ° C mai mare decét este necesar:
aceasta reduce efectul negativ al pierderilor de caldura atunci cand
deschideti usa aparatului.
* Nu incalzi cuptorul la 260 ° C timp de mai mult de 10 minute.
« Cénd utilizati functiile traditionale de gréatar (de exemplu p&sérile de
curte), trebuie sa existe o tava in partea inferioard a masinii pentru a
colecta grasimea care curge din produse.



- Utilizati grilele si tavile de copt ale producatorului, distribuiti produsele uniform pe ele,
evitati asezarea produselor una peste alta si nu permiteti ca acestea sa fie in exces pe
gratare si tavi.

- Luati in considerare intotdeauna incarcaturile admisibile ale cuptorului (vezi tabelul B).

(Tabelul B) Model Nr. Rotiri

ACCOPTUMEHT MOAENb YNPABNEHWE Ne NPOTUBHEN MAKC. 3ATPY3KA

Manevrarea Greutatea

ChefLux™

maxima

AIR.Plus, STEAM.Plus, DRY.Plus
AIR.Plus: Calitatea uniforma a gatitului intotdeauna.
AIR.Plus este o tehnologie cercetata de specialistii Unox pentru a obtine un tratament termic
uniform al produselor alimentare si o calitate consistenta a unei astfel de procesari in orice
punct al tavii si chiar pe orice foaie de copt.
STEAM.Plus: Umiditatea furnizata in timpul procesului de gatire: ori de cate ori aveti nevoie.
STEAM.Plus este o tehnologie Unox care permite generarea instantanee de umiditate in
interiorul camerei de gatit la o temperatura minima de 48 ° C si apoi pana la 260 ° C pentru
a obtine cele mai bune rezultate atunci cand gatiti orice fel de mancare in cuptor.
DRY.Plus: Expansiune nelimitata a gustului si a aromei. Crisps top si continutul delicat in
interior.
DRY.Plus este o tehnologie dezvoltata de Unox, care permite indepartarea rapida a aerului
umed din camera de lucru pentru a imbogati aroma si pentru a mentine calitatea fiecarui
produs copt in cuptor. Puteti fi sigur ca rezultatele vor depasi cele mai mari asteptari!

Exploatarea Modelelor cu manevrare manuala mﬂuual
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L ]
Exploatarea modelelor digitale Dy.u.a.ml.c

2" ©g
& LRE0

1) Apasand de mai multe ori aceasta tasta, selectati 3 STEPS din procedurile de gatire si de
preincalzire pentru a seta parametrii de gatit.

2) LED-ul va indica procedura STAGE / pre-incalzire:

- in timpul setarii parametrilor;

- in timpul fazei de gatire;

(1 = ETAPA1 ... PRE = preincalzire).

3) Ectanul.
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4) Apasati tasta de mai multe ori pentru a selecta parametrii instalatiei (temperatura, timpul
de gatire, etc.).

5) In timpul fazei de instalare, LED-ul va indica parametrul.

6) Cresteti / micsorati valorile afisate.

7) Porniti / intrerupeti procedura de gatire.

8) Program de acces rapid.

9) Apelati / modificati programele stocate.

10) Salvarea programelor personalizate.

11) Comutati intre "CUPTOR" si "CUPTORUL ELECTRIC INCORPORABIL" si inapoi.

[
Pentru modelele Dy.u.a.mu: se foloseste tastatura eventuala ce apare pe
ecran. Tastele acestei tastaturi apasati doar cu degetele, nu utilizati nicidecum cutite,
furculite, s.a.m.d.
Tehnologia utilizata in acest caz va permite sa curatati rapid si usor panoul de control
si sa va asigurati fiabilitatea si durabilitatea lucrarilor sale si, de asemenea, sa
eliminati daunele mecanice

Concepte de baza

L]
Modelele Dynamic capabil s& functioneze in mod MANUAL si

MOD PROGRAMAT.

Operarea manuala implica setarea de catre utilizator a urmatorilor parametri pentru fiecare
ciclu de gatit:

- timpul de gatit;

- temperatura ih camera de lucru;

- volumul de eliberare a vaporilor (in procente) in camera de lucru (STEAM.Plus ™);

- viteza aerului.

Parametrii setati nu sunt salvati; acestea trebuie introduse in timpul fiecarei utilizari ulterioare
a dispozitivului.

Lucrul in modul PROGRAMAT permite un singur ciclu de gatire (program), parametrii carora
sunt salvati pentru utilizare in ciclurile ulterioare.

Fiecare ciclu de gatit include 4 etape:

- Etapa 1: Preincalzirea.

- Etapele 2 -> 4: pana la 3 etape de pregatire, fiecare avand parametri diferiti. Tn acest caz,
procesul de gatit nu necesita neaparat trecerea tuturor celor trei etape - instalati numai acelea
care sunt cu adevarat necesare.

Aparatul se deplaseaza automat de la o etapa de pregatire la alta.

Exemplul ciclului de pregatire:

Mpumep UUKIA NPUTOTOBNEHUA

10 muH. 60 MuH.

PA3OTPEB CTAQMA 1150°C CTALMA 2 200°C CTAOQUA 3 o
ckopoctb 1 cKopocTb 2 HEONbIYETCH
60% napa 20% napa

Incalzirea Stadiul 1 (10 min. 150 gade,60% abur) Stadia 2(60 min. 200 grade, 20% abur) Stadiul 3 (nu se foloseste)

- Cand aparatul este conectat la sursa de alimentare, panoul de control
se aprinde automat.



- Functiile fiecarei taste B 3

- presiunea repetata -> cresterea / scaderea valorii cu una la un moment dat;

- tineti apasat -> crestere rapida / scadere.

- - Daca in 15 minute nu exista actiuni active cu tastele si nicio alta unitate de operare
nu este conectata la panoul de comanda al dispozitivului - de exemplu, un cuptor
electronic sau o camera de comanda electronica intra in modul de asteptare: raman
numai cele active START / STOP LED. Daca este necesar sa reactivati comenzile
electronice, apasati tasta START / STOP.

J
NMPOrPAMMA
, Utilizand tasta

NEYb

v trecerea de la pozitia COACERE la

O paccr. Cuptor electric incoporabil si invers.
Asigurati-va ca in timpul functionarii LED-
ul de coacere este activ.

Tasta de resetare si conectorul RJ45
pentru lucrarile de service sunt
echipamente de serie; acesta este situat
in partea dreapta a aparatului.

wasmuanepesarpyn || KITUL DE INTERFATA PENTRU

nopT Ria3 UTILIZARE ESTE OBTINUT LA
COMANDA: PENTRU A FURNIZA
INFORMATII SUPLIMENTARE
CONTACTATI PRODUCATORUL.

- Tasta de repornire
- Introducerea RJ45

Mod de comanda manuala

cTAONA

1
g [1Apasati tasta =4
Incalzirea ILampa de control a tastei PRE

corespunzatoare este activata.

1 Apasati tastele [9 ,

pana cand setati temperatura de incalzire
dorita.

Modul de preincalzire permite numai
reglarea temperaturii. Durata fazei de
incalzire depinde de timpul setat. in acest
caz, aparatul

260°C q-E] 0°C. -p 260°C

MAKCUMANBHAR MAKCUMATBHAA

TEMTEPATYPA TEMIEPATYPA Etapa de alegere a stadiului Nr.1




se incalzeste la temperatura dorita in A

cel mai scurt timp posibil. -

] Apasati tasta .

[] Se activeaza SID (stadiul) «I».

Setarea timpului de pregatire

1 Verificati daca indicatorul luminos
o %ﬁ "DURATA" este aprins. Altfel, de mai
i —— multe ori

L

e pana cand lampa se aprinde.
2 Cu ajutorarul tastelor -, +
setati valoarea necesar . Pe parcursul

4
UH®"/"YIEPHK." «[E] B0 _} 9.59 primelor 180 de secunde cu ajutorul
HEMNPEPBIBHAA MWHUMAJIbHAA MAKCUMAJIbHAA E]
PABOTA MPOAO/TK-HOCTb MPOAO/TK-HOCTb

tastelor valorile de schimbare a
secundelor (cu o rezolutie de 10
secunde). Transferul la minute

se face dupa secunda a 180-a;

afisajul afiseaza H.MM.SS

(adica ore, minute, secunde).

MUNCA CONTINUA (pana la

aparatul de interventie a operatorului
functioneaza in mod continuu). ETAPA 1 ->
setarea parametrului in modul "INF"
(CONTINUU).

Temperatura in acest caz va depinde de
parametrul setat ca fiind cel ales (vezi
sectiunea urmatoare).

HAChI CERYHADI Stadiul 2-3 -> setati parametrul "HLD"
MUHYTHI (MENTINERE). Temperatura este
mentinuta la 70 ° C si nu poate fi
modificata.

Ora, Minutele, Secundele



B Setarea timpului de pregatire

EwlGop
L

1 Apasati tasta =

2 Se activeaza Led-ul «de temperatura»

3 Cu ajutorul tastelor E]

setati temperatura dorita.

PO dm(=Joc[4]= 20C  \uNAREA STARTULUI
NAYZA B PABOTE ANN. MUHWUIMANEHAR MAKCHMANBHAA ~
BEHT. /HATPEE. 3/1. BLIKA. TEMMNEPATYPA wuneearvea — Pentru @ amana lansarea

dispozitivului sau opriti
temporar functionarea acestuia
(util pentru starter), setati "PAU"

— (PAUSE) pe parametrul
"temperatura de gatit" si durata
pauzei

— cu parametrul "timpul de gatire"
(vezi sectiunea anterioara).

Stabilirea nivelului de umiditate in camera de lucru STEAM. Plus

Bblfnpl
1 Apasati tasta —

2 Se activeaza Led-ul «de umiditate».

-_
3 Apasati tastele[: pana la

stabilirea valorii necesare a nivelului de
"BBIKAL" = 20% - 40 - 60 - 80 - 100% umiditate Th camera de lucru a aparatului.

BE3 MUHUA s MAKCMMANBHAA ¢ Folosmd STEAM.Plus TM’ Se

BNAHKHOCTH bHAA BNAHKHOCTD introduc volume reglablle de
abur in combinatie cu o
gama de temperaturi, care
permit modificarea tipurilor
de gatit.

e Abur (numai abur);

e Convectie mixta - tip abur
de gatit (aer + abur).

Parametrul de umiditate este optional.
Daca nu este instalat, aparatul
functioneaza numai in modul
CONVECTIE.



E Setati viteza aerului AIR.Plus™

EwlGop
1

1 Apasati tasta -

2 Lampa de control este actlvata
"SPEED FLOW AIR".

3 Cu ajutorul tastelor B

setati debitul de aer necesar.
Viteza 1: lent.
Viteza 2: rapida

Selectarea si instalarea urmatoarelor etape (optional)

[ 1 Procesul de gatit nu necesita neaparat
utilizarea tuturor celor trei etape - instalati
numai acelea care sunt intr-adevar
necesare.

Pentru a configura etapa 2:
CT2aNA

1

1 Apasati tasta
2 se va aprinde LED-ul «2»

Setati un numar de parametri - durata,
temperatura etc. - in conformitate cu
instructiunile prezentate in sectiunile
anterioare. Daca este necesar, selectati si
instalati etapa 3, actionand in acelasi mod.



Porniti procesul de gatire / intrerupeti procesul de gatire / opriti cuptorul
Stabiliti pasii de pregatire necesari:
1 Pentru a porni ciclul de gatit,
apasati tasta START / STOP;

2 LED-ul START / STOP este
activat, unitatea va incepe
preincalzirea, asa cum este indicat
de LED-ul activ "PRE" 3.

Cand se atinge valoarea
temperaturii de incalzire, aparatul
va da un semnal acustic.

Dupa introducerea produselor in
interiorul camerei cuptorului si
inchiderea usii, prima etapa de
gatire va incepe automat, dupa cum
indica LED-ul activ "1" 4.

5Durata totala a ciclului de gatit
este afisata sub forma de numere
intermitente pe afisaj (durata
ETAPEI 1

+ durata etapei 2+ a etapei 3), in
plus, in urmatoarea ordine: la
sfarsitul etapei 1, urmatoarea
incepe automat 6 7.

La terminarea fazei de pregatire,
aparatul ofera un semnal acustic.

"6
=
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1

0«00}

Pentru a intrerupe ciclul de gatire timp de
2-3 secunde, apasati tasta START /
STOP. Pentru a activa modul de
asteptare, apasati tasta START / STOP si
tineti-o in aceasta stare timp de
aproximativ 6 secunde. Pentru a trezi
aparatul din modul de asteptare, apasati
din nou tasta START / STOP.

é@‘;"w. \

Schimbarea parametrilor in timpul procesului de pregatire

Daca este necesar sa se faca modificari in orice parametru - de exemplu,
durata, temperatura etc. - dupa inceperea ciclului de pregatire

1.apasati tasta = (Stadiul);



EwlGop
L

2. apasati tasta de mai multe ori = (Alegere), pana cand LED-ul se

aprinde corespunzator parametrului tinta in care doriti s& efectuati modificari;

3. folosind tastele [E] setati noua valoare; modificarile vor fi acceptate

imediat fara a apasa alte taste.

Programare

Acest mod de operare permite operatorului sa salveze pana la 99 de programe
(cicluri de gatit).

Salvarea programelor
Accesati meniul programului

Introduceti meniul programului

apasand tasta E] .

Selectati pozitia pentru a salva
programul de la P1 la P99, iar pentru
primele 10 pozitii, puteti apasa tastele
cu numerele corespunzatoare. Pentru
toate celelalte pozitii - de la P11 la P99-

utilizati tastele E] .

Pozitie selectata a programului
afisat pe afisaj.

Setarea parametrilor de gatire pentru orice tip de program

Setati parametrii programului in conformitate cu Instructiunile
prezentate in capitolul "Mod de operare manuala”.



Salvarea programului cu setarile

Apasati si Tineti tasta@, pana cand
auziti un semnal acustic lung.

Programul este stocat in memoria aparatului.

Apelat $1 porniti programul stocat in memoria aparatului
PROGRAME DE LA P1 LA P10

ot P1 no P10 (PROGRAME DE ACCESABILITATE
RAPIDA):
Apasati tasta program corespunzatoare si
tineti-o apasata timp de 2-3 secunde -
programul va porni imediat fara a fi nevoie
sa apasati alte taste.

PROGRAMELE DE LA P11 PINA LA P99:

1.apasati tasta @
2. apasati B

tastele pana cand pe afisaj apare
numarul programului dorit.

3. Porniti programul apasand tasta
START / STOP.

Cuptorul va anunta cu un semnal acustic
despre sfarsitul fazei de gatire.

Pentru a intrerupe ciclul de gatire,
apasati si tineti apasata tasta START /
STOP timp de 2-3 secunde.



Schimbarea parametrilor programului instalat

1. apasati tasta @
2. cu ajutorul tastelor[a

apelati numarul programului in care doriti
sa efectuati modificari.

3. setati parametrii conform
Instructiunilor prezentate in capitolul
"Mod de comanda manuala".

4. Apasati si tineti apasat

6 MepeycraHoBUTe
napameTpbl

@, pana cand auziti un semnal acustic
lung. Parametrii programelor modificati
sunt stocati in memoria dispozitivului.

Interfata aparat-operator o D i
' Pe afisajele modelului &~ greasseic

toate mesajele sunt afisate care
afecteaza cumva functionarea atét a
aparatelor, cat si a perifericelor instalate,
de exemplu, rafturi si hote.

Mesaje precum UF / UL/ UC -
AVERTISMENT avertizeaza cu privire la
prezenta unor defectiuni, care, totusi,
permit aparatului si unitatilor periferice sa
functioneze, desi, probabil, cu un set
limitat de functii.

Apasarea tastei E] duce la stergerea din
afisarea listei a MESAJELOR DE
PREINTIMPINARE, iar folosirea tastei

1
-' pentru a comuta intre CUPTOR si

Cabina rezistenta returneaza lista mesajelor pe
ecran.

Mesajele de alerta de tipul AF/AU/AC —
ALARM avertizeaza asupra unor
defectiuni care nu permit nici o functionare
a aparatului si a dispozitivelor sale
periferice, care implica

0]
¥
0]
¥
0]
¥
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inevitabil si-au fortat oprirea. Cu toate
acestea, in cazul in care mesajul de
alarma se refera numai la periferie cabinei
izolatoare si / sau umbrelele de evacuare -
atunci se poate utiliza cuptorul.

In cazul aparitiei mai multor COMUNICATII DE URGENTA / AVERTISMENT

Operatorul poate parcurge lista cu ajutorul tastelor ON/OFF.

Ecran

Descriere

CUPTOR - AF/UF

Urmari

Hotarire

AFO0I Motoarele de supraincélzire.|Dezactivarea cuptorului. Contactati serviciul de asistenta

tehnica pentru clienti.

AF02 Supraincalzirea Dezactivarea cuptorului. Contactati serviciul de asistenta
termostatului de siguranta. tehnica pentru clienti

AF03 A fost detectata o eroare in |Dezactivarea cuptorului. Contactati serviciul de asistenta
datele Tnregistrate de tehnica pentru clienti
detectorul sondei din
camera de lucru.

AF04 Conexiunea dintre placile de|Dezactivarea cuptorului. Contactati serviciul de asistenta
comanda si circuitele de tehnica pentru clienti
alimentare a fost intrerupta.

UF02 Supraincalzirea placii Pericol de deteriorare a Verificati daca au fost respectate

circuitului de alimentare.

placii circuitului de
alimentare.

standardele de instalare specificate
in Instructiunile de utilizare.
Contactati Serviciul de asistenta
tehnica pentru clienti

40

Romina




Ecran

Descriere

CABINA IZOLATOARE - AL/UL

Urmari

Hotarire

ALOI A fost detectata o eroare in Opriti prooferul. Contactati asistenta pentru clienti.
datele Inregistrate sonda
camerei de lucru a dulapului
izolator

ALO2 Legatura dintre placa de |Opriti prooferul. Contactati asistenta pentru
control si proieferul a fost clienti.
intrerupta.

ULO0I A fost detectata o eroare [Este posibil sa existe o Contactati asistenta pentru
in datele Tnregistrate de |defectiune in sistemul de [clienti.
sonda senzorului de control al umiditatii din
umiditate. dulapul de protectie.

ULO02 Supraincalzirea panoului |Pericol de deteriorare a Verificati dacd au fost respectate
de alimentare al placii circuitului de standardele de instalare specificate
dispozitivului de alimentare. in Instructiunile de utilizare.
antrenare Contactati asistenta tehnica pentru

. clienti.
ULO03 /A fost detectata o eroare |Posibila functionare defectuoasa | Contactati asistenta tehnica pentru

in datele nregistrate de
senzorul de temperatura
al dispozitivului de

avertizare.

a cabinei izolatoare.

clienti.




Ecran Descriere Urmari Hotarire
UMBRELA DE EXTINDERE - AC/UC
ACOI Conexiunea dintre placa de Umbrela defecta. Pentru a opri semnalul, apasati
control si capota de evacuare a tasta "P" si lucrati cu cuptorul
fost intrerupta. fara umbrel de evacuare.
Contactati asistenta tehnica
pentru clienti
UCO0I A fost detectata o eroare in Este posibila defectarea Contactati asistenta tehnica
datele inregistrate de sonda  |umbrelei. pentru clienti.
primei capace de evacuare.
uco2 Supraincalzirea placii de Pericol de deteriorare a Contactati asistenta tehnica
circuit de alimentare a placii circuitului de pentru clienti.
umbrelei. alimentare.
ucCo3 A fost detectati o eroare in Este posibila defectarea \Verificati daca au fost respectate
datele inregistrate de senzorul jumbrelei standardele de instalare
sondei celui de-al doilea capot specificate Tn Instructiunile de
de evacuare. utilizare. Contactati asistenta
tehnica pentru clienti.
uco4 Defectiune detectata in Este posibila defectarea Contactati asistenta tehnica
sistemul de ricire a umbrelei pentru clienti.
temperaturii gazelor de
esapament si a fumului.

intretinerea programata

Orice programare de intretinere trebuie sa aiba loc:

- DUPA CE APARATUL ESTE DEZACTIVAT DE LA ENERGIA ELECTRICA SI
ALIMENTAREA CU APA;

- - DUPA CE PERSONALUL TEHNIC VA IMBRACA ECHIPAMENTUL DE PROTECTIE

INDIVIDUALA, CUM AR FI: MANUSI, IMBRACAMINTE, INCALTAMINTE, ETC.

Camera de lucru a cuptorului trebuie sa fie curatata / spalata zilnic: acest lucru este necesar
pentru a mentine nivelul de igiena necesar si pentru a proteja partile de otel din camera de
coroziune si defectare prematura. Curatati aparatul in fiecare zi, chiar daca se utilizeaza
numai caldura umeda (adica abur).
In timpul procedurii de curatare / spalare, NU ESTE RECOMANDAT

Sa se aplice:

- detergenti cu abrazivi si sub forma de pulbere;
- produse de curatare agresive care contin, de exemplu, acid clorhidric sau sulfuric;



ATENTIE! NU UTILIZATI ACESTE SUBSTANTE iN NICI UN CAZ PENTRU
CURATAREA MINUTIOASA A APARATULUI.

- scule abrazive si ascutite, de exemplu bureti abrazivi, razuitoare, perii cu fire
de otel etc.

- detergentii care lucreaza pe principiul eliberarii apei - inclusiv sub presiune
sub presiune.

Panouri din otel exterioare ale carcasei, etansand camera de lucru a aparatului

ASTEPTATI PINA CIND
TEMPERATURA SUPRAFETELOR DE
FURNIZARE SE RACESC.

Utilizati numai o carpa moale, umezita cu
apa cu sapun.

Clatiti cu apa curata si stergeti bine.
Alternativ, utilizati numai detergentii care
sunt recomandati de producatorul
dispozitivului Tn sine - altii pot provoca
daune, iar acest lucru, la randul sau, va
anula garantia. Cititi instructiunile
producatorului detergentului

Suprafete din plastic si panouri de comanda

Pentru curéatarea / spélarea suprafetelor fragile, utilizati numai o cérpé foarte moale si 0
cantitate mica de detergent.

Partea interioara a camerei de lucru a dispozitivului

Nerespectarea cerintelor de curétare / spélare zilnicd a camerei de lucru a cuptorului duce
la acumularea stratului de grasime si ramasitele de produse alimentare in interiorul camerei
de lucru, ce pote duce la izbucnirea incendiului!



Procedura de curatare / spalare a
camerei de lucru a camerei de lucru a
aparatului este demonstrata mai jos:

- porniti dispozitivul si setati temperatura
la aproximativ 55 ° C, iar volumul
aburului produs este de aproximativ
100%;

- porniti aparatul in modul de functionare
timp de 10 minute;

- asteptati pAna cand suprafetele se
raceste si le stergeti cu o carpa moale;

- clatiti cu apa curata pentru a indeparta
toate reziduurile.

Pentru a simplifica spalarea, scoateti
suporturile grillului lateral (vezi

llustratie) si spalati-le cu apa cu sapun
sau detergenti speciali. NU INCERCATI SA
LE SPALATI IN MASINA DE SPALAT VASE!

Ang ynpoujerua vucmxu/molixu
axympexsux nosepxHocmell paGovel
Kameps! nevu Moouzsodumens
pexomerdyem
UCTONB308GMb PYYHbIE
6annoxbI-CIpeu ¢ MORWUM
cpedemaom.




- In cazul in care dispozitivul nu are o
conexiune permanenta la sistemul de drenaj,
dopul conic care blocheaza canalul de
evacuare al aparatului, dupa spalarea
camerei de lucru, este necesar sa se
indeparteze si sa se elimine toate reziduurile
alimentare. La sféarsitul acestei proceduri,
pluta trebuie Tnlocuita.

W

- Sticla interioara si exterioara a usii aparatului

- Asteaptati pana cand sticlele usii se
racesc.

Pentru spalare, folositi numai o
carpa moale, curata, umezita cu apa
Cu sapun sau stergatoare speciale.
Stergeti cu apa curata si uscati bine.
Daca geamul trebuie curatat mai
bine, cel interior poate fi deschis
prin actiunea modelului prezentat in
ilustratie.

- In perioada de nefunctionare ... si dupa

- Daca se presupune o intrerupere a functionarii aparatului, efectuati urmatoarele
operatii simple:

- deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare si de alimentare cu apa;

- stergeti cu o carpa moale umezita cu o cantitate mica de ulei mineral pe toate
suprafetele din otel ale aparatului;



- Lasati usa aparatului usor deschisa. La reluarea functionarii dupa timpul de asteptare:
- curatati temeinic dispozitivul si accesoriile acestuia (consultati capitolul "intretinerea
planificata");

- conectati dispozitivul la sursa de alimentare si alimentare cu apa;

- controlati aparatul inainte de al pune in functie;

- activati dispozitivul la o temperatura minima timp de 50 de minute.

Al BUNA DECIZIE AR PUTEA FI DESERVIREA S| CONTROLUL TEHNICA A APARATULUI DE
CATRHSERVICIILE DE SPRUIN TEHNIC AUTORIZAT DE CLIENTI, NU MAI RAR DECIT O DATA IN AN.
AGESTEA AR GARANTA O PRODUCTIE INALTA SI O FUNCTIONARE SIGURA A CUPTORULUL.

Utilizarea
In conformitate cu art. 13 din Legea legislativa nr. 151 "Cu privire la implementarea
prevederilor Directivelor 2002/95 / CE, 2002/96 / CE si 2003/108 / CE" din 25 iulie 2005.

Aparatul este supus unei eliminari separate si, prin urmare, la sfarsitul duratei sale de
viata, nu poate fi eliminat ca obiect al deseurilor menajere obisnuite. Amintiti-va ca
eliminarea ilegala si necorespunzatoare implica sanctiuni juridice, asa cum se precizeaza
in legislatia actuala.

Toate dispozitivele sunt fabricate din metale potrivite pentru prelucrare: otel inoxidabil,
fier, aluminiu, otel galvanizat, cupru etc. Aceste metale reprezintd mai mult de 90% din
greutatea totala a aparatului. Aruncarea la sfarsitul duratei lor de serviciu ar trebui sa
realizeze un centru specializat de reciclare a componentelor si circuite sau dispozitive
electrice si electronice ar trebui sa fie trimise la dealer-ul atunci cand achizitioneaza
similar, dar noi probe la rata de ,unu la unu®.

Aparate de reciclare trebuie sa fie trimise complet improprii pentru utilizare ulterioara,
adica fara cablul de alimentare, si a inchis dispozitivul de blocare (daca este prezent)
birouri / camere de lucru pentru a se evita contaminarea posibila si blocarea persoanelor
in ele.

- Suport tehnic post-vanzare

- In cazul unei defectiuni, deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare si de
alimentare cu apa. Consultati solutiile din Tabelul C pentru solutii. Daca in tabel nu
exista o astfel de solutie, contactati un centru de asistenta pentru clienti autorizat si
trimiteti urmatoarele date:

- - data achizitiei;

- - numarul de serie al dispozitivului; si

L
- (doar pentru modelele DU—"-“"’"'"‘I) — mesaje de alarmé care apar pe afisaj
(consultati capitolul "Interfata dispozitiv-operator")



DATE DESPRE IMPORTATOR

SC DINA COCIUG SRL
REPUPLICA MOLDOVA
mun.CHISINAU.str. Manole 9/D
Departamentul vinzari/servicii +373 /22 /664-000

Tabela C
Defectiunea

Motivul posibil

Posibila solutie

Rezolvarea problemei

Dispozitivul este complet
oprit

Lipseste alimentarea la
retea.
Aparatul este defectat.

Verificati daca aparatul
este conectat la retea.

Contactati serviciul de asistenta
tehnica al Serviciului Clienti.

Nu exista generare de abur
in camera de gétit.

- Priza de apa este blocata.
- Conectarea incorecta a
aparatului la alimentarea
cu apd sau la rezervor.

- Nu exista apa in rezervor
(daca se scoate apa din
rezervor).

- Filtru de apa
infundat.

Deschideti orificiul de
admisie a apei.
- Verificati daca aparatul
este conectat corect la
sistemul de alimentare cu
apa sau la rezervor.
- Umpleti rezervorul cu
apa.

- Curatati filtrul.

Contactati serviciul de asistenta
tehnica al Serviciului Clienti.

Dupa setarea timpului si
apasarea butonului START
/ STOP, aparatul nu
porneste.

Usa dispozitivului este
deschisa sau inchisa slab.

Verificati starea usii.

Contactati serviciul de asistenta
tehnica al Serviciului Clienti.

In timpul inchiderii usii apa se
scurge prin etansare

- Etansarea s —a murdarit.
- Etansarea s —a defectat
- A slabit mecanismul de
fixare.

- Curatati etansarea cu o
cirpa umeda

- Luati legatura cu
specialistul tehnic pentru
aparatul ce il aveti pentru
lucrarile ce urmeaza a fi
infaptuite.

Contactati serviciul de asistenta
tehnica al Serviciului Clienti.




Certificarea

Declaratia CE de conformitate pentru aparatele electrice

Producator: UNOX S.p.A.

Adresa: strada De N'Artigianato, 28/30 -1 - 35010 - Vigodarzere, Padova, Italia

declara pe propria raspundere ca produsul pe care 1-a produs
ChefLux ™ / BakerLux ™

In conformitate cu Directiva 2006/42 / CE privind echipamentele tehnice,
datorita aplicarii urmatoarelor norme si standarde:

EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008
EN 60335-1: 2002 + A1: 2004 + Al I: 2004 + A2: 2006 + AI2: 2006 + AI3: 2008
EN 62233: 2008

si Directiva 2004/108 / CE privind compatibilitatea electromagnetica datorita
aplicarii urmatoarelor norme si standarde:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008
EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008

EN61000-3-1 I: 2000

ENG61000-3-12: 2005

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Garantia

Instalarea produsului UNOX trebuie efectuata de un serviciu autorizat de asistenta tehnica
UNOX. Data si modelul de instalare a dispozitivului trebuie séa fie documentate de clientul
final prin confirmare scrisa sau factura pentru instalare, emisa de catre distribuitor sau de
catre un serviciu autorizat de asistenta clienti UNOX. in caz contrar, aceasta garantie nu
se aplica.

Garantia UNOX acopera toate cazurile de defectiuni care sunt in mod obiectiv legate de
defectele de fabricatie. Garantia nu acopera deteriorarea in timpul transportului,
depozitarea si / sau intretinerea necorespunzatoare si / sau utilizarea necorespunzatoare
a dispozitivului. Garantia nu se aplica, de asemenea, daunelor cauzate de instalarea
dispozitivului, contrar conditiilor tehnice furnizate de Unox si legate de mediu, cum ar fi
apa care contine impuritati straine si agresive; furnizarea de gaz de calitate inferioara; si
sursa de alimentare care nu respecta ratingurile de tensiune si putere.

In plus, garantia nu acopera toate cazurile de deteriorare cauzate de supratensiuni Si
surse de curent si de interferente cu functionarea dispozitivului.



persoane neautorizate si incompetente. Garantia este exclusa in caz de deteriorare a
aparatului cauzatd de depuneri la scara. in cele din urma, garantia nu acopera
consumabilele, cum ar fi: sigiliile, lampile de iluminat, panourile de sticla, piesele
decorative si componentele consumate in timpul functionarii.

Drepturile de garantie sunt anulate, in plus, in cazul deteriorarii rezultate din instalarea
sau instalarea necorespunzatoare efectuata de persoane care nu au legatura cu serviciul
de asistenta pentru clienti autorizat.



Nota explicativa:
Schema pag. 18:

MHOTrOMOJTHCHBIN NpepbiBaTeNb Lenu - intrerupator multipol

AnddepeHumanbHbIi TEpMOMarHUTHLIM NpepbiBaTens - intrerupator termomagnetic diferential
3eMns — pamint

HenTpanb (ronybon) — neutru (albastru)

Tpn dasbl (LI-L2-L3) — trei faze / (kopnyHeBbI/cepbli/4EPHbLIN) — maro/ gri/ negru

Schema pag. 21:

OblcTpopasbeMHbIn y3en - cuplare rapida

MexaHundeckui ounbTp- filtrul mechanic

OTCEeYHbIN BEHTUMb- ventilare inchisa

T/npoBog — T/fir

Hacapgka 3/4 gionma ¢ obpaTHbIM knanaHom - Duza de 3/4 "cu supapa de retinere
Makc 30 C —maxim 30 C

Schema pag. 24:

KHonka nepesarpys3ku- Butonul de resetare

MopT RJ45 — pot de incarcare RJ45

Kabenb — cablul

Monb3oBaTenbckuin MHTEpdENCHbIN kKoMnneT (onuuoHansHo) - Set de interfata de utilizare (optional)

Schema pag. 30:

TemnepaTtypa, Bpem4, nap - Temperatura, timp, abur

Ycr. o1 20 go 260 C — Setarea de la 20 pina la 260 C

Yct. o1 0 go 120 min — Setarea de la 0 pina la 120 minute
BpyuHyto: HenpepbiBHas pabota - manual: functionare continua
%Bpyu4Hyto: nocT. nog nap - manual: sub abur

Yct. o1 0 oo 100% : setat de la 0 pina la 100%

annapart B paboTe - aparatul in lucru

annapat npoctamaeT — aparatul inactiv

YcT. TemnepaTypa AocTurHyTta — temperatura setatata este atinsa
HarpeB an. AKTuBeEH - incalzire electrica. este activa

CHWXeHHas cK. BpauwleHune — rotatia redusa

HopMarbHas ck. BpaweHne — rotatia normala

Schema pag. 33:

HenpepbiBHasa pabota — continuu in functie
MUHUManNbHas NPOAOCIMKNTENbHOCTL- durata minima
MaKkcumMmanbHaga npoaomkuTenbHOCTb- durata maxima

Schema pag. 34:

,,PAU” — pauza in functie a aparatului ventilatie/ incalzire a intrerupatorului electric
MuHumanebHasa Temnepatypa — temperatura minima

MakcumanbHasa Temnepatypa — temperatura maxima



,, BbIKITIOMEeHne” BnaXkHHOCTU - ,, inchiderea umiditatii”
MuHmnmanbHas — MakcumanbHas BnaxkHocTb — Umezeala minima, maximala
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