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Numirul procedurii de achizitie: conform informatiei din SIA RSAP

Obiectul achizitiei: servicii de formare profesionala a somerilor prin cursuri pentru anul 2022 in regiunea Nord a R. Moldova, inclusiv in mun. Balti

Denumirea
bunurilor/serviciilor

Specificarea tehnici
deplind solicitatd de
ciitre autoritatea
contractanti

Specificarea tehnica deplind propusi de ciitre ofertant

]

kD

Lotul 1. Servicii de
formare profesionali a
somerilor prin cursuri
pentru anul 2022 in
regiunea Nord a R.
Mauoldova, inclusiv In mun.
Balti

Conform cerintelor
caietulul de sarcini

Buciitar {cursuri 6 luni)

Conform cerintelor
caietului de sarcini

Pachetul actelor de bazi, Tnaintat spre aprobarea organelor de resor. vine in corespundere totald cu
cerintele Legii nr 131 din 03.07.2015, art. 1, privind instruirca teoreticd i dezvoltarea abilititilor practice
in domeniul Alimentatiel Publice, meseria Bucatar (cod 1013002).

Cursul de pregiitire profesionala de seurtd dutali include procesul de instruire teoretica, dezvoltarea
abilitafilor practice, precum i metode de evaluare a cunostintelor teoretice si a abilitatilor practice.

Programa de formare profesionald in domeniul Alimentatiei Publice, calificarea Bucdtar, are un numir
total de 864 ore s1 are la bazi Curriculum-ul modular la meseria Bucdtar.

Limba de instruire: romana, rusi. Forma de organizare: cu frecventi la zi.

Baza admiterii: studii secundare, studii profesional tehnice sau studii superioare.




Curriculum-ul modular, pentru pregatirea profesionald de scurta durata |a meseria Bucdtar, cod |
1013002, vine in corespundere cu cerintele ASP, Programa curriculara cuprinde in sine modulele de baza,
precum scgmentarea lor in unitati de competenta si teme pentru o ord. Paralel cu instruirea teoreticii
modulara (ITM) se desfasoara si orele de instruire practica modulard (IPM), care aduc un echilibru ideal al
obiectivelor de performanti finala. La finele procesului de instruire sunt planificate evaluarea cunostintelor

teoretice si a abilitifilor practice.

Pentru desfisurarea programului teoretic, L.P. Scoala Profesionali din or. Cupcini are la dispozitia
cursantilor clase spatioase, bine amenajate cu toate necesare pentry instruire, Pentru orele de IPM avem la
dispozifie 2 laboratoare, dotate cu utilaj termie, frigorific si mecanic, ustensile performante, veseld pentru
desfigurarea tuturor modulelor. In ficeare din laboratoare se poate desfasura luerul cu

cursanti. La dispozitia cursantilor este dezbricitoric 51 sala de deservire,

Laborator nr.1 "Bucitar”
Suprafata totala: 30.00 m? Locuri de lucru: 13 elevi

Utilaj si echipamente

¢ Irijider Beco

* Cuptor cu convectie XEVC- 0311-F1R 3GN I/1{paroconvectomat)
e Filtru DVA 121 M26031

¢ Plita clectrici cu 4 arzitoare cu polite M74P

* Carcasa din inox cu suporturi p/u tavi GN 1/1 N 750%775% 850

* Hota insulara cu filtre ZJ 1600*10008450

* Masa din inox cu polite MPR-N1 600*700*850H

* Uscator p/u farfurii inox N2100*300%250H

* Tava gastronomica GN 1/1 H20. GN 0006

* Raftdin inox cu 4 polite pentru veseld RI-4P-N 2000%600*1550H
* Tava gastronomici perforatd GN 1/1 H20 GN 0079

* Tava gastronomici GN 5 GNOO15

* Tava gastronomici GN1/2 GNO014

® Tava gastronomici GN1/2 GN0023

* Tava gastronomica GN1/2 GN0O0O2?2

Céantar mecanic
*  Boluri de inox 3-5-7L

o echipa de 12-13
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(rale din inox cu capac
Ceaun 5 |

Lingurd pentru sos
Polonice

Linguri pentru garnitur
Spumierd

Ceaune cu capac
Cuptoare electrice
Slaiser

Slaiser

Blender KhingAID
Masina de tocat carne electrici
Tave adéinci pentru copt
Tigaie de inox

Cutite de bucataric
Palete de plastic

Mixer manual

Blender manual

Cutite pentru legume
Lopitele de inox
Complect (lopitele, furculite, linguri) pentru fripturi
Cutite pentru pizza

Farfurii (in assortiment)

Sosiere

Platou cu 3 nivele de ciramica

Céni de plastic gradate 1,5 L

Cani pradata de sticld 2.5 L

Sitd de inox

Boluri din plastic

Sucitoare

i TR S S e s - i B S R R =

bd = I =

b







Laborator nr.2 "Bucitar”

Suprafata 46.61=47 m2 Capacilatea este pentru 12 elevi/ 12locuri de munci
Utilaj si echipamente
o Dulap frigorific KBC 390 SD NS
e Masa din inox cu polita MPR-N 1600*700*850H 1
e Masa din inoxpt plita si cuptorMP-N 700*700*850H 2
e Congelator EF400 1
e Polita pt a usca vesela WSID-2 L 1500%330 1
¢ Masa din inoxcu polita MPR-N 1800*700*850% 4
¢ Hota galvanica cu filtre ZJ 220%1600%450
e Raft ECO-FIT L1595*600%1700H 2
e Masi cu doud cuve 500x500x250H gabarite 1000x600x850H 2
e Masa cu polife 600x1200x850H 2
o Cratita pentru plite inductionale ( sel cu 4 buciti - capacititi diferite 4
e Tigéi pentru plite inductionale 6
e Boluri de inox 3-5L 2
e Ceauns | 2
= Lingurd pentru sos
e Plita electricd ( cu inductie ) 4 ochiuri 2
e Cantar electronic 4
e Tave adinci pentru copt A
e Tigaie de portie 10
e Set de cufite de bucatar 2
¢ Paleti,, CC* 2
e Paleta, LC*® 2
¢ Paleti, PC* 2
s Paleta, CF* 4
s  Mixer 3
e Blender 3







TOTAL: 1 meserie Conform ¢
/profesie SEISNIHERRY O ;
35k 5;% oldSign Signature :
Semnat: el Violeta_ In calitate de: _director_

ihelly Pinumele: CAMERZ
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