Formularul 2
REPUBLICA MOLDOVA

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
Supravegherea Sanitara Veterinari de Stat

Directia Raionala pentru Siguranta Alimentelor

(autoritatea emitenta)

Criuleni

Raionul/municipiul

Serian SP Nr. 1198107 noiembrie

Eu, subsemnatul medic veterinar, am eliberat prezentul Certificat

IM cC "Nivali-Prod"S.R.L

- depujpirea persoanei juridice sau numele si prenumele persoanei fizice)

o
si certific ca Mezeluri in asortiment , semifabricate

J(denumirea si starea marfii

din carne de vita, porc si pasare.

in cantitate (locuri) de c/f cu greutgggg
tipul ambalajului (marcaj/etichetd) Ambalat, caser: ole, lazi plastic

Fabricate la IM CC "Nivali-Prod” S.R.L PP-71 7-CR

(produse, materie prima - abatorizati_, achizitionata, procesata, fal.)ricatz'i etc)
care provine din s. Dubasarii - Vechi, r-ul Criuleni
. (se indicd denumirea localitafii, gospodariei, unitaii
indemn de boli infectioase la animale
situatia epizootica a localititii de provenientd)
a fost supusa expertizei sanitar-veterinare si este admisa pentru:
ealizare fard restrictii, realizare conditionata -

realizare fara restrictii pentru consum

Originea marfii

indici“ndu-se motivele sau modul de prelucrare, conform regulilor expertizei sanitar-veterinare)

Marfa este expediati la _Feteaua ae comert din tara

(punctul de destinatie, adresa)

cu transportul auto

(apto,lfe’rsviaﬁerian, maritim, conditii de transportare)

pe ruta pe teritoriu oldova

(se indica principalele puncte de pe traseu)

Marfa a fost supusi (dupa caz) examenului suplimentar de laborator __investigatiilor curente

(denumirea laboratorulyi, nr; examenului de laborator si rezultatul cercetérilor)

NOTE SPECIALE- Marfa este insotita de Certificat de Calitate
Ne 275 din 28.11.2020

maréata,"indicat nr. lotuldi si conditiile de pastrare.

/ﬂd’ﬂﬂ

g (sémnatur; .

(numele §i prenumele)




Formularul 2
REPUBLICA MOLDOVA

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
Supravegherea Sanitara Veterinari de Stat
Directia Raionala pentru Siguranta Alimentelor

(autoritatea emitenta)

Criuleni

Raionul/municipiul

ERTIFICAT SANITAR-VETERINAR

Seria SP Nr. 1198108 Din«_ 28>  noiembrie ;20

Eu, subsemnatul medic veterinar, am eliberat prezentul Certificat

IM cC "Nivali-Prod"S.R.L

cui - denumyirea persoangj jyridice sau pumele §i prenumele persognei fizice)
ti e, set p/t

si certific ci Semipreparate in bucati mari carne, set p/u supa
& . (denumirga §i stareamé(_f})
de porc/vita/gaina refrigerata/ congelata

in cantitate (locuri) de c/f cu greutggge 500 1200 kg
tipul ambalajului (marcaj/etichet) Ambalat, caserole, tavete, lazi plastic

procesate la IM CC "Nivali-Prod” S.R.L  PP-717-CR

(produse, matErie prirr:z} - abatorizata, ztchizi;ionatﬁ, rocesatd, fabricata etc)
care provine din s. Dubasarii - Vechi, r-ul Criuleni
(se indicd denumirea localitdfii, gospodariei, unitatii
indemn de boli infectioase la animale
situatia epizootica a localitatii de provenienta)
a fost supusa expertizei sanitar-veterinare si este admisa pentru:

realizare fara restrictii pentru

indicindu-se motivele sau modul de prelucrare, conform regulilor expertizei sanitar-yeterinare)
Marfa este expediati o reteaua de comert din tara

(punctul de destinatie, adresa)

Originea marfii

realizar: gré restrictii, realizare conditionata -
consu

cu transportul auto

$ (a.uto, feroviar, aerian, maritim, conditii de transportare)
pe ruta pe teritoriul R. Moldova

(se indica principalele puncte de pe traseu)

Marfa a fost supusi (dupd caz) examenului suplimentar de laborator investigatiilor curente

(denumirea laboratorului, nr. examenului de laborator gi rezultatul cercetarilor)

NOTE SPECIALE: Marfa este insotita de Certificat de Calitate
Ne 275 din 28.11.2020

(conditii si permisiuni (indicatii) speciale, informatii si condjtil specifice, factyra efc
marcata, indicat nr. lotului Si COﬂdlefll e ae pasfl)are.

rinar 4{&
(se némra; 2 ;
(

numele §i prenumele)




SI NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA S| SANATATEA CONSUMATORULUI

CERTIFICAT DE CALITATE Ne 275 din 28.11.2020
iM "NIVALI-PROD" SRL DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,
CORESPUND CERINTELOR HG 720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice "Produse din carne”

i Termeni de Conditii de pastrare Termeni de Conditii de pastrare
Ne Denumirea produsului si clasa de calitate valabilitate temperaturi umiditate Ne | Denumirea produsului gi clasa de calitate valabilitate temperaturi umiditate
neamb.15zile,
1 |ARIPI de pui alf c/s 15zile 0+4°C  75+/-5% | 49 |Rulada "PRAGA", alf,c/s amb.buc 20zile. 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
neamb.15zile.
2 |BATOG MOLDOVENESC alf c/s _an"b‘bu:.zzgzl‘le 0+4°C  75+/-5% 50 |Pastrama de Gaina alf,c/s neamb.10zile, amb.15zile | 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
3 |BUJENITA NIVALLI alf c/s neambtszle. | 0+4°C  75+/-5% | 51 |Pastrama de Pasare ,alf.cls amb.10zile 0+4°C  75+/-5%
" ie" b.15zile. neamb.10zile,
4, |Carne presata de porc Fantezie"a/f |"eam> = = 0+4°C  75+/-5% 52 |Rulads DE GAINA, aff,cls b, i % 2l 0+4°C  75+/-5%
cls intr.amb.25zile amb.15zile
Piept de porc "Pentru b.15zile, M b.5zile,
s am:tori",alf.,c/s hoambassie | 0+4°C  75+/-5% | 53 Safalade DE VITA f,cls amb.ASzile 0+4°C  75+/-5%
6 |Jambon de porc "Traditional” alf c/s |I5">'%" | 044°C  75+/-5% | 54 |BEERCA(rne) amb.szile 0+4°C  75+1-5%
neamb.15zile, % x
7 |Ceafa de porc "Vatra"alf c/s amb.buc.20zile, 0+4°C  75+/-5% 55 |Safalade SATESTI f. nesort. ::‘a::;f;:& 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
8 |Ceafa de porc "Traditional"alf c/s  [Ieam> 12! 0+4°C  75+/-5% | 56 |Safalade DOR amitel, f, nesort. Bk 0+4°C  75+/-5%
P amb.25zile amb.20zile
9 |Ceafa de porc crizv cls 45zile 0+4°C  75+/-5% | 57 |Salam "Bavaria" s/a cal.l AMe.um.2nzte, 0+4°C  75+/-5%
amb.intr.25zile
10 |Cirnati La Gratar s/a c/s neampiozie. | 0+4°C  75+/-5% | 58 |Salam "CODRU" s/a, cal.| ARl 0+4°C  75+/-5%
11 |COASTE DE PORC f/a c/s c/a neambl0zie. | 0+4°C  75+/-5% | 59 [Salam APERITIV s/a cal |l . 0+4°C  75+/-5%
12 |Scarita de porc alf c/s neampiozle. | 0+4°C  75+/-5% | 60 |Salam CABANOS s/a, c.| A 0+4°C  75+/-5%
13 [Crenvursti ASSORTI f c/s U Wi 0+4°C  75+/-5% | 61 |Salam De Casa, s/a, c/s el 0+4°C  75+/-5%
14 |Crenvursti CLASSIC f c.| ekl 0+4°C  75+/-5% | 62 |Salam DE KRAKOVIA s/a, c/s neamb.12 zile, amb.25zite | 0+4°C  75+/-5%
15 [Crenvursti CU CASCAVAL f c/s e PHLL 0+4°C  75+/-5% | 63 [Salam DE CASARUSTIC s/a,c.|  [oea T 0+4°C  75+/-5%
16 |Crenvursti DE VITA f c/s peanppel 0+4°C  75+/-5% | 64 [Carnati de Turingen,f, c/s heamb, Gz, 0+4°C  75+1-5%
17 |Crenvursti DE VITAIPORC f c/s el 0+4°C  75+/-5% | 65 |Salam Moscova(Gastronom) fla,cls [Moas 2 0+4°C  75+/-5%
18 |Crenvursti LACTA f c/s o 0+4°C  75+/-5% | 66 [Salam Vinatoresc,s/a, c/s padnp Jazie. 0+4°C  75+/-5%
amb.15zile amb.25 zile
19 [Crenvursti POPULARE f,nesortate  [Moa"p/" 0+4°C  75+/-5% | 67 |Salam ODESSA s/a,c/ll Tl 0+4°C  75+/-5%
20 |Crenvusti La ceai, f, nesortate Veal 0+4°C  75+/-5% | 68 |Salam Codru Gastronom, s/a,c.ll  [amb.25zile 0+4°C  75+/-5%
21 |Salam Vinatoresc, s/a, cls 30 zile 0+4°C  75+/-5% | 69 [Salam TIRASPOL s/a. c.lI s el 0+4°C  75+/-5%
22 |Salam Moscovscaia f/a, c/s ambjum20zle. [ 0 40C  754/.5% | 70 [Salam de Gaina PUISOR, s/a, c/s | sia 0+4°C  75+/-5%
23 [DOCTORSKAIA f, c. Il 20 zile 0+4°C  75+1-5% | 71 [Salam"PICNIK", f/a, cal.ll preiny e e 0+4°C  75+/-5%
24 DOCTORSKAIA PREMIUM f, c/s et | 0+4°C  75+/-5% | 72 |Salam "FAVORIT", fla,c/s B . 0+4°C  75+/-5%
25 |DOKTORSKAIA Nivalli f, c/s e e | 0+4°C  75+/-5% | 73 |Salam Moldovenesc, fla, c/s st 0+4°C  75+/-5%
26 |FILE DE PORC crizv,cls 45 zile 0+4°C  75+/-5% | 74 [Saliami "NOBIL" fla,c/s i i 0+4°C  75+/-5%
27 |FILE DE VITA , crizv,cls aszile 0+4°C  75+/-5% | 75 |Saleami "VIENEZ", fla, cls A e, 0+4°C  75+/-5%
neamb.15zile, 3 i
28 |KAIZER VERNAL ,aff, c/s ambbuc20zile. | 0+4°C  75+/-5% | 76 |Servalat "VIP" fla,c/s P 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile A
29 [LACTA PREMIUM f, c/s neambSzle, | 0,40C  75+/-5% | 77 [Servelat"STANDARDUL DE AUR" fla,cls |imb nm sssie. 0+4°C  75+/-5%
30 |Crenvursti de PUI f, c.I e | 0+4°C  75+/-5% | 78 |Singerete de casa, .| prorigy g 0+4°C  75+/-5%
31 |Leberwursti de casa f,c.ll 18zile 0+4°C  75+/-5% | 79 |Sunca FAMILIA MEA f, c.| neamb.20zile, amb.25zile | 0+4°C  75+/-5%
32 [LUNCHMEAT f,c.| intreg 20zile 0+4°C  75+/-5% 80 [Slanina de casa, c/s 30 de zile 0+4°C  75+/-5%
33 |MIX p\u soleanca amb. 15 zile 0+4°C  75+/-5% | 81 |Sunca LA DEJUN, f, c/s neamb20zile, amb.25zile | 0+4°C  75+/-5%
neamb.15zile,
34 [MUSCA MONTANA aff, c/s ambbuc20zile, | 0+4°C  75+/-5% | 82 |Sunca MELONKA, f.c/s 20zile 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
35 [MUSCHIULET de PORCTCAMpenesc™ oo ome | 0+4°C  75+15% | 8 |TOBA MOLDOVENEASCA, f,cl  fzone 0+4°C  75+/-5%
36 |Parizer BOIERESC f, c.ll ambbuci2zie. | 0+4°C  75+1-5% | 84 [Urechiusi de porc, fla, c.| amb.20 zile 0+4°C  75+/-5%
37 |Parizier "La ceai" f, c.| neamb 22le. | 044°C  75+/-5% | 85 |Soric condimentat, f, c.I amb.15 zile 0+4°C  75+/-5%
38 |Parizer POIANA f,nesort. 20zile 0+4°C  75+/-5% 86 |Servelat Taranesc, s/a, c.| amb.intr.20zile 0+4°C  75+/-5%
39 |Safalade VITA/PORC f c/s amb. 15zile 0+4°C  75+/-5% | 87 |Cirnati Traditional s/a, c.ll e e 0+4°C  75+1-5%
40 |Salam Deosebit, s/a,c.| neamb w1 0+4°C  75+/-5% | 88 [STIKS, clacls 40 zile 0+4°C  75+/-5%
neamb.15zile,
41 |PASTRAMA de VITA fla cis c/a ambbuc20zie, | 0+4°C  75+/-5% | 89 [Saleami Milano, f/a, c/s e s 4.412°C 75+/-5%
intr.amb.25zile
4 Pastrama de porc "Traditional”,alf, neamb. 15zile, 0+4°C  75+/-5% 90 |Saleami Iberic, /a, c/s ambalat 45 zile 4.412°C 75+/-5%
cls amb.25zile jumatatido zile
" " neamb.15zile, i
ol ambbuc20zie, | 0+4°C  75+/-5% | 91 |Salam Moskova Premium, cria,cls  [froan it te 4.+412°C 75+/-5%
alf,cls intr.amb.25zile :
s neamb.15zile,
44 |PIEPT DE PORC DE CASA alf, c/s amb.buc.20zile, 0+4°C  75+/-5% 92 |TARTAR 7 zile TN 0+4C  75+/-5%
intr.amb.25zile ST
45 |PIEPT DE PORC "Traditional" a/f,cls [150'>'® | 0+4°C  75+/-5% | 93 [SMALET 75+/-5%
46 |PULPE DE PUI ,alf.c/s 15zile 0+4°C  75+/-5%
47 |PREFERAT, f, c/s neambezie.amd | 04+4°C  75+/-5%
48 |Saleami DUO, f/a, c/s A e |4.+120C 75+/-5%
Tehnolog:
Conform Certificatului Sanitar - Veterinar SP 1198107 Med. Veterinar.

SP 1198108




CERTIFICAT

DE CALITATE

Ne 275 din 28.11.2020

iM "NIVALI-PROD" SRL, DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,

CORESPUND CERINTELOR HG 696 din 04.08.2010 cu privire la aprobar

ea Reglementérn tehnice "Cerintele privind producerea,

importul si plasarea pe piata a carnii - materie prima” $I NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA $I SANATATEA
CONSUMATORULUI
Conditii de pastrare si E deA
7 pastrare si
realizare :
realizare
Atmosf i
Nr produs Dezam |Congel er;ms ambalaj Nr produs Refri |Congel ambalaj
balat |at modific Ige:at :tu
t0°C  |t-12.-18|ata R A
+2°C  |°C zile |Refriger 0°C 1_8 c
at +4°C |zile
1 |Aripi de pui in marinada 48 ore 7 zile |caserola 44 |Carne de Porc pentru copt 7 zile |180 pungi
2 |Burger de vita/porc 72 ore (120 10 zile |caserola/Tavete 45 |Carne din Vita pentru copt 7 zile {180 pungiltavete
3 |Burger de vita 72 ore (120 10 zile |caserola/Tavete 46 [Ceafa de porc 7 zile |180 pungi
4 |Burger de pui 48 ore (120 8 zile |caserola/Tavete 47 [Ceafa de vita 7 zile (180 pungi
5 |Carne tocata de gaina 48 ore (120 7 zile |caserola/batoane |48 |Codite de gdina 180 tavete
6 |Carne tocata de porc 72 ore (120 7 zile |caserola/batoane |49 |Costita de vita 7 zile {180 pungi
7 |Carne tocata de casa 120 - batoane 50 [Costita de porc 7 zile {180 pungi
8 |Carne tocata” De Firma” 120 7 zile |caserola/batoane |51 |Costitd de vita 7 zile |180 pungi
9 |Cirnaciori de Pui 48 ore (120 7 zile |caserola/Tavete 52 |Fileu din Porc 7 zile (180 pungi
10 |Ciolan de porc la cuptor 120 7 zile |pungi/in vid 53 |Fileu vitd 7 zile |180 pungi
11 |Pui grill la cuptor 120 7 zile |pungi/in vid 54 |Ficat de porc - |180 tavete
12 |Cirnaciori Barbeque 48 ore (120 10 zile |caserola/Tavete 55 |Ficat de pui 5 zile |180 tavete
13 |Cirnaciori Bavaria 48 ore (120 10 zile |caserola/Tavete 56 |Ficat vita 5 zile |180 pungi
14 |Cirnaciori De casa 48 ore (120 10 zile |caserola/Tavete 57 |Gaina de casa 5 zile [180 pungi
15 |Cirnaciori Grill 48 ore (120 10 zile |caserola/Tavete 58 |Gamba de gaina 5 zile (180 pungiltavete
16 |Carnaciori Piknik cu rosii |48 ore |120 10 zile |caserola/Tavete 59 |Grasime de gdina 5 zile |180 tavete
Ceafa de porc marinata .
7 - i s
S itional 72 ore 10 zile |caserola/Tavete 60 Gulas de porc 7 zile 180 pungi
18 |Gambe de pui in marinada |48 ore - 7 zile |caserola 61 |Limba porc 7 zile |180 pungi
19 |Cirnaciori Taranesti 120 10 zile |tavete/pungi 62 |Limba de vita 7 zile [180 pungi
20 |Piept de pui in marinada 48 ore 7 zile |caserola 63 |Musgchiulet de porc 7 zile |180 pungi
21 |Costita de porc in marinata |72 ore - 10zile |caserola 64 [Musculet de vita 7 zile (180 pungi
Antricot de porc marinat y Py " <
65 -
22 traditional 72 ore 10 zile |pungi/in vid Picoare de porc 180 pungiltavete
23 |Cotlet de porc la cuptor 120 7 zile |pungi/in vid 66 |Piept de Porc cu os /fard os |7 zile |180 pungi
24 |Frigarui de porc in marinata|72 ore - 10zile |caserola 67 |Piept de pui broiler 5 zile (180 tavete/pungi
25 |Frigarui Traditionali 72 ore 10zile |caserola/pungi 68 |Pulpe de pui fara os/cu os 5 zile |180 tavete/pungi
26 |Mici “Nivalli” 72 ore (120 10 zile |caserola 69 |Pulpe de pui fara piele 5 zile |180 tavete/pungi
27 |Micic. | 72ore (120 10 zile |caserola/pungi 70 |Pulpa de vitd 7 zile |180 pungi
28 |Solduri de pui in marinada |48 ore - 7 zile |caserola 71 [Set p/u supa Vita - |180 tavete
29 |Steak de porc in marinata |72 ore - 10zile |caserola 72 |Set p/u supa GAINA - |180 tavete
30 |Pui la gratar in marinada 48 ore - 10zile |caserola 73 [Set p/u supa PORC - |180 tavete
31 |Carne de pui in sos SATIVI (48 ore _ 10 zile [caserole 74 |Spata de porc cul/fara os 7 zile |180 pungiltavete
32 |Muschiulet in marinada 72 ore 10zile |caserola 75 |Sold de gaina 5 zile [180 tavete/pungi
33 |Inima de porc 120 - pungi 76 |Semicarcase pui 5 zile (180 tavete
4 i i - 77 g = e .
34 |Inima pe pui 120 tavete Slanina de porc 5 zile[180  |hartie/pungi
B Pipotk e pui 15 ; and ve 7® | Sorici traditionali 5 zile|180 |hartie/pungi
36 |Gril MIX 120 pungi/ in vid 79 | Tacim de gaina - |180 tavete
37 Becon in marinada 72 ore i3 10 zile |caserole 80 |Rassol porc cul/farad os 7 zile |180 pungi
38 |Antrikot de vita 180 7zile |pungi 81 [Jambon de porc culfara os |7 zile |180 pungi
39 |Aripi de pui 180 5zile |tavete/pungi 82 |Rassol vita culfara os 7 zile |180 pungi
40 |Carcase de pui 180 5zile |tavete/pungi 83 |Sold de gaina 5 zile [180 tavete/pungi
41 |Carne de vita, c/s 180 7 zile |pungiltavete 84 | Antricot/ cotlet de porc cu os |7 zile |180 pungi
L
Carne de Porc cu os BI9C
) ; CATCRNE.
42 |Carne de Porc 180 7zile |pungiltavete 85 cartacal 720re| ¢ 3 S-"‘_"o:"'/
1_# = -.\ ey ) ..('
43 |Tocatura vita/porc 72 ore 10 zile|caserole/batoane |5 [93se - Aa8nepungi Gy le%
Conform Certificatului Sanitar - Veterinar SP 1198107 _.‘{.-"« '..
SR [
SP 1198108 HEH HA
9] Q: w .
o ¥
A o 3
6 e :
. 6@ c!‘.*'a
% boico gl .’6\ o ¥, o
tehnolog 0D, 00' 0066000 .-‘d)"
3( 'Oooo-'\o %
SeCA N

m. veterinar M)@’

ERACLIL (3



		2020-12-01T15:00:10+0200




