Specificatii tehnice

Anexa 2

Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — in coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei: Frisca vegetala

Denumirea | Tara de Produ- Specificarea tehnica deplini solicitati | Specificarea tehnica | Standarde
bunurilor origine citorul de ciitre autoritatea contractanta deplina propusa de de
citre ofertant referinta
1 2 3 4 5) 6

Document normativ: Specificatia tehnicd a Frisca vegetala cu
producatorului continut de
Sursa: Vegetal - 269
Locul de provenienti: Provenite atit din produs grasime 0.
autohton cit i din import. UHT Nu conTINE
Metoda de productie: Se utilizeaza pentru ACIZI GRASI TRANS.
obtinerea cremelor si decorarea produselor de Metoda de productie: Se
cofetarie si patiserie utilizeaza pentru
Informatii privind organismele modificate obtinerea cremelor si
genetic (OMG): Nu se admit organisme decorarea produselc;r de
modificate genetic. cofetdrie si patiserie.
Proprietiti organoleptice: Produs obtinut din
Aspect exterior - Lichid gros grisime vegetala i
Culoare — Crem N o emulsie de apa, care
Gust si miros - Usor de vanilie, fard gust si miros | contine zahr, proteine
strain o mlk, emulgatori (lecitinad
Proprietiti fizico-chimice: de soia), stabilizator
Caracteristici COnditil de (Sirop de sorbitol)’
admisibilitate Colorant’ aroma
Fractia masicd de umiditate, % max. - 60 Informatii privind
Impuritati minerale - Nuse | organismele modificate
admite genetic (OMG): Nu se
Corpuri straine - Nuse admit organisme
admite modificate genetic.
Proprietiti microbiologice: Proprietati
Caracteristici Conditii de organoleptice:

Frisci admisibilitate B Aspect exterior - Lichid

rigca § Bulgaria CREMIO Ifgmlaé}tﬂul de colonii la UFC/g, max. - gros

vegetala Ox10° _ Culoare — Crem
Bacteriilor coliforme, in 1,0 g -Nu Gust si miros - Usor de
se admite vanilie, fara gust si miros
Drojdii, UFC/g, max. -100 | griin,
Micete, UFC/g, max. -100 | caracteristici:
Bacteriilor de genul Salmonella spp, in 25 g. Nu Grasime — 26%
seadmite Substanta uscata — 39-
Listeria monocitogenes, in 25g Nu 40.5%
se admite Acizi grasi trans — pina la
Criterii de contaminanti: 0.2%
Contaminanti Niveluri Valori nutritionale per
maxime 100g:
Hidrocarburi aromatice policiclice (ng/kg) Valoare calorica —
- benzo(a)piren 10,0 303kcal
- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului, Grasimi — 26 g
benzo(b)fluorantenului si crisenului 50,0 Carbohidrati — 16.5g
Metale (mg/kg) Zahar—10.8 g
Contaminanti Niveluri Proteine — 0.7 g
maxime Sare- 0.3 g
Plumb 3,0 Ambalaj Bag in Box de
Cadmiu 1,0 10L.
Mercur o 01 | Temperaturade

Regulamentului sanitarprivind contaminantii din

produsele alimentare, aprobat prin Hotararea zbatere 07_ -10
Guvernului nr. 520 din 22.06.2010 grade celsius.
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate | Termen Valabilitate 365
stabilit de producétor pana la care produsele zile
mentionate isi pastreaza caracteristicile specifice.
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