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Anexa

Denumirea Tara Produ- Specificarea tehnici deplini solicitati Specificarea tehnica Standard:
bunurilor de cétorul de ciitre autoritatea contractants deplind propusi de citre de
origine y ofertant referinta
1 2 3 4 S 6
Lotul 1
Documente de referinti Specificatia Aspect exterior — masi I'oCT
tehnic# a producitorului / Reglementarea omogena, lucioasa, fara 39188
tehnicd ,,Cerintelor de calitate si picaturi de apa in sectiune. | 2013
con‘nerci.alizare ;?entru materiile grase Culoare - Alba pini la
tar.tmablle de.ongme vegetala.sxlsau : gilbuie; se admite o
animald, destinate consumului uman”, taokides o
aprobata prin Hotdrarea Guvernului ugcs 1.nc e ?’C i
Republicii Moldova nr. 12 din 10.01.2024 | Miros si gust - Placut,
Sursa  Vegetald aromat, specific, fara
Locul de provenientd  Provenite atit miros sau gust strain
din produs autohton cit i din import (amar, rinced etc.).
Informatii privind organismele modificate | Punct de topire prin
genetic (OMG) Nu se admit organisme alunecare, °C — 44
modificate genetic. Fractia masica de grasimi,
Proprietiti organoleptice % - 84.55
Mas:’i omogend, luc1oa;sa, fara p10§ﬂ1r1 de Fractia masica de
apa in secfiune.Alba pini la galbuie. e =
Placut, aromat, specific, firi miros sa nmiditate, % -
t] ¢] p ] u
gust strdin (amar, rinced etc.). B, _14'41 " b
Proprietati fizico-chimice Frac.;la de masa a .acmlor
Conditii de admisibilitate gragi trans in grasimea
Punct de topire prin alunecare,°C 39-42 izolatd din produs, %,
Fractia masic# de grasimi, %70 - 82 (max) 0.27
Margarina Fractia masicd de umiditate, %max.30,0 Ambalare si livrare
pentru foietaj RUSIA EFKO- Fractia masic# de sare, % max. 0,5 In timpul depozitarii,
cu certificat KASKAD | Indice de peroxid (miliechivalenti /kg transportului si vanzarii,
Kosher grasimi, max.) 5,0

Fractia de mas3 a acizilor grasi trans in
grisimea izolatd din produs, %, (max)
2,0
Ambalare si livrare -
in timpul depozitarii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de desfacere,
materialele de ambalaj §i modul de
ambalare trebuie si asigure mentinerea
calitaii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie s asigure
integritatea produsului, s3 fie curate,
uscate, in stare buna, neinfectate si fara
miros stréin.
Transportarea cu mijloace autorizate
sanitar de citre autoritatea sanitar-
veterinard, care si asigure, pe toat
perioada transportirii, pastrarea
nemodificatd a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, precum si
protectia impotriva prafului, diunitorilor
si altor posibilitati de alterare si
contaminare.
Termen de valabilitate

ambalajul comercial,
materialele de ambalare si
metodele de ambalare asigura
pastrarea calitatii si
sigurantei produsului.
Ambalajul de transport
asigura integritatea
produsului, curat, uscat, in
stare buna, necontaminat si
fara mirosuri straine.
Transportul se efectueazi cu
mijloace sanitare avizate de
autoritatea sanitara
veterinard, asigurdndu-se ci
pe toatd perioada
transportului alimentele,
parametrii organoleptici,
fizico-chimici rimén
neschimbati, precum si
protectia impotriva prafului,
daundtorilor i a altor
posibilitdti de modificare si
contaminare. .Perioada de
valabilitate




/)

Termenul de valabilitate stabilit de
producitor pana la care produsele
mentionate isi pastreazi caracteristicile
specifice.

Conditii de depozitare

Margarina foietaj trebuie si se depoziteze
in incdperi curate, uscate, intunecoase,
dezinfectate, bine aerisite, fird miros
strdin, la o temperatur3 cuprinsa intre 0°C
si 10°C si o umiditate relativa a aerului de
maximum 80%.

Nu se admite pastrarea margarine foietaj
in acelasi spatiu cu produse toxice sau cu
miros specific.

Documente de insotire:  Certificat de
calitate.Certificat de conformitate.

Raport de incercari eliberat de un laborator
acreditat in RM.Raport de incercari cu
indicarea valorilor nutritionale pentru
fiecare lot nou sau produs.Fisa tehnicd a
produsului livrat .

Conditii de receptie

Pentru panificatie — plast a cite 2,0 kg
Pentru cofetirie — calup a cite 5,0 kg
Prestarea mostrei pentru testare in
producere

Perioada de valabilitate
stabilita de producator, pAna
la care produsele specificate
isi pastreaza caracteristicile
specifice la temperaturi de la
-20°Cla0°C, este de 24 de
luni.

Conditii de depozitare
Margarina puf se pastreazi in
spatii curate, uscate,
intunecate, dezinfectate, bine
ventilate, fard mirosuri
strdine, la temperaturi de la
0°C péna la -10°C si
umiditatea relativa care nu
depaseste 75%.

Nu este permisa depozitarea
margarinei puf in aceeasi
camerd cu produse toxice sau
cu un miros specific.
Documente insotitoare:
Certificat de calitate.

Raport de testare eliberat de
un laborator acreditat din
Republica Moldova. Raport
de testare care indica
valoarea nutritiva a fiecarui
nou lot sau produs.
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