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“Farm Meat Processing” SRL declars pe g

Certificat de calitate nr, V5224008

sliborat la produsels nfe e data de 29.14.2018
ropria enumerate mai joa corespund cerintelor documentelor normative indicate si nu prezints poricol

Ceprudukar kavecrsa V00303087

Haxnakqwan Ne ARA3E31278 o7 2C.11.2017

enfoi viats st sanatatoa consumatorulul.
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odisil Daia producesi 4 .
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Ceitificat sanitac-votarinar nr. 0338248 »din data de 28.11.2018 n!qtuom}.ssm%s.!! 2041.2047 28nl - pastratlatemp. onlaOpinala#20 yrag  07:00 924

NOTA: ; Carria da Via nsbGsta 11600 - gy gory Zenl pasiatia temp. o8 18 O pinala +20 grais

 Bucovina
1. Pentru produsale roalizats ta bucata, sere au gramaj fixat (conserve, foliate, ate.) cantitates livrata se refara la unitati si nula kg.

2. Pentru produsele finite (mezeiur, delicaless): lotul, data fabricarii sl termanul de valabilitate sunt Indicate pe eticheta.
3. Pentru conserve: date fabricarii si data expirarii sunt indicate pe capac.

4. Conditiile spaciala de pastrare pentru salamurile crud-afumate: umiditates relativa a asrului 73-75%,

temporatura aorului +12+15 C, termonul de valabibrE 86%lo.
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