Caracteristici organoleptice

: Indicii determinati Metoda de incercari Caracteristica senzoriald
Aspectul carnii : GOST 7269-79 carne de porcind cu suprafata curatd, nezvintati
’ " [Culoarea carnii GOST 7269-79 roz, omogen
i« | Mirosul c#rnii GOST 7269-79 caracteristic tipului dat de produs, fird miros striin
Suculenta cérnii GOST 7269-79 suculentd
Consistenta cirnii GOST 7269-79 elastic#, ferma

' Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 696 din 04.08.2010 "Carne-materie prima. Producerea, importul si comercializarea",
-+ Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

- Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cétre comisie. &
Responsabili: / E. Movild
/ D. Gaitur
S. Lisa
/ % N. Selcova

Sef de laborator S.Paiu

Rezultatele incercérilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client

Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercéri nu este valabila fara originalul semnéturii i a stampilei laboratorului de incerciri care a eliberat.
Prezentul Raport de incercéri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial far# permisiunea laboratorului de incercéri care I-a eliberat,
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