LP. "Laboratorul central de testare a biauturilor
alcooltce/nealcoohce si produselor conservate”.
' Laboratorul de Incerciri
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RAPORT DE INCERCARI
Nr. 044 din 16 decembrie 2020

1. Pentru fncereiiri au fost prezentate mostrele nr. 088A -¢

Conserve din carne sterilizate, Carne de porc inabusitd
Data producerii: 01.12.2020: t/v — 3 ani,
Ambalaj: cutii metalice cuimasa netd 385 g,

2. Solicitant:_ OC "Conservstandard”
3. Produciitor: "TRC EXPOIMPOCOM” S.R.L.:

Republica Moldova, r-nul Anenii Noi, s. Bulboaca

4. Informatie suplimentari -
! .
S. Esantionarea mostrei de citre reprezentantul OC "Conservstandard”
|

6. Numiiral de mostre .8 buc. Data __ 03.12.2020 15.12.2020

tnceputul investigatiilor linalizarea investigatiilor

7. Scopul incercarilor _Certificare

8. Corespunderea cerintelor: Reglementarea tehnici “Produse din carne”, anexa nr. 2. p. ¢): anéxa nr. 3, p. i) -
Hotérirea Guvernului Republicii Moeldova nr. 720 din 28.06.2007; GOST 697-84 “Conserve din carhe. Carne de
pore Tnabusit. Conditii tehnice™; “Regulamentul sanitar privind contaminantii din nrodusele alimentare”

o, 70, 95 .« Hotéird irea Guvemulu: Repubhcu Moldovanr, 520 din 22.06.2010: GOST 30425-97 *Conserve,

......

REZULTATELE INCERCARILOR

Denumiren DN la metoda Indicii ?{ezultatele
indicilor de incercare conform DN ficercdrilor™
¥ 2 3 ; 4

Metale grele, mg/kg, max: :
“Regulamentul sanitar privind contaminanfil,..”, pp. 70, 95 — HG RM nr, 520 din 22.06.2010

Plumb GOST EN 14084-2014 0,1 < 0,05

Cadmiu GOST EN [4084-2014 0,05 . < 0,005
Indicii fizico-chimici:
RT “Produse din carne”, anexa nr. 3,p. i) - HGRM nr. 720 din 28.06.2007 / 5
GOST 697-84 p. 1.5 (tabelul 2) *Conserve din carne. Carne de pore inabusitid. Conditli tehnice”

Masa neid, g GOST 8756.1-79 p.3 385 _ 385
Fractia masica de grasime, % GOST 8756.1-79 p.4 max. 8,0 / max. 35,0 6,9
Fractia masici de cloruri, % GOST 26186-84 p.3 max. 1,5/1,0-1,5 1,3

Indicii microbiologici:
GOST 30425-97 ”Conserve. Metoda de determinare a sierilititii industriale”

Microorganisme mezofile acrobe si facultativ- GOST 30425-97 max 11 germeni nedetectat
anaerobe, gr, B. subtilis in 1 g produs

Bacterii nesporogene in [ g de produs GOST 30425-97 nu se admit Inedetectat
Clostridii mezofile (cu exceptia C.botulinum si GOST 30425-97 max 1 germeni :nedetectat

C. perﬁ'ingens) Tn ig de produs

......
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Pagina 2 din 2 raportului de Theercdr or. 044 din __16 decembrie 2020
Denumirea DN Ia metoda Indicii Rezidtatele
indicilor de incercare conform DN incerciiritor*™

RT “Produse din carne”, anexa nr. 3, p. ¢} -

Caracteristici organoleptice:
-HG RM nr. 720 din 28.06.2007/ -

GOST 697-84 p. 1. 5 (tabelul 2) "Conserve din carne. Carne de porc inabugitd. Conditii tehnice”

Aspect exterior $i ! - bucitele de carne fira os, tendoane, vase sanguine, fesut conjunctiv grosier si
consistenfa | glande bucati mari; carne suculenti, ner#isfiartd, tajatd uniform fn bucdfi intregi.
| La scoaterea cu griji din cutie nu se farimiteazi. Bulionul in starea incilzit - de
culoarea galbend pind Ia galben-cafenie cu prezenta sedimentului dupé ricire
timp de 3 minute;
Miros §i gust - caracteristic tipului dat de produs conservat cu aroma de condimente, fard gust
.| si miros striin.
Notd:  Lacererea clientului rgzultatul tncercirii se elibereazd cu incertitudinea calculatd extinsd,

*  Rezultatele tncercitbilor cu semnul "<” reprezintit valorile situate sub limita de cuantificare a metode:

I. Vacarenco

e

’ ,&% !
LSQf} i HP% qe

1. Casianenco
[ )f‘ (r‘;{:r?{l:
L.S.

Rezultatele incercarilor se referd numai la mostra supusa incercirilor.
Prezentul raport poate fi reprodus numai integral §i cu aprobarea laboratorulul.
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