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Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr.115
din “15” septembrie 2021

Numarul procedurii de achizitie: Cererea ofertelor de preturi (bunuri) 21045644, MTender 1D ocds-b3wdp1-MD-1634723655395

Denumirea procedurii de achizitie: ,,Utilaj tehnologic si fri

gorific conform necesitatilor Armatei Nationale-in repetare”

Denumirea Denumlre? Tara de . Specificarea tehnica deplina solicitata de citre Specificarea tehnica deplini propusa de catre Standarde
Cod CPV . modelului . Producatorul . o L
bunurilor bunului origine autoritatea contractanta ofertant de referinta
1 2 3 4 5 6 7 8
Bunuri
Lotl Cuptor electric cu 3 sectii
Cuptor electric profesional universal cu 3 sectii: -
confectionat din inox alimentar; - interiorul: AISI 304 . . . .
’ e - Cuptor electric profesional universal cu 3 sectii: -
sau duplex cu durabilitate inalta; - exteriorul: AISI 304 . . L T
o NS C confectionat din otel inoxidabil; - interiorul: otel
sau AISI 430 cu durabilitate inaltd; - funciia: coacere inoxidébil cu durabilitate inaltd; - exteriorul: otel
Cu convectie; - tensiune 380V; - temporizator (timer) | . .0, - P . '
AN . . L . inoxidabil cu durabilitate inalta; - functia: coacere cu
0-120 min. (optional); - clasa de eficienta energetica . . . . ’ «
. U . . B convectie; - tensiune 380V, - regim de temperatura de
(A+); (A+++)(optional); - regim de temperatura de la o o . o L
o o ’ . s L la 20°C - 270 °C; - produs in conditii de uzina; - panou
20°C - 270 °C; - produs 1n conditii de uzina; - panou .
. de control cu reglarea temperaturii, cu programe usor
de control cu reglarea temperaturii, cu programe usor o N . .
o M 7. P de folosit; - include set de tavi: 6 tivi - maxim 12 tavi
de folosit; - include set de tavi: minim 6 tavi - maxim . Lo . o
. X . 1 din otel inoxidabil; -cuptorul cu dimensiunile
Cuptor 12 tavi din inox alimentar; -cuptorul cu dimensiunile | g, 50,1500 - garantie: 24 luni; - livrarea bunului
o HIKD-3-K- . estimative (+- 100 mm) (mm): L840*W840*H1500; - Y, - garaniie. . 8
39700000-9 | electric cu 3 Rusia Abat LN . . . se efectueaza prin Sectia alimentara, cu transportarea
.. 2/1 garantie: minim 24 luni; - livrarea bunului se | ~. . oo .
sectii T S < . | si configurarea (instalarea ) bunului in cantina
’ efectueaza prin Sectia alimentara, cu transportarea si | ° o N . .
- oo N . ” | Academiei Militare pana la conexiune cu accesoriile
configurarea (instalarea ) bunului in cantina . .
AR Ao . .. necesare pentru montare conform cerintelor din contul
Academiei Militare pand la conexiune cu accesoriile . . . o
. . operatorului economic; - detinerea service centru pe
necesare pentru montare conform cerintelor din contul o L . . s
. - - . teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei
operatorulm economic; - detinerea service centru pe o . . L. o ?
- - : . "~ | utilajului, operatorul economic se obligd si efectueze
teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei . . S ) |
o . Lo ’ deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
utilajului, operatorul economic se obliga sa efectueze . . . .
. . S . . conform pasaportului tehnic al producatorului la
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu, . Lo s
. . - . adresa Beneficiarului. Livrarea: mun. Chisindu, str.
conform pasaportului tehnic al producatorului la - ’
A S ) L Haltei 23.
adresa Beneficiarului. Livrarea: mun. Chisinau, str.
Haltei 23.
Lot2 Céntar cu cadran electric de 15-30 kg
Céntar cu cadran electric (15-30 kg); - rezistent la | Cantar cu cadran electric (15-30 kg); - rezistent la
umiditate si praf; - dotat cu LCD display cu contrast | umiditate si praf; - dotat cu LCD display cu contrast
inalt si iluminare; - functie de auto-resetare; inalt si iluminare; - functie de auto-resetare; -
Cantar  cu diapazonul temperaturii de lucru: de la -10 pana la | diapazonul temperaturii de lucru: de la 0 panid la
cadran BSN +45°C; - diapazonul umiditatii de lucru: de la 15% | +45°C; - diapazonul umiditatii de lucru: de la 15%
39700000-9 electric de | 15/30D1.3 Moldova Alex S&E pand la 85%; - tensiune: 220V; - regim autonom de | pana la 85%; - tensiune: 220V; - regim autonom de
15-30 kg lucru; - limita de cantérire: a) maxima: 30 kg; b) | lucru; - limita de cantdrire: a) maxima: 30 kg; b) a:

minima: 100 g; - dimensiuni (mm): 300 L *3501 (+- 10
mm); - timpul de lucru de la acumulator: 40 ore; -
garantie: minim 24 luni; - livrarea bunului se

100 g; - dimensiuni (mm): 300 L *350I; - timpul de
lucru de la acumulator: 120 ore; - garantie: 24 luni; -
livrarea bunului se efectueaza prin Sectia alimentara,



https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1634723655395

efectueaza prin Sectia alimentard, la locul solicitat de
beneficiar, cu transportarea si configurarea (instalarea
) bunului in cantina Academiei Militare, Regimentul
de Aviatie (Floresti), Batalion de instructie - Baza de
instruire militard a AN (Bulboaca), Regimentul de
rachete antiaeriene,(Durlesti) Spitalul Clinic Militar
Central, Sectia alimentara pana la conectare cu

accesoriile necesare pentru montare conform
cerintelor din contul operatorului economic; -
detinerea service centru pe teritoriul Republicii

Moldova; - pe perioada garantiei utilajului, operatorul
economic se obliga sd efectueze deservirea tehnica a
utilajului livrat din cont propriu, conform pasaportului
tehnic al producatorului la adresa Beneficiarului.
Livrarea: mun. Chisindu, str. Vasile Lupu 37.

la locul solicitat de beneficiar, cu transportarea si
configurarea (instalarea ) bunului in cantina
Academiei Militare, Regimentul de Aviatie (Floresti),
Batalion de instructie - Baza de instruire militard a AN
(Bulboaca), Regimentul de rachete
antiaeriene,(Durlesti) Spitalul Clinic Militar Central,
Sectia alimentard pana la conectare cu accesoriile
necesare pentru montare conform cerintelor din contul
operatorului economic; - detinerea service centru pe
teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei
utilajului, operatorul economic se obliga sa efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producatorului la
adresa Beneficiarului. Livrarea: mun. Chisindu, str.
Vasile Lupu 37.

Lot 3 Cantar cu cadran electric de 100 kg
Car.ltqr cu.cadran clectric (1(_)0_kg): rezistent la Cantar cu cadran electric (100 kg): - rezistent la
umiditate si praf cu platforma din inox; - dotat cu LCD 1 . .
. ’ N A . umiditate si praf cu platforma din inox; - dotat cu LCD
display cu contrast inalt si iluminare; - functie de auto- | . ’ N S . .
. ’ . . - display cu contrast inalt si iluminare; - functie de auto-
resetare si excluderea masei vasului; - diapazonul . ’ . . "
i e o resetare si excluderea masei vasului; - diapazonul
temperaturii de lucru: de la -10 pana la +45°C; - T . A x o
. C s o) A x »,. | temperaturii de lucru: de la -5 pana la +35°C; -
diapazonul umiditatii de lucru: de la 15% péana la 85%; | . s o) A x A
S i . A diapazonul umiditétii de lucru: de la 15% pana la 85%;
- tensiune: 220V; - regim autonom de lucru; - limita de S o T
A L R - tensiune: 220V; - regim autonom de lucru; - limita de
cantdrire: a) maxima: 100 kg; b) minima: 400 g; - | .~ °. L N . .
. L i . . cantarire: a) maxima: 100 kg; b) a: 400 g; - dimensiuni
dimensiuni (mm): 410*480 (+- 40 mm); - timpul de (mm): 410*480; - timpul de lucru de la acumulator: 40
R lucru de la acumulator: 120 ore; - clasa de e ! put N . . :
Cantar cu o R . . . ore; - clasa de corectitudine a cantarului: mediu (IIT); -
corectitudine a cantarului: mediu (III); - garantie: - . . L
cadran BXN- i S . . .| garantie: 24 luni; - livrarea bunului se efectueaza prin
39700000-9 - Moldova Alex S&E minim 24 luni; - livrarea bunului se efectueaza prin L 9 .. .
electric de 100D1.3-3 . . - .. . Sectia alimentara, la locul solicitat de beneficiar, cu
Sectia alimentara, la locul solicitat de beneficiar, cu ’ . . ..
100 kg ’ . . . . | transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in
transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in . = . . A
. R L . Ao cantina Academiei Militare, Sectia alimentara pana la
cantina Academiei Militare, Sectia alimentara pana la .. ’
o ; conectare cu accesoriile necesare pentru montare
conectare cu accesoriile necesare pentru montare . . . .
. . . . conform cerintelor din contul operatorului economic;
conform cerintelor din contul operatorului economic; . o . o
. T . . .. | - detinerea service centru pe teritoriul Republicii
- detinerea service centru pe teritoriul Republicii . . R
o . R Moldova; - pe perioada garantiei utilajului, operatorul
Moldova; - pe perioada garantiei utilajului, operatorul ) Lo ’ : S
) o ’ . . economic se obliga sa efectueze deservirea tehnica a
economic se obligd sa efectueze deservirea tehnica a S, . . .
A, . . . | utilajului livrat din cont propriu, conform pasaportului
utilajului livrat din cont propriu, conform pasaportului X . . E .
! - . L .| tehnic al producatorului la adresa Beneficiarului.
tehnic al producdtorului la adresa Beneficiarului. . L .
. - . Livrarea: mun. Chisindu, str. Vasile Lupu 37.
Livrarea: mun. Chisindu, str. Vasile Lupu 37. ’
Lot4 Masina electrica de curitat cartofi
Masina electricd de curatat cartofi: - cadru (carcasa) | Masina electrica de curatat cartofi: - cadru (carcasa)
confectionat din inox alimentar AISI 304 SAU AISI | confectionat din otel inoxidabil cu durabilitate inalta;
Masini 430 cu durabilitate inalta; - tensiune: 380 V; - putere: | - tensiune: 380 V; - putere: 750W; - productivitate:
electrici  de min. 950W; - productivitate: min. 300 kg /h; - | 300 kg /h; - capacitatea ciclului de curatare: 10 kg; -
39700000-9 curditat MOK-300Y | Belorus benroprmam | capacitatea ciclului de curdtare: min. 20 kg; - | cronometru: ~ 15 minute; - dotatd cu usé de alimentare
cartofi cronometru: min. 15 minute; - dotatd cu usd de | sicapac transparent; - peretii interiori sunt captusiti cu

alimentare si capac transparent; - peretii interiori sunt
captusiti cu o banda abraziva, iar partea interioara - cu
disc abraziv durabil; - panou de control electronic,

o banda abraziva, iar partea interioara - cu disc abraziv
durabil; - panou de control electronic, usor de folosit
cu sistem de oprire urgentd automata. dotatd cu patru




usor de folosit cu sistem de oprire urgentd automata.
dotata cu patru picioare reglabile din otel inoxidabil cu
tampoane de cauciuc pentru o mai buna aderentd; -
garantie minim 2 ani; - livrarea bunului se efectueaza
prin Sectia alimentard, cu transportarea si configurarea
(instalarea ) bunului in cantina Academiei Militare
pana la conexiune cu accesoriile necesare pentru
montare conform cerintelor din contul operatorului
economic; - detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova; - pe perioada garantiei utilajului,
operatorul economic se obliga sa efectueze deservirea
tehnicd a utilajului livrat din cont propriu, conform
pasaportului tehnic al producatorului la adresa
Beneficiarului. Livrarea: mun. Chisindu, str. Haltei 23.

picioare reglabile din otel inoxidabil cu tampoane de
cauciuc pentru o mai buni aderent; - garantie 2 ani; -
livrarea bunului se efectueaza prin Sectia alimentara,
cu transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in
cantina Academiei Militare pand la conexiune cu
accesoriile necesare pentru montare conform
cerintelor din contul operatorului economic; -
detinerea service centru pe teritoriul Republicii
Moldova; - pe perioada garantiei utilajului, operatorul
economic se obliga sa efectueze deservirea tehnica a
utilajului livrat din cont propriu, conform pasaportului
tehnic al producatorului la adresa Beneficiarului.
Livrarea: mun. Chisindu, str. Haltei 23.

Lot5

Masina electrica de tocat carne cu (capacitate mica)

39700000-9

Magina
electrica de
tocat carne
cu
(capacitate
mica)

HKN-12SC

Estonia

HURAKAN

Masina electrica de tocat carne cu (capacitate mica); -
confectionata din inox alimentar AISI 304 sau AISI
430 cu durabilitate inaltd; - panou de control electronic
sau butoane, usor de folosit; - complet demontabila
(pentru a permite curdtarea acesteia si a accesoriilor);
- dotatd cu un set de minim 3 accesorii pentru
maruntire de diferite dimensiuni, din inox alimentar cu
durabilitate Tnaltd; - dotatd cu un buton (senzor) pentru
oprire de urgentd (automat) in cazul blocarii sau alte
situatii de urgentd; - echipatd cu functia “reverse”
pentru deblocare (optional); - tensiune: 220 V; -
putere: min. 350W; - productivitatea de tocare:
min.1.5 kg/min; - garantie minim 24 luni; - livrarea
bunului se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea ) bunului in cantina Regiment de rachete
antiaeriene (Causeni) pana la conexiune cu accesoriile
necesare pentru montare conform cerintelor din contul
operatorului economic; - detinerea service centru pe
teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei
utilajului, operatorul economic se obliga sd efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producatorului la
adresa Beneficiarului. Livrarea: mun. Chisinau, or.
Durlesti.

Masina electrica de tocat carne cu (capacitate micd); -
confectionata din otel inoxidabil cu durabilitate inalta;
- panou de control electronic sau butoane, usor de
folosit; - complet demontabila (pentru a permite
curdtarea acesteia si a accesoriilor); - dotata cu un set
de 4 accesorii pentru maruntire de diferite dimensiuni,
din otel inoxidabil cu durabilitate inalta; - dotata cu un
buton (senzor) pentru oprire de urgentd (automata) in
cazul blocarii sau alte situatii de urgentd; - tensiune:
220 V; - putere: 800W; - productivitatea de tocare: 160
ka/h; garantie 24 luni; - livrarea bunului se
efectueaza prin Sectia alimentara, la locul solicitat de
beneficiar, cu transportarea si configurarea (instalarea
) bunului in cantina Regiment de rachete antiaeriene
(Causeni) pana la conexiune cu accesoriile necesare
pentru montare conform cerintelor din contul
operatorului economic; - detinerea service centru pe
teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei
utilajului, operatorul economic se obliga sd efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producatorului la
adresa Beneficiarului. Livrarea: mun. Chisindu, or.
Durlesti.

Lot 6

Masina electrica de tiaiat legume cu (capacitate mica)

39700000-9

Masina
electrica de
taiat legume
cu
(capacitate
mica)

HKN-FNT

Estonia

HURAKAN

Masina electrica de taiat legume cu (capacitate mica);
- confectionatd din inox alimentar AISI 304 sau AISI
430 cu durabilitate 1inaltd; - panou de control
electronic, usor de utilizat; - complet demontabila
(pentru a permite curdtarea acesteia si a accesoriilor);
- dotatd cu minim 3 cutite de diferite dimensiuni pentru
taiere 1n diverse forme si dimensiuni din inox
alimentar cu durabilitate 1naltd; - dotatd cu un buton

Masina electrica de taiat legume cu (capacitate mica);
- material inferior confectionat din otel inoxidabil cu
durabilitate 1nalta; - panou de control electronic, usor
de utilizat; - complet demontabila (pentru a permite
curatarea acesteia si a accesoriilor); - dotata cu 5 cutite
de diferite dimensiuni pentru taiere in diverse forme si
dimensiuni din inox alimentar cu durabilitate inalta; -
dotatd cu un buton (senzor) pentru oprire de urgenta




(senzor) pentru oprire de urgenta (automatd) in cazul
blocdrii sau alte situatii de urgentd; - productivitatea
de tocare min.1.5 kg/min; - tensiune: 220V; - putere:
min. 350 W; - garantiec minim 24 luni; - livrarea
bunului se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea ) bunului in cantinele Regimentului de
rachete antiaeriene (Causeni), Regimentul de aviatie
(Floresti), pand la conexiune cu accesoriile necesare
pentru montare conform cerintelor din contul
operatorului economic; - detinerea service centru pe
teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei
utilajului, operatorul economic se obliga sa efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producatorului la
adresa Beneficiarului. Livrarea: 2 buc — mun.
Chisinau, or. Durlesti. 1 buc - r-n Floresti, satul Lunga,
Regimentul Aviatie.

(automatd) in cazul blocarii sau alte situatii de urgenta;
- productivitatea de tocare 300 kg/h; - tensiune: 220V;
- putere: 550 W; - garantie 24 luni; - livrarea bunului
se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea ) bunului in cantinele Regimentului de
rachete antiaeriene (Causeni), Regimentul de aviatie
(Floresti), pand la conexiune cu accesoriile necesare
pentru montare conform cerintelor din contul
operatorului economic; - detinerea service centru pe
teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada garantiei
utilajului, operatorul economic se obliga sa efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producatorului la
adresa Beneficiarului. Livrarea: 2 buc — mun.
Chisinau, or. Durlesti. 1 buc - r-n Floresti, satul Lunga,
Regimentul Aviatie.

Lot7 Masi din inox pentru resturi cu polita inferioara
Masa din inox pentru resturi cu politd inferioard; - | Masa din inox pentru resturi cu politd inferioard; -
realizatd integral din inox alimentar AISI 304 cu | realizatad integral din inox alimentar AISI 304 cu
durabilitate inaltd, cu grosimea inoxului de minim 1,5 | durabilitate inaltd, cu grosimea inoxului de 1,5 mm. -
mm. - dimensiuni: (mm) (L1500* W1000*H850); - | dimensiuni: (mm) (L1500* W1000*H850); - carcasa
carcasa si picioarele din teava patratd 40x40 mm cu | si picioarele din teava patratd 40x40 mm cu grosimea
grosimea de minim 1,5 mm, reglabile dupa indltime | de 1,5 mm, reglabile dupa indltime pentru
pentru compensarea deformarilor podelei, cu bordurd | compensarea deformarilor podelei, cu bordurd de
Masa din de protectie de 50 mm; - suprafata mesei cu orificiu la | protectie de 50 mm; - suprafata mesei cu orificiu la
inox pentru mijlocul mesei destinat scurgerii deseurilor cu raza de | mijlocul mesei destinat scurgerii deseurilor cu raza de
39700000-9 | resturi cu IPO7 Moldova Inoxplus 160 mm, cu bordura de protectie de 50 mm; - Garantie | 160 mm, cu bordura de protectie de 50 mm; - Garantie
polita anti-rugina la materia prima minim 5 ani (in conditii | anti-rugind la materia prima 5 ani (in conditii
inferioara favorabile de exploatare). - Garantie minim 2 ani. - | favorabile de exploatare). - Garantie 2 ani. - livrarea
livrarea bunului se efectueaza prin Sectia alimentard, | bunului se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul
la locul solicitat de beneficiar, cu transportarea | solicitat de beneficiar, cu transportarea bunului in
bunului in cantina Academiei Militare conform | cantina Academiei Militare conform cerintelor din
cerintelor din contul operatorului economic; - pe | contul operatorului economic; - pe perioada garantiei
perioada garantiei inventarului, operatorul economic | inventarului, operatorul economic se obliga sa inlature
se obligd sa inlature defectiunile apdrute din cont | defectiunile aparute din cont propriu. Livrarea: mun.
propriu. Livrarea: mun. Chisindu, str. Haltei 23. Chisinau, str. Haltei 23.
Lot 8 Masa din inox cu politd inferioara
Masé din inox cu polita inferioard; realizata integral | Masa din inox cu politd inferioard; realizata integral
din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate inaltd, cu | din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate inalta, cu
grosimea inoxului de minim 1,5 mm. - dimensiuni: | grosimea inoxului de 1,5 mm. - dimensiuni: (mm)
Masa din (mm) (L1200* WB800*H850); - carcasa si picioarele | (L1200* W800*H850); - carcasa si picioarele din
39700000-9 ino?(, cu 1POS Moldova Inoxplus din teava pét'raté 40xv40Arr£m.cu grosimea de minim 1,5 | teava pétraté 4£)x4(3 mm cu grosimea de 1,5 mm,
polita mm, reglabile dupd finaltime pentru compensarea | reglabile dupd indltime pentru compensarea
inferioara deformarilor podelei, cu bordurd de protectiec de 50 | deformarilor podelei, cu bordurd de protectie de 50

mm; - elementele sudate vor fi executate doar cu
baghete sudurd inox; Garantie anti-rugina la materia
primd minim 5 ani (in conditii favorabile de

mm; - elementele sudate vor fi executate doar cu
baghete sudurd inox; Garantie anti-rugina la materia
prima 5 ani (in conditii favorabile de exploatare).




exploatare). Garantie minim 2 ani. - livrarea bunului
se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si instalarea bunului in
cantina Academiei Militare, Regimentul de Aviatie
(Floresti) , Compania independentd infanterie FMP
Varnita, Batalionul 3 infanterie independent FMP
Cosnita, Regimentul de rachete (Causeni) antiaeriene
conform cerintelor din contul operatorului economic;
- pe perioada garantiei inventarului, operatorul
economic se obliga sa inlature defectiunile aparute din
cont propriu. Livrarea: 2 buc - mun. Chisinau, str.
Vasile Lupu 37. 2 buc - r-n Floresti, satul Lunga,
Regimentul Aviatie. 2 buc — or. Cahul, str. Mihai
Viteazul 4, Bg. 3 Imo. Unitate militara. 2 buc — mun.
Chisinau, or. Durlesti.

Garantie 2 ani. - livrarea bunului se efectueaza prin
Sectia alimentara, la locul solicitat de beneficiar, cu
transportarea si instalarea bunului 1n cantina
Academiei Militare, Regimentul de Aviatie (Floresti)
, Compania independentd infanterie FMP Varnita,
Batalionul 3 infanterie independent FMP Cosnita,
Regimentul de rachete (Causeni) antiaeriene conform
cerintelor din contul operatorului economic; - pe
perioada garantiei inventarului, operatorul economic
se obligd sa inlature defectiunile aparute din cont
propriu. Livrarea: 2 buc - mun. Chisinau, str. Vasile
Lupu 37. 2 buc - r-n Floresti, satul Lunga, Regimentul
Aviatie. 2 buc — or. Cahul, str. Mihai Viteazul 4, Bg. 3
Imo. Unitate militard. 2 buc — mun. Chisindu, or.
Durlesti.

Lot9 Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei (mm): L1900*W600*H850
Cada din inox cu o sectic cu dimensiunile sectiei Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei
(mm): L1900*W600*H850; - cadd realizatda integral . * LiOEN. < O
din inox alimentar AISI 304 cu grosimea inoxului de (mm): L1900"W600*H850; - cada realizata integral
minim 1,5 mm cu durabilitate Tnaltd cu orificiu de din inox allmenta.r.AISI 304 cu grosimea inoxului de
scurgere L. cadd cu dimensiunile interioare a sectiei 1,5 mm cu durabilitate inalta cu orificiu de scurgere ;
' A SR - cadd cu dimensiunile interioare a sectiei (mm):
(mm): L1900*W600*H850 cu adancimea cazii de x N A . UPAN )
600; - carcasa si picioarele din teava patratd 40x40 mm L1900 W6O.O.H850 o adanvcm}ea cazil de 600;
Ccu grosimea de minim 1,5 mm, cu bordura de protectie carcasa i picioarele din teava patrata 40X4O. mm e
Cada din de 50 mm; - lungimea totald:L2000/(+- 50 mm); - ‘:’; ;S,llilelifeirlll;i 12)121’1;g0135(33;1;?)xdges(l))-ro.te:fé;gr?t:l2
inox cu o elementele sudate vor fi executate doar cu baghete s da;te Vor% executate &oar cu bashete ’Su dura inox- -
sectie cu sudura inox; - Garantie anti-rugind la materia prima Garantie anti-rueini la materia rirgn 4 5 ani (in con dii[ii
dimensiunile minim 5 ani (in conditii favorabile de exploatare). > & prin . o
39700000-9 . IP09 Moldova Inoxplus T R . . | favorabile de exploatare). Garantie 2 ani. - livrarea
sectiel Garantie minim 2 ani. - livrarea bunului se efectueaza . . L o
T PSR » .. . bunului se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul
(mm): prin Sectia alimentara, la locul solicitat de beneficiar, solicitat de beneficiar. cu transportarea si confieurarea
L1900*W60 cu transportarea si configurarea (instalarea ) bunuluiin | . L >P 1 COnTiSt
0*H850 cantina Academiei Militare, pana la conexiune cu (ms‘Ealarea ) bupulul in cantina 'Academlel Militare,
accesoriile necesare pentrEJ montare (sistem de pand la conexiune cu accesoriile necesare pentru
scurgere si sifon pentru sistemul de canalizare) montare (sistem de scurgere si sifon pentru sistemul de
conform cerintelor din contul operatorului economic; canaliza_r ©) confo?m cerin‘gelo'r din contul op eratpru!ui
- detinerea service centru pe teritoriul Republicii eR?nuobrlr;:;(;i -I\/Cllgi’[(lj?)evr;? s_erv1cee Ce;til;; dge te;rl;(r)lrtlig
Moldova; - pe perioada garantiei inventarului, | . P . ’ pe p da - garant
. VY . inventarului, operatorul economic se obliga sa inlature
operatorul economic se obligd sa inlature defectiunile o . . . : )
apirute din cont propriu, Livrarea: mun, Chisindu, str defectiunile aparute din cont propriu. Livrarea: mun.
Haltei 23 ’ ' ’ ’ >77" | Chisinau, str. Haltei 23.
Lot 10 Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei (mm): L1500*W600*H850
Cadi din Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei | Cadd din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei
inox cu o (mm): L1500*W600*H850; - cadd realizatd integral | (mm): L1500*W600*H850; - cada realizata integral
sectie cu din inox alimentar AISI 304 cu grosimea inoxului de | din inox alimentar AISI 304 cu grosimea inoxului de
39700000-9 dirﬁensiunile IP10 Moldova Inoxplus minim 1,5 mm cu durabilitate Tnaltd cu orificiu de | 1,5 mm cu durabilitate Tnalta cu orificiu de scurgere; -
sectiei (mm): P scurgere; - cada din inox cu o sectie cu dimensiunile | cada din inox cu o sectie cu dimensiunile interioare a
LlF;OO*WGO' interioare a sectiei (mm): L1500*W600*H 850 cu | sectiei (mm): L1500*W600*H 850 cu adancimea cazii
0*H850 adancimea cazii de 600: - carcasa si picioarele din | de 600: - carcasa si picioarele din teava patrata 40x40

teava patratd 40x40 mm cu grosimea de minim 1,5

mm cu grosimea de 1,5 mm, cu bordura de protectie




mm, cu bordurd de protectic de 50 mm; - lungimea
totala:L.1600/ (+- 50 mm); - elementele sudate vor fi
executate doar cu baghete sudura inox; - Garantie anti-
rugind la materia primd minim 5 ani (in conditii
favorabile de exploatare). Garantie minim 2 ani. -
livrarea bunului se efectueaza prin Sectia alimentara,
la locul solicitat de beneficiar, cu transportarea si
configurarea (instalarea ) bunului in cantina
Academiei Militare, pana la conexiune cu accesoriile
necesare pentru montare (sistem de scurgere si sifon
pentru sistemul de canalizare) conform cerintelor din
contul operatorului economic; - detinerea service
centru pe teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada
garantiei inventarului, operatorul economic se obligd
sd inlature defectiunile aparute din cont propriu.
Livrarea: mun. Chisindu, str. Haltei 23.

de 50 mm; lungimea totald:1650x750x850; -
elementele sudate vor fi executate doar cu baghete
sudura inox; - Garantie anti-rugind la materia prima 5
ani (In conditii favorabile de exploatare). Garantie 2
ani. - livrarea bunului se efectucazd prin Sectia
alimentard, la locul solicitat de beneficiar, cu
transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in
cantina Academiei Militare, pana la conexiune cu
accesoriile necesare pentru montare (sistem de
scurgere si sifon pentru sistemul de canalizare)
conform cerintelor din contul operatorului economic;
- detinerea service centru pe teritoriul Republicii
Moldova; pe perioada garantiei inventarului,
operatorul economic se obliga sa inlature defectiunile
aparute din cont propriu. Livrarea: mun. Chisinau, str.
Haltei 23.

Lot11 Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei (mm): L800*W600*H850
Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei | Cadd din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei
(mm): L800*W600*H850; - cada realizata integral din | (mm): L800*W600*H850; - cada realizata integral din
inox alimentar AISI 304 cu grosimea inoxului de | inox alimentar AISI 304 cu grosimea inoxului de 1,5
minim 1,5 mm cu durabilitate 1naltd cu orificiu de | mm cu durabilitate inaltd cu orificiu de scurgere ; -
scurgere ; - cada din inox cu o sectie cu dimensiunile | cadd din inox cu o sectie cu dimensiunile interioare a
interioare a sectiei (mm): L800*W600*H850 cu | sectiei (mm): L800*W600¥H850 cu adancimea cazii
adancimea cazii de 600; - carcasa si picioarele din | de 600; - carcasa si picioarele din teava patrata 40x40
teava patratd 40x40 mm cu grosimea de minim 1,5 | mm cu grosimea de 1,5 mm, cu bordurd de protectie
Cadi din mm, cu bordura de protectie de 50 mm; - Iungimea_l de 50 mm; - lungirpea totala:950x750x850; -
inox cu o totala:1L900 /(+- 50 mm); - elementele sudate. vor fl elemevn'gele sudate vor fi gxecqta}e doar cu bagh?te
sectie cu exepu}ate doar cu baghetg sud.ur.a nox; - Qafangle anti- su(.iufa inox; .-“Garan',ue anti-rugina la materia prima 5
39700000-9 | dimensiunile P11 Moldova Inoxplus rugind .13 materia primda minim 5 ani .(1n condfgu ani (in cpndlgll favorabl.le de exploatar?). G.aran‘,[le .2
sectiei (mm): fgvorablle de e.:xploatare). Gvarar.lgle mllnlm.2 ani. - ani. - lerarea bunului se .efectueaza prin Sectia
L800*W600 livrarea bunglgl se efectueaza' prin Sectia ahmentara? alimentara, la’ locul sohc1tqt de beneficiar, cu
*H850 la locul sollcltgt de beneficiar, cu tfansportarea' si trangportarea si gopﬁg}l?area (instalarea ) bupulul in
configurarea (instalarea ) bunului in cantina | cantina Academiei Militare, pand la conexiune cu
Academiei Militare, pand la conexiune cu accesoriile | accesoriile necesare pentru montare (sistem de
necesare pentru montare (sistem de scurgere si sifon | scurgere si sifon pentru sistemul de canalizare)
pentru sistemul de canalizare) conform cerintelor din | conform cerintelor din contul operatorului economic;
contul operatorului economic; - detinerea service | - detinerea service centru pe teritoriul Republicii
centru pe teritoriul Republicii Moldova; - pe perioada | Moldova; - pe perioada garantiei inventarului,
garantiei inventarului, operatorul economic se obligd | operatorul economic se obliga sa inlature defectiunile
sa inlature defectiunile aparute din cont propriu. | aparute din cont propriu. Livrarea: mun. Chisinau, str.
Livrarea: mun. Chisindu, str. Haltei 23. Haltei 23.
Lot 12 Cada din inox cu doud sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L600*W600*H850
Cadi din Cadé din i.I.IOX cu doua sectii cu dimensiuriile (mm) a Cadé din i.l’.IOX cu doua sectii cu dimensiur}ile (mm) a
inox cu doud unei - sectii _L600*_W600*H850; - cada rea_h_zata unei - sectii _L600*_W600*H850; - cada rea_ll_zata
i cu integral din inox allmentar AISI 3(?4' cu durabilitate | integral din inox alilmentar. AISI 304 cu durz.abllilitate
39700000-9 Zei:rc‘r;ensiunile IP12 Moldova Inoxplus inaltd cu grosimea inoxului de minim 1,5 mm cu | inaltd cu grosimea inoxului de 1,5 mm cu orificii de
(mm) a unei OI’IfICI.I de scurgere; - cgdi incorporata cu dogi secg} scurgere; - cafié {ncorporaté cu doua s'ec;n cu
sectii cu dimensiunile interioare (mm) a unei sectii | dimensiunile interioare (mm) a unei sectii

L600*W600*H850 cu adancimea sectiei de 600; -

L600*W600*H850 cu adancimea sectiei de 600; -




L600*W600

bordurd de protectie din fata si laterale de 50 mm; -

bordurd de protectie din fata si laterale de 50 mm; -

*H850 bordura de protectic de la perete cu latimea si | bordura de protectiec de la perete cu latimea si
indltimea de 80 mm; - lungimea totala: L1350/(+- 50 | inaltimea de 80 mm; - lungimea totala:
mm); - carcasa si picioarele din teava patratd 40x40 | 1400x750x850; - carcasa si picioarele din teava patratd
mm cu grosimea de minim 1,5 mm. - elementele | 40x40 mm cu grosimea de 1,5 mm. - elementele sudate
sudate vor fi executate doar cu baghete sudura inox; - | vor fi executate doar cu baghete sudurd inox; -
Garantie anti-rugind la materia prima minim 5 ani (in | Garantie anti-rugina la materia prima 5 ani (in conditii
conditii favorabile de exploatare). Garantie minim 2 | favorabile de exploatare). Garantie 2 ani. -livrarea
ani. -livrarea bunului se efectueaza prin Sectia | bunului se efectueazd prin Sectia alimentara, la locul
alimentard, la locul solicitat de beneficiar, cu | solicitat de beneficiar, cu transportarea si configurarea
transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in | (instalarea ) bunului in cantina Academiei Militare,
cantina Academiei Militare, Regimentul de Aviatie | Regimentul de Aviatie (Floresti); Brigada 1 Infanterie
(Floresti); Brigada 1 Infanterie Motorizata (Balti) pAnd | Motorizata (Bilti) pand la conexiune cu accesoriile
la conexiune cu accesoriile necesare pentru montare | necesare pentru montare (sistem de scurgere si sifon
(sistem de scurgere si sifon pentru sistemul de | pentru sistemul de canalizare) conform cerintelor din
canalizare) conform cerintelor din contul operatorului | contul operatorului economic; - pe perioada garantiei
economic; pe perioada garantiei inventarului, | inventarului, operatorul economic se obliga sa inlature
operatorul economic se obliga sd inlature defectiunile | defectiunile aparute din cont propriu. Livrarea: 1 buc -
aparute din cont propriu. Livrarea: 1 buc - mun. | mun. Chisinau, str. Haltei 23. 2 buc — r-n Floresti, satul
Chisinau, str. Haltei 23. 2 buc — r-n Floresti, satul | Lunga, Regimentul Aviatie. 2 buc — mun. Balti, str. 31
Lunga, Regimentul Aviatie. 2 buc — mun. Balti, str. 31 | August 242, Bg.1 Imo. Unitate militara.
August 242, Bg.1 Imo. Unitate militara.
Lot 13 Cada din inox cu doua sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L400*W400*H850
Cada din inox cu doua sectii cu dimensiunile (mm) a | Cada din inox cu doua sectii cu dimensiunile (mm) a
unei sectii L400*W 400*H 850; - cada realizatd | unei sectii L400*W 400*H 850; - cadd realizata
integral din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate | integral din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate
inaltd cu grosimea inoxului de minim 1,5 mm cu | inaltd cu grosimea inoxului de 1,5 mm cu orificii de
orificii de scurgere; - cada incorporata cu doud sectii | scurgere; - cada incorporatd cu doud sectii cu
cu dimensiunile interioare (mm) a unei sectii L | dimensiunile interioare (mm) a unei sectii L
400*W400*H 850 cu adancimea sectiei de 500; - | 400*W400*H 850 cu adancimea sectiei de 500; -
bordurd de protectie din fatd si laterale de 50 mm; - | bordurad de protectie din fata si laterale de 50 mm; -
bordura de protectie de la perete cu litimea si | bordura de protectie de la perete cu latimea si
Cada din indltimea de 80 mm; - lungimea totala: L 950/(+- 50 | Tnaltimea de 80 mm; - lungimea totala1000x600x850;
inox cu doua mm); - carcasa si picioarele din teava patratd 40x40 | - carcasa si picioarele din teava patratd 40x40 mm cu
sectii cu mm cu grosimea de minim 1,5 mm. - elementele | grosimea de 1,5 mm. - elementele sudate vor fi
39700000-9 dimensiunile_ P13 Moldova Inoxplus sudate vor ﬁ. exegutate doar cu baghﬁrte ;ufluré in(?x;A - exepu}ate doar cu bgghvete su'dliré inox.; T'Garangie. anti-
(mm) a unei Garantie anti-rugind la materia prima minim 5 ani (in | rugind la materia prima 5 ani (In conditii favorabile de
sectii conditii favorabile de exploatare). Garantie minim 2 | exploatare). Garantie 2 ani. - livrarea bunului
L400*W400 ani. - livrarea bunului se efectueaza prin Sectia | se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul solicitat
*H850 alimentard, la locul solicitat de beneficiar, cu | de beneficiar, cu transportarea si configurarea

transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in
cantina Batalionul 3 infanterie independent FMP
Cosnita pand la conexiune cu accesoriile necesare
pentru montare (sistem de scurgere si sifon pentru
sistemul de canalizare) conform cerintelor din contul
operatorului economic; - pe perioada garantiei
inventarului, operatorul economic se obliga sa inlature
defectiunile aparute din cont propriu. Livrarea: r-n
Dubasari, satul Cosnita, Unitate militara.

(instalarea ) bunului in cantina Batalionul 3 infanterie
independent FMP Cosnita panda la conexiune cu
accesoriile necesare pentru montare (sistem de
scurgere si sifon pentru sistemul de canalizare)
conform cerintelor din contul operatorului economic;
- pe perioada garantiei inventarului, operatorul
economic se obligd sa inlature defectiunile aparute din
cont propriu. Livrarea: r-n Dubadsari, satul Cosnita,
Unitate militara.




Lot 14

Cada incorporati cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L400*W400*H850

39700000-9

Cada
incorporata
cu trei sectii
cu
dimensiunile
(mm) a unei
sectii
L400*W400
*H850

IP14

Moldova

Inoxplus

Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a
unei sectii L400*W400*H850; - cada realizatd
integral din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate
inaltd cu grosimea de minim 1,5 mm cu orificiu de
scurgere; - cada incorporatd cu trei sectii cu
dimensiunile interioare (mm) a unei sectii
L400*W400*H850 cu adancimea sectiei de 500; -
bordura de protectie din fata si laterale de 40 mm; -
bordura de protectie de la perete cu latimea si
inaltimea de 80 mm ; - lungimea totala: L1360/ (+- 40
mm); - carcasa si picioarele din teava patrata 40x40
mm cu grosimea minim 1,5 mm; - elementele sudate
vor fi executate doar cu baghete sudurd inox; -
Garantie anti-rugina la materia prima minim 5 ani (in
conditii favorabile de exploatare). Garantie minim 2
ani. - livrarea bunului se efectueaza prin Sectia
alimentard, la locul solicitat de beneficiar, cu
transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in
cantina Batalionul 3 infanterie independent FMP
Cosnita, pana la conexiune cu accesoriile necesare
pentru montare (din contul operatorului economic;
sistem de scurgere si sifon pentru sistemul de
canalizare) conform cerintelor; - pe perioada garantiei
inventarului, operatorul economic se obliga sa inlature
defectiunile aparute din cont propriu. Livrarea: r-n
Dubasari, satul Cosnita, Unitate militara.

Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a
unei sectii L400*W400*H850; - cadd realizata
integral din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate
inaltd cu grosimea de 1,5 mm cu orificiu de scurgere;
- cadd incorporatd cu trei sectii cu dimensiunile
interioare (mm) a unei sectii L400*W400*H850 cu
adancimea sectiei de 500; - bordura de protectie din
fatd si laterale de 40 mm; - bordura de protectie de la
perete cu latimea si inaltimea de 80 mm ; - lungimea
totald: 1450x600x850; - carcasa si picioarele din teava
patratd 40x40 mm cu grosimea 1,5 mm; - elementele
sudate vor fi executate doar cu baghete sudura inox; -
Garantie anti-rugina la materia prima 5 ani (in conditii
favorabile de exploatare). Garantie 2 ani. - livrarea
bunului se efectueaza prin Sectia alimentara, la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea ) bunului in cantina Batalionul 3 infanterie
independent FMP Cosnita, pana la conexiune cu
accesoriile necesare pentru montare (din contul
operatorului economic; sistem de scurgere si sifon
pentru sistemul de canalizare) conform cerintelor; - pe
perioada garantiei inventarului, operatorul economic
se obligd sa inldture defectiunile aparute din cont
propriu. Livrarea: r-n Dubasari, satul Cosnita, Unitate
militara.

Lot 15

Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L600*W600*H850

39700000-9

Cada
incorporata
cu trei sectii
cu
dimensiunile
(mm) a unei
sectii
L600*W600
*H850

IP15

Moldova

Inoxplus

Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a
unei sectii L600*W600*H850; - cada realizata
integral din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate
inaltd cu grosimea de minim 1,5 mm cu orificiu de
scurgere; - cadd incorporatd cu trei sectii cu
dimensiunile interioare (mm) a unei sectii
L600*W600¥H850 cu adancimea sectiei de 600; -
bordurd de protectie din fata si laterale de 50 mm; -
bordura de protectie de la perete cu latimea si
inaltimea de 80 mm; - carcasa si picioarele din teava
patratd 40x40 mm cu grosimea minim 1,5 mm; -
lungimea totald: L2000 / (+- 10 mm); - elementele
sudate vor fi executate doar cu baghete sudura inox; -
Garantie anti-rugind la materia prima minim 5 ani (in
conditii favorabile de exploatare). Garantie minim 2
ani. - livrarea bunului se efectueazd prin Sectia
alimentard, la locul solicitat de beneficiar, cu
transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in
cantina Regimentul de Aviatie (Floresti) pana la
conexiune cu accesoriile necesare pentru montare (din
contul operatorului economic; sistem de scurgere si

Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a
unei sectii L600*W600*H850; - cada realizata
integral din inox alimentar AISI 304 cu durabilitate
inalta cu grosimea de 1,5 mm cu orificiu de scurgere;
- cadd incorporatd cu trei sectii cu dimensiunile
interioare (mm) a unei sectii L600¥*W600*H850 cu
adancimea sectiei de 600; - bordura de protectie din
fatd si laterale de 50 mm; - bordura de protectie de la
perete cu latimea si indltimea de 80 mm; - carcasa si
picioarele din teav péatratda 40x40 mm cu grosimea 1,5
mm; - lungimea totald: 2050x750x850; - elementele
sudate vor fi executate doar cu baghete sudura inox; -
Garantie anti-rugina la materia primd 5 ani (in conditii
favorabile de exploatare). Garantie 2 ani. - livrarea
bunului se efectueaza prin Sectia alimentar, la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea ) bunului in cantina Regimentul de Aviatie
(Floresti) pana la conexiune cu accesoriile necesare
pentru montare (din contul operatorului economic;
sistem de scurgere si sifon pentru sistemul de
canalizare) conform cerintelor; - pe perioada garantiei




sifon pentru sistemul de canalizare) conform
cerintelor; - pe perioada garantiei inventarului,
operatorul economic se obligd sa inlature defectiunile
aparute din cont propriu. Livrarea: r-n Floresti, satul
Lunga, Regimentul Aviatie.

inventarului, operatorul economic se obliga sa inlature
defectiunile aparute din cont propriu. Livrarea: r-n
Floresti, satul Lunga, Regimentul Aviatie.

Lot 16 Stelaj din inox pentru pistrarea produselor de panificatie (piine) cu patru polite cu dimensiunile (mm): L1500*1600* H1800
Stelaj din inox pentru pastrarea produselor de | Stelaj din inox pentru pastrarea produselor de
panificatie (piine) cu patru polite; - realizat integral | panificatie (péine) cu patru polite; - realizat integral
din inox alimentar AISI 304 cu grosimea de minim 1,5 | din inox alimentar AISI 304 cu grosimea de 1,5 mm
mm cu durabilitate inalta; - 2 stelaje cu dimensiuni | cu durabilitate inalta; - 2 stelaje cu dimensiuni (mm) :

Stelaj  din (mm) : - lungimea totald: L1500*L600* H1800; - | - lungimea totala: L1500*L600* H1800; - politele cu

inox pentru politele cu bordura de protectie lateral si la spate de | bordurd de protectie lateral si la spate de 100 mm; -

pastrarea 100 mm; - distantd intre polite (rafturi ) egale H300 | distanta intre polite (rafturi ) egale H300 mm, - carcasa
produselor mm, - carcasa si picioarele din teava patratda 40x40 mm | si picioarele din teava patratd 40x40 mm cu grosimea
de Ccu grosimea minim 1,5 mm; - greutatea prevazuta pe | 1,5 mm; - greutatea prevazutd pe stelaj de 350 kg; -
panificatie stelaj de minim 350 kg; - picioarele cu distanta de | picioarele cu distanta de H300 mm de la podea; -
39700000-9 | (paine) cu IP16 Moldova Inoxplus H300 mm de la podea; - elementele sudate vor fi | elementele sudate vor fi executate doar cu baghete

patru polite executate doar cu baghete sudura inox; - Garantie anti- | sudurd inox; - Garantie anti-rugina la materia prima 5

cu rugind la materia primd minim 5 ani (in conditii | ani (in conditii favorabile de exploatare). Garantie 2

dimensiunile favorabile de exploatare). Garantie minim 2 ani. | ani. livrarea bunului se efectueazd prin Sectia

(mm): livrarea bunului se efectueaza prin Sectia alimentara, | alimentara, la locul solicitat de beneficiar, cu

L1500*1600 la locul solicitat de beneficiar, cu transportarea si | transportarea si configurarea (instalarea ) bunului in

* H1800 configurarea (instalarea ) bunului 1n cantina | cantina Academiei Militare din contul operatorului
Academiei Militare din contul operatorului economic; | economic; - pe perioada garantiei inventarului,
- pe perioada garantiei inventarului, operatorul | operatorul economic se obligd s inlature defectiunile
economic se obliga sa inlature defectiunile aparute din | aparute din cont propriu. Livrarea: mun. Chisinau, str.
cont propriu. Livrarea: mun. Chisindu, str. Haltei 23. | Haltei 23.

Semnat: Numele, Prenumele: Dumitru Covalenco in calitate de: Director General

Ofertantul: Inoxplus SRL Adresa: Mun. Chisinau, str. Petru Rares, 36, bir.48 2005




Anexa nr.23

la Documentatia standard nr. 115
din “15” septembrie 2021

Numarul procedurii de achizitie: Cererea ofertelor de preturi (bunuri) 21045644, MTender 1D ocds-b3wdp1-MD-1634723655395

Denumirea procedurii de achizitie: ,,Utilaj tehnologic si frigorific conform necesitatilor Armatei Nationale-in repetare”

_ _ Unitatea _ Pret unitar Pret Suma firs suma Termenul | Clasificatie
Cod CPV Denumirea bunurilor de Cantitatea (fﬁr;fu TVA) unitar (cu TVA cu TVA de bugetara
masura TVA) livrare (IBAN)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Lotl Cuptor electric cu 3 sectii
39700000-9 | Cuptor electric cu 3 sectii buc 1| 13548427 | 42581,13 35 484,27 42 581,13 15.12.2021 | MD98TRPBAA3
Total Lot 1 35 484,27 42 581,13 T 14110A00857AC
Lot 2 Cantar cu cadran electric de 15-30 kg
39700000-9 | Cantar cu cadran electric de 15-30 kg buc 10 \ 1 999,00 \ 2 398,80 19 990,00 23 988,00 15.12.2021 | MDIBTRPBAA3
Total Lot 2 19 990,00 23 988,00 T 14110A00857AC
Lot 3 Cantar cu cadran electric de 100 kg
39700000-9 | Cantar cu cadran electric de 100 kg buc 3 \ 3 500,00 \ 4 200,00 10 500,00 12 600,00 15122021 | MDIBTRPBAA3
Total Lot 3 10 500,00 12 600,00 T 14110A00857AC
Lot 4 Masina electrica de curitat cartofi
39700000-9 | Masina electrica de curatat cartofi buc 1 ‘ 11 949,69 ‘ 14 339,63 11 949,69 14 339,63 15122021 | MD98TRPBAA3
Total Lot 4 11 949,69 14 339,63 T 14110A00857AC
Lot5 Masina electrica de tocat carne cu (capacitate mica
39700000-9 | Masind clectric de tocat carne cu ) o 1| 536756| 644108| 536756 644108 MDOSTRPBAAZ
(capacitate micd) 15.12.2021 | 14110A00857AC
Total Lot 5 5 367,56 6 441,08
Lot 6 Masina electrica de tiiat legume cu (capacitate mica)
39700000-9 x:;:gtateeliﬁlg)a de tiat legume cu |y, 3| 1030583 | 1236700 3001750 S710L00 | (g 50, | MoSETREARS
Total Lot 6 30917,50 37 101,00
Lot7 Masa din inox pentru resturi cu politd inferioara
39700000-9 Xf?:r?o:rl: inox pentru resturi cu politd | o 1| 732292| 878750| 732292 878750 | 1o 1,500 | MDSETRPBAAS
fat 14110A00857AC
Total Lot 7 7322,92 8 787,50
Lot 8 Masa din inox cu polita inferioara
39700000-9 | Masa din inox cu polita inferioard buc 8| 531367| 637640 42509,33] 51011,20 15.12.2021 | MDSSTRPBAA3
Total Lot 8 42 509,33 51 011,20 T 14110A00857AC
Lot 9 Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei (mm): L1900*W600*H850
39700000-9 | £244 din inox cu o sectie cu dimensiunile | o 1| 986496| 1183795  986496| 11837,95| 15122021 | MDOBTRPBAAS

sectiei (mm): L1900*W600*H850
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Total Lot 9 |

9 864,96 |

11 837,95 |

Lot 10 Cantar cu cadran electric de 10-30 kg
Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile
39700000-9 sectiei (mm): L1500*W600*H850 buc 3 8 140,71 9 768,85 24 422,13 29 306,55 15.12 2021 m[l)fg,lggsBsﬁﬁg
Total Lot 10 24 422,13 29 306,55
Lot 11 Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile sectiei (mm): L.800*W600*HS850
Cada din inox cu o sectie cu dimensiunile
39700000-9 sectiei (mm): L 800*\W600*H850 buc 2 5 885,25 7 062,30 11 770,50 14 124,60 15.12.2021 M?fglggsssﬁﬁg
Total Lot 11 11 770,50 14 124,60
Lot 12 Cada din inox cu doud sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L600*W600*H850
Cada din inox cu doud sectii cu
39700000-9 | dimensiunile (mm) a unei sectii buc 5 8 356,04 | 10027,25 41 780,21 50 136,25 15.12.2021 | MD98TRPBAA3
L600*W600*H850 e 14110A00857AC
Total Lot 12 41 780,21 50 136,25
Lot 13 Cada din inox cu doua sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L400*W400*H850
Cada din inox cu doud sectii cu
39700000-9 | dimensiunile (mm) a unei sectii buc 1 5 557,50 6 669,00 5 557,50 6 669,00 15120021 | MD9BTRPBAA3
L400*W400*H850 e 14110A00857AC
Total Lot 13 5 557,50 6 669,00
Lot 14 Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L400*W400*H850
Cadd incorporatd cu trei sectii cu
39700000-9 | dimensiunile (mm) a unei sectii buc 1 7 969,71 9 563,65 7 969,71 9 563,65 15.12.2021 | MDIBTRPBAA3
L400*W400*H850 s 14110A00857AC
Total Lot 14 7 969,71 9 563,65
Lot 15 Cada incorporata cu trei sectii cu dimensiunile (mm) a unei sectii L600*W600*H850
Cadd incorporatd cu trei sectii cu
39700000-9 | dimensiunile (mm) a unei sectii buc 1 12 682,50 | 15 219,00 12 682,50 15 219,00 15.12.2021 | MDIBTRPBAA3
L600*W600*H850 e 14110A00857AC
Total Lot 15 12 682,50 15 219,00
Lot 16 Stelaj din inox pentru pastrarea produselor de panificatie (pAine) cu patru polite cu dimensiunile (mm):
L1500*1600* H1800
Stelaj din inox pentru pastrarea produselor
39700000-9 | de panificatie (paine) cu patru polite cu buc 2 9982,13 | 11978,55 19 964,25 23 957,10
dimensiunile (mm): L1500*1600* H1800 15.12.2021 | 1 oAcosaraG
Total Lot 16 19 964,25 23 957,10
Total oferta | 298 053,02 | 357 663,63

Semnat:

Numele, Prenumele; Dumitru Covalenco In calitate de: Director General

Ofertantul: Inoxplus SRL Adresa: Mun. Chisinau, str. Petru Rares, 36, bir.48 2005




ORDIN DE PLATA Nr. 973 DATA EMITERII 27 oct 2021 TIP.DOC. 1
PLATITI 3000-00 LEI Trei Mii LEI si 00 BANI
PLATITOR COD IBAN MD87RN000000000222480329
INOXPLUSSRL.L. COD FISCAL 1011600039984
PRI?ST ATORUL CODUL BANCII
PLATILOR
BCR Chisinau SA Sucursala Nr.3 Russo RNCBMD2X518
BENEFICIAR COD IBAN MD28TRPCAA518410A00572AA
(R) AGENTIA ASIGURARE RESURSE S| ADMINISTRARE PATRIMONIU A COD FISCAL 1006601001229
MINISTERULUI APARARII
PRESTATORUL CODUL BANCII
BENEFICIAR
DESTINATIA PLATII TIPUL
Plata p-ru Garanie pentru ofert la procedura nr. 21045644 TRANSFERUL UI

NORMAL/URGENT

N
CODUL TRANZACTIEI DATA PRIMIRII DATA EXECUTARII
101
SEMNATURILE
EMITENTULUI
SEMNATURA BANCII L.S.
MOTIVUL REFUZULUI




APROBAT prin Ordinul
Ministrului Finantelor nr. 72 din 30.06.2020

st modificat prin Ordinul Ministrului
Finantelor Nr. 146 din 24.11.2020

FORMULARUL STANDARD AL DOCUMENTULUI UNIC
DE ACHIZITII EUROPEAN

1. Documentul unic de achizitii european, (in continuare, DUAE) este o declaratie pe
proprie raspundere, prin care operatorul economic confirma indeplinirea criteriilor de
calificare si selectie necesare in cadrul procedurilor de achizitie publica in Republica
Moldova.
2. Formularul este completat, semnat electronic si transmis autoritatii contractante la
depunerea ofertei.
3. Un DUAE depus de catre operatorul economic 1n cadrul unei proceduri de achizitie
publica anterioara poate fi reutilizat, cu conditia ca informatiile cuprinse in formular sa
fie corecte si valabile la data depunerii acestuia.
4. Ofertantul care prezintd in DUAE informatii false sau documentele justificative
prezentate nu confirma informatia indicata in documentul prezentat este exclus din
procedura de achizitie publica si/sau poate raspunde conform legislatiei.
5. Formularul DUAE este constituit din 7 capitole, si anume:

1) Capitolul 1. Informatii privind procedura de achizitie publica si
autoritatea/entitatea contractanta;

2) Capitolul II. Informatii referitoare la operatorul economic;

3) Capitolul III. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publica;

4) Capitolul IV. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici;

5) Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de selectie a operatorilor
economici;

6) Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a
contractului de achizitie publica,

7) Capitolul VII. Declaratii finale.
6. Prezentarea formularului DUAE la depunerea ofertei care nu este conform cu

cerintele stabilite in Documentatia de atribuire duce la respingerea ofertei.
Capitolul I. Informatii privind procedura de achizitie publica si
autoritatea/entitatea contractanta

Compartimentul se completeaza doar de catre autoritatealentitatea contractanta.

Cod

pozitie Continutul cerintei Raspuns

1 2 3

Informatii despre publicare

Numarul anuntului/invitatiei publicate in Buletinul | ocds-b3wdpl-
1A1 achizitiilor publice, si dupa caz numarul anuntului MD-
publicat n Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 1634723655395

Identitatea autoritatii/entitatii contractante
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AGENTIA
ASIGURARE
RESURSE SI
1B.1 Denumirea autoritdtii/entitatii contractante ADMINISTRARE
PATRIMONIU A
MINISTERULUI
APARARII
1B.2 Numeflrv ) uni.cv ) de identificare (IDNO) a 1006601001229
autoritatii/entitatii contractante
Capitolul 1. Informatii referitoare la operatorul economic
Compartimentul se completeaza doar de catre operatorii economici,
Co.d. Continutul cerintelor Raspuns
pozitie ’ ’
1 2 3
A. Informatii privind operatorul economic
2A.1 Denumirea operatorul economic INOXPLUS S.R.L.
2A.2 Tara Republica Moldova
2A.3 Cod postal MD-2005
2A.4 Oras/Localitate mun. Chisinau

2A.5 Adresa juridica str. Rares Petru, 36,

ap.(of.) 48
2A.6 Pagina web www.inoxplus.md
2A.7 Persoana sau persoanele de contact Pletniov Vlad

2A.7.1 Telefon +37378262888
2A.7.2 Adresa de e-mail tendere@inoxplus.md
2A.8 Numar unic de identificare (IDNO/IDNP) 1011600039984
2A.9 Numarul cod TVA 0607844
2A10 Forma orgapizatorico-juridicé a activitatii de Societate cu
' antreprenoriat raspundere limitata
A 11 Infor_ma‘gia cu privire la numele actionarilor/asociatilor/beneficiarului
efectiv
2A.11.1 | Numele actionarilor / asociatilor N/A
Numele beneficiarului efectiv
[beneficiar efectiv — persoand fizica ce detine
sau controleaza in ultima instanta o persoand
fizica sau juridica ori beneficiar al unei
OA11.2 societati de investitii sau administrator al Covalenco Dumitru

societatii de investitii, ori persoand in al carei
nume se desfasoara o activitate sau se
realizeaza o tranzactie si/sau care detine,
direct sau indirect, dreptul de proprietate sau
controlul asupra a cel putin 25% din actiuni
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sau din dreptul de vot al persoanei juridice ori
asupra bunurilor aflate in administrare

fiduciaral

2A.11.3

Cetatenia beneficiarului efectiv (legatura
juridico-politica permanenta a persoanei
fizice definite conform pozitiei 2A.11.2)

Republica Moldova

2A.12

Operatorul economic este:
e Intreprindere mica
e intreprindere mijlocie
o sialtele

intreprindere mijlocie

2A.13

In cazul in care achizitia este rezervati:
operatorul economic este un atelier protejat
sau o Intreprindere sociala, sau va asigura
executarea  contractului  in  contextul
programelor de angajare protejata?

"1Da xNu

2A.13.1

Daca da, care este procentul corespunzator
de lucratori cu dizabilitati sau defavorizati?

N/A

2A.13.2

Specificati carei sau caror categorii de
lucratori cu dizabilitati sau defavorizati le
apartin angajatii in cauza?

N/A

2A.14

Operatorul economic participa la procedura
de achizitii publice impreuna cu alti
operatori economici?

"1Da xNuU

2A.14.1

Daca Da, precizati rolul operatorului
economic in cadrul  grupului  (lider,
responsabil cu indeplinirea unor sarcini
specifice, etc).

N/A

2A.14.2

Numiti operatorii economici care participad la
procedura respectiva de achizitie publica.

N/A

2A.14.3

Specificati denumirea grupului participant.

N/A

Nota. Daca ati raspuns Da la intrebarea 2A.14, asigurati-va ca operatorii
economici mentionati sa prezinte un formular DUAE separat.

B. Informatii privind reprezentantii operatorului economic

Indicati numele persoanei (persoanelor) imputernicitd (imputernicite) sa il reprezinte
pe operatorul economic 1n scopurile prezentei proceduri de achizitie publica.

2B.1 Nume si prenume Pletniov Vlad
2B.2 Pozitie/actiondnd in calitate de.. Manager dezvoltare
2B.3 Tara Republica Moldova
2B.4 Telefon +37378262888
2B.5 Adresa de e-mail tendere@inoxplus.md
C. Informatii privind utilizarea capacitatilor altor entitati

Operatorul economic utilizeazd capacitdtile

2C.1 altor entitdti pentru a satisface criteriile de

selectie prevazute in capitolul IV, precum si

1Da xNu
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(daca este cazul) criteriile si regulile
mentionate in capitolul V de mai jos?

Nota. Daca ati raspuns Da la intrebarea 2C. 1, prezentati un formular DUAE separat
care sa cuprinda informatiile solicitate in sectiunile A si B din capitolul respectiv si
din capitolul Ill pentru fiecare dintre entitatile in cauza, completat si semnat in mod
corespunzdtor de entitatile in cauza. Atragem atentia asupra faptului ca trebuie
inclusi, de asemenea, tehnicienii sau organismele tehnice implicate, indiferent daca
fac sau nu parte din intreprinderea operatorului economic, in special cei care
raspund de controlul calitatii si, in cazul contractelor de achizitii publice de lucrari,
tehnicienii sau organismele tehnice la care poate face apel operatorul economic in
vederea executdrii lucrarilor. In mdsura in care este relevant pentru capacitatea
(capacitatile) specifica (specifice) utilizata (utilizate) de operatorul economic,
includeti informatiile prevazute in capitolele IV si V pentru fiecare dintre entitatile
in cauzd.

D.Informatii privind subcontractantii pe ale caror capacititi operatorul
economic se bazeaza

Operatorul economic intentioneaza sa
2D.1 subcontracteze vreo parte din contract cu alti 1Da xNu
operatori economici?
2D.1.1 Daca Da, enumerati subcontractantii propusi. N/A
Capitolul 111. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publica

Compartimentul se completeaza de catre operatorii economici.

Cod pozitie \ Continutul cerintelor ’ Raspuns
A.Motive referitoare la condamniri prin hotirirea definitivd a unei instante
judecatoresti
1 2 3

Participare la o organizatie criminala.

Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control

3A.1 in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari 1Da xNu

pronuntate printr-o hotdrare definitivda pentru
participare la o organizatie criminald, printr-0
condamnare pronuntatd cu cel mult cinci ani in
urma sau in care continua sa se aplice o perioada de
excludere prevazutd in mod direct in condamnare?

Coruptie.

3A.2 Operatorul economic insusi sau orice persoana care | [1Da XNu

este membru al organismului de administrare, de




conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru coruptie pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tn urma sau In care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazuta in mod
direct in condamnare?

3A.3

Fraude.

Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru frauda pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tn urma sau In care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazuta in mod
direct in condamnare?

1Da

xNU

3A4

Infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitatile teroriste.

Operatorul economic Tnsusi sau orice persoand care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitati teroriste, pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tn urma sau in care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazuta in mod
direct in condamnare?

1Da

xNU

3A.5

Spalare de bani sau finantarea terorismului.
Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pentru infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitati teroriste, pronuntate printr-o hotarare
definitiva, printr-o condamnare pronuntata cu cel
mult cinci ani Tnh urma sau in care continud sa se
aplice o perioada de excludere prevazuta in mod
direct in condamnare?

"1Da

xNu




3A.6

Exploatarea prin munca a copiilor si alte forme
de trafic de persoane.

Operatorul economic insusi sau orice persoana care
este membru al organismului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al acestuia sau care
are putere de reprezentare, de decizie sau de control
in cadrul acestuia a facut obiectul unei condamnari
pronuntate printr-o hotdrare definitivd pentru
exploatare prin muncd a copiilor si alte forme de
trafic de persoane, printr-o condamnare pronuntata
cu cel mult cinci ani in urma sau in care continua
sd se aplice o perioada de excludere prevazuta in
mod direct in condamnare?

[1Da xNu

3A.7

In cazul ca raspunsul este Da pentru cel putin una
din intrebarile 3A.1 — 3A.6, puteti furniza dovezi
care sa arate cd masurile luate sunt suficiente
pentru a demonstra fiabilitatea, in pofida existentei
unui motiv de excludere?

1Da xNuU

3A.7.1

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

B. Motive

rivind plata impozitelor sau/si a contributiilor de

asigurari sociale

Plata impozitelor

3B.1

Operatorul economic si-a onorat obligatiile cu
privire la plata impozitelor, taxelor si contributiilor
sociale Tn conformitate cu prevederile legale in
vigoare In Republica Moldova sau in tara in care
este stabilit?

xDa 10Nu

3B.1.1

Daca Nu, in ce mod a fost stabilita obligatia cu
privire la plata impozitelor, taxelor si
contributiilor sociale?

N/A

3B.1.2

In cazul in care, incdlcarea cu referire la
obligatiile privind plata impozitelor, taxelor i
contributiilor sociale a fost stabilita printr-0
hotarare judecatoreasca sau administrativa,
aceastd decizie este definitiva?

N/A

3B.1.3

In cazul in care, incalcarea cu referire la
obligatiile privind plata impozitelor, taxelor si
contributiilor sociale a fost stabilita printr-0
hotardre judecatoreasca sau administrativa,
precizati data si numarul deciziei.

N/A

3B.2

Operatorul economic beneficiaza, in conditiile legii,
de esalonarea obligatiilor de plata a impozitelor,
taxelor si contributiilor de asigurari sociale ori de
alte facilitati in vederea platii acestora, inclusiv a

N/A




majordrilor de intarziere (penalitatilor) si/sau a
amenzilor?

Notd: Se completeaza doar in cazul in care ati
raspuns Nu, la intrebarea din 3B.1.

Daca Da, operatorul economic este in masurd sa
furnizeze actul privind esalonarea obligatiilor de

3B.2.1 plata a impozitelor, taxelor si contributiilor de N/A
asigurari sociale ori de alte facilitati in vederea
platii acestora?
Operatorul economic este in masura sa furnizeze un
3B.3 cert1ﬁcat cu privire la. plata 1mp021telor.sau“ 8| D SONU
furnizeze informatii privind onorarea obligatiilor
fiscale?
Adresa de internet:
https://servicii.fisc.
md/contribuabil.as
.. i . 3 px
Informatiile privind lipsa/existenta restantelor fata .
’ . . . - ’, Autoritatea sau
de bugetul public national sunt disponibile gratuit :
SR : organismul
3B.4 pentru autoritati, prin accesarea unei baze de date . y
: ) . .. : emitent(a):
nationale? Dacd da, specificati informatia care ar I
S e : ’ Serviciul Fiscal de
permite verificarea.
Stat
Referinta exactd a
documentatiei:
1011600039984
C.Includerea in lista de interdictie a operatorilor economici
T 1 nomi inscris 1n li
3C.1 Qpe a.t01ju economic este scrls sta de “IDa «NU
interdictie a operatorilor economici?
In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3C.1, puteti furniza dovezi care sa arate ca
3C.1.1 masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra N/A
fiabilitatea, in pofida existentei unui motiv de
excludere?
3C.1.2 Daca Da, descrieti aceste masuri. N/A
D. Motive legate de insolvabilitate, conflicte de interese sau abateri profesionale
Obligatiile aplicabile in domeniul mediului,
muncii si asigurarilor sociale
3D.1 Operatprul economic a '{ncalcgt obligatiile in “Da «NU
domeniul mediului in ultimii 3 ani?
In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3D.1.1 3D. 1, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile N/A

luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,

in pofida existentei unui motiv de excludere?



https://servicii.fisc.md/contribuabil.aspx
https://servicii.fisc.md/contribuabil.aspx
https://servicii.fisc.md/contribuabil.aspx

3D.1.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

3D.2

Operatorul economic a incdlcat obligatiille in
domeniul social in ultimii 3 ani?

1Da

3D.2.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.2, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.2.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

3D.3

Operatorul economic a incdlcat obligatiille in
domeniul muncii in ultimii 3 ani?

1Da

3D.3.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.3, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.3.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Insolvabilitatea

3D.4

Operatorul economic este 1in situatie de
insolvabilitate sau de lichidare a activitatii
antreprenoriale  ca urmare a unei hotararii
judecatoresti?

1Da

3D4.1

In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3D.4, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.4.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Active administrate de lichidator

3D.5

Activele operatorului economic sunt administrate de
un lichidator sau de o instanta?

1Da

3D.5.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.5, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.5.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Activitatile economice sunt suspendate

3D.6

Activitatile economice ale operatorului economic
sunt suspendate?

1Da

xNu

3D.6.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.6, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.6.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Acorduri cu alti operatori economici care vizeaza
denaturarea concurentei




3D.7

Operatorul economic, in ultimii 3 ani, a incheiat
acorduri cu alti operatori economici care au ca
obiect denaturarea concurentei, fapt constatat prin
decizie a organului abilitat in acest sens?

1Da

xNu

3D.7.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.7, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.7.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Conflict de interese

3D.8

Operatorul economic se afla intr-o situatie de
conflict de interese care nu poate fi remediata?

1Da

xNu

3D.8.1

In cazul cd rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.8, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.8.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Etica profesionala

3D.9

Operatorul economic a fost condamnat, in ultimii 3
ani, prin hotarare definitivd a unei instante
judecdtoresti, pentru o faptd care a adus atingere
eticii profesionale sau pentru comiterea unei greseli
in materie profesionala?

"1Da

3D.9.1

In cazul cd raspunsul este Da pentru intrebarea
3D.9, puteti furniza dovezi care sa arate ca masurile
luate sunt suficiente pentru a demonstra fiabilitatea,
in pofida existentei unui motiv de excludere?

N/A

3D.9.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Integritatea

3D.10

Operatorul economic, in ultimii 3 ani, se face
vinovat de o abatere profesionald, care i1 pune la
indoiald integritatea?

"1Da

3D.10.1

In cazul cd raspunsul este Da pentru intrebarea
3D.10, puteti furniza dovezi care sa arate cd
masurile [uate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existentei unui motiv de
excludere?

N/A

3D.10.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

N/A

Capitolul 1V. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici

Compartimentul se completeaza de catre autoritatea/entitatea (coloana nr.2)
contractanta si operatorii economici (coloana nr.3).

\ Cod pozitie \

Continutul cerintelor

Raspuns




| 2

1 | 3
A. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
4A.1 documentul/documentele prin care se va demonstra | xDa JNu
inregistrarea acestuia?
Daca Da, indicati actele de inregistrare a activitatii -
S : L Certificat de
antreprenoriale si genul (genurile) de activitate . :
. . . . . Inregistrare,
determinate de legislatie, aferent obiectului . :
4A.1.1 . S o o Extras din registru
procedurii de atribuire a contractului, in baza .
SR : . .. de stat, Autorizatie
careia intreprinderea are dreptul sa execute viitorul . ’
. . de functionare
contract de achizitie publica. ’
Adresa de internet:
https://www.infoba
se.md/ro/companie
5/1011600039984/s
rl-inoxplus
Autoritatea sau
Actele de inregistrare a activitatii antreprenoriale, organismul
sunt disponibile gratuit pentru autoritati dintr-0 emitent(a):
4A.1.2 . . . 9 o :
baza de date nationala? Daca da, specificati Camera
informatia care ar permite verificarea. Inregistrarii de
Stat, Registrul de
stat al persoanelor
juridice
Referinta exacta a
documentatiei:
1011600039984
Activitatea antreprenoriald detine o certificare si/sau
o autorizare echivalenta aferent obiectului procedurii
4A.2 24 < price xDa 0Nu
de atribuire a contractului, in cadrul unui sistem
national?
Daca Da, operatorul economic este in madsura sd
furnizez mentul mentele prin car \
AAD 1 u eedocu-e u/dopu entele prin care se va | S ONU
demonstra certificarea si/sau autorizarea activitatii
acestuia?
Adresa de internet:
https://www.infoba
Actele privind certificarea sau autorizarea sunt | se.md/ro/companie
AA2 3 disponibile gratuit pentru autoritati, dintr-o baza de | $/1011600039984/s
o date nationala? Daca da, specificati informatia care rl-inoxplus
ar permite verificarea. Autoritatea sau
organismul

emitent(a):



https://www.infobase.md/ro/companies/1011600039984/srl-inoxplus
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https://www.infobase.md/ro/companies/1011600039984/srl-inoxplus
https://www.infobase.md/ro/companies/1011600039984/srl-inoxplus
https://www.infobase.md/ro/companies/1011600039984/srl-inoxplus
https://www.infobase.md/ro/companies/1011600039984/srl-inoxplus
https://www.infobase.md/ro/companies/1011600039984/srl-inoxplus
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Registrul de stat al
unitatilor de drept

Referinta exacta a

documentatiei.:
1011600039984
Genurile de activitate, si/sau certificarea, si/sau
autorizarea privind activitatea de intreprinzator,
4A.3 acopera criterille de selectie impuse de| XDa 1Nu
autoritatea/entitatea contractanta in anuntul/invitatia
de participare?
B. Capacitatea economica si financiara
Declaratii bancare
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
4B.1 de_clara‘,[ii be.tncare. sau, dppé caz, dovezi .privind «Da “OINU
asigurarea riscului profesional in conformitate cu
cerintele din documentatia de atribuire?
Adresa de internet:
N/A
Informatia mentionata la punctul 4B.1 este AUtorlta.tea >al
i s : e 9 organismul
AB.11 disponibila .granizt pentz:u autorltq;l, dz?a'tr-o bazq emitent(d)-
de date nationala? Daca da, specificati informatia N/A
care ar permite verificarea ei. , >
Referinta exacta a
documentatiei:
N/A
Cifra de afaceri anuala (volumul vanzarilor)
Operatorul economic este in masura sa demonstreze
o cifra de afaceri anuald, dupa cum urmeaza: nu se
aplica
4B.2 _ xDa JINu
Valoare Perioada
Nota. Se completeaza de catre autoritatea
contractantd valoarea si perioada
Specificati care este cifra de afaceri anuala, Valoarea :
4B.2.1 conform datelor din raportul financiar 42 484 245 lei
' Anul 2019
Cifra de afaceri medie anuala
Operatorul economic este in masura sa demonstreze
o cifrd medie anuala de afaceri, dupa cum urmeaza:
AB.3 nu se aplica xDa JNu

Valoare Perioada




Nota. Se completeaza de catre autoritatea

contractantd valoarea si perioada

Valoarea
42 484 245 lei
Anul 2019
Valoarea
28983 711 lei
4B.3.1 Specificati cifra de afaceri, conform datelor din Anul 2018
e raportul financiar. Valoarea
26 259 405 lei
Anul 2017
Valoarea medie
totala
32 575 787 lei
Situatiile financiare
Operatorul economic este in masurd sd furnizeze
Situatiile financiare inregistrate, extrase din | xDa JNu
4B.4 o :
Situatiile financiare?
Adresa de internet:
N/A
Informatiile privind situatia economica si financiara Aumme}tea >au
TR . el 3 organismul
sunt disponibile gratuit pentru autoritati, dintr-o baza . <
4B.5 : 2 . e . emitent(a):
de date nationald? Daca da, specificati informatia N/A
care ar permite verificarea. . -
Referinta exacta a
documentatiei:
N/A

C. Capacitatea tehnica si/sau profesionala

Operatorul economic este in masura sa furnizeze
documentele solicitate de catre autoritatea/entitatea

AC .1 contractantd 1in a'nun‘gul dg participare, care | xDa “INu
' demonstreaza capacitatea tehnicd si/sau profesionala
pentru executarea viitorului contract.
Adresa de internet:
N/A
Informatiile privind capacitatea tehnica si/sau Aumrlta.tea Sla !
AC11 profesionala sunt disponibile gratuit pentru 2;?32;2;]_
autoritati, dintr-o baza de date nationala? Daca da, N/A '
specificati informatia care ar permite verificarea. Referinta exactd a
documentatiei.:
N/A

Instalatii tehnice si masuri de asigurare a calitatii




Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
detalii referitoare la tehnicieni sau organismele
tehnice, specificate in anuntul de

4C.2 participare/documentatia de atribuire, pe care | xXDa JINu
autoritatea/entitatea contractanta le poate solicita, in
special cele responsabile de controlul calitatii in
legatura cu acest exercitiu de achizitie publica?
Operatorul economic este in masura sa furnizeze o
informatie cu privire la sistemele de management si
4C.3 de trasébilita?e utilizate in cadrul lariului de *Da INu
aprovizionare?
Adresa de internet:
N/A
Autoritatea sau
Informatiile sunt disponibile gratuit pentru organismul
4C.3.1 autoritati, dintr-o baza de date nationala? Daca da, emitent(a):
specificati informatia care ar permite verificarea. N/A
Referinta exacta a
documentatiei:
N/A
Utilaje, instalatii si echipament tehnic
Operatorul economic dispune de utilaje si
4C.4 echipament necesar pentru indeplinirea | xDa [JNu
corespunzatoare a contractului de achizitie publica?
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze o
informatie cu privire la dotarile specifice, utilajul si
4C.5 echipamentul  necesar  pentru  indeplinirea | XDa [JINu
contractului, conform cerintelor stabilite in anuntul
de participare si documentatia de atribuire?
Pregatirea profesionala si calificarea
personalului
Operatorul economic are in cadrul intreprinderii
AC.6 personal caliﬁcaj[ 'conform c?rin‘gelor stabili.te in «Da “ONU
anuntul de participare sau in documentatia de
atribuire?
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze o
informatie privind personalul de specialitate propus
4C.7 pentru executarea contractului, conform cerintelor | xDa JINu
stabilite in anuntul de participare si documentatia de
atribuire?
Anul 2019
AC.8 II'ldica‘g_i e_f"ecti_velej medii'al_luale de personal angajat Angajati 56
' din ultimii trei ani de activitate. Anul 2018

Angajati 53




Anul 2017

Angajati 48
Numairul membrilor personalului de conducere
Anul 2019
Indicati numarul membrilor personalului de PAe\:]Slj)Iagng:
4C.9 conducere ale operatorului economic pe parcursul
ultimilor trei ani. Persoane 13
Anul 2017
Persoane 13
Mostre, descrieri, fotografii
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
esantioane (mostre), descrieri si/sau fotografii ale
4C.10 produselor/serviciilor care urmeaza sa fie | xDa 1Nu
furnizate/prestate, conform cerintelor stabilite in
documentatia de atribuire?
Pentru contractele de achizitie publica de lucrari
In perioada de referintd, operatorul economic a
AC.11 ind@p.li.nit .luc.réri sPeciﬁce sau similare.o.biectulu'i QG Da S NU
achizitie indicat in anuntul de participare si in
documentatia de atribuire?
Daca Da, enumerati-le specificind descrierea
AC11.1 lucrdrilor,. valoarea lor, data .de incepere,_ data N/A
procesului  verbal de receptie la terminarea
lucrarilor, beneficiarul si alta informatie relevanta.
Pentru contractele de achizitie publica de bunuri
In perioada de referinti, operatorul economic a
AC.12 .efe(.:matA livrari speciﬁce. .ObiCCtL.ll}li de achizi‘ge «Da “OINU
indicat in anuntul de participare si in documentatia
de atribuire?

Otel inoxidabil,
mobilier din inox,
utilaj pentru bloc

Daca Da, enumerati-le specificind descrierea alimentar, slanltar,
4C.12.1 livrarilor, valoarea lor, data de incepere, data POMPpe. Valoarea
furnizarii, beneficiarul si alta informatie relevanta. unui contract de If?l
’ ’ ’ 10 000-500 000 lei,
din 2012.

Beneficiari sunt

institutiile publice.
Pentru contractele de achizitie publica de servicii
AC.13 In perioada de referinti, operatorul economic a “Da “NU

prestat servicii similare cu obiectul de achizitie




indicat in anuntul de participare si in documentatia
de atribuire?

Daca Da, enumerati-le specificand descrierea
serviciilor, valoarea lor, durata de executie, data

4C.13.1 . .. : A : . N/A
inceperii, beneficiarul si alta informatie relevanta.
In cazul ci raspunsul este Da pentru una din
intrebarile 4C.11 — 4C.13, puteti furniza dovezi prin
4C.14 care se va demonstra indeplinirea lucrarilor, livrarea | xDa 1Nu
bunurilor, prestarea serviciilor similare conform
cerintelor documentatiei de atribuire?
D. Standarde de asigurare a calitatii
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
certificate emise de organisme independente prin
a faptul ca 1 i a
4D 1 care se atesta faptul ca operatoru economic respectd | | . “OINU
standardele de asigurare a calitatii conform
cerintelor stabilite in anuntul de participare si in
documentatia atribuire?
Adresa de internet:
N/A
. .. . Autoritatea sau
Informatiile privind standardele de asigurare a :
e ) o : e organismul
calitatii, sunt disponibile gratuit pentru autoritati, . <
4D.2 o 9 : - y e emitent(a):
dintr-o baza de date nationala? Daca da, specificati N/A
informatia care ar permite verificarea. . .
’ Referinta exacta a
documentatiei:
N/A
E. Standarde de protectie a mediului
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
certificate emise de organisme independente prin
AE1 care se atesta faptul ca operatorul economic respecta «Da “ONU
standardele de protectie a mediului, conform
cerintelor stabilite in anuntul de participare si 1n
documentatia de atribuire?
Adresa de internet:
N/A
. .. . Autori
Informatiile privind standardele de protectia utoritatea sau
N ) o . e organismul
mediului, sunt disponibile gratuit pentru autoritati, . <
4E.2 . b . - b SR emitent(a):
dintr-o baza de date nationala? Daca da, specificati N/A
informatia care ar permite verificarea. . .
’ Referinta exacta a
documentatiei:

N/A




F. Permiterea controalelor

Operatorul economic permite efectuarea
verificarilor ~ de  catre autoritatea/entitatea
4F.1 contractanta referitor la capacititile economice si
financiare, de productie sau tehnice privind
executarea viitorului contract de achizitie publica?

xDa 10Nu

Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de calificare si selectie

Compartimentul se completeaza de catre autoritatealentitatea contractanta (coloana

nr.2) si operatorii economici (coloana nr.3).

Cod pozitie Continutul cerintelor

Raspuns

1 2

3

A. indeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse

Operatorul economic este in masura sa furnizeze in
Sistemul informational automatizat ,,Registrul de stat
al achizitiilor publice” sau prin mijloace electronice,
sau dacda e cazul, pe suport de hartie autoritdtii
contractante: formularele, certificatele, avizele si alte
documente indicate de catre autoritatea/entitatea
contractantd 1n anuntul de participare si in

informatia care ar permite verificarea.

AL documentatia de atribuire? *Da ~HNu
Termen 2 zile de la solicitare.
Nota. Numarul de zile se indica de catre autoritatea
contractanta tindand cont de cantitatea si caracterul
documentelor solicitate.
Adresa de
internet:
Informatiile care sda 11 permita autoritatii/entitatii N/A
contractante sa obtind documentele indicate in anuntul | Autoritatea sau
EA 2 de participare si in documentatia de atribuire, sunt organismul
' disponibile gratuit si direct prin accesarea unei baze de emitent(a):
date nationale 1n orice stat? Dacd da, specificati N/A

Referinta exacta
a documentatiei:
N/A

Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a

contractului de achizitie publica




Compartimentul se solicita de catre autoritatea contractanta doar in cadrul
procedurilor de achizitie publica: licitatia restrdnsa, negociere, dialog competitiv si
parteneriatul pentru inovare.

p(c):zoi(tjie Continutul cerintelor Raspuns
1 2 3

A. Indeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse

Operatorul economic/candidatul indeplineste criteriile
6A.1 de selectie stabilite de catre autoritatea contractantd in | xXDa INu
anuntul de participare si in documentatia de atribuire.

Operatorul economic/candidatul dispune si este in
masurd sd furnizeze 1in Sistemul informational
automatizat ,,Registrul de stat al achizitiilor publice” sau
6A.2 prin mijloace electronice, sau daca e cazul, pe suport de | xDa JNu
hartie autoritatii contractante certificate sau alte forme de
documente justificative, dupa cum este cerut in anuntul
de participare si in documentatia de atribuire.

Capitolul VII. Declaratii finale

Operatorul economic declara ca informatiile prezentate in capitolele 11 — V (dupa caz
I1-V1) sunt exacte si corect furnizate, cunoscand pe deplin consecintele cazurilor grave
de declaratii false.

Operatorul economic declard in mod oficial, ca poate sa furnizeze la solicitarea
autoritatii/entitatii contractante fara intarziere, certificatele si documentele justificative
solicitate, cu exceptia cazului in care autoritatea/entitatea contractanta are posibilitatea
de a obtine documentele justificative in cauza direct prin accesarea unei baze de date
relevante, care este disponibila gratuit, cu conditia ca operatorul economic sa fi furnizat
informatiile necesare (adresa de internet, autoritatea sau organismul emitent(d),
referinta exactd a documentatiei) care sa i1 permitd autoritdtii contractante sau entitatii
contractante sa faca acest lucru si se consimte accesul la informatiile mentionate, in
cazul in care acest lucru este necesar.

Operatorul economic declarda in mod oficial cad este de acord ca AGENTIA
ASIGURARE RESURSE SI ADMINISTRARE PATRIMONIU A MINISTERULUI
APARARII, astfel cum este descrisa in capitolul I sectiunea A si obtind acces la
documentele justificative privind informatiile pe care le-a furnizat in acest DUAE in
scopul desfasurarii procedurii de achizitie ocds-b3wdpl-MD-1634723655395.

(Se va completa si semna de catre operatorul economic)

Nume: Covalenco Dumitru

Functia: Administrator

Data: 28.10.2021

Adresa: mun. Chisindau, sec. Rascani, str. Rares Petru, 36, ap.(of.) 48
Semnatura


https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1634723655395

Anexanr. 7
la Documentatia standard nr.115
din “15” septembrie 2021

CERERE DE PARTICIPARE

Citre AGENTIA ASIGURARE RESURSE SI ADMINISTRARE PATRIMONIU A
MINISTERULUI APARARII

(denumirea autoritatii contractante si adresa completa)

Stimati domni,
Ca urmare a anuntului/invitatiei de participare/de preselectie aparut in Buletinul achizitiilor

publice si/sau Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, nr ocds-b3wdpl-MD-1634723655395 din

28.10.2021 (ziua/luna/anul), privind aplicarea procedurii pentru atribuirea contractului Utilaj

tehnologic si frigorific conform necesitatilor Armatei Nationale-in repetare (denumirea

contractului  de achizitie publicd), noi INOXPLUS S.R.L. (denumirea/numele

ofertantului/candidatului), am luat cunostinta de conditiile si de cerintele expuse in documentatia
de atribuire si exprimdm prin prezenta interesul de a participa, in calitate de ofertant/candidat,

neavand obiectii la documentatia de atribuire.

Data completarii 28.10.2021 Cu stima,
Ofertant/candidat

(semnatura autorizata)


https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1634723655395

Anexanr. 8

la Documentatia standard nr.115
din “15” septembrie 2021

DECLARATIE
privind valabilitatea ofertei

Ciatre AGENTIA ASIGURARE RESURSE SI ADMINISTRARE PATRIMONIU A
MINISTERULUI APARARII

(denumirea autoritdtii contractante si adresa completa)

Stimati domni,

Ne angajam sa mentinem oferta valabila, privind achizitionarea Utilaj tehnologic si
frigorific conform necesititilor Armatei Nationale-in repetare
(se indica obiectul achizitiei)
prin procedura de achizitie Cererea ofertelor de preturi (bunuri),
(tipul procedurii de achizitie)
pentru o durata de patruzeci si cinci (45) zile, (durata in litere si cifre), respectiv pana la data de
12.12.2021 (ziua/luna/anul), si ea va ramane obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricand
inainte de expirarea perioadei de valabilitate.

Data completarii 28.10.2021 Cu stima,
Ofertant/candidat

(semnatura autorizata)
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MpunoxxeHne M

(pexomeHayemoe)

MHCTPYKLUUNA NO TEXHUKE BESOMNACHOCTMU
npu 3KcnJlyataumMm MallMH OUYUCTKK oBowen (A2)

K paboTe Ha MawuvHe ponyckalwTcs nvua, npoweawme obydeHune Mo nporpamMme
TEXHUYECKOrO0 MMHMMYMa U WMHCTPYKTax MO TexHuke 6e30MacHOCTU, O3HaKOM/IEHHble C
NPUHLUMMOM AEACTBUSA MalLMHbI, €e KOHCTPYKLMEN M NOoNy4YMBLUME HaBblkM ANna obecneve-
HUS HOpPMasibHOW paboTbl MaLUUHbI.

MawwnHa aonkHa 6biTb MOSTHOCTBIO YKOMMNeKkToBaHa. CHATHE Kakux-nmubo agertanen
M 3KCnyaTaumsa MawmuHbl 6e3 HUX He A0MnyCKaeTcs.

DNEeKTPUYECKMI MOHTaX MaluHbl cneayeT Mpou3BOAUTb B COOTBETCTBMWU C AEWN-
CTBYIOLMMM MPaBUIaMM BKJTIOYEHUS DNEKTPOCUIOBbLIX YCTAHOBOK Aa@HHOM MOLHOCTU, a
TakXe npasuiaMm TeXHUKK 6e30macHoCTun.

MawwnHa aomkHa 6bITb HaAeXHO 3a3emsieHa.

E>XxeaqHEBHO nepej BKAOYEHMEM MalUWHbl HEO6XOAMMO MPOBEPUTL HALEXHOCTb CO-
eiMHeHnsa 3asemnsatowero nposoga. Mecto 3asemnenms (6onT ¢ wWanbon) ykasaHo ycrnos-
HbIM 0603HayeHMeM. Mpu HenpaBWIbHOM M HEKaAYeCTBEHHOM 3a3eMJSIEHUN BO3MOXHO MO-
pa)keHMe TOKOM onepaTopa, paboTaloLero y MallmuHbl.

MonapgaHwne Bnarun Ha getanu BHEKTPOOGOpyﬂOBaHMFI M BK/IIOYEHUE MaAlUUHbI B 3TOM
COCTOAHMKN HE OoNYyCKaeTcA.

CaHuTapHas o6pa60TKa MalWWHbl A0J/IXKHa NPOM3BOAUTLCA MOCNAE OTKNHYEHUA Ma-
LWWHbI OT 3/IEKTPOCETHU.

YcTpaHeHune HEMCﬂpaBHOCTeﬁ cnenyeT Npon3BoAanTb TOJIbKO MOCE NMOJIHOMoO OTKAKO-
YeHns MalluHbl OT CETU aBTOMATUYECKMUM BblIKOHaTENEM.

Mpn 3TOM Ha BbIkAOYaTene crneayeT BbiBeCUTb Tabnunuky «HE BKJ/TKOYATb! PABO-
TAIKOT tognt».

BKJTKOYEHWE MALLWHBI CO CHATOW 3ArPY304HOW BOPOHKOW 3AMPELLAETCSA!

BHUWMAHME!

HekoTopoe HeCOOTBETCTBME C HACTOSALWMM PYKOBOACTBOM MO 3KC-
nayataunMm Bbi3BaHO MOCTOAHHbLIM yCOBepLIeEHCTBOBaHMEM Y3J10B U AE€Ta-
Nen, He BAUSIOWNX Ha OCHOBHbIE XapaKTepuctmkm MallunH.

MNpeanpusaTUe-U3roToBUTENb B NEPMOA rapaHTUMHOro cpoka ycTpa-
HSeT OTKasbl M HeucrnpaBHOCTM B paboTe 060pyAOBaHUA TOMbLKO Mpw
YC/IOBUU:

1. CobniopgeHunsa Bcex TpeboBaHuM «PykoBoAcCTBa MO 3KCnjyaTa-
umn>»>;

2. Nepepaun (nepecbinku) nNpeanpuATUIO-U3rOTOBUTENIO KOMWUU
odopMneHHOro «AKTa MnyCka MawWHbl B 3KCnayaTauuto» (npuioxe-
Hne N) B TeueHne 14 gHel co AHA BBOAA MalUMHbI B 3KCMayaTauuio;

3. HanpaBneHuss Ha nNpeanpusiTue-usrotToBuTesb 0opMIEHHOMO
«AKTa-peknamaummn» (npunoxeHue K) o Bbixoge u3 CTpos MallWH, OTKa-
3€ COCTaBHbIX YacTen UIN KOMIMIEKTYOLWMNX.

anI HecobnogeHnmn BbllLENEPEYNCNEHHOIO NpeANPUATUE-NU3TO-
TOBUTENb CHUMAET Cc cebsa Bce 06593aHHOCTU MO rapaHTun.

MpuMeyaHue: odopMiieHHble «AKT MyCKa MalWHbl B 3KCnayaTta-
LUMI0» U «AKT-peknaMaums» AOMKHbl 6biTb 3aBepeHbl NevyaTbio noTpebu-
TeNnsa M NpeanpusTUEM, NMPOU3BOASALLNM PEMOHT U TeXHUYEecKoe obcny-
XUBaHue.



HacTtosiwee pykoBoaCTBO Nno akcnayatauum (PD) pacnpocTpaHsieT-
CS Ha MalWHblI OYNCTKK oBollen Tuna MOK-300Y, 150Y (pnanee no Tek-
CTYy - MaluHa).

PykoBoAcCTBO Mo 3kchnayaTaumu npegHasHayeHo Ana ulydeHus ob-
CNY>XMBaOLWMM NepcoHanoMm M paboTHMKAMW PEMOHTHbIX NPeanpUsaTU
KOHCTPYKLUWA MalUWHbI, NpaBwa 3KCryaTauum, TeEXHUYECKoro ob6cnyxu-
BaHWS, YC/I0BUW MOHTaxa, peryainposaHms n obkaTku.

MawwuHy obcnyxmneaeT onepaTtop, NpoWwealnin COOTBETCTBYHOLLMM
WHCTPYKTax, obyuyeHne TeXHUYECKOMY MWUHUMYMY M O3HAKOMJIEHHbIA C
HacTosWwmM P3,

HecobniogeHne npaBus, M3NTOXKEHHbIX B HacTosWweM P, npuBoanT
K HapyweHunio paboTbl MalKMHbI, NPeXAeBPEMEHHOMY M3HOCY M OTKasaMm
B paboTe.

MOK-300Y, 150y P3 c. 21

Mpunoxxenune J1

(pekomeHayemoe)

NMNAMATKA NO OBPALLEHUNIO
C MalWMHaMM OUUCTKM oBowen (A1)

MawwnHy obcnyxumBaeT oAWH ornepaTop, MNpoweAlnin COOTBETCTBYIOLWMNIA UH-
CTPYKTaX Mo TexHunke 6e30nacHOCTM, O3HAKOM/IEHHbIN C YCTPOMNCTBOM M NMPUHLMIMOM ee
AENCTBUSA U U3YUMBLUMIA MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumm.

Mopspok pa6oTbl Ha MaluMHe:

- 3aKpbITb ABEpPLY Pa3rpy304HOro JoKa;

- BK/IIOYUTb aBTOMaTUYECKUI BbIKOYaTENDb;

- PYKOSITKOW pesfie BpeMeHW BbICTaBUTb Heobxoammoe BpeMs uukia paboThbl;

- BK/IIOUYUTb MalLUMHY HaxaTueM KHonku «IMYCK»;

- OTKPbITb KpaH U NyCTUTb B KOPMyC BOAY;

- OTKPbITb KPbILWKY 3arpy304HOM BOPOHKMW W 3arpy3uTb B KOpMyC HE06X0AMMYIO
NnopuMIo BbIMBITOro KapTtodens;

- Npu 3arpy3ke npoaykrta HeobXxoAMMO WCKAIOYMTL NnonagaHue B KOPMyC MHO-
pOAHbIX Ten;

- 3aKpbITb KPbILWKY;

- OYUCTUTb NPOAYKT B TeueHwe HeobxoAMMOro BpEMEHW B 3aBMCUMOCTU OT WUC-
NOSIHEHWS MaLUWHbI, CNeAuUTb 38 HOPMasibHbIM BbIBOAOM M3 MallWHbI BOAbI C ME3ron ye-
pe3 C/IMBHOW LUNAHT;

- nocsie OKOHYaHUA npouecca OYUCTKM YCTaHOBUTb MOA JIOTKOM pasrpy304yHOro
JlloKa eMKOCTb A1 cbopa OYMLLEHHOrO NPOAYKTa, OCTOPOXHO OTKPbITb ABEpLy pasrpy-
304HOrO JIOKa U BbIFPY3UTb OYULLEHHbIN NPOAYKT;

- nocne BbIFPY3KW BCEN MOpUMM NPOAYKTa 3aKpbiTb ABEPLY pa3rpy304HOro fto-
Ka.

[nsa ouncTku cnepytowen nopunn nNpoaykTa NoBTOPUTL onepaumio.

Mocne OKOHYaHWS OYUCTKU WM MPU TEXHONIOMMYECKOM MnepepbiBe B paboTe Bbl-
KOUYUTb MalIMHY HaxaTueM KHomku «CTOlM», 3aKkpbiTb KpaH nogayu BOAbl B KOpMycC.
Mpn Haxatun kHonkn «CTOM» TonkaTtenb kKHonku dwukcupyetca. NMEPEA NMOBTOPHbIM
3ANYCKOM MALWWHBbI HEOBXOAMMO CHATb TOJIKATE/Ib C ®UKCATOPA, NMOBEPHYB
MPUBOK KHOMKW MO YACOBOW CTPEJIKE. B koHLe paboTbl OTK/IIOUUTL aBTOMaTUYe-
CKMWI BbIK/tOYaTENb.

ExeoHeBHO nocne okoH4YaHusa paboTbl, He06xXxoAMMO NpPOBOAUTL CaHWUTAPHYIO
06paboTKy B cneayowem nopsiake:

- OTK/IIOUYUTb MaLUUHY OT CETW, BbIK/OYMB aBTOMATUUECKUIA BbIKOYaTeNb;

- BblHYTb HUMMENb CO LWAAHIOM U3 3arpy304HO BOPOHKMW;

- CHSITb 3@arpy304HY0 BOPOHKY;

- OTBEPHYTb BUHT KPEMneHns AUCKa U CHATb ero C Bana;

- OTKPbITb KpaH Nojayn BoAbl U CTPyel BOAbl CMbITb IPsi3b U ME3ry U3 BHYTPEH-
HWX MOJSIOCTEN KOpnyca MalUuHbI;

- 06MbITb BOAOM ANCK U 3arpy304HY0 BOPOHKY;

- Npu He06X0AMMOCTHU, AN OYUCTKM KOpryca BblHYTb CETKY;

- [OMYyCKaeTCcs MCMNob30BaTb A8 OYMCTKM BOSIOCSHbIE LWETKU N BETOLWb.

C6opKy MallMHbI Nocne caHUTapHoW 06paboTkyM MpoBOAUTL B CleayloleM Mno-
psake:

- YCTaHOBWUTb Ha Ban AUCK M 3aBEPHYTb BUHT;

- YCT@HOBWTb 3arpy304HY0 BOPOHKY.

Mocne cb6opkM MalMHbI MPOTEPETL €€ HapyXXHble NOBEPXHOCTM BfIAXHOW, a 3a-
TeM CyXOWM BETOLbIO.
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5. MecTo peMOHTa nsgenus

6. Pacxoabl Mo BOCCTAHOBMAEHUIO n3aenmsa noasexar onsaTe

(yKasaTb KeM: W3roToBuTeNeM, NPOAABLOM, (MOCTABLUMKOM) UK

npuobpetatenem)

7. [TlpyvyunHa cocTaB/ieHUsa aKTa 6e3 y4dyactuna npeacraButena N3arotoBuTens,

npogasua (nocrasLwmka)

MoAnncK YIeHOB KOMUCCUM
MpeactaBuTenb npuobpeTaTtens MpeacrtaBuUTENb U3rOTOBUTENS,

npogasua (nocrasLwmka)

(bamnnusa, ums, oTYECTBO, NOAMMUCH) (amnnusa, ums, oTHECTBO, NOAMNUCH)

M.M. M.M.

[peacrtaeuTenb rocyaapCTBEHHONO TEXHMYECKOro Haa3opa

(pamnnusa, ums, oTHECTBO, NOAMNMUCH)

M3penve BocCcTaHOBNEHO , PEMOHTHbIE

(MecTo peMoHTa)

paboTbl MO BOCCTAaHOBAEHUIO

(HauMeHoOBaHwWe, TWN, Mapka)

3aBepLieHbl

(para)

(BOMKHOCTb, paMuUnns, UMs, OTYECTBO) (noanwucek)

1 ONMMCAHUNE N PABOTA MALLUUHDbI

1.1 HazHayeHue MaluUHbI

1.1.1 MawwuHa npeaHasHavyeHa A8 OYUCTKM KapTodens n KopHensaoaos (ceekna,
MOPKOBb) OT KOXYPbl Ha NpeaAnpusaTUsaX 06LWEeCcTBEHHOro NUTaHMS.

1.1.2 MawwuHa BbinyckaeTca B ncnonHeHun ¥YXJ14 no FOCT 15150-69 ana skcnnya-
Tauum nNpu Temnepatype ot natc 1 go natoc 35 °C.

MpumMep 3anucm 0603HaYEeHUa MalMHbI NpY 3akase:
MawunHa ounctkm osowern MOK-300Y TY BY 200166490.011-2006
MawwnHa ouncTkm osolern MOK-150Y TY BY 200166490.011-2006

1.2 TexHU4YecKMe XxapaKTepucTukm
OCHOBHble NapaMeTpbl MallMHbl AOMXHbI COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM B Tabnuue 1.

Tabnvua 1
3HaueHune nokasarens
HanmeHoBaHue napameTpa
MOK-300Y MOK-150Y
1 Mpon3BOANTENBHOCTb KI/4, HE MeHee" 300 150
2 CteneHb o4nCTKM NpoaykTa, %, He MeHee* 90 90
3KonnMyectso OAHOBPEMEHHO 3arpy)aemoro npoayKTa 10 7
*

(kapTodens), kr, He 6onee
4 Benun4yuHa oTxoAoB kapTodens npu odyuctke, %, He 60- 20 20
neex*
5 HoMnHanbHasa notpebnsemas MOLWHOCTb, KBT, He 6bonee 0,75 0,51
6 MabapuTHble pa3Mepsbl, MM, He b6onee:

OSINHa 500 500

LnpuHa 460 460

BbICOTa 1000 930
7 MuTalowasn anekTpoceTb: TpexdasHbln
poa Toka nepeMeHHbIN
HOMUWHanbHOE HanpshxeHue, B 380
yacTtoTa ToKa, 'y 50
8 Pacxoa xonogHow BoAbl, 1/Kr, He 6onee 1,0 1,0
9 Ob6was NpoAoIKUTENBHOCTb LKnka 06paboTkm (C yuetom 20 20
3arpy3Ku u BbIrpy3Ku), MUH, He Bonee ! !
10 Macca, kr, He 6onee 47 46
11 YaenbHas 3HEpProeMkocTb, KBT kr'! u, He 6onee** 0,0025 0,0034
12 YaenbHas MaTepuanoeMKkocTb, Kr Kt u, He Bonee** 0,16 0,31
* 3HauYeHUs NapamMeTpoB YCTaHaBAMBAKTCA NO KapTodento
™" 3Ha4yeHMs MapaMeTpoB yCTaHaB/MBAKTCA MPU MaKCMManbHON NPOM3BOAUTENBHOCTH

MpounssoanTenbHOCTb nposepsieTcs nNpyu 90% MNOAHOCTBIO OYULLEHHOrO KapTodens.
OunLeHHbIM cuMTaeTcs KnybeHb, Y KOTOPOro KOXypa COXpaHseTcs B yrnybneHusax, a Ha
OCTanbHOM NOBEPXHOCTU KNYBHA MMeeTca He 6onee Tpex y4yacTKOB C KOXypon, Hanbonb-
WK pasmep KOTopbIX OT 1 A0 3 MM.



MOK-300Y, 150¥iP3 c. 2

YpOBHM | 3BYKOBOIO AAB/EHUS U YPOBHW 3BYyKa, CO34aBaeMble MalUMHOW, COOTBET-
cteytoT CaHluH 2.2.4/2.1.8.10-32 1 He npeBbIWaT AOMYCTUMbIX 3HAYEHWUI, NpuBeaeH-

HbIX B Tabnuue 2
Tabnunua 2

CpenHereomeTpmyeckne

4acToTbl OKTaBHbIX Mo- 31,5 63 125 250 500 1000 | 2000 | 4000 | 8000
noc, Ny

YpOBHM 3BYKOBOTO AaB- | 107 95 87 82 78 75 73 71 69
neHusi, ab, He 6onee

OKBMBaNEHTHbIN ypo- 80

BEHb 3ByKa, ABA

KoppekTrpoBaHHbIW YpOBEHb 3BYKOBOW MOLLHOCTM He npesbiwaeT 82 ABA.
YpoBHU BUbpauum, cosgaBaeMblie MalwnHON, cooTBeTCcTBYOT CaHlnH 2.2.4/2.1.8.10-33

M He MpeBbIWAT AONYCTUMbIX 3HAYEHWUI, YKa3aHHbIX B Tabnuue 3
Tabnnua 3
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CpenHereomeTpuyeckune ya- P 4 8 16 31,5 63
CTOTbI nonoc, Ny
[onycTumble 3HayeHus BU6G-
poyckopeHus no ocsim Xo, 53 50 50 56 62 68
Yo, Zo, AB, He 6onee
1.3 CocraB MalWMWHbI
CocTaB 1 KOMMIEeKTHOCTb MalUUHbI npmeeaeHa B Tabnuue 4.
Tabnuua 4
Konunyectso
LWITYK Ha Mawn- _
0603HayeHne HanmeHoBaHue Hy I'Ipl:L:ZHa
MOK-300Y|MOK-150Y
MOK-300¥ MalunHa o4ncTku oBoLlen !
MOK-150Y 1
KomMnnekT 3anacHbIX Yacrten
MOK-150.18.004 [ Yawa abpasusHas 1 [ 1 ]
MoHTaXKHble HacTn
MOK-150.13.000 XomyT 1 1
MOK-150.00.007 Hunnenb 1 1
BA 47-29 («D»;400B;
>0 Fu; 2A; Tpu nonioca) BbikntoyaTenb aBToMaTUYeCcKuit
TY 2000 1 1 K ~
AMIE.641.235.003 oMnnex
~ TyeTcs 3a-
LLInToK OTKPbLITOM YCTaHOB- Ka3YUKOM
Kk TMna 3SD6 kKoMnaHum BOKC 3aUWUTHBIIA 1 1
SASSIN ¢ «HyneBow» LWK- w
HOM WU LUMHOW 3a3eMsieHns
[Otobenb pacnopHbli 4 4
CaMopes c wecTurpaHHon ronoskon 10x90 4 4
Lllaiba A.10.21.08X18H10 F'OCT 11371-78 4 4
KoMmnnekr Tapbl
|ﬂu.w||< YMaKOBOYHbIV 1 | 1 |
AokyMeHTauus
MOK-300Y, 150Y P> PyKkoBOACTBO MO 3KCMayaTauumn 1 1
MamsaTka no obpalleHnto ¢ MallMHaMn OYUCTKMU
MOK-300Y, 150Y (A1) | osouen ! ! | Bcocra-
WHCTpyKUMS No TexHuke 6e3omacHoOCTU npu Be P32
MOK-300Y, 150¥ (A42) 3KCMJlyaTaumMm MaliuH O4YUCTKM OBOLLEN ! !

MpunoxxeHnune K
(ob6s13aTenbHoe)

AKT-PEK/IAMALIMNA

MecTo cocTaBneHus akTta

(HauMeHoBaHWe cybbekTa X035UCTBOBaHMS,

€ro noYyToBbIV aapec)

HdaTta 20 r

CocTaBneH KOMUCCHEN B COCTaBe:

npeacTaBuTens npuvobpertaTens

(AOMKHOCTb, haMnnns, UMsi, OTYECTBO)

npeacrtaBuTens U3roToBuTens, npogasua (Nocraswmka)

(AOMKHOCTb, haMuUnns, UMs, OTHECTBO)

npeacraBuTens rocyaapCrBeHHOro TexHM4eCckKoro Haa3sopa

(HaumeHoBaHWe opraHa, AOMHKHOCTb, PaMuUnns, UMs, OTHECTBO)

Ha nsaenune

(nonHoe HaMMeHoBaHMWe, TUM, Mapka)

3aBoACKOW HOMep mn3aenus

MpeanpusaTue-mn3roTosuTesb

[aTa Bbinycka , AaTa npuobpeTteHus

[aTa BBoAa B aKcnayataumio

[laTta BbIxo4a M3 CTpos

M3penve npopaboTano Co BpeMeHu BBOAA B 3KCMNyaTaumio

(Mecsiues, AHEN, Yacos v T.A.)

1. Bwa v ycnosus paboTbl

2. HewcnpaBHOCTb M3aenus Bbipasunach

(yKasaTb KOHKPETHbIE Ae(EKTbI U NPUUMHBI, BbI3BABLUME MOMOMKY)

3. BuWHOBHas CTOpoOHa

4. B vsgenuu cneayeT 3aMeHUTb, OTPEMOHTMPOBATL Ccriegylolee:
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AHKETA

YBa)kaeMblin NoTpebuTtens, NnpeanaraemM Bam oueHUTb KayecTBO Hallelr NpoayKuuu.

MpocMM AaTb Ty OLEHKY, KOoTopas B Haubonblueh cTeneHu oTBedaeT Bawwum npea-
CTaBNeHMSIM O KayecTBe AAHHOM npoaykuuu. Ecnm Bbl MOMHOCTBIO YAOBIETBOPEHbI Kade-
CTBOM MpoAyKuuK, TO nocTaBbTe undpy 5, ecnm Bbl MONHOCTBIO HE YyAOBNETBOPEHbI —
undpy 1. OctanbHble 3HayeHus (2, 3, 4) oTpaxkatoT cTeneHb Bawero npnbnmxeHns kK Ton
WM NHOW OLEHKe.

Baln KOHTaKTHble AaHHble

HanMeHoBaHWe opraHusaunmn, KOHTaKTHOe MU0, PEKBU3UTBI

OueHka no
Ne Kputepuun oueHKn natnbannb-
HOW cucrteme

1 |KauecTBO nocTaBneHHOM NpoayKuum

2 |YnobcTBo akcnnyatauum obopyaoBaHms

3 |YpoBeHb UeHbI

4 | An3aliH npoayKumm

5 |YpoBeHb rapaHTUIHOro 06CNYXUBAHUSA

CobntogeHne 3aKoHoAaTeNbHbIX U HOPMATUBHbIX TPE6OBaHMVI, npeab-
ABNAEMbIX K NpoAyKuUuuun

7 | docTynHoOCTb, MOMIHOTa U AOCTOBEPHOCTb MHMOPMaLMK 0 NpoayKUMK

8 OI'IepaTVIBHOCTb N pe3ynbTaTUBHOCTb pearMpoBaHunsa Ha Bawu 3anpochbl

9 |[docTynHocTb Npoaykumn B Bawem pervoHe

Balun npeanoxeHunst No yny4dleHuo KayecTBa paboTbl U NPoAyKLMK:

Mbl 6narogapvM Bac 3a yyacTne B aHKETMpPOBaHMM U MPOCUM NepeaaTb 3anofiIHeHHYto Ba-
Mun aHkety B OAO «Toprmaw» no ¢gakcy (0163) 42-19-22, nnbo no aneKTpoOHHON nouTe:
marketing@beltorgmash.com wnu nepecnateb no aapecy: yn. YepHbiweBckoro, 61,
225409, r. bapaHoBuuun, bpecTtckas obnactb, Pecnybnnka benapyco.
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1.4 YcrpoiictBo u pa6oTa

MalwuHa, B COOTBETCTBUMM C PUCYHKOM 1, COCTOWUT M3 KOprMyca, BOPOHKM Afs 3a-
rpy3Ku NpoAayKTa v NpuBoAa.

YcTaHoBKa CeTKM Mpou3BOAUTCS B COOTBETCTBMU C pUCYHKOM 1 (pa3spes B-B).

Pa6oTa MallMHbI OCHOBAHA Ha CHATMM KOXYPbl C KAapTodensa 1 ApYyrnx KOpHEMnIon0B
nyTeM MeXaHNYecKoro BO3AeNCTBUA OUMLLAIOLWLMX paboymx OpraHoB.

1.5 NHCTpYMEHT 1 NnpuHaaneXXHoCTHn

MawwunHa o06CNyXMBaeTcs CTaHAApPTHbIM  C/IECAapHO-MOHTAXHbIM  MHCTPYMEHTOM.
MpuMeHeHMe cneumanbHOro MHCTPYMeHTa Npu 06CNyXUBaHUN He TpebyeTcs

ABRI

Bb B

[eT arb ro3.5 YCoBHO CHAT @ 9

3

Bauen Ha cenxe Bauen Ha kopryce

1 - BopoHka; 2 - Kopnyc; 3 - CeTka; 4 — CTakaH € noawmnHukamn; 5 - Mnaunkartop;
6 — KHonka «IMYCK»; 7 - KHonka «CTOlM»; 8 — Pene BpeMeHn; 9 — BUHT c neBoi pe3bboii;
10 - Brynka npwxumHas; 11 - Ban npusogHon; 12 — Anck abpasuBHbIN;

13 - Kpbiwka ¢ MmaHxeTamu 2.2-30x52-1 NOCT 8752-79; 14 - PemeHb nonuknmHoBon 508PJ12;
15 - iBuraTenb C NpMBOAHBLIM WKWBOM; 16 - Me3roc6opHuk; 17 — MaTtpybok cnusHon; 18 - Kpbiwka;
19 - Yawa abpasmBHas; 20 - Hunnenb; 21 - JIlok pasrpy3o04Hbii; 22 - MnaHka 3anopa; 23 - Yawa;

24 - Obevaika; 25 - OcHoBaHue

PucyHok 1 — MawmHa o4uMcTku osowie Tuna MOK-300Y, 150Y
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2 WUHCTPYKUUA MO MOHTAXY, NMYCKY, PErNyJIMPOBAHUIO
N OBKATKE MALLUUHDI

2.1 O6wMne ykasaHmna

MHCTPYKUMSA MO MOHTaxy, MycKy, peryimpoBaHuio U o6kaTke MalluHbl HAa MecTe ee
NpUMeHeHUst NpeAHasHaveHa Ans onpeaeneHus TpeboBaHuit, HEO6XOAUMbIX ANt TEXHUYe-
CKM MpaBWIbHOMO NPOBEAEHMS yKa3aHHbIX paboT.

2.2 Mepbl 6e30nacHOCTHN

MecTo yCTaHOBKM MalUWHbl AOJKHO FapaHTMpoBaTb COXPaHHOCTb M obecneunBaTb
yno6cTBo paboThbl MpU ee 3KChyaTaumm U TEXHUYECKOM 06CNYXMBaHUM, @ TakKXe AOMKHO
COOTBETCTBOBaTb CaHUTapHbIM HOpMaM, TpeboBaHMsAM MoXapHoW 6e30MacHOCTU, TEXHUKU
6€30MacHOCTN U MOHTaXHOW CXeMbl B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM 2 HACTOSLEro pPyKOBOZ-
cTBa.
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1 - MawwHa;

2 - BbikntoyaTenb aBToMaTUYeECKUiA B 3alMTHOM 6oKCe;
3 - MarucTtpasnb XON0AHOW BOAbI;

4 - PE3NHOBbLIN LWMAHT;

5 - KaHanunsaunoHHbIN Tpan

6 - CaMopes C WecTUrpaHHon ronoBKom

7 - Wariba

8 - Aobenb

PucyHok 2 — MoHTa>xHafa cxeMma
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Mpuno>xenne U
(o6si3aTenbHoE)

AKT
nycKa MaluHbI B 3KCrJlyaTtauuio

HacTtosawmnin coctaBneH

Bnapensbuem

(AOMKHOCTB, ¢.1.0. Bnagensua)

(HaumeHoOBaHWe MalUWHBbI)

M3rotoBneHHomn

(HanMeHoBaHWe NPeANpPUSITUSI-U3rOTOBUTENS)

B TOM, 4YTO

(HauMeHOBaHWe MalLMHbI, MapKa, Tun)

[aTa Bbinycka

MylieHa B aKCnIyaTaumto

B

(HanmeHoBaHwue,

MNOYTOBbIN aApec 3KCNNyaTUpyoLWEero NpeanpuaTs)

MEXaHNUKOM

(®.1.0. MexaHuKa, HaMMEeHOBaHNE MOHTaXHOI opraH13aumn)

M nepenaHo Ha obcnyXXnBaHme MexaHuKy

(®.1.0. mexaHuka,

MOYTOBbIN aApEeC opraH13aumnm ocywecTenstowen TO U PeMOHT)

dakTmnyeckas nepnmoanyHocTb TO MallUHbI

CyTouHoe BpeMsi paboTbl NpeanpusaTus C no

yacoB

CpenHecyTouHas paboTta MallUHbI

yacos

KonunyecTBo BbIXOAHbIX AHEN B paboTe npeanpuaTus

Ycnosusa akcnayataumm:

Bnapeney,

(noanwuce)

MpeacTtaBuTenb cneukoMbuHaTa

(noanwuce)

MexaHWK No MOHTaxy

(noanwuce)

MpUHSN Ha 06CNy>XMBaHNE MEXAHUK

(noanwuceb)
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MpunoxxeHue E

(ob6s3aTenbHoe)

YUYET PEKJIAMALINNA

MOK-300Y, 150Y P2 c. 5

[aTta npeabasneHus
peknaMaummn

KpaTkoe cofepxaHue

Mepbl, NPUMeHsieMble Mo pekna-
MauMmn, U UX pesynbTaThbl

BbINMNOJIHEHUA TEXHUNYECKO

MpunoxxeHune X

(ob6s3aTenbHoe)

YYET
ro OGCHV)KMBaHVISI N TeKyulero pemMoHTa

HavMeHoBaHWe paboTsl 1

[aTta
MPUYMHbBI €€ BbINOSTHEHUS

JonxHocTb, hamMunus
1 noanuch
BbinonHsaBLwero Mposepus-
paboty wero paboty

MpumevaHne

K MOHTaxy M Hanaake MaluMHbl AOMYCKalTCA CMNeunannctbl, 03HAKOMJIEHHblE C
HacToawmM P3, nmerowme AonycK Ha npaBo paboTbl C 3/1eKTpOyCTaHOBKaMu 1 npoweawme
WHCTPYKTaX Mo TeXHUKe 6e3onacHoCcTu.

BbinonHeHne BCeX 3MEKTPOMOHTAXHbIX W PeryiMpoBOYHbIX paboT AOKHO
NpoM3BOAMTLCA B COOTBETCTBMM C MpaBuiaMuU TeXHUKM 6e30nMacHOCTU, U30XEHH bl-
MW B HacTosLwem P3.

3HayeHne COMpPOTUBMIEHUA MeXAY 3a3eMasiownM 601TOM U KaXAOW AOCTYMHOM
NPUKOCHOBEHMIO METalJINYECKOM HEeTOKOBeAyLleNn 4YacTbio MaluHbl, KOTOpas MOXeT oKa-
3aTbCA MO HanpsXXeHWeM, He A0/KHO npesblwaTs 0,1 OMm.

ConpoTuBieHne N30n9aLUMM TOKOBEAYLUMX YacTel, OTHOCUMTENbHO KOpMyca, a Takxe
Mexay dasamMn B XOIOAHOM COCTOSIHWMM, AOJIKHO 6biTb He MeHee 2 MOM, a ANs 3/1eKTpo-
ABuratens He MeHee 1 MOM

KATEFOPUYECKW 3AMPELWLAETCA PABOTATb HEUMCIMNPABHBIM MHCTPYMEHTOM!

Mpy noabéMe MawWHbl rPy30N0AbEMHBLIMU MEXaHU3MaMn U NPUCNOCOBNEHNAMN, nxX
rpy30noAbeMHOCTb JO/I)KHA COOTBETCTBOBATb BEIMYMHE NEPEHOCMMOrO rpy3a.

2.3 MNoaroToBKa MalMHbI K MOHTaXy

MawwnHa Ao/mKHA TPaHCNOPTUPOBATbCA OT MecTa MOoSlyYeHUs A0 MecTa YCTaHOBKK U
MOHTa)ka B YNaKoBKe NnpeanpusaTUa-n3roToButTens.

Mocne pacnakoBKM MalMHbI HEO6XOANMMO NMPOBEPUTL KOMMIEKTHOCTb NMOCTaBKK CO-
rnacHo n. 1.3. HacTosWwero pyKoBoACTBa.

3anacHyto vally abpasueHyto cHaTb, OTBUHTUB BUHT C JIEBOW PE3bBOW B cooT-
BETCTBMWU C PUCYHKOM 3. CHATBIM NPU 3TOM BUHTOM 9, BTY/IKOM NpuxuMHoi 10 3akpenuTb
pabounii Auck 12 B COOTBETCTBUMN C PUCYHKOM 1.

B cnyyae obHapy>XeHMs HEKOMMIEKTHOCTM MalluHbl, nofyyatens o6s3aH Bbi3BaTb
npeacTtaBuTens NpeanpusaTUS-U3rotToBUTENS WM COCTaBUTb aKT MPOU3BOSIbLHON (OpPMbI U
BbIC/N1aTb €ro Ha NpeanpusaTUe-n3roToBUTENb.

K MecTy yCTaHOBKMW MalUWHbl AO/KHO 6bITb MOABEAEHO 3/1EKTPONUTaHue, LWMHa 3a-
3eMsieHuns, TpybonpoBoa C XO/I0AHOM BOAOW M KaHanusauus.

2.4 MoHTax

MawwuHa ycTtaHaBnmBaeTcs Ha dyHAaMeHT BbicoTon 100 MM Haja ypoBHeM nona wu
KpenuTca K HEMY YeTblpbM$si caMmope3amu, atbenammn n waribamm B COOTBETCTBUM C PUCYH-
KOM 2.

MoacoeaMHeHWe MalMHbl K 3N1EeKTPUYECKOW CEeTUM AO0MXKHO MPOU3BOAUTLCA KBanu-
(PMUMPOBAHHBIM 3N1EKTPOTEXHUYECKMM MepCcoHasoM C rpynnoi Aonycka no 3snekTpobes-
OMACHOCTM He HWXe «3» B COOTBETCTBUM C AelCTBylOWUMK «lpaBunamMm yCTPOWCTBa
3/1eKTPOYCTaHOBOK>» U MpaBuiaMmn TexHnku 6esonacHocTy.

Mpy NoaKNIOYEHUN MaLWIMHBLI ANS €€ NOCTOSAHHOM 3KCnayaTauum HeobxoamMo mn3me-
puTb ToK yTeuku no MOCT 27570.0-87 cornacHo puUCyHKy 4.

TOoK yTeuykM Npu HOpPMasnbHOM 3KCMAyaTauuMm He [osKeH npesbiwate 3,5 MA.
B npoTMBHOM cnyyae Heo6x0AMMO MPOBEPUTH 3EKTPUYECKUIA MOHTaX, YCTPaHUTb Hewuc-
NpPaBHOCTb, MOBTOPHO 3aMepuUTb TOK yTeuku, ybeauTbCs B UCNPaBHOCTM U34eNus, nocne
yero MalwurHy 3a3eManTb

MoaknoveHne KOHTypa 3a3eMfieHunsl, B TOM Yucrne 3a3eMmseHme Tpybbl C CUOBbIM Ka-
6enem, BbINONHAETCA HaAEXHbIM GONTOBbIM COEAMHEHMEM U MPOU3BOAUTCS noTpebutenem.
Mpn 3TOM KOHTaKTHas 4acTb AO/IXXHA UMETb 3aLMTHOE MPOTUBOKOPPO3MOHHOE MOKPbITUE U
npucnocobneHne npotue ocnabneHns kpenexa. MecTto 3a3eMneHus AOMXKHO OblTb OTMEYEHO
COOTBETCTBYIOLMM YCNOBHbIM 0603HA4YEHMEM Ha KOHTPACTHOM (poHe.

CxeMa anekTpuyeckas npuHuUMnuanbHas npMBeaeHa Ha pucyHke 5.

Ha 6nunxHen cTeHKe yCTaHaBNMBAKOTCA 31EKTPUYECKUI LIUT C PACMONOXEHHBIMU Ha
HEM aBTOMaTUYECKUM BbIK/lOYATENEM, U30/IMPOBAHHbBIM 3aXXWMOM AN «HY/IEBOrO» MpoOBO-
Aa, aneMeHTamMu A1 NOACOEANHEHUS 3a3eMIeHUS.
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ABTOMATUYECKWNI BbIKJTIOYATE/b YKA3AHHOIMO B JAHHOM PYKOBO/ACTBE
HOMWHANA SBNSETCS OBSA3ATE/IbHOW YACTbIO MALUMHBI, HAPYLWEHWE 3TOrO TPE-
BOBAHUA MOXET NMPUBECTU K BbIXO4Y U3AENNA U3 CTPOA.

K BblBOA@M aBTOMATM4YeCKOro BbIKAKOYATENs, K WU30JMPOBAHHOM kleMMme u K 60-
ObllKe 3a3eMIEHNs COr/TacHO PUCYHKY 6 MoAcoeAuHSIETCS BXOASILLUWMK B COCTaB M3aenus
NATUXUABHBIN NpoBoA «XKryT 1»,

CAaTb MalWWHY B aKCNyaTauuio.

PsaomM c MawwHONM, NpeanoYTUTENIbHO MOA CAMBHOW Tpy6oOM, AO/MKEH HAXOAUTbLCH
Tpan Ass ciMBa B KaHanmM3aumio oTpaboTaHHOM BOAbI.

2.5 Hanapka 1 ncnbiTaHnUa

Mpun Heo6XOAMMOCTU OTPEryIMPOBaTh HATSXXEHUE PEMHS MaluWHbl C MOMOLLb0 60711-
TOB HaTsXKEHUS.

Mepen nogayein HampsbkeHWs Ha MalWWHY Heob6xoaumo y6eauTbCsi B BbIMOHEHUU
npaBuf TEXHWKN 6e30MacHOCTU.

2.6 Nyck (onpo6oBaHue) n perynnposBaHne

[Mocne npoBeAeHUs MOHTaXHbIX UCMbITaHUIA MPOU3BOANTCS MPOOBHBIA MYCK MalUMHbI,
019 Yero BbIMOAHUTL onepaunun, ykasaHHble B n.n. 3.2 n 3.3.

MawwnHa gomkHa pabotaTtb NnaBHO, 6€3 cTyka v 3aefaHui.

Mocne obkaTkn NpoBepuTb Harpes ABuraTens. B npouecce o6kaTkn MalMHbI MOXeT
notpeboBaTbCs peryMpoBaHue HaTSXEHUst pPeMHSl, KOTOpPOe OCYLUECTBASETCS C NMOMOLbIO
60NTOB HaTAXEHUSA pPEMHS.

2.7 Caaya CMOHTMPOBAHHOW MalUUHbI B 3KCMJlyaTauuio

BBoa B aKch/yaTaumio oOpMAAETCS aKTOM, KOTOPbI MOAMNUCLIBAETCS NpeacTaBu-
TeNEeM PEMOHTHO-MOHTAXHOW OpraHM3auun M agMUHUCTpaUMein NpeanpusTus obLecTBeH-
HOro NUTaHMs. Konusa akTa AoMXHa 6bITb BbiCIaHa Ha NpeanpusaTMe-n3roToBUTENb B Teye-
Hue 14 aHel co AHS BBOAA MalUMHbI B 3KCMyaTauuio.

Cpok cny6bl MalMHbI 40 CNWCaHWUS He MeHee 8 neT.

[poknadka
Yawa odpa3ubHas
BDHGEDHDQ BuHm Bmynka npuxumHas / h @’D
a b 4
ﬂ‘rﬁ N
s J-l g xsz:x&{%ﬂ 7,'0é'x¢a3—{

PucyHok 3 — Cxema KpenneHus
yawmu 3anacHo abpasmBHoOM

PucyHok 4 — Cxema uaMmepeHums
TOKa yTeuKku

MOK-300Y, 150Y P3 c. 15

MpunoxxeHune I

(o6s3aTenbHoe)

CBEAEHNA O CEPTUOUKALIUN
PerncrpauuoHHbIi HoMep cepTudmkata BY / 112 03.06.009 02006

cpok aenctems ¢ 30.10.2009 r. no 29.10.2014 roga

PerncrtpaunoHHbIn HoMep cepTudukata POCC BY.PB01.B23994

cpok genctems ¢ 10.11.2009 r. no 10.11.2012 r.

PerncTpaumnoHHbIii HoMep cepTudmrKaTa

MpunoxxeHue A4

(ob6sa3aTenbHoe)

CBEAEHMA O COAEP>XXAHUU LUIBETHbIX METAJ1J10B B MALLUUHE

KonwnyecTtso Konunuectso
HanmeHoBa- LBeTHbIX MeTan- LBETHbIX MeTan- B0O3MOXHOCTb
HMe MeTanna, NoB, coaepxa- NOB, Noanexawux | AeMOHTaxa AeTanen n ysnos
cnnaea LWMXCH B u3genuu, | caadve B Bmae no- npu cnnucaHuu nsaenus
Kr Ma, Kr
ATIIOMMHNEBbI 7 7 [JeMoHTax MexaHn4eckum

cnnas

CBEAEHMA O COAEPXXAHUU APATOLEHHbIX METAJIJZ10B B MALLUVHE

C60poYHbIe eanHuLbl
P A Hel, Macca B
KOMJIEKCbI, KOMMJIEKTbI Homep
HanmeHoBaHMe m3aenuvm, akTa
0O603HaueHne KonunyecTtso | Kon-Bo B 134, r
Cepebpo Pene BpemeHun 1 0,04414
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MPUTOXXEHMA

MawuHa
N° nspenunsa

Mpuno)xeHne A

(ob6s3aTenbHoe)

OCHOBHbIE CBEAEHNA Ob U3AENUN

BbinylleHa (AaTa Bbinycka)

SnekTpoasuratens (N 1 aata Bbinycka)

MpeanpuaTtue-nsrotosmtens: OAO «Toprmaw»

Mpunoxxenune b

(ob6s3aTenbHoe)

CBUAETEJIbCTBO OB YINAKOBbIBAHUU

YnakoBaHa Ha OAO «Toprmaw» cornacHo TpeboBaHusM, NpeayCMOTPEHHbIM B Aeli-
CTBYHOLLEN TEXHNYECKON AOKYMEeHTauuu.

(BOMKHOCTB) (nuyHas noanuce) (pacwudpoeka nognucu)

(roa, mecsiu, uncno)

M.1.

Mpunoxxenune B

(ob6s3aTenbHoe)

CBUAETENBLCTBO O NPUEMKE
MaluvHa U3roToB/EHA U MPUHSTA B COOTBETCTBUM C 06513aTeNbHLIMU TPe6oBaHUAMN
rOCyAapCTBEHHbIX CTaHAAPTOB, AEMCTBYIOLWEN TEXHWYECKON AOKYMeHTauuu W npusHaHa

rogHowm ans 3KCnayatauun.

Mpeactasutens OTK:

(nnyHas noanuck) (paclmdpoBka noanucu)

M.M.

(roa, mecsu, umcno )

3 MCNOJIb3OBAHUE NO HASHAYEHMIO

3.1 OkcnnyaTauyMOHHbIEe OrpaHU4YeHus

3arpysKky BbIMbITOrO M OTKaAMGPOBaHHOrO MpoAyKTa MPOM3BOAUTbL MOC/E Moaauyuun
X004HOW BOAbI B KOPMNYC U BKAKOYEHUS KHOMKK «[MYCK>».,

3.2 MNoaroroBka MallMHbl K UCMOJ1Ib30BaHUIO
3.2.1 Mepbl 6e30nacHoCcTM
MallmHa AonXKHa coAep>XaTbCs B YNCTOTE U 6bITb MOTHOCTLIO YKOMM/IEKTOBaHa.

ExxeaqHeBHO, nepes BKJIIOYEHMEM MallMHbI, NMPOBEPATb HALEXHOCTb MNOAKIYEHUS
€€ K KOHTaKTy 3a3eMneHuna.

3AMPELLAETCS BKJIIOYEHWE MALLUMHBI NMPW CHATOW 3ArPY304HOW BOPOHKE.
Mepes BKIOYEHWEM MaLUUHbI fBEPLA Pa3rpy304HOro Jitoka Ao/KHa 6bITh 3aKpbITa.

Mpn ob6Hapy>xxeHnn HeucnpaBHOCTM B paboTe MawuHbl HeO6XOAMMO OTKIHYUTb
3/1eKTPONUTaHME MU A0 YCTPaHEHWUS HEUCMNPABHOCTU MaLUNHY He BK/OYaTb.

3.2.2 Mpn BO3HNKHOBEHWWN aBapUIHON CUTyauun:
- HeMmepaNneHHo 06ecTounTb usgenuve;
- npu Heo6xoaAMMOCTM BbI3BaTb NOXapHYy cnyxby (cnyxby MYC);

[Mpn BO3HUKHOBEHWUM MoOXapa KATEI‘OPVIL{ESZKM SAMPEWAETCA TYWWNTb M3AOE-
nna, HAXO4AWMECA noa HAMPAXEHUMEM, BOAOW!

MpY BO3HUMKHOBEHUWN SKCTPEMabHbIX YCI0BUIA, aBapuiiHbIX U NMOXapoonacHbIX CU-
Tyauuit AeicTBME NepcoHana o6C/yXuBaHWUa ONpeaenseTcs AeNCTBYOWMMU UHCTPYKLMUS-
MM M CXEMaMU 3BaKyauuu.

I'Ipm HECYACTHOM Cnyyae, BbI3BaHHOM MNMOpaXXeHUeEM 3TEKTPUYECKUM TOKOM, Bbl3BaTb
MeANLUMNHCKY NOMOLLb M OKa3aTb NepBYO MEANLMHCKYIO MOMOLLb NOCTpaaaBLlleMY.

3.2.3 BO3MOXHbl€ HEUCMPABHOCTU U METOAbI UX YCTPAHEHWUs B Mpouecce MoAro-
TOBKWM MalUMHbl K MUCNOJSIb30BaHMIO YKasaHbl B Tabnuue 5.

Tabnuua 5

HewucnpaBHOCTb,

. BeposTHasa npuumHa
eé BHeluHWe NPOosiB/ieHUs!

MeToA ycTpaHeHus

Mpy BKAOYEHNN MaLUWHBI O6pbiB Lenun ynpasneHuns O6HapyXuTb N YyCTPaHUTb 06pbIB
aneKkTpoABuraTesb
He 3anyckaeTcs OTCyTCTBME HaNpsXXeHns MpoBepuTb Hanuumne HanpsXXeHus

Mpu HaxaTum KHOMNKKN O6pbiB ogHOM M3 da3 uenu nuta-|MNpoBepuTb LENU MNUTaHWUS 3SNek-
«[MYCK», anekTpoaBuratenb HUSt 0OBMOTKW 3NeKTpoaBUraTens TpoABuraTens, yCTpaHuUTb 06pbIB

He 3anycKaeTcsi, CAbIlWeH ryn,
yepes HEeCKOJSIbKO CeKyHA OT- | Meperpyska anekTpoABuraTens | YCTpaHuTb NPUYUHY, 3aTpyAHSIO-
KNIOYaeTCs aBTOMaTUYeCKni 13-3a 3aK/IMHUBaHUSA B MexaHu4e- | LWyl npoBopayMBaHue aucka (pu-
BbIK/lOYaTENb CKOW 4acTu MallunHbl CyHOK 1)
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3.3 Ucnonb3oBaHMe MaLUMHbI

PykosTkon pene BpeMeHW BbICTaBUTb HeobxoanMoe BpeMs unkia paboTbl.

BKAOUMTL MalLMHY HaxaTueM KHoMnkKn «MYCK».

Yepes oTBepcTME B BOPOHKE MyCTUTb B KOpPMNyC BOAYy M3 pacyérta obliero pacxosa
He 6osiee 0AHOrO NUTPa BOAbl Ha KUIOrpaMM O4YMLLAEMOro NpoAyKTa.

OTKPbITb KPbIWKY 3arpy304HOM BOPOHKU W 3arpy3vTb B KOPMNYC BbIMbITbIA U O4Yn-
LLEHHbIA OT NOCTOPOHHMX NpUMecen NPOAYKT. 3aKpbiTb KPbILLKY.

Mpon3BoANTb OUYUCTKY MPOAYKTa U CNeauTb 3@ HOPMasbHbIM BbIBOAOM M3 MalUMHbI
BOAbl C ME3roM.

lMocne okOHYaHUA Npouecca OYNCTKU YCTaHOBUTL NOA SIOTKOM pasrpy304HOro soKa
EMKOCTb Ansa cbopa ounLeHHOro NpoayKTa, nepeKkpbiTb Nogayvyy BOAbl B KOPMYC, OCTOPOX-
HO OTKPbITb ABEpLY Pa3rpy304HOro /itoka 1 BbIrPy3nUTb OYULLEHHbIA NPOAYKT.

Mocne BbIFPY3KM BCEW NOPUMM MNPOAYKTa 3aKpbiTb ABEpLy Pa3rpy304HOro JtoKa.
[Ona ouncTkm cneaylowen nopumm npoaykTa NoBTOPUTL onepaumn. Mo OKOHYaHUN OYUCTKK
BbIK/IIOYUTb MalUMHY HaxaTueMm kHonkun «CTOlM» n npekpatuTb nojgadvy BOAbI B KOPMyC.
Mpn Haxatun kHonku «CTOMM» TonkaTtenb KHomku Gukcupyetcs. MEPEQ MOBTOPHbLIM
3ANYCKOM MALWUMHbI HEOBXOAWMO CHATb TOJIKATE/Ib C ®UKCATOPA, MOBEPHYB
MPMBOK KHOMKW MO YACOBOW CTPENKE. B koHue paboTbl OTKOYNTL aBTOMaTUYECKUI
BblK/llOYaTENb.

BO3MOXHbIEe HEUCNPaBHOCTM B MpoLecce MCNOoNb30BaHUSA MallMHbl YKa3aHbl B Tab-
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nvue 6.
Tabnuua 6
HewuncnpaBHOCTb, BeposaTHas
. MeToa ycTpaHeHus
e€ BHellHWe NposiBNIeHns npuynHa

M3Hocunack nNpoknaaka |3aMeHUTb YNNOTHSIOWYIO MPOKNAAK
MNpoTekaHne BoAbl Yepes P A Y iyto np AKY

ynnoTHEHWE ABepLbl pa3-
FPY304HOIo NoKa

OTperynmposaTtb MAOTHOCTb 3aKPpbITUS ABEPLbI
npu NOMOLLM MAAHKN 22 B COOTBETCTBUN C pU-
CYHKOM 1

HapylweHa perynvpoBka
3aKpbITUS ABEPUbI

CkonneHne BOAbl N OTXOA0B | 3aCOPUIOCH CIMBHOE

MpoYnCcTUTL CNMBHOE OTBEPCTUE
B Kopnyce oTBepcTMe

[Osuratenb paboTaerT, a pa-
60unii anck NpobykcoBbiBa-
€T WIn He BpaljaeTtcs

Cnaboe HaTs>xeHue HaTsHYTb peMeHb C NOMOLLbIO 60N1TOB HaTsxe-
pPEMHA HUA

PasobpaTb cTakaH 4 B COOTBETCTBUM C PUCYH-
M3HOC NoALUIMMIHUKOB KOM 1, NPOM3BECTM OCMOTP MOALIMMHUKOB AN
BbISICHEHMS] M3HOCA U 3aMeHbl

Pe3kuii lWyM uam cTyk

HeobxoanMo exenHEeBHO MO OKOHYaHWM paboTbl Ha MallWMHE MPOBOAUTbL CaHUTap-
Hyto 06paboTKy B cneaytoweM nopsiake:

- BbIK/IKOYUTb aBTOMaTUYECKUIA BbIK/tOYaTENb;

- BbIHYTb HUMMENb CO LWAAHIOM U3 BTYJIKU BOPOHKMU;

- CHSITb BOPOHKY;

- OTBEpHYTb BMHT KpenseHus paboyero ancka n CHATb ero c Bana;

- CTpyeli BoAbl CMbITb IPsi3b M OYUCTKU U3 BHYTPEHHUX MOSIOCTEN KOpMyca MalluHblI;

- CMbITb CTPyeW BoAbl rpsi3b C paboyero ANCcKa U BOPOHKMK;

- ANS OYUCTKKU Kopryca BblHYTb CETKY. [Ns 3TOro, OTKPbITb JIOK pa3rpy304HbIN.
YyTb NOBEPHYTb CETKY MPOTMB YaCOBOW CTPenKku Tak, 4Tobbl 3auen Ha Kopnyce
MallMHbI Bblwen Mmexay oTrmbkamu 3auena Ha ceTke (paspe3 b-Bb Ha puc.l).
MnaBHO NOTAHYTb CETKY BBEPX.

Onsi O4NCTKU MaLLMHbI CneayeT Nonb30BaTbCs BOMOCSHbIMU LWETKAMU AN BETOLIO.

MCMNOJIb30BAHUE METAJIUTMYECKUX LWWETOK HE JOMYCKAETCA!

OB/IMB MALLUWHBLI BOAOW CHAPYXW HE AOMYCKAETCS!

7 TAPAHTUMHbIE OBA3ATE/IbCTBA

[apaHTUHBLIA CpoK 3KcnayaTaumm — 24 Mecsaua. Cpok rapaHTMM Ha pexyLmni uH-
CTpyMeHT (Yawa abpasuBHas) He pacnpocTpaHseTcs. [apaHTUHBIA CPOK MCYUCNSETCH CO
OHS BBOZA B 3KCNJlyaTaumio, HO He nosaHee 6 MecsiLeB CO AHSA NpuobpeTeHns MaluHbl. [a-
paHTUINHBIA CPOK XpaHeHns — 12 Mecsues. Ha nepuoa rapaHTMIMHOro Cpoka aKcnayaTaumm
pPEMOHTHbIE OpraHM3aumn rno AoroBopy C noTpebutenem NpoBOASAT TEKYLLMA PEMOHT B CO-
OTBETCTBUKN C TpeboBaHMAMK pa3aena 4 HacTosuero P3.

PABOTbl MO TEXHUYECKOMY OBCNY>XWUBAHNIO B COOTBETCTBUW C TPEBOBA-
HUAMW PA3SAENIA 4 HE ABNAOTCA PABOTAMU MO FAPAHTUWN U MPOU3BOAATCS 3A
CYET NOTPEBUTENA PEMOHTHbIMUA OPFAHU3AUMAMUN NO NPEABAPUTENIbBHO 3AKJIO-
YEHHOMY AOOroBOPY MEXAY HUMW.

B CJTYMAE HEMNPOBEAEHWA TEXHWYECKOIO OBCNYXWBAHUA MNPEAMNPUATUE-
WM3rOTOBUTENb CHUMAET C CEBSI TAPAHTUMHBIE OBA3ATE/IbCTBA.

[apaHTNsa He pacnpoCTpaHAEeTCa Ha Te C/lyyau, Korga MallvHa Bbilwsa U3 CTpos Mo
BWHe noTpebutens, B pe3ynbTaTe HecobnoaeHns TpeboBaHWI HaCTOSLWEro pPyKOBOACTBA
no 3Kcnayataunun, npasua TPAHCNOPTUPOBAHUS N XPaHEHUS.

B cnyyae nosiBNeHns HeMCNpaBHOCTEN B Nepuoj rapaHTUMHOINO CpoKa 3KChyaTauuu,
notpebuteneMm wn NpeacTaBUTENIEM PEMOHTHOM OpraHmMsaumm AOo/mKeH ObiTb COCTaB/IeH aKT-
peknamaumsa (npunoxeHue K) n BbicnaH B agpec NpeanpuaTyus rapaHTUAHOMO PeMOHTa Man
NPeAnpUATUIO-U3rOTOBUTENIO NO aapecy':

yn. YepHbiwesckoro, 61
225409, r. bapaHoBunumn, bpectckasa 06n., Pecnybnuka benapyce.
TenedoH: (0163) 42-22-85 - OTK; Npynna rapaHTUMNHOro peMoHTa;
(0163) 42-44-81 - ynpaBneHne MapKeTUHra;
(0163) 41-78-74 — KOHCTpYKTOpCKU oTaen. e-mail: in-
fo@beltorgmash.com

BpeMs HaxoxAaeHUs MalwwHbl B rapaHTMMHOM PEMOHTE B rapaHTUWHbLIA CPOK He

BKIOYaAETCS.

8 MNMEPEYEHb NPEANPUATUUN TAPAHTUNHOIO PEMOHTA
1. PYN «ButebckToprrexHuka»
yn. CkopuHbl, 6, 1. Butebek, Ten. 26-26-33, 23-28-90
2. M «ToprrexHuka»
yn. XenesHopopoxHas, 31/1, r. MuHck, Ten. 270-90-40
3. AO «Toprcepsuc»
yn. lForons, 23a, r. bopucos, MuHckas 0bn., ten. 2-26-82
4. YpanbCKui NpoM3BOACTBEHHbIN KoonepaTtnB «KoMbuHaT ToprrexHuka»
yn. 8 Mapta, 207, r. EkatepuHbypr, Poccus
5. 000 «Putm»
yn. MepeBomamckas, 65, r. Opwa, Ten. 2-31-65
6. PNYMN «fomenbToprrexHuka»
yn. bapbiHuHa, 161, r. Flomens, Ten. 44-31-36
7. NPYMN «MorunéetoprrexHuka»
yn. benuHckoro, 35, r. Morunés, Ten. 24-25-70
8. PIMYN «BbpecTtToprrexHmnka»
¥Yn. lepoesB o6opoHbl BpecTtckoi kpenoctn, 32, r. bpect, Ten. 23-66-15
9. 00O «ApmM-3ko0», yn. buuHa, 22, r. PoBHO, YkpauHa, Ten. 63-19-46, 63-19-47
10. OOO «ToproBbie CUCTEMbI»
np-T Jep6biwesckuir, 30, r. Tomck, Poccus
11. OAO «PembbITTEXHMKA»
yn. 3aBanbHas, 15, r. MNMuHck
12. OO0 «Pocxonakcrnopt»
yn. Mamacesckas, 1a, 425000 r. Bonxck, Pecnybnunka Mapuin 9n, Poccus
13. OO0 dupma «bnoxmmtex», yn. BepxHue MNons, 18, 109341, r. Mockea, Poccus
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PucyHok 5 — CxeMa anektTpuuyeckasi npuHUMnuanbHas
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HL - ApMaTypa cBeToCurHasnbHas;
KT - Pene BpemeHu;
KM - lMyckaTenb MarHUTHbIN;
M - DnekTpoaBurartenb;
QF - BbikntouyaTenb aBTOMaTUYECKUN;
SB1, SB2 - KHonkwu;
X - Bnok 3axunmoB, XS1, XS2 - CoegnHutenu.

o]

1. Kabenb craumoHapHoOM
NpoBOAKM, NOACOEANHEHME
K LLeXOBOW LUMHE 3a3eMmsie-
HUS, BHELUHWIA 3KBUMOTEH-
uManbHbI  NpoBoA, 3ne-
MEeHTbl MX MOHTaxa no-
CTaBnsieT U MOHTUPYET MNo-
Tpebutenb Npu ycTaHOBKe
MallMHbl Ha ObbeKTe.

2. "XryTt 1" nocraBnsetcs
B COCTaBe MalUWHbI.

3. MawwuHa ycTaHaBnusa-
eTca  CTauMoHapHo, 3a-
WKWTHbIN 6OKC C aBTOMaTu-
Yecknm BbIK/tOYaTENEM
yCTaHaBAMBaeTcs Ha
61nXKHEN CTEHE 3AaHuUS.

PucyHok 6 - CxeMa anekTpuyeckasi noaK/loueHus
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C6H0pKy MalMHbI Nocne caHuTapHon 06paboTkn NpoBoAMTL B 06paTHOM nopsake.

Mocne c60pku MalWHbI NPOTEPETb €€ HapyXXHble MOBEPXHOCTU BfIaXHON, a 3aTeM
CYXOW BETOLUbIO HAacyXo.

Mpu 3aMmeHe AucKa unu abpasuea NpoM3BOAUTL 6anaHCUMPOBKY.

4 TEXHNWYECKOE OBCNTY)XUBAHUE N PEMOHT

4.1 O6wme ykasaHus

TexHuyeckoe obcnyxueaHue (TO) MalMHbI HanpaBieHo Ha NoaaepXxaHue ee B
NOCTOSAHHOM rOTOBHOCTU, obecneyeHne 6ecnepebonHol 3KCnyaTaumMm, BOCCTaHOBNIEHNE
paboTocnocobHOCTH.

PaboTbl N0 TEXHWMYECKOMY OBCNYXMBAHUIO N TEKYLLEMY PEMOHTY MalUUHbI AOSIKHbI
BbIMOMHATb CMEeLMann3npoBaHHble PEMOHTHO-MOHTaXXHble OpraH13auun.

Texkywwmii pemoHT (TP) Heobxoanm ana obecneyeHns HopManbHOW paboTocnocob-
HOCTW MalUMHbl U COCTOUT B 3aMEHe WM BOCCTAaHOB/IEHUN ee OTAENbHbIX YacTen.

KanuTtaneHbih peMoHT (K) — peMOHT, KOTOPbIN NpefyCMaTpUBaeTCs U BbIMOHAETCS
Ha peMOHTHOM npeanpuaTun. OH Heob6XoAMM A5 MONHOr0 BOCCTAHOBIEHUSA pecypca Ma-
LWMHbI C 3aMEHON ee YacTen, Bkao4Yas 6a3oBble.

[Ons MalwuHbl yCTaHOBAEHa cneayowas CTpyKTypa peMoHTHoOro uunkna: 5TO-TP-
5TO-TP - 5TO-TP-5TO-TP-5TO-TP-5TO-TP-5TO-TP-5TO-K

4.2 Mepbl 6e30nacHoCcTn

YcTaHoBKa, aKcnayaTauusi, TexHndeckoe obcnyxmBaHnue M peMOHT MalUMHbl 4OSK-
Hbl BbINOSIHATLCSA NMpU CTPOroM cobnioaeHnn Mmep 6e3o0nacHOCTM, onpeaesnieHHbIX PyKOBOA-
CTBOM MO 3KCM/yaTauMu, a Takxe cornacHo «lpaBui TEXHUYECKOW 3KChyaTauum 3N1eKT-
poycTaHoBoK noTpebutenen» (MT3) n «MpaBma TeXHUKN 6E€30MACHOCTM 3N1EKTPOYyCTaHOBOK
notpebutenen» (MTB), yTBepxaeHHbIX [0caHeproHaasopom «[lpaBun yCTpPoNCTBa 3/1€eKT-
poyctaHoBok>» (MY3).

Mpy BO3HMKHOBEHUW 3KCTPEMasbHbIX YCNOBWUIN, aBapUIAHbIX U MOXapoOoMnacHbIX CU-
Tyauui, AeACTBMS nepcoHana obcnyXuBaHUs onpeaensioTcs AeACTBYOWMMM Ha Nnpeanpu-
SATUWN MHCTPYKLUMSIMU U CXEMaMK 3BaKyaLumu.

Mpn TexobcnyXuBaHNUM MalLMHbI BbIK/TIOYUTE aBTOMaTUYeCKUI BbiK/loYaTesb U Bbl-
BecuTb Tabnnuky «HE BKJTIOYATb! PABOTAIOT IOAN!»
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4.3 MopsaAoK TEXHNYECKOro 06Ccny>knBaHUsA U peMOHTa

MepeyeHb OCHOBHbIX paboT M NMPOBEPOK, BbIMNOMHSEMbIX MPU TEXHUYECKOM 06Cny-

XWBaHUKN, NpuBeaéEH B Tabnuue 7.

MOK-300Y, 150y P3 c. 11

[MepeyeHb OCHOBHbIX paboT Npu TeKyLEM peMOHTe yKasaH B Tabnuue 8.

Tabnuua 8

HaumeHoBaHune obbekToB TP

Mepunoany-

MpumeyaHune
M coaepxxaHune paboTbl HOCTb
Pa6oTbl 1 NpoBepKu, NpefyCcMOTPEHHbIE
P PKi, Npeay P 6 mMecsaues CornacHo Tabnuue 7
TEXHUYECKUM 06CNyXMBaHNEM
Mocne 3ameHbl abpasnBHON Yaln
NpoOu3BEeCTH cTaTuyeckyto 6anaH-
PeMOHT 1 3amMeHa abpa3nBHOro MHCTPyMeHTa 6 mecsiues
cupoBkKy pabouyero gucka. Jony-
CTUMbI AncbanaHc 3 r.m.
3auMcTKa KOHTAKTOB MarHMTHOrO nyckaTens 6 mMecsueB
3aMeHa CMasKku B NoAaLlnnHMKax 1 pas B roa Cmaska «Jlnton24»
3NeKTpoABUraTesns n cTakaHe ¢ NOAWMMNHUKAMM P FOCT21150-87
OCMOTp pe3MHOBbIX MaHXET, YNIOTHSAIOLWNX Bas 6 MecsueB |3ameHa nNo Mepe Heo6Xo0ANMMOCTH
OCMOTP NMOMMKIMHOBOIO PEMHS 6 mMecsiueB |3ameHa no Mepe Heob6xoAMMOCTH

MpoBeaeHWe AOMONHUTENBHOrO MHCTPYKTaxa C pa-
60THMKaMK MpY HapyLeHUN UMW NpaBun SKcrnyaTa-
umm obopyaoBaHus

MpuMeyaHne: OTMETKM O NMpoBeAeHHbIX paboTax 3aHOCHATCA B y4YeTHble AOKYMEHTbl Mocne chayun oT-
peMOHTMpoBaHHOro o6opyaosaHusa OTK (npunoxeHue X)

Tabnuua 7
HaumeHoBaHune obbekTa TO Mepunoany-
puoA MpumeyaHne
M coaepxaHue paboTbl HOCTb
lMpoBepka MalWWHblI BHELWHWM OCMOTPOM Ha 1 mecsy | CornacHo npasunam no TB
cooTtBeTcTBMe [lpasunam Tb P
MpoBepka KOMMIEKTHOCTM MaLlUHbI 1 mecsy, | CornacHo KOMMNAEKTHOCTM NOCTaBKU
MpoBepka HaAeXHOCTU KpernnaeHus 3asem- 1 Mecsiy Mpn HeobxoAMMOCTU 3aTsHYTb 3a3eMnsio-
nenuns wmn 6onTt
Mpn ocMmoTpe 06paTUTb BHUMaHME Ha Le-
lpoBepka COCTOSIHUSA 3/1EKTPONPOBOAKM W 1 mecsy NIOCTHOCTb MPOBOAOB, COCTOSIHME KOHTaKT-
3f1iekTpoannapaTypsbl HbIX COEAMHEHWI WU KOMMIEKTYLWNX usae-
N1 anekTpoobopyaoBaHus
MpoBepka MNAOTHOCTU MNpuUAeraHnsa ynnoT- 1 mecsiy Mpn n3Hoce npoknagkn HeobxoamMMmo ee 3a-
HEHUS ABepUbl Pa3rpy304HOro oKa MEeHUTb
lMpoBepka HaTSXXeHUs MNOANKINHOBOIO peM- 1 mecsy HaTsxeHne peMHs OCyLwecTBUTb C MOMOLLbIO
HA 60NTOB HaTsXeEHUS
. B cnyuyae ocnabneHus kpenneHus npousse-
MpoBepka pe3bb0BbIX COEANHEHUI 1 mecsy,
CTU 3aTSKKY
OnpepeneHve cocTosiHusi abpasuBHOrO WH-
MpoBepka cocTosAHUSA abpa3nMBHOro
1 MecsaL, |cTpyMeHTa noanexaliero 3ameHe npu 6num-

MHCTPYMeHTa

XalleM TeKyLeM PEMOHTE

MpuMeyaHne: OTMETKN O NpoBeAEeHHbIX pa60Tax 3aHOCATCA B YUYETHbIE AOKYMEHTbI (npwnox(eHme )‘K)

4.4 NpoBepka paboToCNOCO6HOCTN MALLUHbI
MpoBepka paboTOCNOCOOHOCTU MalMHbI B paboyeM pexuMme OCyLLeCTBASETCS CO-

rnacHo n. 3.3

5 KOHCEPBALUA

[MpUMeHAITCA aHTUKOPPO3NOHHbIE MaTepuanbl, crnfaBbl U MOKPbITUSA, He Tpe6y|0—

e KoHcepsauuu.

6 YTWIN3AUNSA

MalwwvHy noanexallyt yTunusaumm, Heo6xoAnMo NpuUBECTU B HEMPUroAHOCTb, 06-
pe3aB LWHYp MUTaHMa U YTWUIM3MPOBATb B COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOWMM 3aKoHoAaTe b-

CTBOM.




BXN-100D1.3-3 100kg

MnatcopMeHHbIe BeCbl 3TOrO TWMa LWMPOKO UCMONb3YTCA ANst

B3BeLMBaHuA rpy3oB Ao 100 Kr B pas3nuyHbIX oTpacnsax

MPOMBILLUIIEHHOCTU, CENbCKOM XO3ACTBE 1 TOProBsrie.

py3onpuemHasi nnatcopma U3roToBneHa 13 HepXaBetoLLe cTanu,

4YTO 0COBEHHO BaXKHO NPW B3BELLUMBAHUM MULLEBON NPOOYKLNN.

Becbl ocHalLeHbl BbICOKOKOHTPACTHbIM KMOKOKPUCTANNMYECKUM AMCNIIEEM C NOACBETKOW, Ha KOTOPOM
OTNWYHO BUAEH BEC NPOAYKLMM, @ Takke, MPY UCMONb30BaHUM TOProBOrO MHAMKATOPa: LieHa 3a
Kunorpamm v CTOUMOCTb.

MoLHbIn akkyMynsaTop cnocobeH obecnevmBaTb aBTOHOMHY paboTy BecoB o 40 yacos.

TexHnyeckne napamMeTpbl O OHalbHbl€ BO3MOXHOCTU epTI/Iq)VIKaTbI

lpysonpuemHas naatpopma U3 Hep)KaBeloL el cTanu;
ABTOMaTUuUecKkas 1 nosiyaBTomMaTMueckas ycTaHOBKa HyAs;
Bbi6opka mMacchbl Tapbl;

CymMmupoBaHue NnoKasaHUi;

®dukcauma nocnefHero nokasaHus;

MoakntoueHne K KomnbloTepy: MHTepdeiic RS-232-onumnoHanbHo;
MopacBetka agucnnes;

BcTpoeHHbI aKKyMynAaTop.


https://www.alex-se.com/
https://www.alex-se.com/
https://www.alex-se.com/
https://www.alex-se.com/
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MEAT MINCER HURAKAN HKN-12SC

Ref. | Part name
1 Screw cover
2 Disk
3 Blade
4 Shaft
5 Screw pipe
6 Motor
7 Meat grinders throat
8 Output shaft
9 Helical gear 1
10 | Rubber dust seal type B
11 Bearing
12 Helical gear 2
13 Bearing
14 | Gear box
15 Pestle
16 Food tray
17 | Locking handle
18 Hexagon bolt
19 Locking handle
20 | Powerline
21 Body
22 Screw
23 Plate
24 | Swith on/off
25 Bottom
26 Feet




VEGETABLE CUTTER HURAKAN HKN-FNT




VEGETABLE CUTTER HURAKAN HKN-FNT

Ref. Part name

1 Bolt

2 Handlebar

3 Nylon gasket

4 Pressing piece
5 Input body

6 Anchor knob

7 Spring

8 Gasket

9 Pin (cancelled)
10 Anchor spindle
11 Knife disc

12 Drain disc

13 Anchor board
14 Pin

15 Qil envelope
16 Central spindle
17 Isolated sheath
18 Gear

19 Block circle

20 Anchor sheath
21 Belt wheel

22 Seat of body
23 Electric box

24 Bottom board of electricbox
25 Bottom board of body
26 Magnet steel
27 Umbrella bolt
28 Steel sheath
29 Nut

30 Adjusting bolt
31 Plastic pressing stick
32 Seat of magnet
33 Magnet steel
34 Knife

35 Body

36 Microswitch
37 Waved bolt

38 Switch

39 Belt

40 Motor

41 Strapped wheel
42 Gasket

43 Gasket

44 Bolt

45 Gear cover

46 Bolt

47 Microswitch
48 Black bar

49 Wire and plug
50 Capacity




»INOXPLUS” SRL

Adresa juridica: Mun. Chisinau, str. Petru Rares,
36/48
Adresa postala: mun. Chisinau, str. Petricani 17/3

Conditii de utilizare a utilajelor din Inox

1.  Acordati o atentie sporita modului de tratare a suprafetelor din inox, inca de la

prima utilizare.

2. Pentru a pastra stralucirea inoxului, utilizati produse speciale, de fiecare data.

3. Evitati utilizarea de produse abrazive care pot zgaria suprafetele din inox.

4. Clatiti bine cu apa suprafetele curatate.

5. Nu lasati lavete umede sau bureti pe suprafata din inox, pentru a evita formarea de
pete.

6. Nu lasati pentru timp indelungat ustensile din metal in contact cu inoxul, deoarece

pot sd apard fenomene de corodare.

7. Pentru prima utilizare, se recomanda sa curatati si sa clatiti bine suprafetele din
inox, deoarece tevile de apa pot contine substante feroase care, daca sunt lasate timp

indelungat in contact cu inoxul, pot duce la aparitia fenomenului de oxidare.

8. Nu utilizati detergenti care contin clor sau compusi ai clorului: hipoclorit de sodiu,
acid clorhidric, substante de detartrare etc. Acestea pot ataca compozitia inoxului si pot

sd apara pete care nu mai pot fi remediate.

9.  Nu lasati pe tevi produse de curatare sau alte produse chimice care au compozitie

acida. Pericol de oxidare si corodare a inoxului.

10.  Nu utilizati bureti metalici sau alte ustensile metalice care pot zgéria suprafata si

pot lasa urme de rugina.

www.inoxplus.md | tel: 022 317 318, fax: 022 317 008 | e-mail: office@inoxplus.md
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Sie haben ein Profigerit gekauft. Bevor Sie die Arbeit aufnehmen, sehen Sie sich unbedingt die
vorliegende Anweisung an und bewahren Sie es wéhrend der ganzen Betriebsdauer des

Gerdites.

! Dieses Gerit ist fiir die Verwendung in Gaststdtten bestimmt

Die Professionelle Fleischwolfe Hurakan sind fiir die Zubereitung von Farce aus Fleisch,
Gefliigel, Fisch und anderen Produkten bestimmt und sind unverzichtbare Helfer in
professionellen Kiichen aller Formate.

Technische Daten:

HKN-12SC HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS
Eg(/)ﬁuktlonslelstung, 160 160 290 290
Leistung, W 800 800 1100 1100
Spannung, V 220 220 220 220
Material des inchromierter inchromierter
Hackbereichs Stahl Bl Stahl Edelstahl
Gehdusematerial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Abmessungen. mm 400x190x410 400x190x410 | 410x240x450 | 410x240x450
Gewicht, kg 18,6 18 25 23,7

Hauptteile und Komponente:

Empfehlungen fiir den Einsatz:

1. Stellen Sie vor dem AnschlieBen sicher, dass die Versorgungsspannung der

Betriebsspannung des Gerits entspricht, die auf dem Spezialschild des Fleischwolfes
angegeben ist. Die zuldssige Spannungsabweichung betrigt +£10 %.
2. Bevor Sie die Produkte einfiillen, vergessen Sie nicht, den Hackbereich griindlich zu spiilen
und die Befestigungsschraube gut fest zu ziehen. Kontrollieren und justieren Sie
gegebenenfalls die Befestigungsscheibe, um eine freie Drehung des Messers zu

gewahrleisten.
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3. Fleisch zum Mahlen sollte zunéchst vorbereitet werden: alle Knochen sind zu entfernen,
schneiden Sie die Haut und Sehnen ab, schneiden Sie das Fleisch in kleine Stiicke oder
Streifen.

4. Lassen Sie den Fleischwolf beim ersten Start ein wenig im Leerlauf laufen (1-2 Minuten)
und laden Sie dann das Fleisch nach und nach mit einem Kunststoffschieber in den
Fiillschacht. Fiillen Sie niemals das Fleisch mit Handen!

Maogliche Probleme und deren Beseitigung:

wenn zu wenig Hackfleisch austritt oder ihre Textur zu klein oder im Gegenteil gro8 ist, dann:

a) uberprifen Sie die Befestigungsscheibe, sie muss moglicherweise geldst oder angezogen
werden;

b) die Lochscheibe ist verstopft, muss gereinigt werden;

c) der Messer ist stumpf, muss ersetzt werden;

d) das Gerit soll gespiilt und gereinigt werden.



EE

Olete ostnud profiseadme. Enne kui hakkate seda kasutama, peaksite selle sertifikaadi 1dbi
lugema ja sellest aru saama, hoides selle alles kogu seadme kasutusaja jooksul.
! See seade on moeldud kasutamiseks avalikes toitlustusasutustes.
Professionaalne hakklihamasin Hurakan on ette ndhtud hakkliha, linnuliha, kala ja muude
toodete valmistamiseks ning on kdikides professionaalsetes kookides hidavajalik
Tehnilised andmed:

HKN-12SC HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS
Joudlus, kg/h 160 160 220 220
Vdimsus, kW 800 800 1100 1100
Pinge, V 220 220 220 220
Hakklihamasina
korpuse kroomitud teras | roostevaba teras | kroomitud teras | roostevaba teras
materjal
Eg;g:;;f roostevaba teras | roostevaba teras | roostevaba teras | roostevaba teras
Moo6tmed, mm 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Mass, kg 18,6 18 25 23,7

Pohiosad ja -komponendid:

Kasutussoovitused:

1. Enne iihendamist veenduge, et toitepinge vastab seadme toopingele, mis on mérgitud
hakklihamasina korpusel olevale spetsiaalsele andmeplaadile. Toitepinge lubatud hélve on

+10%.

2. Enne toodete laadimist drge unustage hakklihamasina korpust pesta ja kinnituskruvi
kindlalt fikseerida. Kontrollige ja vajadusel reguleerige kinnitusketta klambrit, et tagada
noa vaba poorlemine.

3. Esmalt tuleks ette valmistada peenestatav liha, eemaldades vajaduse korral kondid, 16igates

ara naha ja kddlused ning Ioigates liha viikesteks tiikkideks voi ribadeks.
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4. Kui seade esmalt sisse lilitatakse, laske hakklihamasinal veidi tiihjalt to6tada (1-2 minutit),
seejarel lisage jark-jargult punkrisse liha, kasutades plastist tsukurit. Arge kunagi pange
liha seadmesse oma katega!

Vaimalikud probleemid ja lahendused:

Kui saadud hakkliha kogus on liiga viike voi liiga viikse tekstuuriga voi, vastupidiselt, liiga

suure tekstuuriga:

a) kontrollige kinnitusketast, sest on v3imalik, et see on lahti tulnud voi liiga tugevasti kinni
keeratud;

b) peenestusplaat on blokeeritud, puhastage see;

¢) nuga on niiriks muutunud, asendage see;

d) seade tuleb pesta ja puhastada.
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You have purchased a professional equipment unit. Before you start operating it, you
should read and understand this Certificate and keep it during the whole service life.
! This equipment is designed for use at public catering enterprises
Professional meat mincers Hurakan are designed for the preparation of minced meat, poultry,

fish and other products and they are indispensable in any professional kitchens.

Technical specifications:

HKN-12SC HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS
Performance, 160 160 220 220
kgph
Power, W 800 800 1100 1100
Voltage, V 220 220 220 220
Material of
meat mincer chromized steel stainless steel chromized steel stainless steel
body

Case material

stainless steel

stainless steel

stainless steel

stainless steel

Dimensions, mm

400x190x410

400x190x410

410x240x450

410x240x450

Mass, kg

18.6

18

25

23.7

Main parts and components:

Operation recommendations:
1. Before connecting, make sure that the supply voltage corresponds to the operating voltage
of the equipment specified on the special plate on the meat mincer casing. The supply

voltage tolerance is +10%.
2. Before loading the products, do not forget to wash the meat mincer body and screw the
fixing screw carefully. Check and, if necessary, adjust the clamp of fastener washer to
allow free rotation of the knife.
3. Meat for grinding should be initially prepared: it is necessary to remove all the bones, cut
the skin and tendons, cut the meat into small pieces or strips.

4. When first turned on, let the meat mincer work idle a little (1-2 minutes), then gradually put

the meat into the hopper using a plastic pusher. Never put meat with your hands!
Possible problems and solutions:
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if the output of minced meat is only possible in a small volume or its texture is too small or on
the contrary large:

a) check the fastener washer, it may need to be loosened or tightened;
b) grinding plate is blocked, clean it;

c) a knife has become blunt, replace it;

d) the equipment must be washed and cleaned.
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Han adquirido el equipo profesional. Antes de operarlo, aseglrese de leer esta Ficha
Técnica y consérvenla durante toda la vida del equipo.
! Este equipo esta disefiando para ser utilizado en establecimientos de restauracion publica.
Las picadoras profesionales Hurakan, destinadas a la preparacion de carne picada, carne de

aves de corral, pescado y otros productos, son unos ayudantes indispensables en cocinas
profesionales de cualquier formato.
Especificaciones técnicas:

HKN-12SC HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS

Rendimiento, 160 160 220 220
kg/h
Potencia, W 800 800 1100 1100
Voltaje, V 220 220 220 220
El material de la

] acero acero
picadora de acero cromado Lo acero cromado L
carne inoxidable inoxidable
Material de la acero acero acero acero
carcasa inoxidable inoxidable inoxidable inoxidable
Dimensiones, mm| 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Peso, kg 18.6 18 25 23.7

Los principales conjuntos y componentes:

Recomendaciones de uso:

1. Antes de realizar la conexion, asegurese de que la tension de alimentacion corresponda a la
tension de funcionamiento del equipo indicado en la placa especial del cuerpo de la
picadora. El limite de desviacion de tension permisible es de + 10%.

2. Antes de cargar los productos, no olvide enjuagar bien la parte de trituracion de carne y
apretar el tornillo de fijacion con cuidado. Verifique, y si es necesario, ajuste la abrazadera

de la arandela de sujecion para asegurar la rotacion libre de la cuchilla.

3. La carne para la picadora debe prepararse con antelacion: es necesario eliminar todos los
huesos, cortar la piel y los tendones, cortar la carne en trozos pequefios o tiras.
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4. En el primer inicio, deje que la picadora de carne funcione un poco en modo inactivo (1-2
minutos), luego cargue gradualmente la carne en la garganta con un empujador de plastico.
iNunca cargue carne con sus manos!
Posibles problemas y su eliminacién:
si la produccion de carne picada ocurre en un volumen pequefio o su textura es demasiado
pequeiia o, por el contrario, grande, entonces:
a) revise la arandela de sujecion, puede que deba aflojarse o apretarse;
b) La rejilla esta obstruida, es necesario limpiarla;
c) lacuchilla no es afilada, es necesario reemplazarla;
d) el equipo debe lavarse y limpiarse.
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Vous avez acheté l'équipement professionnel. Avant de procéder au travail avec cet
équipement, veuillez vous familiariser de fagon obligatoire avec ce manuel et sauvegardez-le
pendant toute la durée d'exploitation.
I Cet équipement est destiné a étre utilisé dans les établissements de restauration publique
Les hachoirs a viande professionnels Hurakan, destinés a la préparation de la farce de viande,
de volaille, de poisson et d'autres produits et sont des aides indispensables dans les cuisines
professionnelles de tout format.
Caractéristiques techniques :

HKN-12SC HKN-12SS HKN-225C HKN-22SS
Jroductivite, kg 160 160 220 220
Puissance, W 800 800 1100 1100
Tension, V 220 220 220 220
Matériau de la . .

. . , acier . . acier
partie hachant acier chromé inoxydable acier chromé inoxydable
la viande
Matériel du acier acier acier acier
corps inoxydable inoxydable inoxydable inoxydable
Dimensions, mm | 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Masse, kg 18.6 18 25 23.7

Sous-ensembles et composants principaux:

Recommandations d'utilisation:

1. Awvant la connexion, assurez-vous que la tension d'alimentation correspond a la tension de
fonctionnement de I'équipement indiquée sur la plaque spéciale du corps du hachoir a
viande. La limite de variation de tension admissible est de + 10%.

2. Avant de charger les produits, n'oubliez pas de bien rincer la partie de hachoir a viande et
de bien serrer la vis fixatrice. Vérifiez, et si nécessaire, ajustez le resserrement de la
rondelle de serrage pour assurer la libre rotation du couteau.

3. Il est nécessaire de préparer par avance la viande a hacher : il est nécessaire d'enlever tous
les os, couper la peau et les tendons, couper la viande en petits morceaux ou en laniéres.
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4. Aupremier démarrage, laissez le hachoir fonctionner un peu en mode a vide (1-2 minutes),
puis chargez progressivement la viande dans la gorge a 'aide d'un pilon en plastique. Ne
chargez jamais la viande avec vos mains !
Défauts possibles et leur dépannage:
si la sortie de la farce se produit dans un petit volume ou si sa texture est trop petite ou trop
grande :
a) vérifiez la rondelle de serrage, probablement, il est nécessaire de la desserrer ou resserrer ;
b) la grille est bouchée, il faut la nettoyer ;
c) le couteau s'est émoussé, il est nécessaire de le remplacer ;
d) il faut laver et nettoyer 1'équipement.
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Avete acquistato un apparecchio professionale. Prima di iniziare a utilizzarlo, assicuratevi
di leggere questa guida e di conservarla per tutta la durata del suo impiego.
! Questo apparecchio ¢ stato pensato per uso in strutture di ristorazione pubblica
| tritacarne professionali Hurakan sono destinati alla preparazione di carne macinata, pollame,
pesce e altri prodotti e sono un aiuto indispensabile nelle cucine professionali di qualsiasi

formato.
Caratteristiche tecniche:
HKN-12SC HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS
Capacita
produttiva, 160 160 220 220
kg/ora
Potenza, W 800 800 1100 1100
Voltaggio, V 220 220 220 220
Materiale della . L . L
! acciaio cromato acciaio inox acciaio cromato acciaio inox

parte tritacarne
Materiale del L L L L
corpo acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox
Dimensioni, mm | 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Peso, Kg 18.6 18 25 23.7

Pezzi e componenti principali:

Consigli per I'uso:

1. Prima del collegamento, assicurarsi che la tensione di alimentazione corrisponda alla
tensione operativa dell'apparecchiatura indicata sulla targhetta speciale sul corpo del
tritacarne. Il limite di deviazione della tensione di alimentazione consentito ¢ = 10%.

2. Prima di caricare i prodotti, non dimenticare di risciacquare bene la parte tritacarne e di
stringere con cura la vite di fissaggio. Controllare e, se necessario, regolare il morsetto

della rondella di bloccaggio per garantire la libera rotazione della lama.

3. La carne da girare dovrebbe essere preparata inizialmente: ¢ necessario rimuovere tutte le

o0ssa, tagliare la pelle e i tendini, tagliare la carne in piccoli pezzi o strisce.
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4. Al primo avvio, lasciare che il tritacarne funzioni un po' a vuoto (1-2 minuti), quindi
caricare gradualmente la carne nel collo utilizzando un pusher di plastica. Non caricare mai
la carne con le mani!
Possibili problemi e loro eliminazione:
se si produce un piccolo volume di carne macinata o la sua consistenza ¢ troppo piccola o, al
contrario, grande, allora:
a) controllare la rondella di bloccaggio, potrebbe essere necessario allentarla o serrarla;
b) lagriglia si ¢ otturata, & necessario pulirla;
c) lalama ¢ smussata, ¢ necessario sostituirla;
d) l'attrezzatura deve essere lavata e pulita.
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Jus esat iegadajusies profesionalo iekartu. Pirms esat sakusi to lietoSanu Jums noteikti

jaiepazinas ar So Pasi un saglabajiet to visas ekspluatacijas laika.

I STiekarta paredzéta izmantoanai sabiedriskas &dinasanas uznémumos.
Profesionalas galas maStnas Hurakan, paredzgtas maltas galas, putnu maltas galas, zivs maltas
galas un citu produktu pildijuma pagatavosanai, un tas var uzskatit par neaizstajamiem
paligiem jebkura formata profesionalajas virtuves.
Tehniskie raksturojumi:

HKN-125C HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS

Razigums, kg/st 160 160 220 220
Jauda, W 800 800 1100 1100
Spriegums, V 220 220 220 220
Malsgr}as dalas hrométs terauds fieruscjosats hrométs terauds ferusejosats
materials terauds terauds
Korpusa nerlisgjosais nerlis§josais nerlis§josais nertisgjosais
materials térauds térauds terauds térauds
Gabariti, mm 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Masa, kg 18.6 18 25 23.7

Galvenie mezgli un komponenti:

Ekspluatacijas ieteikumi:

1. Pirms pieslégSanas parliecinieties, ka padeves spriegums atbilst iekartas darba spriegumam,
kas noradits galas masinas korpusa specialaja plaksnité. Tikla sprieguma pielaujama
novirzes robeza nedrikst parsniegt +10%.

2. Pirms ievietot produktus neaizmirstiet labi nomazgat malsanas dalu un riipigi aizskrivet
fiks€joSo skruvi. Parbaudiet un, ja nepieciesams, noregulgjiet piespieduzgriezni, lai

nodro§inatu nazim brivu grieSanu.

3. Gala malSanai sakotngji jasagatavo: jaiznem visi kauli, janogriez ada un cipslas, gala
jasagriez nelielos gabalinos vai strémeles.
4. Pie pirmas ieslégSanas laujiet galas masinai nedaudz pastradat tukSgaita (1-2 miniites), p&c
tam pakapeniski lieciet galu atverg, izmantojot plastmasa stim&ju. Nekad nelieciet galu ar

rokam!

Iesp€jamie traucéjumi un to novérsana:
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ja maltas galas izieSana notiek maza apjoma vai ta fakttra ir parak sika vai otradi parak rupja,
tad:

a) parbaudiet piespieduzgriezni, iespgjams, to japalaiz valigak vai japievelk;

b) aizsprostots rezgis, tas janotira;

) notrulinats nazis, tas janomaina;

d) iekarta ir jamazga un jatira.
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Isigijote profesionalig jrangg. PrieS pradédami jg naudoti, biitinai susipazinkite su Siuo
Vadovu ir saugokite jj per visg jrangos eksploatavimo laikotarpij.
I Si jranga skirta naudoti vie$ojo maitinimo jmonése
Profesionalios mésmalés ,,Hurakan® skirtos paruosti farsg i§ mésos, paukstienos, zZuvies ir kity
produkty ir laikomos nepakeic¢iamais pagalbininkais profesionaliose bet kokio tipo virtuvése.
Techninés charakteristikos:

HKN-12SC HKN-12SS HKN-22SC HKN-22SS
Dasumas, kg / 160 160 220 220
Galia, W 800 800 1100 1100
Itampa, V 220 220 220 220
Mésos malimo chromuotas neradijantis chromuotas neradijantis
dalies medziaga plienas plienas plienas plienas
Korpuso nerudijantis nertdijantis nertdijantis nertdijantis
medziaga plienas plienas plienas plienas
Matmenys, mm 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Svoris, kg. 18.6 18 25 23.7

Pagrindiniai mazgai ir komponentai:

Eksploatavimo rekomendacijos:

1. Pries jjungdami, jsitikinkite, kad jrenginio darbiné jtampa, nurodyta specialioje mésmalés
lenteléje, atitikty maitinimo jtampa. Leidziama maitinimo jtampos palaidos riba siekia
+10%.

2. Pries jdédami produkty, nepamirskite gerai iSplauti mésmalés dalis ir ripestingai prisukite
fiksuojantj varzta. Patikrinkite ir, jei reikia, nustatykite prispaudziamosios poverzlés
prispaudima, kad peilis laisvai suktysi.

3. Mésa turi biiti i§ anksto parengta malti: biitina pasalinti visus kaulus, nupjauti oda ir
sausgysles, supjaustyti mésg mazais gabaliukais ar juostelémis.
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4. Jjungdami pirmajj karta, leiskite mésmalei Siek tiek dirbti tuscia eiga (1-2 min.), véliau
jdékite mésos j anga, naudodamiesi plastikiniu stimimo jtaisu. Niekada nedékite mésos
rankomis!

Galimi sutrikimai ir juy Salinimas:

jei patiekiama mazai farSo ar jo faktiira per menka ar, atvirksc¢iai, per stambi, tokiu atveju:

a) patikrinkite prispaudziamaja poverzlg, tikriausiai, ja galima atlaisvinti ar priverzti;

b) uZsikim$o grotelés, bitina jas i§valyti;

c) atsipo peilis, jj reikia pagalasti;

d) jrenginj reikia praplauti ir i§valyti.
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Nabyliécie Panstwo sprzet profesjonalny Zanim przystgpig Panstwo do jej eksploatacji,
nalezy zapozna¢ si¢ z niniejszg instrukcjg i zachowac¢ ja przez caly okres eksploatacji.
! Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w zaktadach zywienia zbiorowego
Profesjonalne maszynki do migsa Hurakan, przeznaczone do przygotowania farszu z mi¢sa,
drobiu, ryb i innych produktéw i sg nieodzowng pomoca w profesjonalnych kuchniach

dowolnego formatu.
Dane techniczne:

HKN-12SC HKN-12SS HKN-225C HKN-22SS

Wydajnosé, 160 160 220 220
kg/godz.
Moc, W 800 800 1100 1100
Napiecie, V 220 220 220 220
Materiat czgsci chromowana . chromowana .

. stal nierdzewna stal nierdzewna
maszynki stal stal
Materiat stal nierdzewna | stal nierdzewna | stal nierdzewna | stal nierdzewna
obudowy
Gabaryty, mm 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Masa, kg 18.6 18 25 23.7

Podstawowe podzespoly i komponenty:

Zalecenia dotyczace uzytkowania:

1. Przed podtaczeniem upewnij si¢, ze napigcie zasilania jest zgodne z napigciem sprzetu,
podanym na specjalnej tabliczce znamionowej na obudowie maszynki do migsa.
Dopuszczalne wahania napigcia wynosza +10%.

2. Przed zatadowaniem produktéw pamigtaj, aby dobrze wymy¢ robocze wnetrze maszynki do
mielenia migsa i starannie przykreci¢ srube mocujaca. Sprawdz, i, jesli to konieczne,
wyreguluj zacisk podktadki dociskowej, aby zapewni¢ swobodne obroty noza.

3. Migso przeznaczone do zmielenia powinno by¢ odpowiednio przygotowane: nalezy usung¢
wszystkie kosci, $ciggnaé skore i wyciaé Sciggna, pokroi¢ migso na mate kawatki lub paski.
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4. Przy pierwszym wiaczeniu pozwol maszynce troche popracowac na jatlowym biegu (1-2
minuty), nastgpnie stopniowo wrzucaj mi¢so do otworu wejsciowego, postugujac si¢
popychaczem z z tworzywa sztucznego. Nigdy nie nalezy mi¢so zatadowywac rgkami!

Mozliwe problemy i ich rozwiazywanie:

jesli farsz wychodzi z maszynki w nieznacznej objetosci lub jego faktura jest zbyt drobna, albo
na odwrét — zbyt duza, to:

a) sprawdz podktadke dociskowa, by¢ moze, trzeba ja poluzowaé lub dokrecié;

b) zatkato sig¢ sitko i trzeba je oczyscic;

C) stepit si¢ n6z, nalezy go wymienié;

d) urzadzenie nalezy wymy¢ i wyczyscié
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Brr mpuobpenu npodeccronansnoe obopynosanue. [Ipexxae vem Bl mpuctynure K €ro
IKCIUTyaTal[|H, 0053aTeJIbHO 03HAKOMBTECH C HACTOSIIMM PYKOBOJCTBOM M COXPaHsiTE €ro B
TEUEHHE BCEr0 CPOKa IKCILTyaTal|H.

I JlanHoe

obopynoBaHue

0O0IIECTBEHHOTO ITUTAHUS
[podeccronansubie Msicopyokn Hurakan, mpeanazHaueHHbIE Il IPUTOTOBJICHHS (apiua 13
Msica, ITHLBI, PHIOBI U IPYTUX MPOAYKTOB U SIBIISIOTCS HE3aMEHUMBIMH TIOMOIIHUKAMH Ha

npodeccroHaNBHBIX KYXHSIX J1I000r0 opmara.
TexHuuecKne XapaKTepHCTHKH:

MpeIHa3HAuYeHO IS

HCIIOJIB30BaHUA

Ha

TIPEOIPUATHIX

HKN-12SC HKN-12SS HKN-225C HKN-22SS
Hpomssozurens 160 160 220 220
HOCTb, KI/4
MormniHocts, BT 800 800 1100 1100
Hanpsixenue, B 220 220 220 220
Marepuan

. XPOMHUpOBaHHAs XPOMHUPOBaHHAs
MSCOPYOOUHOM HEpIK. CTallb HEpIK. CTallb
cTanb cTanb

4aCTH
Marepuan

HEpIK. CTallb HEpIK. CTallb HEpIK. CTallb HEpIK. CTallb
KopIyca
["abaputhbl, MM 400x190x410 400x190x410 410x240x450 410x240x450
Macca, kr 18.6 18 25 23.7

OcHoBHbBIE Y3Jbl 1 KOMIIOHEHTBI:

PexkoMeHaalUH MO IKCIVTYyaTALMH:
1. Tlepen monkirodeHueM yOEIUTECH, YTO HANPSIKECHUE ITUTAHUS COOTBETCTBYET pabodemMy
HaNpsDKEHUI0 000pyAOBaHIS, yKa3aHHOMY Ha CIEIHaTbHON TabIrmyKe Ha KopIryce
MACOPYOKH. JIOMyCTHMBIH Mpeen OTKIOHSHHS HAPSDKEHUS MUTaHus cocTaBmseT +10%.
2. Tlepen 3arpy3koii MPOAYKTOB He 3a0y/bTE XOPOILO HPOMBITh MSICOPYOOUHYIO YaCTh U
TIIATENBHO 3aBUHTHTH (UKCUpyromuii BUHT. IIpoBepbTe, 1, ecian HeoOX0aumo,
HOACTPONTE 3a)KNUM MPHKUMHOM 1I1ai0bI, 4TOOBI 00eCTIeYnTh CBOOOIHOE BpAIllCHHUE HOXA.
3. Msico 1yt mepeKpydMBaHus JOIDKHO OBITh U3HAYAJIBHO MOJTrOTOBIEHO: HEOOX0IMMO
yOpaTh BCe KOCTH, Cpe3aTh KOXKY M CYXOXKWIHS, TIOpe3aTh MSICO Ha HEOOJIbIINE KYCOUKH

HJIN ITIOJIOCKH.
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4. Tlpu nepBOM BKJIIOUCHHMH AalTe MICOPYyOKe HEMHOTO opadoTaTh B X0J0CTOM pexume (1-2
MUHYTBI), J]ajiee TIOCTEIIEHHO 3arpyKaiTe MsICO B TOPJIOBHHY, HCIOJIb3YS ITACTUKOBBIH
ToJIKaTeNb. HUKOTIa He 3arpyxaite Maco pykamu!
Bo3Mo:kHbIE HEMOJIAIKH U UX YCTPAHEHHeE:
eCITi BBIXOJ (hapiia MPOUCXOAUT B MaJIOM 00beMe WK ero (akTypa CIUIIKOM MEITKasl Win
HA00OPOT KPYIIHAs, TO:
a) TPOBEPhTE NPMKUMHYIO 1Ay, BO3MOXKHO, €€ HY>KHO 0CIa0UTh WM MOITSIHYTh;
0) 3abuiack perreTka, HCOOXOIUMO €¢ MPOYUCTHUTD;
B) 3aTYIMJICS HOX, HEOOXOIMMO €r0 3aMCHHTH;
r) 00OpyIOBaHME HYXKHO MPOMBITH U MOYUCTUTH.
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POCCUH4
O00 «dPOCTO»

$

LLIKA® XXAPOUYHbIN SNEKTPUYECKN
LPKS-1, LXK3-1-01(HEPX.IYXOBKA), LLDK3-1-K-2/1,
LDKS-2, LWXK3-2M1, WXK3-2-01(HEPX.AYXOBKA), LL>XK3-2-K-2/1,
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1.HASHAYEHUE

LLikadpbl >xapoyHble anekTpuyeckme LLDKS-1, LDKS-1-01, UPKS-1-K-2/1, LDK3-2, LLHK3-2-01, LHK3-2-
K-2/1, UDK3-2I1, UWPK3-3, LWPKS-3-01, UPKI-3-K-2/1, (nanee - wkadbl) npegHa3HayveHbl s Xapku no-
nycabpukaTtoB U3 Msica, pblObl, OBOLLEN, BbINEYKN MENKOLUTYYHbIX MYYHbIX U34ENWii U 3anekaHusl TBO-
POXHbIX B0 Ha NpeanpUATUSIX OOLLECTBEHHOTO NMUTaHUS CaMOCTOSITENBHO UMW B COCTaBE TEXHOMOMU-

YECKUX NIMHWUNA.

HacTosiLlee pykoBOACTBO BKIOYAET B CE0S NacnopTHble AaHHbIE.

LLikadobl M3roTaBnuBatoTcsa B KnMMmaTndeckom ncnonHeHun YXI 4 FOCT 15150.

Ceptudumkat cootBetctausi: Ne TC RU C-RU.MX11.B.00105. Cpok gewctsusi ¢ 16.01.2015 no

15.01.2020

Heknapauusi cootBetctBusa: EASC Ne RU [1-RU.HA51.B.01019_18 ¢ 30.10.2018 no 23.10.2023
2. TEXHUYECKMUE XAPAKTEPUCTUKU
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TAB/IMLIA 1
HaumeHoesaHue napamempa -
i o s § <48 g o <38 g o
Y § oS s ¥ | § ©F 2l § o
eI IS EEPEE E RIS E S (S
o I 1 o M3X P QES o CS| hET
X| 09 433 |X 3z | 0% 238 X| OF 48
g Xﬁgs@% g §§g§ Xz gsda *ﬁgx‘&”
Eg sig @_% E\i‘i 3§§ E&i aig
=
1 zgm*c‘)f:’::“f; notpebnaemas | 4 g 5,95 9,6 11,9 14,4 17,82
2 HomuHanbHoe HanpsixeHue, B 230 400
3 Pop Toka . AByxdasHbin, TpexdasHbIn,
%@Hzclazz';:;’ nepemMeHHbIN nepemMeHHbINn
P C HENTpanbo C HenTpanbto
4 YactoTa TOKa, U 50
HomuHanbHas noTpebnsemas 2x1,2 2x1,25 2x1,2 2x1, 212 = 2x1,25
5 MOLLHOCTb  BepxHero 6roka 4 5 o 25 24 -
T3H-o8, kBT - - - =2,5 ' -
HomuHanbHas noTpebnsemas 2,15
MOLLHOCTb ~ HWXHero  Grioka 2x1,2 2,15t _ +1,2 2x1,2 2’15J:
6 T3H- z 1,25= 2x1,2=2,4 - 1,25=
oB, kBT =2,4 5 =24
34 - 34
=34
7 KonnyecTtso Kamep, LUT. 1 2 3
8 Mnowages noga, m? 0,278 0,374 0,556 0,749 0,834 1,123
9 Bpems pasorpeBa xapo4HOro
wkada fo paboyelt Temnepa- 30 20 30 20 30 20
Typbl 240 °C, MyH, He Bonee

10 | [Anana3oH perynvpoBaHus Tem-

nepaTypbl >Kapo4HOro Lwkada, (20+270)19
°C

11 | Temnepatypa cpabaTtbiBaHuA

320.
TepmoBblkntovaTens,°C 14

12 | BHyTpeHHWe pasmepbl Kamepbl,
MM, He Gonee

AnvHa (LWunpuHa) 538 538 538 538 538 538
LwmnpuHa (rnybuHa) 535 715 535 715 535 715
BblcOTa 290 290 290 290 290 290

13 | KonuyectBo nakeTHbIX nepe- 2 4 6
KnoyaTenen, LWr.

14 | KonuyectBo TepmoorpaHuyuTe- 1 2 3
nen, wrT.

15 | KonuyectBo TepMOBbIKIOYaTE- 1 2 3
nen, wrT.

16 | KonuyectBo
BEHTUNSATOPOB, LUT.

asuratenemn-
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TAJTOH Ne 4 HA TAPAHTUWHbBIA PEMOHT

1_LK3-

3aBopckon Ne

(mecsu, rog Bbinycka )

2
[naTa npogaxun (noctaBku) nsgenusi NpoAasLOM (MOCTaBLLMKOM)]
M.M.
(noanwucsb)
3
(naTa BBOOA U3[enus B aKCnnyaTaumio)
M.IM.
(noanwucsb)
BbinonHeHbl paboThbl
WcnonHutens Bnapeney,
(dbamunus, msi, OTHECTBO) (noanuchb)

(HaMMeHOBaHMe npeanpuAaTnA, BbINONHUBLUETO PEMOHT

n ero agpec)
M.IM.

(AOMKHOCTL M NOANMCH PYKOBOAUTENS NPeAnpUsiTUS, BbINOI-

HUBLLEro peMOHT)
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Mpogomkenne Tabnuubi1

HaumeHoBaHue napameTp

LUDK3-1
LIXK3-1-01
(Hepx.0yxoska)
(Hepx.Oyxoeka,
C KoHeekyuel)

LIDK3-1-K-2/1

LIK3I-2,
LUDKS-211
LUIK3-2-01
(Henx dvxoeka)
(Hepx.dyxoeka,
C KoHeekyuel)

LIKI-2-K-2/1

LIK3-3

LLKS-3-01
(Hepx.dyxoeka)
LLXK3-3-K-2/1
(Hepx.Oyxoeka,
C KoHeekyuel)

17

HomwuHanbHas

BeHTUnATopa, BT

notpebnse-
Masi MOLLUHOCTb ABWraTens-

'
w
o

'
w
o

'
w
o

18

HomwuHanbHas

HUTHOTO Knanaxa, BT

notpebnse-
Masi MOLLHOCTb 3reKkTpomar-

19 KonnyectBo

HUTHbLIX KnanaHos, LWT.

anekTpomar-

PO

BOAHOM cucteme,

(krc/cm?)

[asneHne Boabl B BOAONPO-

kMa

49+589
(0,5+6)

49+589
(0,5+6)

P11 [abapuTHble pasmepbl

wkadoBs, MM, He Bonee
anvHa

BbiCOTa

LUMpKHa/ ¢ pyyKoli / ¢ pyykomn
1 koxxyxom ans LLPK3I-K-2/1)

840
840/900/ 930

1080

840
840/900/ 930

1510

840
840/900/ 930

1500

P2 Macca, Kkr, He 6onee

90

140 | 150

190

3. KOMMNEKT NOCTABKU

Tabnuua 2

HavmeHoBaHue

KonnyectBo

LUIK3-1

LLKS-1-01
(Hepx.dyxoeka)
LXK3-1-K-2/1
(Hepx.0yxoeka,
C KoHeekyuel)

LLK3-2
LDK3-211
LK3-2-01
(Hepx.0yxoeka)

LIXK3-2-K-2/1

(Hepx.Oyxoeka,

C KoHsekyuel)

LIKS-3
LLXK3-3-01
(Hepx.dyxoeKa)

LLIXK3-3-K-2/1

(Hepx.Oyxoseka,

C KoHeekyuel)

PykoBoacTBo no akcnnyaTa-
uun

"actpoemkocTtb GN 1/3 h=20

"actpoemkocTb GN 1/1 h=65

MpoTneeHb (530x470x33 MMm)

2(Hepx.) -

9 | 6(Hepx.)

Pewertka (530x470 mm)

[MakeT NoNnaTUNEHOBbLIN

YnakoBka

LLikacp

Onopa

4. YCTPOUCTBO U NPUHLMN PABOTbI
LLikadp >xapOoYHbI SMEKTPUYECKUIA CEKLIMOHHBIA MOAYNMpoBaHHbIi Tuna LXK cocTouT 13 ogHOTUMHBIX
XapOoYHbIX Kamep, YCTaHOBMNEHHbIX Ha NOACTABKe C perynmpyeMbiMi Mo BbICOTE HOXKaMK AN OfHOKaMep-
HbIX 1 ABYXKaMEpPHbIX LLKAdOB 1 HA OCHOBAHWE C PerynnpyembiMn Mo BLICOTE HOXKaMM A5 TPeXKaMepHbIX
wkadgoB. KoHcTpykums wkada — 6eckapkacHas. Kaxaas kamepa, B CBOK ovepe/ib, COCTOUT U3 CTarnbHOro

Kopoba, CbeMHbIX HaNpaBnALWMX Anst NPOTUBHEN, MO4OBOMO NINCTA, BEPXHETO U HMKHero 6noka TOH-oB.

[lns BapuaHTa U3roToBEeHNs KaMepbl 13 HepXaBetoLen CTanu ¢ LMPKYNsaUMen Bo3ayxa 1 yBraxHeHnem
(LLDK3-1-K-2/1, LPKD-2-K-2/1, LPKD-3-K-2/1), ycTaHaBnuBaeTca ABUraTeNb—BEHTUMNATOP, KOXKYX BEHTUNS-

TOpa 1 pacnbinuTenb BOAbI.
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.OTBOA Napos 13 paboyero o6bema Kamepbl OCYLLECTBSETCHA Yepe3 BO34yX0BOA,.

Kamepa ¢ HapyHOW CTOpOHbI 06epHyTa 6a3anbToBLIM TEMNNOU3ONALMOHHBIM MaTepUanoM un

anomvHueBon donbron. Kaxaas kamepa cHabxeHa ABYMSI nepekrnoyaTtensMu Ans CTyneH4aToro
perynupoBaHusi MolyHocTn TOH-0B (BepxHero v HWXHero) u TepMmoperynatopa Ans aBTOMaTUYecKoro
noaaepXviBaHUs B kKamepe 3ajaHHOro TeMnepaTypHOro pexvma.

Kamepa ¢ umpkynsiuvei Bosgyxa v yBnaxHeHnem cHabxeHa ABUrateneM—BeHTUNSITOPOM, pachbinu-
Tenem, CONeHOUAHbIM KrnanaHom Ans BOAbl, MHANKATOPHbLIM KNaBULLHBIM BbIKIoYaTenemM Ans BKIOYeHNs
ABWraTens-BeHTUNATOPa M KHOMOYHLIM MepeknioyaTenem ANns ynpasneHns nogayun BoAbl B kKamepy (ans
LLPKS ¢ koHBeKumen).

B kamepe c maccuBHbIM NapoyBnaXHeHVeM MoA NPOTUBHAMW Ha NOA YCTaHOBMIEHA racTPOeMKOCTb
GN 1/3 h=20 mm, KoTOpas 3anosfiHAeTCs BOAOW AS NoAAEPXMBAHUS BIIaXXHOCTM BO BpPeMsi MPUroToBIe-
HUS UL,

Pyykv nepekniovatens, pyyka TepMoperynatopa, CBeToCcUrHanbHas apMartypa, KnaBWLLIHbIA BbIKIHO-
YaTenb W KHOMKa BMpbICKa CMOHTUPOBAaHbLI U pa3MeLLeHbl Ha NaHenn ynpaeneHus, Haxoaswencs ¢ npa-
BOW CTOPOHbI K&XX/A0MN CEKLIMWN XXapO4HOTo Lukada.

Pabouas kamepa nmeeT ABepb, NMOTHOCTb 3aKpbIBaHWSA KOTOPOIN obecneynBaeTcs yCMnmem npyxuHsl
1 YNNOTHUTENBbHOW NPOKNaAKoN.

HwxXHSAS Kamepa—CceKumMs KpenuTcsa K MOACTaBKe MMM K OCHOBaHWIO, @ BEPXHME KaMepbl—CEKLMN MexX-
Ay cobon KpensATcsi C NoMOLLbIo 6onNToB. Ha BepxHel CekLmmn CBepXy 3akpensieHa KpbiLuka.

LLkad >kapouHbiv LDK3-1-K-2/1, LLXKS-2-K-2/1 umeeT noacTaBky M3 HEpPXKaBEHLLEN CTanu ¢ NOSKOW.

Tepmoperynsatop CryXwT ANS aBTOMaTU4YEeCKOro NoAAepKaHus 3agaHHON TemnepaTtypbl B pabouen
Kamepe.

ABapuiiHbIi TEPMOBBIKNIOYaTENb CAYXUT ANs OTKMoYeHnss TOH-0B Npy 4OCTUXEHUU TemnepaTypbl
B AyxoBke 320°C. [Ina BoccTaHoBneHuns paboTbl WKada HEOOXOAMMO BbISBUTb U YCTPAHUTL MPUHUHY
cpabaTbiBaHNA aBapuMHOrO TepMoBbIKMoYaTens. [ocTyn K KHOMKe aBapuHOTO TepMOBbIKNoYaTens
obecrneyeH 6e3 cbema naHenu ynpaenexus. [ns 9Toro HEOOXOAMMO CHATb MIACTMacCoBYHO 3arnyLuKy
KpacHoro useta (CMOTpu puc. 1) N NPON3BECTM HAXUM CTEPXKHEM OUMaMeTpoM He 6onee 4 MM Ha KHOMKY
TEepPMOBbIKIIOYaTENs!, PaCnoioXeHHOro B OTBEPCTUM.

CurHanbHble namnbl NoKa3biBaloT Hanu4me HanpskeHus Ha TOH-ax u CUrHanmusnpyoT O rOTOBHOCTY K
paborTe.

[inA 3ameHbl KOHTPNETNM ABEpU B NEeBON GOKOBON CTEHKe NPefyCMOTPEHO TEXHONOrM4Yeckoe OKHO
(pnc.7). Mpn 3ameHe HeobxoaMMO obpesaTb MepeMblUKy B HWKHEW YacTu TeXHONOrM4yeckoro okHa, no-
BEPHYTb bUKCUpytoLLyto nnacTuHy Ha 90°, OTOrHyTb OKHO HaBepX W, BLIKPYTMB [Ba BUHTA KpernneHus
KOHTPNETNN, BbIHYTb KOHTPNETIIO Yepe3 npoeM okHa. llocrne yCcTaHOBKM KOHTPNETn HeobxoaumMo oTo-
rHYTb BHU3 TEXHOMOrMYeckoe OKHO, MOBEPHYTb (HUKCUPYIOLLYIO NNacTUHY A0 COBMELLEHUSI OTBEPCTUS B
Heln Cc oTBepcTMemM B DGOKOBOW CTEHKE M 3aknenaTb MracTuHy 1 BGOKOBYIO CTEHKY BbITSKHOW 3aKnenkomn
4x8.

5. MEPbl BE3SONACHOCTHU
K o6cnyxuBaHuio LWkada JonyckalTes nuua, npoLlleane TeXHUYECKUA MUHUMYM MO SKChnyaTaumm
o6opyaoBaHus. Mpu 0BHapyXeHUN HeMCNPaBHOCTEN BbI3OBUTE 3M1EKTpUKA.
Mpn paboTe co wkacdom cobniofjanite criedylolime npaesunia 6e3onacHoOCTy:

= He JonyckawTe NponvBaHUs Xupa U ApYrvMX XUOKOCTEN Ha NoA U CTeHKU kamepsbl. [oMHUTe, YTO
BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTU kamep HarpeBatoTcs go 270 °C;
" nepen caHuTapHon o6paboTkon nepeknoyaTeny wkada ycTaHoBUTE B noroxeHune «0» u oT-
KrouuTe wkad oT ceTu;
= BKMHOYaKTe LWKad TONbKO Nocne yCTpaHeHUs HEUCNPaBHOCTEN;
KaTeropuyecku 3anpeljaeTrcs:
" MpoM3BOAWTL YUCTKY M YCTPaHSATb HeMcnpaBHOCTU Npu paboTe wkada;
" [epXaTb BKIOYEHHbIMU Ha MOHOM MOLLHOCTY HE3arpyXXeHHble Likadbl;
= paboTtaTb 6e3 3a3emreHus;
= paboTtaTb 6e3 BHELUHEW 3aluThI.
BHumaHue!
[INs o4MCTKM HapyXHOW YacTu LwKada M BHYTPEHHEN YacTu AyXOBOK He AomnyckaeTcs npume-
HSTb BOASIHYIO CTPYHO.
O6ume Tpe6oBaHUA Ge3onacHOCTU
= o noxapHow 6e3onacHocTu wkad cootsetcTByeT [OCT 12.1.004;
* He JOnNyckaeTCcs UCMornb3oBaHue Lkadha B noxxapoonacHbIX ¥ B3pbIBOOMACHbBIX 30HAX;
" He JonyckaeTcsi ycTaHoBKa Lukadha 6nvke 1 M 0T NerkoBocnnaMeHsIioLLMXCS MaTepuraros; npu
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ycTaHoBKe Lukada 6rnvke 1M OT KyxOHHOW Mebenu, neperopodok Unn CTEH PeKOMeHAYEeTCH, YTOObl OHU
ObINN M3roTOBMEHBI U3 HEFOPKYUX MaTEPUanoB UMW NMOKPbITEl HEFOPHYUM TENIOU3ONSILUOHHBIM MaTepua-
nom. Oco6oe BHUMaHue NMpu TaKkoW ycTaHOBKe yAenuTb cobnoAeHU0 Mep NpoTuBonoXapHou Ges-
OMacHOCTH.

" Npy MOHTaxe LWkada JomkHa ObiTb YCTAHOBIEHA KOMMYTaLMOHHAs 3alluMTHasi annapaTypa, rapaH-
TUpytoLLasi OT noXapoonacHbIX (HakTOpPOB: KOPOTKOrO 3aMblKaHWs, NepeHanpsikeHnsi, neperpysku, camo-
NPOV3BOSILHOMO BKIHOYEHUS;

" nogcoeagunHeHue UJKad)a K CeTU OOJMKHO OCYLUECTBNATLCA C y4EeTOM ,D,OI'IyCKaeMOVI Harpy3ku Ha anek-
TpoceTb.
= MpV NOAKMIOYEHUN LWKada yCTaHOBUTb YCTPOMCTBA 3aLUMThl MO TOKY yTeuku B wute LUC:
npu paboyer TemnepaType

-4.8 MA - ona UDKS3-1, ULDK3-1-01 -59 MA ans UDK3-1-K-2/1
- 9,6 MA - gns LLDKS-2; LLXKS-20M1, UK3-2-01 -11,8 MA pana LUDK3-2-K-2/1
- 14,4 vA - pna UDK3-3, LLIXK3-3-01 -17,7 mA ansa UDK3-3-K-2/1
B XONOAHOM COCTOSIHUM:
-9,6 MA  ana UDK3-1, UDK3S-1-01 -11,8 MA ansa UDK3-1-K-2/1
- 19,2 MA ana UDKS-2, UDK3-21, LK3-2-01 -23,6 MA pana LUDK3-2-K-2/1
- 28,8 MA gna LDKO3-3, UDK3-3-01 -35,4 mA pna UWDKO-3-K-2/1
OOIMKHO BbITb ycTaHoBMNeHo pene Toka ytedkn Y30 B wute LWIC:
-25 A/l30 MA anst LLDK3-1, LLDK3-1-01 - 40 A/30 MA - anst UDKS-1-K-2/1
-25 A/30 MA ans LUDK3-2, LLDK3-2M1, LLPK3-2-01 | - 40 A/30 MA - ana LLDK3-2-K-2/1
- 25 A/l30 MA _ans LLDK3-3, LLDK3-3-01 - 40 A/100 MA - gna LDK3-3-K-2/1

6. NOPAONOK YCTAHOBKH

PacnakoBka, ycTaHOBKa U UCMbITaHWe Likada AOMkKHbI MPOU3BOAMTLCS CreLuaniucTamm no MoHTaxy u
PEMOHTY TOpProBo-TexHornornyeckoro obopyaoBaHusi. MNocne 3aHeceHws Wkaca € OTpuLATeNbHON TeMne-
paTypbl B MOMeLleHVe HeOGXOAMMO BblAEpXKaTb €ro NpU KOMHATHOM TeMMNEPaType B TEYEHUM 6 Yacos.

YcTaHoBKy Lkadha NpoBoAuTe B CriedyoLem Nopsake:

Mocne NpoBepky COCTOSIHUA yNaKoBku criedyeT pacnakoBaTh Lukad, yaanuTe aHTUKOPPO3UiiHYo
CMa3ky (ecrnv oHa ecTb) PacTBOPUTENEM UMK MPOMbITL MOKLLMMU CPeACTBaMU (PacTBOpaMu C naccuea-
Topamu) ¢ mocriefytowen CyLiKoid. [[pOBECTU BHELIHW I OCMOTP U MPOBEPUTb KOMMMEKTHOCTb B CO-
OTBETCTBUM C KOMIMIEKTHOCTBIO MOCTaBKM.

nepes ycTaHOBKOW Likacha Ha NpesyCMOTPEHHOE MECTO HeOOXOAMMO CHSITb 3ALLMTHYH MIEHKY CO
BCcex nosepxHocTen. LlUkad cnegyetT pasmecTuTb B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM MOMELLEHUN, ecriun
MMeEeTCs1 BO3MOXHOCTb, TO MO BO34YyXOOUMCTUTENbHBIM 30HTOM. Y4uTbiBasi BUA LWKada, ero MOXHO
pa3smeLlaTb OTAEMbHO MM BMECTE C APYIMM KyXOHHbIM 060pyAoBaHuneMm;
= JonyckaeTcsi ycTaHOBKa LUKadoB Ha paccTosiHue He 6rivke 100 MM OT CTEHB!;
noaknYeHne Wwkada K 3NeKTpoceTy AOMKHO ObiTh BbINOMHEHO COrMacHO AEeNCTBYIOLLEMY 3aKoHOAa-
TenbCTBY M HOpMaTVBaM. ONeKTPOnoAKIoYeHe NPON3BOANTCS TOMbKO YNOMTHOMOYEHHOW crieuuanu-
3MpOBaHHOMN Cryx06ol C y4eTOM MapKMpOBOK Ha Tabnuuke ¢ Hagnucsmu. Mpu NOAKMOYEHUN CMOTPY
puc. 2,3,4,6,7;
MOHTaX W NOAKIOYEHNE AOMKHbI ObiTb NPOU3BEAEHDBI TaK, YTOObI YCTAHOBMNEHHBIN W MOAKMHOYEHHbIA
Wwkad npegynpexaan AoCTyn K TOKONPOBOASALMUM YacTsiM 6e3 NpUMEHEHNSI UHCTPYMEHTOB;
= nnaBKue NpPegoxXpaHUTEny Ansi NOCTOSIHHON 3MEeKTPOMNPOBOAKY OOMKHbI ObITh NPEAYCMOTPEHDI:
-Ha ToKk 25A ansa WXK3-1; LXKS-1-01; LDK3-2; WXK3-21M1, WXK3-2-01; WXK3-3; LXKS-3-01;
-Ha Tok 31,5A  ana WXK3-1-K-2/1; LK3-2-K-2/1; WXK3-3-K-2/1;
YCTaHOBUTb LKA Ha COOTBETCTBYIOLLEE MECTO; BbIPOBHSTH LUKAd C MOMOLLLIO PEFYNNUPYEMBIX HOXEK
Tak, YToObl paboume MOBEPXHOCTU MPUHSAIN FOPU3OHTaNbHOE MOSIOKEHUE;
WwKad HagexHo 3a3eMNuTb, MOACOEAMHUB 3a3EMMSIOLUMIA MPOBOAHMK K 3a3eMMsoemMy 3aXuMy
KNeMMHOro 6roka; 3a3emMnsioLLMi NPOBOAHUK OOMKEH ObITb B LUHYpe NUTaHWS;
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"  HadexXHo 3a3emnuTb LKad, NOACOEANHNB 3a3eMMNSAIOLLMIA NPOBOAHUK K 3a3eMNsoLLeMy 3aXxumy, 3a-
3eMNSOLLMIA NPOBOAHWUK AOMKEH ObIThb B LUHYPE NUTaHWS ;

. NPOBECTU PEBU3NIO COEAMHUTENBHBIX YCTPOMUCTB 3MEKTpUYeckux uenen wkada (BUHTOBbIX U 6e3-
BWHTOBbIX 32XVMOB), NMPY BbISBNEHWUN OCnabneHns HeobxoanMo NOATAHYTL UMW NOAOrHYTb A0 HOp-
MarnbHOro KOHTAKTHOrO AaBneHNs;

OnekTponuTaHme HeobxoaMMO MOABECTM K KneMMmHoMy Brioky Likada vyepes aBToMaTU4eckui
BbIKMOYaTeNb CTaLMOHAPHOW NPOBOAKM, PACMONOXEHHbIVi B pacnpefenmTesisHoM LwuTe:
-Ha Tok 25A - gnsa LK3-1; LXK3-1-01; WLDK3-2; WXK3-2M, WXK3-2-01; WXK3-3; LWXKS-3-01;
-Ha Tok 32A - ana ULPK3-1-K-2/1; LPK3-2-K-2/1; LLXKS-3-K-2/1;
MuTatowme WHypbl AOMKHbI ObiTb BbIMOMHEHbLI B BUAE TMOKOro kabens ¢ MacrnocTonKoW 0B60MoYKon

He nerye, 4em OObIYHbIN NONUXIIOPNPEH, UMK LUHYpa C APYrON 3KBUBANEHTHOW CUHTETUYECKON anacTuy-

How obonoykor Tuna MPM no FOCT 7399.

HomuHanbHoe nonepeyHoe ceveHne kabenen NUTaHna He AOMKHO OblTb MEHbLUEe 3Ha4YeHWUN, yKkasaH-

HbIX B Tabnuue 3.

Tabnuua 3
Wapenve O6o3HayeHve LWHypa (Mapka, Yvicno U | HomuHanbHoe ceuyeHue KBUMOTEHL-

HOMWHAanNbHOE CeYEeHME Xun) anbHOro Nposoaa, Mm?
LLDKD-1, LWXK3-1-01 Kr'H 3x2,5; MPM 3x2,5 2,5
LLDKS-2, XK3-21, LLXK3I-2-01 KrH 4x2,5; MPM 4x2,5 2,5
LLDKS-3, LXK3-3-01 Kr'H 5x2,5; MPM 5x2,5 25
LLDKO-1-K-2/1 KIr'H 3x4, MPM 3x4 2,5
LLDKO-2-K-2/1 KIr'H 4x4, TPM 3x4 2,5
LLDKO-3-K-2/1 Kr'H 5x4, MPM 5x4 2,5

Boikntovatens AomkeH obecneunBaTb rapaHTMPOBaHHOE OTKIIOYEHME BCEX MOMIOCOB OT CETU nuTa-
HUS WKada 1 JomkeH BObiTb MOAKMIOYEH HEMOCPEACTBEHHO K 3aXVMMaM MUTaHWA U UMETb 3a30p MeXay
KOHTaKTaMun He MeHee 3 MM BO BCEX MOSOCaXx.

lMocne MoHTaxa nepea MyckoM B aKCnnyaTaumo Heobxoaumo npocywmnte TAH-bI B TeveHne 1,5-2
Yacos, Ans vero TOH-bl BKMIOYUTL HA HU3LLYIO CTENeHb Harpesa (nonoxeHue «1» ) U yCTaHOBUTL TEPMO-
perynsaTop Ha TemnepaTypy 100°C. MNMocne npocyLuku NPOBEPUTL TOK YTEUKN. TOK yTeYKu AOMKeH ObiTb He
6onee 1 MA Ha 1 kBT HOMMHanbHo NoTpebnsemor mowHocTK. [poBepuTb Lienu 3a3emreHuns.

[ins BbIpaBHMBaHWSI NOTEHLMANOB NPU YCTAHOBKE LWKada B TEXHONOMMYECKY0 NNHWIO, NPeayCMOTPeH

3aXUM, 0603Ha4YEHHbIN 3HaKoM V' - 3KBUMNOTEHLUMANbLHOCTL (Ha NepeAHein NpaBol HOXKE MOACTaBKM AnNs
ncnonHeHnin LLXK3-1 n LLPKD-2; 3a nepeaHew NnpaBoni HOXKOW — AnA ucrnonHeHui LLXKS-3).
Cpava B akcnnyaTaumio CMOHTMPOBAHHOTO Lukada ohopMseTcs No yCTaHOBMNEHHOW hopme.
CpepfHuii cpok cnyx6bl Wwkada — 10 nerT.
7. MOPAAOK PABOTDI

MpuroToBnEHNe NULLK B Xapo4HOM LuKady.

Mepen npurotToBneHnem nULLM OyxXOBKY HEOO6X0AMMO nNporpeTb. AN 3Toro pyyky TepMoperyns-
TOpa ycTaHOBUTb Ha TemnepaTypy 150-180°C, a pyyku nepeknoyartenen - Ha BTOPY CTyNeHb Nepeksio-
YeHus, nonoxeHue- «2». Mo JOCTUXKEHWN YCTAHOBIEHHON TemnepaTypbl TEPMOPErynsaTop OTKNoYaeT
HarpeBaTenun, 0 YeM CBUAETENLCTBYET NEPBOE OTKIOYEHVE CUTHaNbLHOW famnbl, Nocre 3Toro Aonycka-
eTcs fanbHelillee yBennyeHne TemnepaTtypbl BpalleHneM pyyku Tepmoperynsaropa. MNpv npurotoBneHnm
nMwmM HeobxoaAMMO YTOYHUTbL PEKOMEHOYEMYHO TEMNepaTypy U Npu NocneayoLwem npuroToBrneHUn Tep-
MOPETYATOP MOXHO YCTaHOBUTb Ha Goree BbICOKYHO MU HU3KYI0 TeMnepaTtypy, B 3aBUCMMOCTY OT Kaye-
CTBa NPUroTOBIIEHHOTO NPOAyKTa.

Mepexon Ha NepByto U BTOPYHO CTYMNEHb MOLLHOCTU BEPXHUX UMK HKHUX TOH-0B Npu Bbineyke 3aBu-
CWT OT LiBETa U3[enus CBEPXY UMM CHK3Y, T. €. XOPOLLUA CONTOMEHHBIN UM TEMHBIN LBET BbINEYKM.

[na paboTbl C uMpKynsuuen Bo3dyxa BHYTpY kamepbl (Ans wkados LDKI-1-K-2/1, WDKS-2-K-2/1,
LLPKD-3-K-2/1) HeobxoaMMO BKMIOYMUTL KNaBULLHBINA BbikMovaTens B nonoxeHne «BKIl», npu aTtom 3aro-
paeTcst namnoYka-MHAMKaTOP KMaBULLHOMO BbIKMoYaTens. BknioueHve umMpKynauum Bo3gyxa BHYTpU ay-
XOBK/ HEOOXOAMMO Ans paBHOMEPHOro pacnpefereHus Temnepartypbl Nno BceMy 0O6bemy AyXOBKv Npu
BbINEYKE MEMKOLUTYYHbIX MYYHbIX U3OENUiA.

[Ins obpasoBaHMs XOpoLLEeW MSTKOM KOPOYKM (6e3 TpeLuMH 1 pa3pbiBOB) NpU BbIMEYKE B Kamepe Tpe-
OyeTcs yCTaHOBUTb BNaXHyo cpeay, ANns Yero HeobxoamMmo nodaTb pachblfIEHHY0 BOAY KHOMKOW noaayuv
BOAbl B TedeHue 4+6 cekyHa. MNeprmoanyHOCTb nogaym Bogbl 3+4 pasa 3a ofHy Bbineuky. PekomeHaye-
Mbl€ 3Ha4YeHUs1 HE06X0AUMO YTOUHNUTL U OTpaboTaTb NPU KOHTPOSILHOW BbINEYKE.

Mocne okoH4aHMs paboTbl PyuKy TepMOperynsTopa 1 NakeTHOro nepekrvaTens ycTaHOBUTb B MO-
noxexHune «O». OTKMOYUTb OT CEeTU.
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TAINOH Ne 2 HA TAPAHTUWHbBIA PEMOHT

1_LLK3-

3asopckon Ne

(mecsu, rog Bbinycka)

2
[naTa npogaxun (noctaBku) n3genusi NpoaaBLOM (MOCTaBLLMKOM)]
M.M.
(noanwucsb)
3
(maTa BBOOA U3[enus B aKCnnyaTaumio)
M.IM.
(noanwucsb)
BbinonHeHbl paboThl
WcnonHutens Bnapeney,
(dbamunus, nms, 0T4ECTBO) (noanuceb)

(HaI/IMeHOBaHI/Ie npeaonpuaTnaA, BbiNONMHUBLLEro peMOHT

n ero agpec)
M.IM.

(,D,OJ'I)KHOCTb M noanncb pykoBoaUTENA NpeanpuAaTud, Bbinosi-
HUBLLEro peMOHT)
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BHumaHume!
Mepen Havanom akcnnyaTtaumMu U3genuin cregyeT NpoKanuTe AYXOBKY M MPOTUMBHW, NpeaBapuUTenibHO
obpaboTaHHble padMHUMPOBaAHHBEIM MAcroM, B TeYeHne ofHoro Yaca npu Temnepatype 150°C. MNpoTuBHU
nepep BbiNeykon pekomeHgyeTcs obpabotatb amynbement «Kaceton» TY 9142-001-4562031-98.

8. TEXHUYECKOE OBCITY>KMUBAHUE

TexHuyeckoe ob6CnyxmnBaHNe N PEMOHT JOSHKEH NPOU3BOAUTL anekTpomexanuk Il -V paspsgos,

UMetoLLMIA KBanMUKaLMOHHYIO Fpynny No TEXHWKe 6e30NacHOCTU He HUXE TpeTbe.
B npouecce akcnnyataumy MallnHbl HEOOXOANMO BbINOMHUTL CrieayloLne Buasl pabot

B CMCTEME TEXHMYECKOro 06CnyXMBaHNA N peMOHTa:

TO — pernameHTUpPOBaHHOE TEXHUYECKOe OBCNYXUBAHWE — KOMMMEKC NPOUNaKTUYECKUX MEPO-
NpUATUIA, OCYLLECTBMAEMbIX C Liefblo obecneyeHnst paboTocnocobHOCTM NN UCNPABHOCTY MaLLUMHbI;

TP — TeKkyLumii pEMOHT — PEMOHT, OCYLLIECTBSEMbIN B MpOLiecce aKcnnyaTaumn, ans obecneye-
HWSI N BOCCTaHOBIEHMsSI paboTOCNOCOBHOCTY MaLUWHbI 1 COCTOSILLMIA B 3aMeHe U (Uni) BOCCTaHOBIIEHUN
ee oTAeNbHbIX YacTel N UX perynmpoBaHuu.

MeproanyHOCTb TEXHUYECKOro 0BCMyXMBaHNA N PEMOHTOB:

- TexHnyeckoe obcnyxmsanue (TO) — 1 mec;

- TeKyLmn peMoHT (TP) — npu HeobxoammocTu

Mpwn TexHn4eckom obcnyxuneaHum Wkada TpebyeTca npoaenaTth cneaytowme paboTbl:

* BbISIBUTb HEMCTIPABHOCTB LLKacha NyTem ornpoca o6CnyXuBatoLLero nepcoHana;

* NOATSHYTbL NpU HEOBXOAMMOCTH KpenneHue AaT4YMKOB-perie TEeMMepaTypbl, CUrHaNbLHON apmary-
pbl, ABEepU, 06IMLIOBOK;

* NOATAHYTb W 3a4UCTUTb MPU HEOBXOAMMOCTU KOHTaKTHbIE COEAUHEHUS TOKOBEAYLLMX YacTeil u3-
aenvsi.

* NPOBEPUTb LENOCTHOCTL 0GOSIOYKM LUHYpa NUTaHUs!

* NMPOBEPUTbL LIENIOCTHOCTM 3MEKTPONPOBOAKM, 3a3EMIIEHUs], SKBUMOTEHLMANbHOTO NpoBoda (npu
Hanu4uu) BHELLHUM OCMOTPOM;

* NPOBEpWTb COMPOTMBREHUA Lienu 3asemnenust. OT 3axuma 3a3eMneHust 4o AOCTYMNHbIX MeTarn-

NNYECKUX YacTelr CONPOTMBIIEHUE LieNW 3a3eMIIeHNs U3nenusa AOMmMKHO ObiTb meHee 0,1 Om.

Mepen nNpoBepKOW KOHTAKTHbIX COEAUHEHWIA, KpEenneHusl 4aTYMKoB-pene TemnepaTypbl U CUrHanbHON
apmMaTypbl OTKMOYUTL LKA OT SNEKTPOCETU CHATUEM MNaBKMUX NpefoXpaHUTEnen unv BbIKIYEHMEM aB-
TOMaTUYECKOTO BbIKMOYATENS LIEXOBOrO LUMTA, MOBECUTb HA PYKOSITKY KOMMYTUPYIOLLEN annapaTypbl nna-
kaT «He BknoyaTthb - paboTatoT nogun», 0TCOEAMHUTL NPU HEOBXOAMMOCTY NPOBOAA ANEKTPONUTAHUS LLKa-
da 1 nsonuposatb ux. Mpn HeOBXOQUMOCTUN AeMOHTaxa NaHenu ynpaBneHus ycTaHaBnuBaTb ee npope-
3bl0 B BbICTYM Kptoyka (CMOTpu puc.6).

9. BOBMOXHbIE HEMCINMPABHOCTU 1 CNOCOBbLI UX YCTPAHEHUA
Tabnuua 4

HaumeHoBaHWe HeucnpaBHOCTU

BeposiTHas npuymnHa

Cnocob yctpaHeHus

Lkad He HarpesaeTcs, nepeknioya-
TENW N TEPMOPErYNSATOP BKIHOYEHbI.

OTCyTCTBYET HanpsbkeHue B CeTu.

Ocnabnu raiku, Noaropeni KoHLsl NPOBOAOB Ha
BBOZHbIX KNEMMaX LLMH.

He vcnpaBeH Tepmoperynsarop.
He vcnpaBHbI nepeknoyaTeny.

CpaboTan aBapuitHbIi TEpMOBBIKIOYaTENb.

MopaTb HanpsixeHue.

[aikun 3aTsIHYTb, 3aMEHUTb He-
ncnpasHble NPOBOAA.

3ameHuUTb TepMoperynaTop.
3ameHuTb Nepeknoyartenu.

BkniounTb aBapuinHbI TEpMO-
BbIKMOYaTeb.

LLikacp HarpeBaeTcsi cnabo.

He ucnpaBeH oavH 13 nepeknoyartenen.

He vcnpaBHbl TOH-bI.

3ameHuTb nepeknoyaTens.

3ameHuTb 6nok TOH-oB.

He roput ogHa unu BCe cUrHanbHble
namnebl.

He ucnpasHbl namnbl.

O6pbIB NPOBOAOB KOMMYTaLMU CUTHaNbLHOW apma-
TYpbl.

3aMeHuTbL namnel.

YcTpaHuTb 06pbiB NPOBOAOB.

HennoTHoe npuneraHue osepw.

VI3HocMnuch nNpoknagku

3amMeHuTb Npoknagku

CaMonpousBoNbHOE  OTKpbiBaHWe
aBepw Wwkada

CnomaHa netns

BckpbITb ABEPBL 1 3aMEHUTB
neTsnto.




10. CBMAETENbCTBO O NPUEMKE

KapouHbiii wkad WXK3-1, LPK3-1-01, LLHKD-1-K-2/1, LLPK3-2, LLHK3-2-01, LLHKS-2-K-2/1, KO-
2[1, UDK3-3, UPK3-3-01, LLKS-3-K-2/1 (HykHOe noayepKHyTb) 3aBOACKON HOMEpP
narotosrnieHHbIn Ha OO0 «PPOCTO» cootsetcTByeT TY 5151-003-01439034-2001 1 Npu3HaH roaHbIM
AN 3KCnnyaTauuu.

[HaTta Bbinycka
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NnYHble noanucn (OTTVICKVI NNYHbIX KJ'IeI;IM) AOIMKHOCTHbIX NUL, NpeanpuAaATUA, OTBETCTBEHHbIX 32 NPUEeMKyY nsaenua

11. CBUAETENIBCTBO O KOHCEPBALIK

KapouHbiii wkad LWLKI-1, LLPK3-1-01, LLHKD-1-K-2/1, LLPK3-2, LLHK3-2-01, LLXKI-2-K-2/1, LLDKD-
21, UPK3-3, UPK3-3-01, LLHKS-3-K-2/1 (HyxHOe nogyepkHyTb) noaseprHyT Ha OO0 «PPOCTO» KoH-
cepBauun cornacHo Tpebosanuam FOCT 9.014.

MaTa KoHcepBauun

KoHcepBauuio npoussen

(noanwuchb)

Mspenue nocne KOHCepBauun NnpuHAnN

(noanwuchb)

12. CBUAETENBLCTBO OB YNAKOBKE

XKapouHblid wkad WXKI-1, WHXKS-1-01, UPKI-1-K-2/1, LPKI-2, LUDK3-2-01, LDKD-2-K-2/1, LDKS-
2, UPK3-3, UPK3-3-01, WLXKI-3-K-2/1 (Hy>xHoe noayepkHyTb), ynakoBaH Ha OO0 «PPOCTO» cornac-

HO TpeboBaHWAM, NPeAYCMOTPEHHBLIM KOHCTPYKTOPCKOWM AOKYMEHTaLMNen.

[ata ynakoBku

(noanucek)

YnakoBky Npov3sen

(noanuce)

WN3nenve nocne ynakoBKU NPUHSN

(noanucek)

Kopeluok TanoHa Ne 1

20

N3baT «

o

N

, 3aBOCKOU

LLDK3-

NHbIN PEMOHT

Ha rapaHTtun

BbinonHeHbl paboThbl

M.M.

WcnonHutenb

.1N.0

(nognuchb)

(NMuHms oTtpesa)

MpunoxeHue A

000 «®POCTO»
428020, YysaLuckasa Pecnybnuka, r. Yebokcapebl, basoBbii npoesa, 21

TAINOH Ne 1 HA TAPAHTUWHbBIA PEMOHT

1_LLK3-

3asopckon Ne

(mecsu, rog Bbinycka)

2
[naTa npogaxun (noctaBku) nsgenusi NpoAasLOM (MOCTaBLLMKOM)]

M.Mn.

(noanwucsb)

(naTa BBOAA M3OEnNVs B aKCMyaTauuio)

M.I.

(noanwucsb)

BbinonHeHb! paboTbl

WcnonHutensb Bnapeney,

(dbamunus, nms, oT4ECTBO) (noanwuce)

(HaI/IMeHOBaHI/Ie npeaonpuaTnaA, BbiNONMHUBLLEro peMOHT

n ero agpec)
M.IM.

(,D,OJ'I)KHOCTb M noanncb pykoBoaUTENA NpeanpuAaTud, Bbinosi-
HUBLLEro peMOHT)




YyeT TexHuU4eckoro oéen
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UBaHUA B nepuoa I'apaHTVIﬁHOFO PeMoHTa

HaTta

Bua TexHu4e-
CKoro obcnyxu-
BaHUs

KpaTkoe co-
AepxxaHuve Bbl-
MOSNHEHHbIX
paboT

HanmeHoBaHve
npegnpuaTus,
BbIMOSTHUBLLIETO
TexHn4yeckoe 06-
CrnyXuBaHue

[ormkHOCTb, hamunusa n No4NUCL

BbINOSHMBLUETO
paboty

npoBepuBLLETO
paboty

13. TFAPAHTUMN U3TOTOBUTENA

[apaHTWIHBIN CPOK aKkcnnyaTauun wkada - 1 rog co AHSA BBOAA B SKCMyaTaumio.

[apaHTWIHBIN CPOK XpaHeHus 1 rof Co AHSA U3rOTOBIEHUS.

B TeueHune rapaHTUNHOrO cpoka npeanpuAaTUe-U3roTOBUTENb rapaHTUpyeT 6e3Bo3Me3Hoe ycTpaHe-
H/e BbISBNEHHbIX Ae(EeKTOB M3rOTOBMEHMS U 3aMeHy BbilLeALIMX M3 CTPOsi COCTaBHbIX YacTen Likada,
npousoLleLwmx He No BUHe NoTpebuTens, npyu cobnogeHun noTpedbuTenem ycroBuin TpaHCNOPTMPOBaHWS,
XpaHeHWs 1 akcnnyaTauum nsgenus.

[apaHTWs He pacrnpocTpaHsieTcst Ha crydau, korga Lkad Bbien U3 cTposi Mo BUHE nNoTpebuTens B
pesynbTaTe HecobnioaeHns TpeboBaHWii, ykasaHHbIX B nacnopre.

Bpems HaxoxaeHus Wwkada B peMOHTE B rapaHTUNHBIN CPOK He BKNovaeTcs.

B cnyvyae HeBO3MOXHOCTM YCTpaHEeHMs Ha MecTe BbIIBMEHHbIX [AedeKToB npeanpusatue-
M3roToBUTENb 00653yeTCs 3aMeHUTb AedeKTHbIN LKad.

Bce getanu, yanbl 1 KOMNNEKTYIOLWME U3AENUS, BbiLLEALINe U3 CTPOS B NMEPUOZ rapaHTUAHOTO Cpoka
aKcnnyaTaumu, AOMMKHb! ObiTb BO3BpaLLEeHbl 3aBOAY-M3rOTOBUTENIO LWKada ANs AeTanbHOro aHanusa npu-
Y/H BbIXOAA U3 CTPOS ¥ CBOEBPEMEHHOTO MPUHATUS Mep ANS UX UCKITIOYEHUS.

Peknamauus paccmatpvBaeTcs TONbKO B Criydae NocTynieHns oTka3asLUero y3na, AeTany unm Kom-
NMEeKTYoLero n3aenus ¢ ykasaHmeM Homepa wkada, Aatbl U3roTOBNEHWS 1 yCTaHOBKW, KOMWMK Aorosopa ¢
obCcnyxmBaroLLen cneunanM3npoBaHHON opraHM3aumen, MMEIoLLEN NULEH3NIO 1 KOMUU yOOCTOBEPEHUS Me-
XaHuKa, obCcnyxusaroLLero wkad.

TexHuyeckme BOMPOChI N0 paboTe, obcnyxmBaHmMio U cepsucy obopyaoBaHus Abat npoussogctea OO0
«®PpocTo» Bbl MOXeTe 3aaaTb, 0OpaTUBLLMCL B TEXHUHECKYHO MOAAEPXKKY 3aBOAA MO Kropsiven NIMHUMY:

+7 (8352) 64-04-62, +7 (919) 650-61-15, +7 (919) 650-61-23

e-mail: hot-frosto@abat.ru

Bpems paboTbl ropsien nuHum: nH — T, ¢ 8.00 go 17.00 MCK

TONbKO TEXHNYECKAA NOJAEPXKKA!

MO BCEM OCTAJbHbIM BOMPOCAM OEPALLANTECH B OTAEN MAPKETUHIA:

+7 (8352) 56-06-85

e-mail: market@abat.ru

14. CBEOEHUA O PEKNAMALNAX

Peknamauun npeanpusiTUio-M3roToBUTENO NPeabsaBRAIOTCA NoTpebuTenem B Mopsiake U CPOKW,
npegycmoTpeHHble ®efepanbHbiM 3akoHoM «O 3awmte npas notpebutener» ot 09.01.1996r., ¢ nameHe-
HUAMWU U gononHeHusimu ot  17.12.1999r., 30.12.2001r, 22.08.2004r., 02.10.2004r., 21.12.2004r.,
27.07.2006r., 16.10.2006r., 25.11.2006r., 25.10.2007r., 23.07.2008r., paxgaHckum kogekcom PP (4actm
nepsas ot 30.11.1994r. Ne 51-3, BTopas ot 26.01.1996r. Ne 14-®3, TpeTbsa oT 26.11.2001r. Ne146-93,
yeTBepTast o1 18.12.2006r. Ne 230-P3) ¢ n3meHeHnsamMU 1 gononHeHuamn ot 26.12, 20.02, 12.08.1996r.;
24.10.1997r.; 08.07, 17.12.1999r.; 16.04, 15.05, 26.11.2001r.; 21.03, 14.11, 26.11.2002r.; 10.01, 26.03,
11.11, 23.12.2003r.; 29.06, 29.07, 02.12, 29.12, 30.12.2004 r., 21.03, 09.05, 02.07, 18.07, 21.07.2005 r.,
03.01, 10.01, 02.02, 03.06, 30.06, 27.07, 03.10, 04.12, 18.12, 29.12, 30.12.2006r.; 26.01, 05.02, 20.04,
26.06, 19.07, 24.07, 02.10, 25.10, 04.11, 29.11, 01.12, 06.12.2007r., 24.04, 29.04, 13.05, 30.06, 14.07,
22.07, 23.07, 08.07, 08.11, 25.12, 30.12.2008r., 09.02.2009r., a Takke NocTtaHoBneHvem lNpaBuTenscTea
P® ot 19.01.1998r. Ne 55 «O6 ytBepxaeHun MpaBun npofaxu oTAenbHbIX BUAOB TOBApoB, NepeyHs To-
BapoOB A/IMTENbHOIO NMonb30BaHUs, Ha KOTOpble He pacnpocTpaHstoTcs TpeboBaHusa nokynatens o 6e3sos-
Me3HOM NpeAoCTaBMNeHMN eMy Ha Nepuop PEMOHTAa WU 3aMeHbl aHarorMyHOro ToBapa, U MepeYvHst He-
NpPOAOBONIbECTBEHHBIX TOBApOB HaAMNexXalllero kayecTsa, He noanexalimx Bo3BpaTy unv obmeHy Ha aHano-
TMYHBIVA TOBap Apyrux pasmepa, popmel, rabaputa, hacoHa, pacLBETKM UMK KOMMNEKTaLuMm» n3amMeHeHsiMu
1 pgononHeHuamu ot 20.10.1998r., 02.10.1999r., 06.02.2002r., 12.07.2003r., 01.02.2005r.; 08.02, 15.05,
15.12.2000r., 27.03.2007r., 27.01.2000r..

Peknamaumn HanpaBnatb no agpecy: YyBauwickas Pecnybnuka, r. Yebokcapsbl, BasoBbiin
npoe3na, 21. Ten. (8352) 56-06-26, 56-06-85.

15. CBEOQEHUA OB YTUITU3ALIUA

Mpu noaroToBke U oTNpaBKe LWKada Ha yTunmsaumio HeobxoaMmo pasobpaTb U paccopTMpoBaTh Co-
CTaBHblE 4acTu LWKada Nno matepuanam, u3 KOTOPbIX OHU U3FOTOBMEHbI.

BHumaHume! KOHCprKLlVIﬂ LLlKaCba NOCTOAHHO COBEpPLUEHCTBYETCA, NMO3TOMY BO3MOXHbl HE3Ha4u-
TellbHble U3MEHEHUA, HE OTPa)KeHHble B HaCToALLlEM nacnopTe U pykoBOACTBE MO 3Kcnjyataunn.


mailto:hot-frosto@abat.ru
mailto:hot-frosto@abat.ru
mailto:market@abat.ru
mailto:market@abat.ru
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CBefeHnsa 0 coaepkaHum gparolueHHbIX MeTarnnos

Tabnuuya 5
KonnyecTso B uagenum, L.
0 0 9
< § o
Kyna exoant Macca o o E." o E.,'
(HaumeHoBaHwe) 1wr,r. é o 4 5 o @ § o Y
HaumeHosaHue = < b - Q| @ N $)
< - N ES & x
® ® o 3 M 3
ES X ES ES
E| 5|3 5
TepmoperynaTtop 0,39 1 2 3
nepeknioyaTens 0,638 2 | - 4 ] - 6 | -

16. YCNIOBUA TPAHCIMOPTUPOBAHUA U XPAHEHUA

XpaHeHue wkada JOMMKHO OCYLLECTBSTLCA B TPAHCMNOPTHOM Tape NpeanpusiTus U3roToBUTENs
no rpynne ycrnosuii xpaHeHus 4 FOCT 15150 npu TeMnepaType OKpy>KatoLLero Bo3ayxa He HKe MUHYC
35 °C.

Cpok xpaHeHusi He 6onee 12 mecsiueB. Npu cpoke xpaHeHUs cBbie 12 MecsiLeB Brnagenew
wkada 06s3aH NnponsBecTn nepekoHcepsauuto nsgenus no FOCT 9.014.

YnakoBaHHbIN WKada criegyeT TpaHCNopTUPOBAaTh XeNe3HOA0POXHbIM, PEYHbIM, aBTOMOOUMb-
HbIM TPAHCMOPTOM B COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOLLVMMU NpaBuiaMu NepeBo30K Ha 3TUX BUAAX TpaHcnopTa.
Mopckoii u gpyrvue Buapl TpaHcnopTa NPUMEHSIOTCS MO 0COBOMyY COrnaLleHuio.

YcnoBust TpPaHCNOPTMPOBAHMS B YacTy BO3AENCTBUSI KNMMATUYECKUX (DaKTOpOB
—rpynna 8 no NOCT 15150, B 4yacTv Bo3aencTema MexaHn4eckmx dakropos — C no FOCT 23170.

Morpy3ka u paarpyska Lwkada 13 TpPaHCMOPTHbIX CPEACTB AOMKHA NMPOU3BOAUTLCS OCTOPOXHO,
He Jonyckast yaapoB U TOMYKOB.

BHUMAHMUE! [onyckaeTcs cknagnpoBaHue ynakoBaHHbIX LWkadoB no BbicoTe He Bonee 1 spy-
ca Ans XpaHeHus.

Puc.1 JocTtyn K KHONKe aBapuMHOro TepMOBbIKNOYaTenNs
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Puc. 7 Wkad xapoyHbin LLXKS-3

Puc. 7. TexHonornyeckoe OKHO A5l 3aMeHbI KOHTpNeTnun.
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Puc. 5 Wkad xapoyHbin LLXK3-1, LXK3-2

Puc.2 Cxema anektpuyeckasn npuHumnuanbHas LXK3-X

EK1 Csoa EK2 lNog
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[ I— [ —
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s
SK1 SK2
Tabnuua 1 Cxema kKoMmyTaLm
HL1 nepeKTioaTens MoUHOCT
®“Ce“” Mos. | Kommyrauws
P20 ©2
KM1 o |pso 23
P4o o5
on——-og
1 [P3oeerd
Al Pao—os
P2 o=—>02
: : 2 PSo/:i
{— 1 HL1 SK1 SK2 KM1 HL2 HL3 SA1l SA2 EK1 EK2 A2§ Pt oot
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T HL1 SK1 SK2 KM1 HL2 HL3 SAl SA2 EK1 EK2 A3 3 :*’/"4
1 | 5
L1tz Jus] NITNIPE X1
3/N/PE
~400/230B
50y,
Punc.6 Cxema ycTaHOBKM naHenu ynpasneHus npyu TO Konuyectso
Mos. O603. HaumeHoBaHune DKL DKD-2 IPKO3 MpumeyaHune
. EK1, EK2 | T3H B3-181/190-7,5-6,5/2,4. 41220 2 4 6 1,2+1,2kB1
lpopess Yemaroeka naHenu yrnpasneHus HL1...HL3 |[CseTocurHanbHas apmatypa 3 6 9
Kproyox 8 naHers Mpope3bIo 8 YCIy KpodKka KM1 MyckaTtens [HomM=25A 1 2 3
ST ; SAl, SA2 |Mepekntoyatens [M-4 2 4 6
= SK1 Tepmosbikntodatens EGO 55.13569.070 1 2 3 320°C
= | SK2 Tepmoperynatop EGO 55.13059.220 1 2 3 270°C
X1 Briok KB63(3) TY3424-003-03965778-97 1 - -
X1 Briok KB63(4) TY3424-003-03965778-97 - 1 -

1




Puc.3 Cxema anektpuyeckas npuHumnuansHas LLXK9-X K

-12-

Tabnuua 1 Cxema KommyTaumm

nepekmioyaTens MOLHOCTH

Moa. | Kommyraums
AT AT oz
- EK1 s EK2 . zzz o1
P4o o5
P2 o—02
] 7 1 pao\:i
2 s N PE 2[3]4]s] ] sAL 2[3[4]s] ] SA2 P4 o—05
P2 o=—=02
‘fu“r‘ﬂ :‘k Mﬂ :(X 2 PSO/:i
KM1.1 pApd ] PApsbd ] P4o—o5
l—%‘» P2 002
s s 3 F’So/oi
SK1 sK2 pa .
HL2 HL3
Qs ® ¥
«CeTb»
Al
. HL1 SK1 SK2 KM1 HL2 HL3 SAl SA2 EK1 EK2 A2
‘ SB1 SB2 M1 YAl |
.— HL1 SK1 SK2 KM1 HL2 HL3 SAl SA2 EK1 EK2 A3
‘ SB1 SB2 M1 YAl |
L1{L2|L3] N |PE
Konunuectso
Mos. o6os. HaumeHoBaHune LIKS- LIKS- LIKS- MpumevarHne
1-K-2/1 | 2-K-2/1 | 3-K-2/1
EK1 TOH B3-181/190-7,5-6,5/2,4. 1 2 3 1,2+1,2kBT
47220
EK2 TOH B2-216/280-7,5/8,5, 1 2 3 2,15+1,25
5/2,5T220 kBT
HL1...HL3 | CseTtocurHanbHasi apmatypa 3 6 9
KM1 Myckatenb IHOM=25A 1 2 3
SAl, SA2 MepekntovaTtens MNM-4 2 4 6
SB1 Boikntoyatens SC 789 1 2 3
SB2 Kronka C468 (6e3 dukcaumm) 1 2 3
SK1 TepmoBbikntoyatens EGO 1 2 3 320°C
55.13569.070
SK2 Tepmoperynatop EGO 1 2 3 270°C
55.13059.220
M1 BeHTunatop R2A 150 A4-4218 1 2 3
YAl KnanaH aneKkTpoMarHuTHbIN 1 2 3
X1 Brnok KB63(3) TY3424-003- 1 - -
03965778-97
X1 Brnok KB63(4) TY3424-003- - 1 -
03965778-97
X1 Bnok KB63(6) TY3424-003- - - 1
03965778-97
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Puc.4 Cxema anektpuyeckas npuHumMnuanbHas LWXK3-X-01

EK1 Csoa EK2 lNop
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i 3 2 |Pso—23
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I HL1 SK1 SK2 KM1 HL2 HL3 SA1 SA2 EK1 EK2 A3! s [Pso—23
T ] ! P40<:5
LiJie s NN TPE] X1
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50Iy,
Konunyecteo
Mo3. O603. HavmeHoBaHuve IPK3-1-01 | LIDK3-2-01 | IDK3-3-01 MpumeyaHve
EK1, EK2 | T3OH B3-181/190-7,5-6,5/2,4. 417220 2 4 6 1,2+1,2kBT
HL1...HL3 | CeTocurHanbHas apmatypa 3 6 9
KM1, KM2 | Myckatensb IHom=25A 2 4 6
SAl, SA2 | MepekntoyaTens MNM-4 2 4 6
SK1 Tepmosbikntoyatens EGO 55.13569.070 1 2 3 320°C
SK2 Tepmoperynstop EGO 55.13059.220 1 2 3 270°C
X1 Brnok KB63(3) TY3424-003-03965778-97 1 - -
X1 Brnok KB63(4) TY3424-003-03965778-97 - 1 -




LLUKA® XXAPOYHbIN SNEKTPUYECKMMN LLXK3S-3-K-2/1
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YKapoyHbIn WwKag TpexcekUMOHHbIN NpeaHa3HadYeH ONns XKapku
nonydabpukaTtoB 13 pbibbl, MACa U OBOLLEN U BbiNeyke
MESKOLUTYYHbIX KyNMIMHAPHbIX n3genun. Kaxagaa gyxoBka nmeet
oaHy peweTky 530x650mMm 1 aBa npotneHs GN1/1-65 pasmepom
530x325x65MM, N3roTOBMNEHHbIE U3 HEpPXKaBetoLLLero metanna.
LLikath nmeeT pasgernbHyo perynmpoBKy MOLLHOCTU BEPXHENO U
HuxHero 6nokos TOHoB. Pabounin gnanasoH Temnepartypbl
ayxosku 20 - 270°C, ycTaHOBMNEHHbIN aBapUNHLIA TEPMOPErYNATOpP
npegoxpaHsaeT wkad ot neperpesa cBbiwe 320°C. Obnagaer
BO3MOXXHOCTbIO MPUHYOUTENBbHOM KOHBEKLINU U MapOyBaXHEHUA.
Bce anemMeHTbl KOHCTPYKLUUM U3rOTOBSIEHbI N3 HEPXXaBeKLLEN
ctanu. lWkad nmeet perynupyemble No BbICOTE HOXKMW.

n/n HanmeHoBaHWe napameTpa BenunynHa napameTtpa

1 |Kopa nspenusa 160

2 |HomuHanbHasa notpebnsiemas MOLHOCTb, KBT 17,9

3 |HomuHanbHoe HanpsikeHue, B 400

4 |YactoTta TOKa, 'y 50

5 | MakcumanbHasa TemnepaTtypa wkada, C 270

6 |Bpewms pasorpesa wkada a0 240°C, MyH 20
BHyTpeHHUWe pa3mepbl Wwkada, MM:

7 |WurpnHa 538
rnybuHa 715
BbiCOTa 290

8 |Pasmepbl NpOTMBEHSA 530x325

9 |Macca, kr 190

* NoABOA ANeKTponnTaHms
** nogsoa Boabl G1/2 " (ranka)



UNIVERSAL-30kg BSN 15/30D1.3

Bechl npegHasHaveHbl Ana nsMmepeHns MaccChbl pasnmnyHbIX rpy3oB M noacyeTa WTYYHbIX n3genuii. Becbl ocHalleHbl BbICOKOKOHTPACTHbIM
XNOKOKpUcTannnmyeckum gucnieem, Ha KOTopomM OTIIMHHO BUAOHA BCA Heobxogumasi I/IHCbOpMaLlI/IFl, Takas Kak: Macca, Kornm4ecTBo U3genui.

AkkymynsaTop cnoco6eH o6ecneyMBaTb aBTOHOMHY paboTy BecoB Ao 120 yacos.

TexHuyeckme napameTpbl DyHKLMOHaNbHbIE BO3MOXHOCTU
HauGonpimii npenen B3BEIIMBAHUS, KI': 15/30
Hawnmenpmmit npenen B3BEIINBaHNS, T 100
Ilena moBepo4HOTO AeieHus (), T: 5/10
JuckperHocts orcuera (d), T: 5/10
MaxkcuMainbHast Macca Taphl, KI: 30
[IuTanwne ot ceTu: 220B(+10%;-15%); 50 I'n +/-2%
ABTOHOMHOE ITUTaHUE: DC 6B/4A/M
Pabounii TemrieparypHblii quanason, °C: ot 0 1o 40
HamnpsbxeHue nuTtanus oT akkymyastopa, B: 6
Bpewmst paboThl OT akKyMyIIsITOpa, U: 120
Pasmep muiarpopmbr: 290 x 230
T'abGaputHbIe pa3mMepsl, MM: 300x 350x 115
Bec, e 6onee, kr: 6
Kiace TouHocTH Becos: Cpemnuii (||| )
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DE
EINLEITUNG
SEHR GEEHRTE HERREN!

Sie haben ein Profigerit gekauft. Bevor Sie die Arbeit damit aufnehmen, sehen Sie sich
unbedingt das vorliegende Handbuch an.

Denken Sie daran, dass wenn Sie alle Anweisungen in dem vorliegenden Handbuch
befolgen, verldngern Sie die Betriebsdauer des Gerites und vermeiden die Verletzungen des
Bedienungspersonals.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen Thnen die Arbeit mit dem Gerdt maximal
erleichtern.

BESTIMMUNG

Das Gerit ist zum Reiben von Kése und Gemiise sowie zum Aufschneiden von rohem
und gekochtem Gemiise in Scheiben, Strohhalmen, Wiirfeln verschiedener Grofen
bestimmit.

TECHNISCHE DATEN

Allgemeine Modell HKN-FNT
Daten Beschreibung Tischgerit
Abmessungen, mm 600x240x590
Installierte Leistung, kW 0,55
Spannungsversorgung 220/50/1
Gehédusematerial Edelstahl/Aluminium
Kennziffern Maschinen-Typ Schrig
Lade-Typ Manuell
Motordrehzahl, U/min 270
Produktionsleistung, kg/h 100-300
Betriebsart Intermittierend
Maximaler Betriebsdauer, min 10

VORGEHENSWEISE
LIEFERUMFANG
Gemiiseschneidemaschine-1 Stiick
Set Schneidescheiben- (5 Stiick):
Schnitzelscheibe 2 mm-1 Stiick
Schnitzelscheibe 4 mm-1 Stiick
Reibescheibe 3 mm-1 Stiick
Reibescheibe 4 mm-1 Stiick
Reibescheibe 7 mm-1 Stiick
Stopfer Kunststoff-1 Stiick
Auswerfer Kunststoff-1 Stiick
Handbuch-1 Stiick
BEDIENUNGSELEMENTE

2
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1)
Siehe Abb. 1. Die Bedienelemente befinden sich auf der rechten Seite des Gehduses
(wenn Sie das Gerit von vorne betrachten):
e griine "START"-Taste (I) Einschalten des Gerites
e rote "STOPP"-Taste (O) Ausschalten des Gerites
SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

)

Siehe Abb. 2. Das Gerdt ist mit zwei Schutzmikroschaltern (durch Pfeile
gekennzeichnet) ausgestattet. Der Mikroschalter an dem Deckel schaltet das Gerit aus,
wenn der Deckel gedffnet wird, um an die Schneidescheibe zu gelangen. Der Mikroschalter
am StoBhebel schaltet das Gerdt beim Anheben des StoBhebels aus, um das Produkt zu
laden.

VOR DER ERSTEN GEBRAUCH
1. Reinigen Sie das Gerdt gemall den Anweisungen im Kapitel "Wartung und Pflege".
MONTAGE DES GERATES

Offnen der Deckel (3) Installation der Schneidescheibe (4)



Siehe Abb. 3. Drehen Sie die Verriegelung an der Vorderseite des Deckels gegen den
Uhrzeigersinn und 6ftnen Sie den Deckel.

Siehe Abb. 4. Legen Sie zuerst den Kunststoff-Auswerfer auf die Motorwelle und dann
die Schneidescheibe.

Schneiden in Wiirfel oder Schnitzel fiir Pommes. Zu diesem Zweck werden ein
Wiirfelmesser und eine geeignete Schnitzelscheibe verwendet. Zuerst sollte ein
Wiirfelmesser auf die Motorwelle und dann eine Schnitzelscheibe gelegt werden.
SchlieBen Sie den Deckel und drehen Sie die Verriegelung im Uhrzeigersinn.

Wenn der Deckel nicht geschlossen ist und die Verriegelung nicht zugeschraubt ist,
lasst der Sicherheitsmikroschalter den Motor nicht anlaufen.

EINSCHALTEN DES GERATES

1.
2.

Gemiise zubereiten (waschen, schélen, gegebenfalls in Stiicke schneiden).

Stellen Sie sicher, dass die Maschine zusammengesetzt ist, der Deckel geschlossen und
mit einer Verriegelung gesichert ist. Stellen Sie einen geeigneten Behélter unter die
Auswurfoffnung des Deckels. Schalten Sie die Stromversorgung mit dem
Schutzschalter ein.

Heben Sie den StoBhebel an, laden Sie das Produkt in die Offnung und senken Sie den
StoBhebel ab.

Siehe Abb. 5. Driicken Sie mit der rechten Hand die griilne "START"-Taste. Driicken
Sie mit der linken Hand auf den StoBhebel, um das Produkt zu der Schneidescheibe zu
fithren.

Um eine Uberlastung des Geriits und dessen Ausfall zu vermeiden, muss der Druck auf
den StoBhebel gleichmiBig und nicht zu stark sein.

Heben Sie den StoBhebel an, laden Sie die nichste Produktportion. Senken Sie den
StoBhebel. Das Gerit schaltet sich automatisch ein. Wiederholen Sie den Vorgang, bis
das gesamte Produkt verarbeitet ist.

Der Deckel ist mit zwei Ladedffnungen ausgestattet. Eine groBe Offnung mit einem
StoBhebel ist fir die Verarbeitung von groBen Gemiisesorten bestimmt. Die
zylindrische Offnung ausgestattet mit einem Plastikstopfer ist fiir die Verarbeitung von
langen, diinnen Gemiisesorten (Karotten, Gurken usw.) bestimmt.
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Bei der Arbeit mit einer Schneidescheibe kann das Produkt in beide Offnungen geladen
werden.
Bei der Arbeit mit einer Schneidescheibe und einem Wiirfelmesser (Schneiden mit
Stroh und Wiirfeln) sollte das Produkt in die Offnung geladen werden, unter dem sich
die Wiirfelmesser.

AUSSCHALTEN DES GERATES

1. Driicken die rote "STOPP"-Taste.

2. Schalten Sie die Stromversorgung mit dem Schutzschalter aus.

SCHNEIDESCHEIBEN ENTFERNEN UND ERSETZEN

(6)

1. Léosen Sie die Verriegelung und 6ffnen Sie den Deckel.

2. Siehe Abb. 6. Drehen Sie das Schneidescheibe gegen den Uhrzeigersinn. Decken Sie
die Klingen mit geeignetem Material (Gummi, Stoff usw.) ab, heben Sie die Scheibe
mit beiden Handen an den Kanten an und entfernen Sie diese.

Bei entfernen des Wiirfelmessers zum Schneiden von Stroh oder Wiirfeln sollten das
Wiirfelmesser nicht gedreht werden. Ziehen Sie es aus der Buchse durch die Bewegung
nach oben.

3. Installieren Sie die Ersatzscheibe, schlieBen Sie den Deckel und ziehen Sie die
Verriegelung fest.

WARTUNG UND PFLEGE
Alle Wartungsarbeiten werden an Geréten ohne Stromanschluss durchgefiihrt.
Benutzen Sie zum Reinigen des Gerites keine scheuernden Mittel, spitze und scharfe

Gegenstinde, aggressive chlorhaltige Reinigungsmittel, Benzin, Sauren, Laugen und

Losungsmittel.

Waschen Sie die herausnehmbaren Gerite nicht in der Spiilmaschine.
Téglich nach Abschluss der Arbeiten:

1. Waschen Sie die abnehmbaren Teile der Gemiiseschneidemaschine (Stopfer,
Schneidescheiben, Auswerfer) unter flieBendem warmem Wasser und trocknen Sie
diese ab.
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(@)

Siehe Abb. 7. Offnen Sie die Decke, ziehen Sie die seitlichen Verriegelungen zur Seite
und entfernen Sie die Decke. Waschen Sie den Deckel unter flieBendem warmem
Wasser und trocknen Sie diese ab.

Wischen Sie das Gerit mit einem sauberen, feuchten Schwamm oder Tuch ab und
trocknen Sie es ab. Die Buchse fiir Schneidescheiben soll besonders griindlich gereinigt
werden. Andernfalls wird das Einsetzen der Schneidescheiben in die Arbeitsposition
schwierig.

Wenn Sie das Gerit {iber einen lingeren Zeitraum (Wochenende, Ferien usw.) nicht

benutzt wird, sollte es vom Stromnetz getrennt und gereinigt werden.
SICHERHEITSHINWEISE

1.

Installation des Gerédtes und Anschluss an das Netz erfolgt nur durch qualifiziertes
Fachpersonal.

Das Gerit ist mit einem elektrischen Kabel ausgestattet, das an einen individuellen
Schaltautomat angeschlossen werden muss. Zum Anschliefen eines einphasigen
Gerites ist eine geerdete Dreileiterschaltung zu verwenden.

Das Gerit ist auf einer stabilen Standhohe von 800-900 mm mit einer glatten und
horizontalen Oberflidche zu installieren. Die Oberflaiche muss trocken und sauber sein.
Die Unterlage soll das Gewicht des Gerites aushalten.

Das Gerit sollte entfernt von Warmequellen, Waschbehéltern, Wasserhdhnen usw.
installiert werden.

Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht von der Unterlage hingt und keine
scharfen Gegensténde beriihrt. Stellen Sie auf das Kabel keine fremden Gegenstinde.
Der Betrieb des Gerétes mit beschidigtem Stromkabel ist nicht zuldssig.

Das Gerit ist zum Reiben von Kése und Gemiise sowie zum Aufschneiden von rohem
und gekochtem Gemiise bestimmt. Verwenden Sie das Gerit nicht fiir andere Zwecke.
Verwenden Sie die Ausriistung nicht zum Schneiden von Tiefkiihlkost.

Es wird empfohlen, bei der Arbeit mit dem Gerdt die spezielle Arbeiterkleidung zu
tragen. Es darf keine Trage keine weite Kleidung, Schals, Halstiicher, Krawatten,
Schmuck usw. getragen werden. Die Armel sollten gekndpft sein. Die Haare sollten mit
einem Schal abgedeckt werden.

Das Gerit ist nur zu einem Kurzzeitbetrieb mit einer Einschaltdauer von nicht mehr als
10 Minuten bestimmt. Dies bedeutet, dass alle 10 Minuten eine Pause von mindestens
10 Minuten erforderlich ist.
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18.
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Achten Sie darauf, dass die Klingen der Schneidescheiben immer scharf und ohne
Zacken sind.
Legen Sie die Gemiise zum rotierenden Messer nicht mit den Handen. Verwenden Sie
den StoBhebel oder Stopfer.
Uberlasten Sie die Maschine nicht. Driicken Sie auf den Stopfer oder StoBhebel
gleichméafBig und nicht zu stark.
Halten Sie niemals die Hénde oder fremde Gegenstéinde wéhrend des Betriebes in den
Ladeaufsatz.
Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet.
Es ist strengstens verboten, die Wartungsarbeiten mit eingespeistem Strom
durchzufiihren.
Waschen Sie das Gerit nicht unter direktem Wasserstrahl oder tauchen Sie es nicht in
Wasser.
Beim Umgang mit Schneidescheiben ist VVorsicht geboten, da sie sehr scharf sind.
Wenn Stérungen auftreten, wenden Sie sich bitte an Thren Kundendienst.
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SISSEJUHATUS
Lugupeetud hirrad!

Olete ostnud professionaalne varustus. Enne seda, tuleb kindlasti vaadata 14bi selle

passi.

Pea meeles, et kdik juhiseid selles passis, te pikendada seadme véltida vigastusi

tootajatega.

Loodame, et meie soovitused aitavad kaasa nii palju kui vdimalik seadet kasutada.

KOHTUMISE

Kavakohaselt vorega juustu- ja kdogivilja, samuti toor- ja keedetud kdodgivilja viilud,

ribad, erineva suurusega kuubikuteks 1dikamine.
TEHNILISED OMADUSED

Uldineteave Mudel HKN-FNT
Kirjeldus Lauatagune
Maksimaalne suurus, mm 600 x 240 x 590
Installeeritud voimsus, arvatud 0,55
Pinge on 220/50/1
. Roostevaba
Korpuse materjal o
teras/alumiinium
Omadused Tiiiipi masin Kaldpinnal
Lae tiiiip Késiraamat
Mootori Kiirus (p/min) 270
Tootlikkus, kg/h 100-300
Tooreziimi Vahelduva tollimaksu
Maksimaalne t66 kasvutsiikli, min 10
KOMPLEKT

Ovoshherezatelnaja masin-1 tk.
Komplekt 1dikavad lehed-(5 tk.):
2 mm viilud-1 tk.

4 mm viilud-1 tk.

float 3 mm-1 tk.

4 mm riiv-1 tk.

7 mm riiv-1 tk.

Emakast plast-1 tk.
Drive-Plastist kaabits-1 tk.
Passi-1 tk.

TOOMEETODID
JUHTORGANITE




EE

1)
Vt joonis 1. Juhtelemendid asuvad paremal (vaadata seadme ees):
e Rohelise stardi nupp, (1) lisamine seadmed,;
e Punane STOP nuppu (0) Liilitage seadmed vilja.

KAITSESUSTEEMI

)

Vt joonis 2. Seadmed on varustatud kahe ohutuse microswitches (téhistatud nooltega).
Mikroliiliti kaanel liilitab seadme juurdepdisu l6ikamine plaadi kaane avamisel. Mikroliiliti
kohta kangi lukustuva keelab seadmed kangi-tdukur laadida toote tdstmisel.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST
1. Puhastage varustuse vastavalt "hooldust ja ravi" juhiseid.
ASSAMBLEE SEADMED

(3) kaane avamisega Plaatide ldikamine (4) paigaldamine

1. Vtjoonis 3. Lahti vastupédeva, honorar ees kaas ja avage kaas.

2.Vt joonis 4. Libiseks mootori vollile esimene plastikust ketas-kicker, siis 1dikelaud
plaat.



EE

3.

Kuubikud ja friikartuleid ribadeks 16ikamist. Selleks kasutada ldikamine Rest ja vastava
plaadi 16ikamine viilud. Esiteks mootori vdllile peaks kandma ldikamine Rest uuesti
registreerimismargi 1dikamine viilud.

Sulgege kaas ja keerake paripaeva lukk.

Kui kate on suletud ja pakendatud luku, ei vdimalda kaitsev Mikroliiliti mootor.

SEADMETE LISAMINE

1.
2.

3.

Valmistada kdogiviljade (pesta, koorida, 1digata tiikkideks, vajaduse korral).
Veenduge, et seade on paigaldatud, suletud ja kinnitatud. Asetage katte all auk masinad
sobivasse anumasse. Liilitage toide sisse kasutades automaatselt.

Tostke hooba tdukur, lae toote auku ja madalam Kang kolvi.

Vt joonis 5. Parema kéega, vajutage rohelist stardinuppu. Vasaku kde abil vajutage
toidu toukur feeder plaat 16ikamine.

Seadme tilekoormuse véltimiseks ja vabastage see press toukurpuksiiri peaks olema
iihtne ja ei ole liiga tugev

®)
Toukur kangi ja auk toote jirgmise osa boot. Madalam rychagtolkatel. Seade liilitatakse
automaatselt. Korrake prodeduru, kuni kogu toode on iimber kujundada.
Kaas on varustatud dual boot. Suur Ava hoob-tdukur varustatud kasutatakse protsessis
rohkem kodgivilju. Silindriline kandis plasti mdel pikk dhuke koogivilju (porgandid,
kurgid jne.).
Kui tootate iiks ldikamine plaat toote saab alla laadida nii auke.
Plaadi l6ikamine ja iluvore (ribadeks 16ikamine ja kuubikuteks) todtamisel tuleks toote
laadida auku, mille alusel on labad vore.

SEADME VALJALULITAMINE

1.
2.

Vajutage punast nuppu "STOP".
Toite viljaliilitamine liliti abil.

VALJAVOTMINE JA LOIKAMIST PLAADID

10
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(6)
1. Eemalda sulguri ja avage kaas.
2.Vt joonis 6. Omakorda 16ikur vastupdeva. Holma tera sobivast materjalist (kummist,
kangast jne), tdsta plaat iile mdlema kéega serva ja eemaldage see.
Vorede 1oikamine ribadeks v&i kuubikuteks Podra eemaldamisel ei tohiks iluvdre.
Eemaldada liiklust pesa tiles.
3. Paigaldada shift plaadi, sulgege kaas ja keerake honorar.
HOOLDUST JA RAVI
Koiki hooldustoid tehakse lahti {ihendatud seadmed.
Kasutage abrasiivseid materjale seadmed, augustamine ja dirushhie teemasid,
agressiivne Kloori sisaldavaid puhastusvahendeid, bensiin, hapete, leeliste ja lahusteid.
See pole lubatud eemaldatav riistvara sdlmed pesta ndudepesumasinas.
Pérast t66d iga péev:
1. Pesta sooja voolava vee ja Keemiline eemaldatav sdlmede ovoshherezatelnoj masinad
(emakast, 16ikamist plaadid, drive-kicker).

()

2. Vtjoonis 7.. Kaant avada, vGtta tema pool klambrid ja eemaldage see. Puhastada sooja
voolava vee ja Keemiline kaas.

3. Piihkige seadmete puhta niiske kédsna voi lapiga ja kuivatage. Eriti hoolikalt tuleb
puhastada pesa paigaldamiseks lisab ja vollile. Muidu on raske paigaldada lisa
seisukohta.

Kui seadet ei kasutata pikka aega (nddalavahetustel, pithade ajal jne), tuleb iihendada
selle lahti ja puhastada hoolikalt.

OHUTUSE

1. Paigaldamine ja iihendamine toimub ainult kvalifitseeritud to6tajad.

11



10.
11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

12

Seadmed on varustatud elektrikaabel, mis peab olema iihendatud hotellile liliti
automaatselt. Uhefaasilise seadmete iihendamiseks voib kasutada juhtme skeem
maandatud elektriga.

Seade tuleb asetada stabiilsele alusele pikkus 800-900 mm tasasel ja horisontaalsel
pinnal. Pind peab olema kuiv ja puhas. Toetus peab taluma seadmete kaalust.
Seadmed tuleb paigaldada eemal kuumuse, pesumasinad, vannid, segistid jne.
Veenduge, et juhtmest rippuma seisab #irel ja ei puutu objektid teravad servad. Arge
asetage mingeid esemeid kaabel. Hooldus koos kahjustatud toitekaabel pole lubatud.
Kavakohaselt vdrega juustu- ja koogivilja, samuti 1dikamine toor- ja keedetud
koogiviljad. Arge kasutage seadmeid sihipératust kasutamisest.

Arge kasutage seadme 1dikamine kiilmutatud tooted.

Seadme tootamisel on soovitatav, et te kandma spetsiaalseid t6oriideid. Ei ole lubatud
kanda laiu riideid, sallid, neckerchiefs, lipsud, Ehted, jne voolikud on kinnitatava.
Juuksed tuleb katta sall.

Seade on kavandatud t66tama ainult re-14hiaja to6tsiikli kestusega kuni 10 minutit. See
tadhendab, et parast iga 10 minuti t66 eeldab tehnoloogilist pausi vihemalt 10 minutit.
Hoida plaadid olid alati terav ega mdrasid tera loikamiseks.

See pole lubatud tarnida koo giviljade 16ikamiseks poorleva plaat kiega. Kasutada kangi
toukur vOi nuiaga.

See pole lubatud koormata masin. Emakast ja Kang kolvi peaks olema iihtne ja ei ole
liiga tugev.

Sisestage otsik boot kite ja muude objektidega tdotamise ajal ei ole lubatud.

See pole lubatud lisada seadmete jarelevalveta jitta.

Keelatud on teostada hooldustdid seadmele liilitada vooluvdrgu.

See ei ole lubatud seadmed otsese jooksva vee all pesta voi asetada see vesi.

Kuna kisitsemine 1diketerade tuleb olla ettevaatlik, sest nad on viga teravad.

Kui vead, tuleks nimetatud spetsialisti teenuse.



INTRODUCTION

DEAR ALL,

EN

You have purchased a professional equipment unit. Before you start operating it, you
should read and understand this Certificate.

Please keep in mind that observance of the instructions presented in this Certificate
extends the service life of the equipment and prevents injury of operating personnel.

We hope our recommendations will maximally facilitate operation of the equipment.

APPLICATION

The equipment is intended for grating of cheese and vegetables as well as cutting of
raw and boiled vegetables by slices, straws, cubes of various sizes.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-FNT
Description Desktop
Overall dimensions, mm 600x240x590
Generating capacity, kW 0.55
Power supply network parameters | 220/50/1
General Case material Stainless steel/aluminium
Machine type Tilted
Loading type Manual
Motor speed, rpm 270
Characteristics | Performance, kgph 100 — 300
Operation mode Interm_ittent periodic
operation
Maximum duty cycle duration, min | 10

COMPLETING UNITS OF THE MACHINE
Vegetable cutting machine-1 pc
Kit of cutting plates-(5 pcs):

slices 2 mm-1 pc
slices 4 mm-1 pc
grater 3 mm-1 pc
grater 4 mm-1 pc
grater 7 mm-1 pc

Plastic pestle-1 pc

Plastic disk-ejector-1 pc
Appliance certificate-pc
OPERATION PROCEDURE

CONTROLS

13
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1)
See fig. 1. Controls are located on the right side of the case (when the equipment is
observed from the front):
e green button "START" (1) to start the equipment;
e red button "STOP" (O) to shut the equipment down.
PROTECTIVE SYSTEMS

)

See fig. 2. The machine is equipped with two protective microswitches (indicated with
arrows). The microswitch on the cap switches the machine off when the cap is opened to
access the cutting plate. The microswitch on the push arm switches the machine off when
the push arm is raised to load the product.

BEFORE FIRST START

1. Clean the equipment in accordance with the instructions presented in the "Maintenance
and care" section.

ASSEMBLY OF THE EQUIPMENT

Opening of the cap (3) Installation of the cutting plate (4)
1. See fig. 3. Turn the holding lock located in the front part of the cap anticlockwise and
open the cap.

2. Seefig. 4. Put the plastic disc-ejector on the motor shaft first and then the cutting plate.

14
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Cutting by cubes and straws for French fries. For this purpose a cutting grate and a
corresponding plate for cutting by cubes are used. You have to put the cutting grate on
the motor shaft first and then the plate for cutting by cubes.
Close the cap and turn the holding lock clockwise.
If the cap is not closed and the holding lock is not turned, the protective microswitch
won't let start the motor.

SWITCHING THE EQUIPMENT ON

1.
2.

w

Prepare vegetables (wash, clean and cut into junks, as required).

Make sure that the machine is assembled, the cap is closed and secured by the holding
lock. Put a suitable vessel under the discharge opening. Switch the machine on using
the automatic switch.

Raise the push arm, load the product in the opening and lower the push arm.

See fig. 5. Push the green button "START" with your right hand. Push the push arm
with your left hand to deliver the product to the cutting plate.

To prevent equipment overloading and failure, pressure on the push arm shall be
uniform and not too strong.

®)
Raise the push arm and load the next portion of product into the opening. Lower the
push arm. The equipment will automatically start. Repeat the procedure until the whole
product is processed.
The cap is equipped with two loading openings. The large opening equipped with the
push armis intended for processing of large vegetables. The cylindric opening equipped
with the plastic pestle is intended for processing of long thin vegetables (carrot,
cucumbers, etc.).
When operated with one cutting plate the product can be loaded into both openings.
When operated with the cutting plate and grate (cutting by cubes and straws) the
product shall be loaded into the opening, under which the grate blades are located.

EQUIPMENT SHUT-DOWN

1.
2.

Press the red button "STOP".
Switch the machine off using the automatic switch.

REMOVAL AND REPLACEMENT OF CUTTING PLATES

15
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3.

(6)
Turn the holding lock and open the cap.
See fig. 6. Turn the cutting plate anticlockwise. Cover the blades with appropriate
material (rubber, cloth, etc.), slightly raise the plate holding the edges with both hands
and remove it.
In the course of removal of the grate for cutting by straws and cubes, the grate should
not be rotated. Get it out of the slot by moving it upwards.
Install the replaceable plate, close the cap and turn the holding lock.

MAINTENANCE AND CARE

All maintenance shall be performed on de-energized equipment.
The equipment should not be cleaned using any abrasive materials, pricking and cutting

items, aggressive chlorine-containing detergents, gasoline, acids, alkalies and solvents.

Demountable equipment assemblies should not be washed in a dishwasher.

The following operations shall be performed daily upon completion of work:

Wash demountable machine assemblies (pestle, cutting plates, disc-ejector) under a
warm water stream and dry them.

()
See fig. 7. Open the cap, take the lateral retainers aside and remove the cap. Wash the
cap under a warm water stream and dry it.
Wipe the case with a clean wet sponge or cloth and wipe it dry. The slot for cutting
plates and the motor shaft shall be cleaned very thoroughly. Otherwise, installation of
the cutting plates will be hindered.
If the equipment is not to be operated for a long time (days off, holidays, etc.), it should

be de-energized and thoroughly cleaned.
SAFETY

16



10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

EN
Equipment installation and connection to the electricity mains shall be performed by
skilled professionals only.
The equipment is equipped with an electric cable that shall be connected to the
individual automatic switch. To connect monophase equipment, a three-wire circuit
with grounding shall be used.
The equipment shall be installed on a stable support 800-900 mm in height with flat
level surface. The surface shall be dry and clean. The support shall stand the equipment
weight.
The equipment shall be installed away from heat sources, washing tanks, water taps,
etc.
The operation staff shall ensure that the electric cable is not hanging over the edge of
the support and touching items with sharp edges. Do not put foreign objects on the
electric cable. Operation of equipment with a damaged electric cable shall not be
allowed.
EN
The equipment is intended for grating of cheese and vegetables as well as cutting of
raw and boiled vegetables. The equipment shall not be used for any purposes other than
intended.
The equipment shall not be used to cut frozen products.
In the course of equipment operation wearing of special clothes is recommended. No
loose clothes, scarves, neck handkerchiefs, ties, jewelry, etc. are allowed. The sleeves
should be buttoned. The hair should be covered with a kerchief.
The equipment is intended for intermittent periodic operation only; the duration of the
working cycle shall be no more than 10 minutes. This means that after each 10 minutes
of operation, there should be a process pause of no less than 10 minutes.
The operating staff shall ensure that cutting plates blades are always sharp without any
notches.
Delivery of vegetables to the cutting plate by hand shall not be allowed. The operator
should use the push arm or pestle.
Overloading of the machine is not allowed. Pressure on the push arm and pestle shall
be uniform and not too strong.
While in operation putting of hands or foreign objects into the loading header is not
allowed.
The energized equipment shall not be left unattended.
Maintenance of energized equipment is prohibited.
Washing of the equipment under a direct water stream or submergence thereof into
water is not allowed.
When handling cutting plates the operating staff shall be very careful as they are very
sharp.
In case of any failure service professionals shall be contacted.

17
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INTRODUCCION
ESTIMADOS SENORES,
Han adquirido el equipo profesional. Antes de operarlo, aseglirense de leer esta Ficha
Técnica.
Recuerden que siguiendo Vds. las instrucciones dadas en esta Ficha Técnica, se
prolonga la vida util del equipo y se evitan lesiones al personal de mantenimiento.
Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacion del equipo.
DESTINO
El equipo estd disefiado para rallar queso y verduras, asi como para cortar verduras
crudas y cocidas en rodajas, tiras, cubos de varios tamafios.
ESPECIFICACIONES

Informacion Modelo HKN-FNT
General Descripcidn De mesa
Dimensiones (mm) 600x240x590
Potencia de instalacion, kW 0,55
Parametros de la red eléctrica 220/50/1
Material de la carcasa Acero inoxidable/aluminio
Caracteristicas Tipo de maquina Inclinada
Tipo de alimentacion Manual
Velocidad del motor, rpm 270
Rendimiento, kg/h 100 — 300
Modo de operacion Repetido, a corto plazo
Duracion maxima del ciclo | 10
operativo, min

CONJUNTO COMPLETO
Maquina para cortar verduras-1 ud.
Conjunto de laminas para cortar-(5 uds):
lonchas de 2 mm-1 ud.

lonchas de 4 mm-1 ud.

rallador de 3 mm-1 ud.

rallador de 4 mm-1 ud.

rallador de 7 mm-1 ud.

Mortero de plastico-1 ud.

Disco eyector de plastico-1 ud.
Ficha técnica-1 ud.

ORDEN DE TRABAJO
CONTROLES

18
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1)
Véase fig. 1. Los controles estan en el lado derecho del cuerpo (mirando el equipo desde
el frente):
e boton verde "INICIAR" (I) para arrancar el equipo;
e boton rojo "PARAR" (O) para parar el equipo.
SISTEMAS DE PROTECCION

)

Véase fig. 2. El equipo estd equipado con dos microinterruptores de proteccion
(indicados con flechas). EI microinterruptor de la tapa desactiva el equipo al abrirse la tapa
para que sea posible acceder laminas para cortar. El microinterruptor de la palanca
empujadora desactiva el equipo, al levantarse la palanca empujadora para cargarse el
producto.

ANTES DEL PRIME ARRANQUE
1. Limpie el equipo segun las instrucciones de la seccion "Mantenimiento y Cuidado".
MONTAJE DEL EQUIPO

Apertura de la tapa (3) Instalacion de lamina para cortar (4)

1. Véase fig. 3. Desenrosque el fijador situado en la parte delantera de la tapa en sentido
contrario a las agujas del reloj y abre la tapa.

2. Véase fig. 4. Primero, ponga el disco eyector de plastico sobre el eje del motor, luego,
la l&mina para cortar.

19
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Cortar en cubitos y tiras para patatas fritas. Para este fin se usa la 1amina para cortar y
correspondiente lamina para contar en rodajas. Primero sobre el eje del motor hay que
poner la rejilla para cortar, y luego, la ldmina para cortar.

Cierre la tapa y apriete el fijador en el sentido de las agujas del reloj.

Si la tapa no esta cerrada y el fijador no esta apretado, el microinterruptor de seguridad
no permitira que el motor se arranque.

ARRANQUE DEL EQUIPO

1.
2.

Prepare las verduras (lave, limpie, corte en pedazos si es necesario).

Asegurese de que la maquina esté ensamblada, la tapa esté cerrada y asegurada con el
fijador. Ponga un recipiente adecuado debajo de la boca de descarga de la tapa. Conecte
el equipo de la red con el interruptor automatico.

Levante la palanca empujadora, cargue el producto en la boca y baje la palanca
empujadora.

Véase fig. 5. Pulse el boton verde "INICIAR" con mano derecha. Empuje la palanca
empujadora con mano izquierda para alimentar el producto a la lamina para cortar.
Para evitar sobrecarga del equipo y su falla, hay que empujar la palanca empujadora de
manera uniforme y no demasiado fuerte.

®)
Levante la palanca empujadora y cargue la porcion siguiente del producto en la boca.
Baje la palanca empujadora. El equipo se arrancara automaticamente. Repita el
procedimiento hasta que todo el producto se haya procesado.
La tapa esta equipada con dos bocas de carga. La boca grande, equipada con palanca
empujadora, esta disefiada para procesar verduras grandes. La boca cilindrica, equipada
con el mortero de plastico, esta diseflada para procesar vegetales delgados y largos
(zanahorias, pepinos, etc.).
Si se usa una lamina para cortar, se puede cargar el producto a ambas bocas.
Operando la lamina y rejilla para cortar (para cortar en cubitos y tiras), hay que cargar
el producto en la boca que esta sobre las cuchillas de la rejilla.

APAGUE DEL EQUIPO

1.
2.

Pulse el boton rojo "PARAR".
Desconecte el equipo de la red con el interruptor automatico.

QUITAR Y REEMPLAZAR LAS LAMINAS PARA CORTAR
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ES

(6)
Desenrosque el fijador y abra la tapa.
Véase fig. 6. Gire la lamina para cortar en sentido contrario a las agujas del reloj. Cubra
las cuchillas con material adecuado (goma, tela, etc.), levante la lamina por los bordes
con ambas manos y quitela.
Cuando se quita la rejilla para cortar en tiras o cubitos, no hay que girar la rejilla. Quitela
de la base moviéndola hacia arriba.
Instale la lamina de repuesto, cierre la tapa y apriete el fijador.

MANTENIMIENTO Y CUIDADO

Todos los trabajos de mantenimiento se llevan a cabo en equipo desconectado de la red

eléctrica.

Esta prohibido usar para limpiar el equipo los materiales abrasivos, objetos perforadores

y cortantes, agentes de limpieza agresivos que contienen cloro, gasolina, acidos, alcalis y
solventes.

Esté prohibido lavar los nodos desmontables en lavavajillas.

Terminada la operacion, cada dia:

Lave los nodos desmontables de la maquina para cortar verduras (mortero, laminas para
cortar, disco eyector) con el chorro de agua tibia y séquelos.

()
Véase fig. 7. Abra la tapa, levante sus fijadores laterales a los lados y quitela. Lave la
tapa con el chorro de agua tibia y séquela.
Limpie el cuerpo del equipo con un pafio o una esponja limpio y himedo y séquelo.
Hay que tener especial cuidado limpiando la base para instalacion de las laminas para
cortar en el eje del motor. De lo contrario, serd dificil instalar las laminas para cortar en
su posicion de trabajo.
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Si el equipo no va a usarse durante un periodo prolongado (fin de semana, vacaciones,

etc.), hay que desconectarlo de la red eléctrica y limpiarlo bien.
TECNICA DE SEGURIDAD

1.
2.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.

22

El equipo debe ser instalado y conectado a la red eléctrica solo por personal cualificado.
El equipo estd equipado con un cable eléctrico que debe conectarse a un interruptor de
circuito individual. Para conectar el equipo monofasico hay que usar el esquema de tres
cables con puesta a tierra.

El equipo debe instalarse en un soporte estable con la altura de 800 a 900 mm con una
superficie horizontal plana. La superficie debe estar seca y limpia. El soporte debe
aguantar el peso del equipo.

El equipo debe instalarse lejos de fuentes de calor, lavaderos, grifos de agua, etc.
Asegurese de que el cable de alimentacion no cuelgue del borde del soporte y no toque
objetos con bordes agudos. No coloque ningin objeto sobre el cable. Esta prohibido
operar el equipo con cable eléctrico dafiado.

El equipo esta disefiado para rallar queso y verduras, asi como para cortar verduras
crudas y cocidas. Estd prohibido usar el equipo para otros fines.

Esta prohibido usar el equipo cara cortar productos congelados.

Se recomienda que los que operen el equipo lleven ropa de trabajo especial. Esta
prohibido llevar ropa suelta, bufandas, pafiuelos de cuello, corbatas, joyas, etc. Las
mangas deben estar abotonadas. El pelo debe estar cubierto con un pafiuelo.

El equipo esta disefiado para funcionar solo en un modo repetido, a corto plazo, con
duracién del ciclo na mayor de 10 min. Es decir, el equipo necesita una pausa de al
menos 10 minutos después de cada 10 minutos de trabajo.

Asegurese de que las cuchillas de las laminas para cortar sean siempre agudas y sin
melladuras.

Esta prohibido alimentar con manos las verduras a la ldmina para cortar que esta
girando. Usa la palanca empujadora o el mortero.

Esta prohibido sobrecargar la maquina. Hay que empujar el mortero y la palanca
empujadora de manera uniforme y no demasiado fuerte.

Esta prohibido introducir manos u otros objetos extrafios en la boquilla de alimentacion.
Esta prohibido dejar el equipo encendido sin supervision.

Esta prohibido llevar a cabo el mantenimiento del equipo sin desconectarlo de la red
eléctrica.

Esta prohibido lavar el equipo bajo el chorro de agua directo o sumergirlo en agua.
Hay que manejar las laminas para cortar con cuidado, porque son muy agudas.

En el caso de cualquier mal funcionamiento, dirigese a los especialistas del servicio de
apoyo.



INTRODUCTION
CHERS MESDAMES ET MESSIEURS !

FR

Vous avez acheté 1'équipement professionnel. Avant de commencer a I'exploiter,

assurez-vous de lire attentivement le présent manuel.

Rappelez-vous qu'en suivant toutes les instructions données dans le présent manuel,
vous prolongerez la durée d'exploitation de 1'équipement et éviterez des blessures au

personnel de maintenance.

Nous espérons que nos recommandations faciliterons au maximum votre travail avec

I'équipement.
DESTINATION

L'équipement est destiné & raper du fromage et des légumes, ainsi qu'a couper des
légumes crus et cuits en tranches, en julienne, en cubes de différentes tailles.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle : HKN-ENT
Description De table
Informations Dimensions extérieures, mm 600x240x590
., Capacité installée, kKW 0,55
générales - . . .
Paramétres du réseau électrique 220/50/1
Matériel du corps ACIe': . inoxydable /
aluminium
Type d'appareil Incliné
Type de chargement Manuel
Vitesse de rotation du moteur, tr / min 270
Caractéristiques Productivité, kg / h 100 —300
Mode de fonctionnement Inrte.rm.|ttent
périodique
Durée maximale d'un cycle de travail, min 10

CONTENU DE LA LIVRAISON
Appareil coupe légumes-1 piece
Set d'inserts de coupe-(5 piéces)
tranches 2 mm-1 piece

tranches 4 mm-1 piece

rape 3 mm-1 picce

rape 4 mm-1 picce

rape 7 mm-1 picce

Pilon en plastique-1 piéce

Disque éjecteur en plastique-1 piece
Manuel-1 piece

PROCEDURE DU TRAVAIL
COMMANDES

23




FR

)
Voir la Fig. 1. Les commandes se situent sur le c6té droit du corps (si vous regardez
'équipement par l'avant):
e bouton vert kDEMARRAGE» (I) démarrage de l'appareil
e bouton rouge «<ARRET» (O) arrét de l'appareil.
SYSTEMES DE PROTECTION

)

Voir la Fig. 2. L'appareil est équipé de deux micro-interrupteurs de protection (indiqués
avec des fléches). Le micro-interrupteur sur le couvercle arréte 1'équipement lorsque le
couvercle est ouvert pour accéder a l'insert de coupe. Le micro-interrupteur sur le levier
poussoir arréte l'appareil lors du levage du levier poussoir afin de charger des aliments.
AVANT LE PREMIER DEMARRAGE
1. Nettoyez l'appareil conformément aux instructions de la section "Entretien et

maintenance".

ASSEMBLAGE DE L'APPAREIL

Ouvrir le couvercle (3) Installer un insert de coupe (4)
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1. Voir la Fig. 3. Tournez le loquet situé a I'avant du couvercle dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et ouvrez le couvercle.
2. Voir la Fig. 4. Mettez sur I'arbre du moteur le disque-éjecteur en plastique, et aprés -
I'insert de coupe.
Couper en cubes et en julienne pour les frites. A cet effet, on utilise une grille de coupe
et un insert de coupe approprié pour couper en tranches. Placez d'abord une grille de
coupe sur l'arbre du moteur, suivi d'un insert de coupe.
3. Fermez le couvercle et tournez le loquet dans le sens des aiguilles d'une montre.
Si le couvercle n'est pas fermé et le loquet n'est pas fixé, le micro-interrupteur de
protection ne permettra pas de démarrer le moteur.
DEMARRAGE DE L’EQUIPEMENT
1. Préparez des légumes (lavez, nettoyez, coupez en morceaux si nécessaire).
2. Assurez-vous que l'appareil est assemblé, le couvercle est fermé et sécurisé avec un
loquet. Placez un récipient approprié sous l'ouverture de décharge du couvercle.
Allumez I'alimentation en utilisant le disjoncteur.

Soulevez le levier poussoir, chargez I'aliment dans le trou et abaissez le levier poussoir.
4. Voir la Fig. 5. De la main droite, appuyez sur le bouton vert kDEMARRAGE». De la
main gauche, appuyez sur le poussoir pour pousser I'aliment vers I'insert de coupe.
Afin d'éviter la surcharge et la panne de l'appareil, la pression sur le poussoir doit &tre

réguliére et non pas trop forte.

w

©)

5. Soulevez le levier poussoir et chargez le lot de produit suivant dans le trou. Abaissez le
levier poussoir. L'appareil se mettra en marche automatiquement. Répétez la procédure
jusqu'a ce que le produit soit traité entiérement

6. Le couvercle est équipé de deux trous de chargement. Le grand trou, équipé d'un levier
poussoir, est destiné au traitement de gros légumes. Le trou cylindrique, équipé d'un
pilon en plastique, est congu pour le traitement de légumes longs et fins (carottes,
concombres, etc.).

Lorsque vous travaillez avec un seul insert de coupe, le produit peut étre chargé dans
les deux trous.

Lorsque vous travaillez avec un insert de coupe et la grille (coupe en julienne et en
cubes), le produit doit étre chargé dans le trou sous lequel se trouvent les lames de la
grille.

ARRET DE L’EQUIPEMENT
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1.
2.

Appuyez sur le bouton rouge «K ARRET».
Débranchez l'appareil avec le disjoncteur.

RETRAIT ET REMPLACEMENT D'INSERTS DE COUPE

3.

(6)
Dévissez le loquet et ouvrez le couvercle.
Voir la Fig. 6. Tournez la lame de coupe dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.
Couvrez les lames avec un matériau approprié (caoutchouc, tissu, etc.), soulevez l'insert
par les bords avec les deux mains et retirez-le.
Lors de l'enlévement de la grille pour couper en julienne ou en cubes, mieux vaut ne
pas tourner la grille. Retirez-la de son siége en tirant vers le haut.
Installez la plaque de remplacement, fermez le couvercle et serrez le loquet.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Tous les travaux de maintenance sont effectués sur un équipement déconnecté d'un

réseau électrique.

Il est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs, des objets de pergage et de coupe, des

nettoyants agressifs contenant du chlore, de I'essence, des acides, des alcalis et des solvants
pour nettoyer 1'équipement.

1.

26

Il est interdit de laver 1'équipement amovible dans un lave-vaisselle.

Quotidiennement a la fin du travail:

Lavez 1'équipement amovible de 'appareil coupe 1égumes (pilon, plaques de coupe,
disque éjecteur) sous un jet d'eau chaude et sécher apres.

()
Voir la Fig.7. Ouvrez le couvercle, écartez ses dispositifs de retenue latéraux et retirez-
le. Lavez le couvercle sous un jet d'eau chaude et séchez-le.
Nettoyez 1'équipement avec une éponge propre et humide ou un chiffon et essuyez-le
soigneusement. Un soin particulier doit étre pris pour nettoyer le si¢ge d'insertion de
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plaques de coupe et I'arbre du moteur. Sinon, l'insertion des plaques de coupe dans la
position de travail sera difficile.

En cas de non-utilisation prolongée de 1'appareil (week-end, vacances, etc.), il doit étre

déconnecté du réseau électrique et nettoy¢ a fond.

SECURITE DU TRAVAIL

1. L'installation de l'équipement et la connexion au réseau électrique sont effectuées
uniquement par des spécialistes qualifiés.

2. L'appareil est équipé d'un cable électrique qui doit étre connecté a un disjoncteur
individuel. Un circuit a trois fils avec une mise a la terre doit étre utilisé pour connecter
un équipement monophasé.

3. L'équipement doit étre installé sur un support stable de 800 a 900 mm de hauteur avec
une surface horizontale plane. La surface doit étre propre et séche. Le support doit
supporter le poids de I'appareil.

4. L'appareil doit étre installé a 1'écart des sources de chaleur, des cuves de lavage, des
robinets d'eau, etc.

5. Veillez a ce que le cable d'alimentation ne pende pas sur le bord du support et ne touche
pas les objets avec des bords tranchants. Ne placez pas d'objets sur le cable. Il est interdit
d'utiliser un équipement avec un céble électrique endommagg.

6. L'équipement est destiné a raper du fromage et des légumes, ainsi qu'a couper des
légumes crus et cuits. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins.

7. N'utilisez pas l'appareil pour couper des aliments congelés.

8. Lorsque vous travaillez avec l'appareil, il est recommandé de porter les vétements de
travail spéciaux. Il est interdit de porter des vétements amples, des écharpes, des
foulards, des cravates, des bijoux, etc. Les manches doivent étre boutonnées. Les
cheveux doivent étre couverts d'un foulard.

9. L'appareil est congu pour fonctionner uniquement dans un mode intermittent périodique
avec un cycle d'utilisation de 10 minutes maximum. Cela signifie qu'aprés toutes les 10
minutes d'exploitation, une pause de 10 minutes au moins est nécessaire.

10. Veillez a ce que les lames des plaques de coupe soient toujours aiguisés et sans
dentelures.

11. 11 est interdit d'introduire des légumes vers la lame de coupe rotative avec les mains.
Utilisez un levier poussoir ou un pilon.

12. 1l est interdit de surcharger I'appareil. La pression sur le pilon et le levier poussoir doit
étre réguliére et pas trop forte.

13. 1I est interdit de placer les mains et des objets étrangers dans la buse de chargement
pendant le fonctionnement.

14. Ne laissez pas 'appareil allumé sans surveillance.

15. 1l est interdit d'effectuer la maintenance de I'équipement sans le déconnecter du réseau
électrique.

16. 1l est interdit de laver I'équipement sous un jet d'eau direct et 'immerger dans 1'eau.
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17. Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des plaques de coupe, car
elles sont trés tranchantes.

18. En cas des pannes quelconques, vous devez vous adresser aux spécialistes du service.
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INTRODUZIONE
GENTILI CLIENTI,

Avete acquistato un apparecchio professionale. Prima di utilizzarlo, prendete buona

visione della presente Scheda tecnica.

Ricordate che seguendo tutte le istruzioni fornite in questa scheda tecnica,
prolungherete la durata dell'apparecchio ed eviterete infortuni al personale di manutenzione.
Ci auguriamo che i nostri consigli vi facilitino il lavoro con I'apparecchio.

IMPIEGO

L'apparecchio ¢ progettato per grattugiare formaggio e verdure e per tagliare verdure

crude e bollite a fette, a julienne e a dadi di diverse misure.
CARATTERISTICHE TECNICHE

odello HKN-FNT
Descrizione Da tavolo
Informazioni Dimensioni, mm 600x240x590
generali Potenza installata, kW 0,55
Parametri della rete elettrica 220/50/1
Materiale del corpo Acciaio inox/alluminio
Tipo di apparecchio Inclinabile
Tipo di carico Manuale
Frequenza del motore, giri/min 270
Caratteristiche | Capacita produttiva, kg/ora 100 — 300

Modalita di funzionamento

Ripetitiva e breve

Durata massima del ciclo operativo,
min

10

SET COMPLETO
Tagliaverdure-1 pz.

Set di lame-(5 pz.)

fette 2 mm-1 pz.

fette 4 mm-1 pz.

grattugia 3 mm-1 pz.

grattugia 4 mm-1 pz.

grattugia 7 mm-1 pz.

Spintore di plastica-1 pz.
Disco espulsore di plastica-1 pz.
Scheda tecnica-1 pz.
PROCEDURA DI LAVORO
ELEMENTI DI COMANDO
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1)
V. Fig. 1. Gli elementi di comando si trovano sul lato destro del corpo (guardando
davanti):
e tasto verde AVVIO (I) awvio dell'apparecchio;

e tasto rosso ARRESTO (O) spegnimento dell'apparecchio
SISTEMI DI PROTEZIONE

)

V. Fig. 2. L'apparecchio ¢ dotato di due microinterruttori protettivi (indicate con le
frecce). Il microinterruttore sul coperchio spegne l'apparecchio quando il coperchio ¢ aperto,
per poter accedere alla lama. Il microinterruttore sulla leva spintore spegne l'apparecchio
sollevando la leva spintore per caricare il prodotto.

PRIMA DI ACCENDERLO PER LA PRIMA VOLTA

1. Pulite I'apparecchio in conformita con le istruzioni della sezione "Manutenzione e
cura".

ASSEMBLAGGIO DELL'APPARECCHIO

Apertura del coperchio (3) Installazione della lama (4)

1. V. Fig. 3. Girate il fissatore posizionato sulla parte anteriore del coperchio in senso
antiorario, e aprite il coperchio.
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V. Fig. 4. Mettete sull'asse del motore prima il disco espulsore e poi la lama.
Taglio a dadi e a strisce. A questo scopo si usa la griglia tagliente e un'apposita lama
per affettare. Mettete prima sull'asse del motore la griglia tagliente e poi la lama per
affettare.
Chiudete il coperchio e girate il fissatore in senso orario.
Se il coperchio non ¢ chiuso e il fissatore non ¢ stretto, li microinterruttore protettivo
non permettera di accendere il motore.

SPEGNIMENTO DELL'APPARECCHIO

1.
2.

w

Preparate le verdure (lavatele, sbucciate e se € necessario, tagliate a pezzi).
Assicuratevi che I'apparecchio sia assemblato, il coperchio sia chiuso e fissato. Poggiate
un contenitore adatto sotto il foro di scarico. Accendete l'alimentazione usando
I'interruttore automatico.

Sollevate la leva spintore, caricate il prodotto nel foro e abbassate la leva.

V. Fig. 5. Con la mano destra premete il tasto verde AVVIO. Con la mano sinistra
premete lo spintore per fornire il prodotto alla lama.

Per evitare il sovraccarico e il guasto dell'apparecchio, il carico sullo spintore deve
essere regolare e non troppo forte.

Q)
Sollevate lo spintore e caricate un'altra porzione del prodotto nel foro. Spingete giu la
leva spintore. L'apparecchio si accendera automaticamente. Ripetete la procedura
finché non verra tagliato 1'intero prodotto.
Il coperchio ¢ dotata di due fori di carico. Il foro grande con la leva spintore & progettato
per il taglio di verdure grandi. Il foro cilindrico con lo spintore di plastica serve per
tagliare verdure lunghe (carote, cetrioli, ecc.).
Durante il lavoro con una lama sola il prodotto puo essere caricato in entrambi i fori.
Durante il lavoro con una lama e una griglia (per tagliare a strisce lunghe o a dadi) il
prodotto deve essere caricato nel foro sotto il quale si trovano le lame della griglia.

SPEGNIMENTO DELL'APPARECCHIO

1.
2.

Premete il tasto rosso ARRESTO.
Staccate I'alimentazione usando l'interruttore automatico.

LEVAMENTO E SOSTITUZIONE DELLE LAME
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2.

3.

(6)
Girate il fissatore e aprite il coperchio.
V. Fig. 6. Girate la lama in senso antiorario. Coprite le lame con un materiale adatto
(gomma, tessuto, ecc.), sollevate la lama, prendendola per i bordi con entrambe le mani
e toglietela.
Non girate la griglia per tagliare a dadi o a strisce durante la rimozione. Toglietela
dall'incastro spostando su.
Installate la lama di ricambio, chiudete il coperchio e stringete il fissatore.

MANUTENZIONE E CURA

Tutte le attivita di manutenzione si svolgono sull'apparecchio scollegato dalla corrente.
Non ¢ consentito 1'uso di materiali abrasivi, oggetti perforanti e taglienti, detergenti

aggressivi contenenti cloro, benzina, acidi, alcali e solventi per pulire I'apparecchio.

Non ¢ consentito lavare gli elementi dell'apparecchio nella lavastoviglie.

Ogni volta dopo aver finito il lavoro:

Lavate tutti gli elementi rimovibili del tagliaverdure (spintore, lame, disco espulsore)
con acqua corrente e asciugateli.

()

V. Fig. 7. Aprite il coperchio, girando i fissatori laterali di lato e toglietelo. Lavate il
coperchio con acqua corrente tiepida e asciugatelo.

Passate una spugna o un panno umido sul corpo dell'apparecchio e quindi asciugatelo
bene. Gli incastri delle lame e l'asse del motore vanno ripulite con particolare
attenzione. Nel caso contrario sara difficile far tornare le lame nella posizione
funzionale.

Se l'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo (fine settimana, ferie, ecc.),

¢ necessario staccarlo dalla corrente e pulirlo accuratamente.
TECNICA DI SICUREZZA

1.
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L'installazione dell'apparecchio e il collegamento alla rete di alimentazione vengono
eseguiti solo da specialisti qualificati.



10.
11.

12.

13.
14.
15.
16.

17.
18.

IT
L'apparecchio & dotato di cavo elettrico che deve essere collegato all'interruttore
individuale automatico. Per collegare apparecchiature monofase ¢ necessario utilizzare
un circuito a tre fili con collegamento a terra.
L'apparecchio deve essere installato su un supporto stabile con un'altezza di 800 - 900
mm con una superficie piana orizzontale. La superficie deve essere asciutta e pulita. Il
supporto deve sostenere il peso dell'apparecchio.
L'apparecchio deve essere posizionato lontano dalle fonti di calore, dai lavelli e
rubinetti, ecc.
Evitate che il cavo di alimentazione vada oltre il bordo del supporto e tocchi oggetti
appuntiti. Non poggiate oggetti esterni sul cavo di alimentazione. E vietato utilizzare
I'apparecchio con il cavo di corrente danneggiato.
L'apparecchio ¢ progettato per grattugiare formaggio ¢ verdure e per tagliare verdure
crude e bollite. E vitato utilizzare I'apparecchio per scopi diversi.
E vietato utilizzare l'apparecchio per tagliare verdure congelate.
Si consiglia di indossare degli appositi indumenti durante l'utilizzo dell'apparecchio. E
vietato indossare abiti larghi, sciarpe, foulard, cravatte, gioielli, ecc. Le maniche devono
essere abbottonate. | capelli devono essere coperti con un fazzoletto.
L'apparecchio ¢ progettato per l'utilizzo nella modalita breve, con la lunghezza massima
del ciclo operativo pari a 10 minuti. Questo significa che ogni 10 minuti va fatta una
pausa tecnologica che duri almeno 10 minuti.
Assicuratevi che le lama siano sempre affilate e senza bave.
E vientato spingere le verdure verso la lama rotante con le mani. Usate la leva o lo
spintore.
E vietato sovraccaricare l'apparecchio. Il carico sullo spintore e sulla leva deve essere
regolare e non molto forte.
E vietato mettere le mani e gli oggetti estranei nel foro di carico durante I'utilizzo.
Non ¢ consentito lasciare 1'apparecchio acceso senza controllo.
E vietato eseguire la manutenzione dell'apparecchio senza scollegare I'alimentazione.
Non ¢ consentito lavare l'apparecchio sotto il getto d'acqua diretto e immergerlo in
acqua.
Le lame vanno trattate con massima cautela, poiché sono molto acute.
In caso di malfunzionamenti, contattate il rappresentante dell'assistenza.
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IEVADS
Cienitas damas un godatie kungi!

Profesionalas iekartas, kas ir iegadajuSies. Pirms sakat darbu ar to, parliecinieties, ka

izbraukSana So pasi.

Jaatceras, ka visas instrukcijas So pasi, jUs paplaSinat iekartas un izvairitos no traumam,

personala.

Mgs ceram, ka misu ieteikumi atvieglos cik vien iesp&jams, izmantot So ierici.

TIKSANAS

Iekarta ir projektéta, riveéSanai siera un darzenu, ka ar1 samazinot neapstradatas un
apstradatas darzenu $keles, sloksnes, dazada lieluma kubinos.

TEHNISKAS IPASIBAS
Vispariga Modelis HKN FNT
informacija Apraksts Galda virsmu
Izmeéri, mm 600 x 240 x 590
Uzstadito jaudu, Asinhronie 0,55
Spriegums ir 220/50/1
. Neriisgjosais
Korpusa materials téraudsj/aluminijs
Ipasibas Masinas tips Skibi
Ielades tips Manuala
Motora  atrums (apgriezieni 270
MINUTE)
Produktivitati, kg/h 100-300

Darbibas rezims

Pienakumu intermitgjoss

Maksimalais ilgums darba cikls, min

10

PILNS KOMPLEKTS
Ovoshherezatelnaja masina-1 gab.
Kopu griesanas asmeni-(5 gab.):
2 mm $kéles-1 gab.

4 mm $kéles-1 gab.

peldét 3 mm-1 gab.

4 mm rive-1 gab.

7 mm rive-1 gab.

Pistil plastmasas-1 gab.
Plastmasas disku skrapis-1 gab.
Pase-1 gab.

MODUS OPERANDI
PARVALDES STRUKTURAS
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1)
Sk. att. 1. Vadiklas atrodas labaja pus¢ (skatoties uz ickartas priek$pusg):
e Green Start pogu (1) ieklauSana iekartas;
e Red apturéSanas pogu (0) izsledziet iekartu.

AIZSARDZIBAS SISTEMAS

)

Sk. att. 2. Iekarta ir aprikota ar divam dros§ibas microswitches (noradits ar bultinam).
Microswitch uz vaka izsledz iekartas, atverot vaku, lai piekliitu grieSanas plaksne.
Microswitch uz blok&sanas sviru atsp&jo iekartas pacelot sviru stiméjs iekraut preces.
PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Iztiriet iekartas saskana ar instrukcijam, kas dotas "uzturéSanas un kopSanas".
MONTAZAS IEKARTAS

Atvért vaku (3) GrieSanas $kivji (4) uzstadiSana
1. Sk. att. 3. Sakratitu pretgji pulkstenraditaja virzienam, vasalis atrodas priek$a vaku un
paceliet vacinu.
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Sk. 4. Paslidét uz motora varpstas pirmo plastmasas disku-futbolists, tad grieSanas
plaksne.

Tecértas kubus un sloksnes kartupeli. Sim nolikam izmantot griesana $k&lés griesanas
durtinam un atbilsto$o plate. Vispirms uz motora varpstas vajadz&tu valkat grieSanas
durtinam, tad plate griesanai Skeles.

3. Aizveriet vaku un nostipriniet blokéSanas pulkstenraditaja virziena.

Ja netiek aizverts vaks un nav blok&sanas iesainota, aizsardzibas Microswitch neiespgjo
motoram.

IERICU IEKLAUSANU

1. Sagatavot augu (mazgat, mizas, sagriezti gabalos).

2. Parliecinieties, ka masina ir samontgts, segtu aizvertas un nostiprinatas. Novietojiet zem
parsega atvere masinas piemérota trauka. leslédziet stravas automatiski, izmantojot
sledzi.

3. Paceliet sviru stimgjs, lejupieladét produktu bedre un nolaidiet sviru virzuli.

4. Sk. att. 5. Ar savu labo roku, nospiediet Green Start pogu. Izmantojiet kreiso roku
nospiest partikas stimgjs barotavu plate griesanai.

Lai izvairTtos no parslodzes aprikojumu un atlaidiet to preses stimgju jabiit vienadai un
nav parak spéciga.
(®)

5. Stimgjs sviru un boot bedré nakamo produkta daudzums. Mazaks rychagtolkatel.
Iekarta automatiski ieslégt. Atkarto prodeduru, kamér nav bojats viss izstradajums bis
japarstrada.

6. Vaks ir aprikots ar dual boot. Lielo atveri, kas aprikoti ar sviru stimgjs ir paredzeta
lielaka darzenu parstradei. Cilindriska urbuma, ar plastikatu, paredzéts apstradei,
garajiem, tievajiem darzeni (burkani, gurki, utt.).

Kad stradajat ar vienu razojuma grieSanas plaksne var lejupieladét gan caurumi.
Stradajot ar grieSanas plaksne un restes (sagriez strémel€s un kubinos) produkts ir
jaielade bedrg, saskana ar kuriem ir rezgis lapstinas.

IZSLEGTU IEKARTAS

1. Nospiediet sarkano pogu "STOP".

2. Savukart pie varas, izmantojot circuit breaker.

NONEMOT UN APMAINOT GRIESANAS PLATES
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(6)

1. Nonemiet fiksatoru un atveriet vacinu.

2. Sk. att. 6. Pagriezt pulkstenraditaja kuteris. Segtu asmens piem&rota materiala
(gumijas, audumu utt.), pacel$anas plaksni pa malu ar abam rokam un iznemiet to.
Nonemot restes izcirSanai sloksnes vai kubinos pagriezt rezga nevajadzetu bit.
Iznemiet to no ligzdas satiksmes uz augsu.

3. Uzstadit mainu plate, aizveriet vaku un pievelciet honorars.

UZTURESANA UN APRUPE

Visu tehniskas apkopes darbu veikt iekartu atvienots no stravas avota.
Neizmantojiet abrazivos materialus tiru aprikojumu, pirsings un dirushhie priek$meti,

agresivu hloru saturosi tiriSanas Iidzeklus, benzins, skabes, sarmi un $kidinatajus.

Nedrikst mazgat trauku nonemamo aparatiiru mezgliem.

Pabeidzot darbu, par katru dienu:

Nonemamas zaru ovoshherezatelnoj masinas (pistil, grieSanas plaksném, vadit
futbolists) mazgat zem tekosa silta Gidens un sauss.

()
Sk. 7. att.. Atveris vaku, nemt vinas pusé skavas un iznemiet to. Tiru vaku zem tekoSa
silta Gidens un sauss.
Noslaukiet iekartas ar tiru, mitru stikli vai dranu un noslaukiet sausu. Ipasi ripigi ir
nepiecieSams tirit ligzdas uzstadiSanai ieliktniem un motora varpstu. Pretgja gadijuma
ir griiti instal&t ievietot poziciju.
Ja iekartas netiek izmantota ilgu laiku (ned€las nogal&s, brivdienas utt.), jiis atvienojiet

to no stravas avota un rapigi iztirit.

DROSIBAS

1. lekartu uzstadiSanu un elektrisko savienojumu tiek veikta tikai kvalificEtam
specialistam.

2. lekarta ir aprikota ar elektriskais kabelis, kas jasavieno ar atsevisku slédzi automatiski.
Japievieno vienfazes aprikojums ir jaizmanto vadu shémas iezeméts baroSanas avotu.

3. Aprikojums jauzstada uz stabila stativa augstumu ir 800-900 mm, ar gludu un

horizontalas virsmas. Virsmai jabiit sausai un tirai. Atbalstu iztur iekartu svaru.
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Iekartas ir jauzstada projam no siltuma avotiem, mazgajot toveri, krani, utt.
Parliecinieties, ka vads nav karajas par malu stendi un nevar pieskarties prickSmetiem
ar asam malam. Nenovietojiet objektiem uz kabela. UzturSanas iekartu ar bojatu
stravas kabelis nav atlauta.

Iekarta ir projekteta, rivéSanai siera un darzenu, ka arT samazinot neapstradatas un
apstradatas darzeniem. Nelietojiet iekartu, iznemot paredzetajam lietojumam.
Nelietojiet iekartu grieSanas saldétas partikas.

Stradajot ar aprikojumu, ir ieteicams, ka jums ir javalka specials darba apgerbs. Nav
atlauts valka valigu apgerbu, alles, neckerchiefs, kaklasaites, rotaslietas, u.c. §latenes
ir japiestiprina. Mati ir klata ar Salli.

Iekarta ir projekteta, lai stradatu tikai re-shortterm darba cikla ilgums ir ne vairak ka 10
mindtes. Tas nozimé, ka péc ik péc 10 minaitém, darba prasa tehnologisko pauzes
vismaz 10 min.

Uzturet asmeni grie$anai, platnes vienmer bija asa un bez skembu.

Nav atlauts piegadat darzenu rotgjoso grieSanas plaksne ar rokam. Izmantojiet sviru
stiméjs vai piestu.

To nedrikst parslogot masinu. Spiediena sviru virzuli un pistil jabiit vienadai un nav
parak spéciga.

Nav atlauts ievietot sprauslu saknésanas rokas un sveskermeni operacijas laika.

Nav atlauts ieklauto iekartu atstat bez uzraudzibas.

Ir aizliegts veikt apkopes darbu uz iekartas, to nevar deaktivizét no elektribas
kontaktligzdas.

Nedrikst mazgat iekartas ar tiesu tekosu tideni vai iegremd€ tident.

Kad apstrades grieSanas asmenus jaizmanto piesardzigi, jo tas ir loti asas.

Ja visas klumes buitu minéts specialistu pakalpojumi.
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IVADAS
Mieli ponai!

Jus jsigijote profesionalia jranga. Prie§ pradédami dirbti su juo, biitinai ISbandykite $j
pasa.

Atminkite, kad visi $io paso nurodymus, jums iSplésti jrangos veikimui ir i§vengti
darbuotojy traumy.

Mes tikimés, kad miisy rekomendacijos bus lengviau, kiek imanoma, galite netekti.
PASKYRIMO

Grotelés siirio ir darzoviy, taip pat pjovimo zali ir virti darZzoviy gabaléliy, juosteles,
kubeliai, jvairiy dydziy, yra suprojektuota jranga.
TECHNINES CHARAKTERISTIKOS

Bendra informacija | Modelis IRMA-ENT
Apra§ymas Pratybos
Gabaritiniai matmenys, mm 600 x 240 x 590
Instaliuota galia, KWT 0,55
Jtampa yra 220/50/1
ISoriné medziaga Nert.'ldijz_ln.é ioplieno
ir aliuminio
Savybés Masinos tipas Kreivai
Parsisiysti tipas :\rllz'tjr?]clij(;ir}]:
Variklio greitis (aps. / min) 270
Produktyvumas, kg/h 100-300
Veikimo biidas Su pertriikiais muito
Ciklo maksimali darbo trukmé, min 10

KOMPLEKTAS
Ovoshherezatelnaja masina-1 vnt.
Pjovimo diskai-(5 vnt.) rinkinys:
2 mm storio-1 vnt.

4 mm storio-1 vnt.

plaukti 3 mm-1 vnt.

trintuvé 4 mm-1 vnt.

7 mm trintuvé-1 vnt.

Piestelé plastikas-1 vnt.
Automobiliu-plastiko grandiklis-1 vnt.
Pasas-1 vnt.

MODUS OPERANDI
VALDYMO ORGANAI
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@
Zr. 1 pav. Kontrol¢ yra ant desinéje puséje (Zvelgiant j visa jranga):
e Zalias paleidimo mygtukas (I) jraSymo jranga;
e Raudona STOP mygtukas (0) I§junkite jrangg.

APSAUGOS SISTEMOS

O]

Zr. 2 pav. Jranga su dviem saugos mikrojungiklius (nurodyti rodyklémis).
Mikrojungiklio ant virSelio i§jungia jranga atidarant dangtelj pasiekti pjovimo plokstelés.
Mikrojungiklio ant svirties fiksavimo i§jungia jranga keldami svirtis-stimikas jkelti
produktas.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA
1. Valyti pagal instrukcijas "remonto ir prieziliros" priemoniy.

SURINKIMO JRANGA

Atidarius dangtj (3) Pjovimo diskai (4) montavimas

1. Zr. 3 pav. Atsukite prie§ laikrodzio rodykle, laikiklis, priesais dangtelj ir nuimkite
dangtelj.

2. Perziurékite 4 pav. Paslysti ant variklio veleno pirmasis plastikinis diskas-
skandalistas, tada pjovimo plokstelés.
Pjaustymo kubeliais ir juostelés, bulvytés. Siam tikslui naudoti pjovimo grotelés ir
atitinkami plokStés pjaustymo griezinéliais. Pirma karta ant variklio veleno turéty
dévéti pjovimo grotelés, tada plokstés pjovimo sumustiniams.

3. Uzsukite dangtel;j ir priverzkite spyna pagal laikrodZio rodykle.
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Jei dangtis neuzdarytas ir ne uzrakto suvynioti, apsaugos mikrojungikliu neleidzia
varikliui.

DEL JRANGOS

1. Paruoskite darzoviy (plauti, zievelés, supjaustyti gabaliukais, jei reikia).

2. Isitikinkite, kad jrenginys yra surenkami, uzdaryta ir pritvirtinti. Vieta po stogu skylés
masiny tinkama inda. Jjunkite maitinimg naudojant jungiklis automatiskai.

3. Pakelkite svirtj stimiklis, parsiysti produkta j skyle ir nuleiskite svirtj stimoklj.

4. Matyti 5 pav. Su savo deSing ranka, paspauskite esantj Zalig mygtukg pradéti. Naudoti
kaire rankg paspausti maisto stiimikas feeder pjovimo plokstelés.
ISvengti perkrovimo jrangos ir atleiskite ji paspauskite stimikas turéty biti vienoda ir
ne per stipriai.

©)

5. Stumikas svirtj ir jkelti i kitg dalj produkto skyle. Mazesnis rychagtolkatel. Iranga
automatiSkai jsijungs. Pakartokite prodeduru, kol viso produkto ne bus biti pertvarkyta.

6. Dangtis yra jrengtos dvigubos jkrovos. Didelé anga su svirtimi stimikas skirtas
perdirbti daugiau darzoviy. Cilindriné anga su plastiku, skirtas perdirbti, ilgas plonas
darzoviy (morky, agurky ir kt.).
Kai dirbate su viena pjovimo plokstelés produkto galima parsisiysti tiek skyliy.
Dirbant su pjovimo plokstelés ir grotelés (pjovimo j juostas ir supjaustyti) produktas
turéty ikelti i skyle, pagal kurias yra grotelés menciy.

ISJUNKITE JRANGA

1. Paspauskite raudong mygtuka "STOP".

2. I§junkite maitinima naudojant srovés iSjungiklius.

NUIMANT IR KEICIANT PJOVIMO PLOKSTELES
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(6)

1. Pasalinti sklende ir atidarykite dangtelj.

2. Zr. 6 pav. Kateriy pasukite prie§ laikrodzio rodykle. Padengti a§menys tinkamos
medziagos (gumos, audiniy ir kt.), pakélimo plokstelé per krasta su abiem rankomis ir
ji nuimkite.

Kai pasalinti groteliy pjovimo juostelés arba kubeliai pasukti grotelés neturéty buti.
IStraukite i$ lizdo eismo virsy.

3. Idiegti pamaing plokstel¢é, uzdarykite dangtj ir prisukite laikiklj.

REMONTO IR PRIEZIUROS
Visus techninés prieziiiros darbus atliko atjungtas nuo elektros tinklo jranga.
Nenaudokite abrazyviniy medziagy valyti jrangg, auskary vérimo ir dirushhie dalykus,

agresyvus turin¢iy chloro valymo priemoniy, benzinas, riig§tims, Sarmams ir tirpikliy.
Negalima plauti indaplovéje kei¢iamosios jrangos mazgy.

Baigus darbg kasdien:

1. Nuplaukite nuimamas mazgy ovoshherezatelnoj masinos (piestelé, pjovimo plokstelés,

automobiliu-skandalistas) po Siltu tekan¢iu vandeniu ir sausai.

()
2. Kaip parodyta 7 pav.. Atidarykite dangtj, imtis savo Soninius varztus ir istraukite.
Valykite dangtj po Siltu tekanciu vandeniu ir sausai.
3. Kad jrenginiai atitinka valyti drégna kempine arba skuduréliu nuvalykite ir
nusausinkite. Ypac atsargiai biitina valyti lizdag montavimo jdéklai ir variklio velenu.
PrieSingu atveju sunku jdiegti jterpti pozicija.
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Jei jranga nenaudojama ilgg laika (savaitgaliais, Svenciy ir kt.), turite atjungti ji nuo

elektros tinklo ir kruops¢iai valyti.

SAUGOS

1. Jrangos montavimo ir elektros prijungimas atlieckamas tik kvalifikuoti darbuotojai.

2. Iranga su elektros kabeliy, kurie turi biiti prijungtas prie atskiras jungiklis automatiskai.
Prijungti Vienfaziai jrenginiy vielos schema su elektros energijos tiekimo, galima
vartoti.

3. Iranga turi biiti jdiegta stabilus stovas aukstis-800-900 mm, su lygaus ir horizontalaus
pavirSiaus. PavirSius turi biiti sausas ir §varus. Parama atlaikyti jrenginiy svorj.

4. Iranga turi biiti jrengtas atokiau nuo Silumos Saltiniy, plovimo vonios, maiSytuvai ir kt.

5. Patikrinkite, ar laidas strigti stendai kraSto ir neturi liesti objekty su astriais kampais.
Nedékite jokiy daikty ant kabelio. Techninés priezitiros jrangos pazeistas maitinimo
laidu neleidziama.

6. Grotelés siirio ir darzoviy, taip pat pjovimo Zalios ir virtos darzovés, yra suprojektuota
iranga. Negalima naudoti su jranga i$skyrus naudojimo paskirt;.

7. Negalima naudoti jrangos pjovimo $aldyto maisto.

8. Dirbant su jranga, rekomenduojama, kad jums dévéti darbo drabuzius. Nebuvo leista
dévéti laisvus riibus, Salikai, neckerchiefs, kaklarai$¢iai, papuosalai, ir kt. zarnos turi
buti pritvirtintas. Plaukai turi biiti uzdengti skara.

9. Iranga skirta dirbti tik naujo nutinkanciy darbo ciklo trukmé ne daugiau kaip 10
minuéiy. Tai reiskia, kad po kas 10 minuc¢iy darbas reikalauja technologinés pertraukos
ne trumpiau kaip 10 min.

10. Laikyti diskas pjovimo plokstelés visada buvo ryski ir be skaldos.

11. Draudziama tiekti darzoviy besisukantis pjovimo plokstelés su savo rankas. Naudoti
svirtis-stimikui arba griistuvu.

12. Negalima perkrauti kompiuterj. Piestelé ir svirtis-jy plunzeriy turéty buti vienoda ir ne
per stipriai.

13. Negalima jterpti | paSaliniy objekty ir antgalis jkrovos ranky darbo metu.

14. Negalima palikti be prieziiiros jtraukta jranga.

15. Draudziama atlikti priezitiros darbus ant gaminio negalima iSjungti ji i§ elektros lizdo.

16. Negalima plauti jrangg pagal tiesioging tekanc¢iu vandeniu arba panardinti j vandenj.

17. Kada tvarkyti peilius reikia vartoti atsargiai, nes jie yra labai astrus.

18. Jei trikumus, turéty biiti nurodyta specialisty paslaugas.
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WPROWADZENIE
SZANOWNI PANSTWO!

Zakupiony sprzet profesjonalny. Przed rozpoczgciem pracy z nim, pamigtaj sprawdzi¢

ten paszport.

Pamigtajcie, ze wszystkie instrukcje w tym paszport, przedtuzenie funkcjonowania

sprzetu i uniknaé zranienia personelu.

Mamy nadzieje, ze nasze rekomendacje utatwi w miar¢ mozliwosci tego urzadzenia.

SPOTKANIE

Sprzet jest przeznaczony dla ruszt ser i warzywa, jak rowniez do cigcia na plasterki

surowe i gotowane warzywa, paski, kostki o r6znych rozmiarach.

PARAMETRY TECHNICZNE

Ogolne informacje Modelu HKN-FNT
Opis Blat stotu
Wymiary gabarytowe, mm 600 x 240 x 590
Moc zainstalowana, KWT 0,55
Napigcie jest 220/50/1
Stal
Materiat obudowy nierdzewna/alu
minium
Charakterystyka Typ maszyny Skos
Pobierz typu Recznie
Predkos$¢ obrotowa silnika (obr. / min) 270
Produktywnos¢, kg/h 100-300
Tryb pracy Przerywana
Maksymalny czas trwania pracy cykl, min 10
KOMPLETNY ZESTAW

Maszyny Ovoshherezatelnaja-1 szt.
Zestaw ostrza-(5 szt.):

2 mm plasterki-1 szt.

4 mm plastry-1 szt.

na powierzchni¢ nalej 3 mm-1 szt.
Tarka do 4 mm-1 szt.

Tarka do 7 mm-1 szt.

Stupek z tworzyw sztucznych-1 szt.
Dysk plastikowe zgarniarki-1 szt.
Paszport-1 szt.

MODUS OPERANDI

ORGANY ZARZADZAJACE
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1)
Patrz rys. 1. Formanty znajduja si¢ po prawej stronie (patrzac od przodu urzadzenia):
e Zielony przycisk Start (1) wlaczenie urzadzenia;
e przycisk czerwony STOP (0) wylaczy¢ urzadzenie.

SYSTEMY OCHRONNE

)

Patrz rys. 2. Sprzet wyposazony jest w dwa mikrowylaczniki bezpieczenstwa
(oznaczone strzatkami). Mikroprzetacznik na okladce wylacza si¢ urzadzenia podczas
otwierania pokrywy dostgpu talerz tnacy. Mikroprzelacznik na dzwigni¢ blokowania
wylacza sprzet podczas podnoszenia dzwigni przycisk, aby zatadowaé produktu.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1. Czysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami w "Konserwacja i Pielggnacja".
MONTAZ SPRZETU

Otwarcie pokrywy (3) Instalacja z plyty tngce (4)

1. Patrz rys. 3. Odkreci¢ pokrywe w lewo, znajdujace si¢ z przodu pokrywe i zdejmij
ostong.

2. Zobacz rys. 4. Wsuna¢ na wat silnika pierwszy z tworzywa sztucznego dysku kicker,
nastepnie ciecie plyty.

Ciecia w kostke i paski na frytki. W tym celu uzy¢ cigcia ruszt i odpowiednie ptytki do
cigcia w plastry. Najpierw na wale silnika nalezy nosi¢ ruszt cigcia, nastgpnie ptytka do
cigcia w plastry.
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3. Zamkng¢ pokrywe i dokreci¢ blokady ruchu wskazowek zegara.

Jesli pokrywa nie jest zamknieta i nie blokada zapakowane, ochronne mikroprzetacznik
nie wlaczy¢ silnik.

WLACZENIE URZADZENIA

1. Przygotowanie warzyw (zmywanie, skorki, pokroi¢ na kawalki, jesli to konieczne).

2. Upewnij sig, ze urzadzenie jest montowane, pokrywa ZAMKNIETA i przymocowane.
Miejsce pod przykryciem otwor6w maszyn odpowiedniego pojemnika. Wlacz zasilanie
automatycznie za pomocg przetacznika.

3. Podnie$ dzwigni¢ popychacza, Pobierz produkt do otworu i nizszy wspotczynnik
dzwigni ttok.

4. Zobacz rys. 5. Z prawej strony naci$nij zielony przycisk Start. Naci$nij podajnik
popychacz zywnosci do cigcia plyty za pomoca lewej reki.
Aby unikna¢ przeciazenia sprzetu i zwolnij go, naci$nij przycisk popychacz powinny
by¢ jednolite i nie jest zbyt silny.

®)

5. Popychacza dzwigni i rozruchu do otworu kolejnej porcji produktu. Dolnej
rychagtolkatel. Urzadzenie wlaczy si¢ automatycznie. Powtorz prodeduru, dopoki nie
bedzie by¢ przeprojektowane catego produktu.

6. Pokrywka wyposazona jest w podwojny zyski. Duzy otwdr wyposazony w dzwigni¢
popychacza jest przeznaczony do obrobki wigkszych warzyw. Walcowym z tworzywa
sztucznego, przeznaczone do obrdobki cienkich warzywa (marchew, ogorki, itp.).

Podczas pracy z jednego produktu ptyta cigcia mozna pobra¢ w obie dziury.

Podczas pracy z cigcia maskownicg (cigcie na paski i pokrojone w kostke) produkt
powinien by¢ tadowany do otworu, pod ktérym sg ostrza kraty.

WYLACZANIE URZADZENIA

1. Naci$nij czerwony przycisk "STOP".

2. Wylacz zasilanie za pomoca wylacznika.

DEMONTAZ I WYMIANA PLYTY TNACE
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(6)

1. Wyjmij zatrzask i otworzy¢ pokrywe.

2. Zobacz rys. 6. Obrot w lewo do ciecia. Obejmujg odpowiednie ostrze (gumy, tkaniny
itp.), wyjmij ptytke na krawedzi z obu rak i ja usunac.
Podczas zdejmowania kratki do cigcia w paski lub kostke Obro¢ kratka nie powinno
by¢. Wyjmij go z gniazda ruchu sie¢.

3. Zainstaluj ptyte shift, Zamknij pokrywe i dokre¢ pokrywe.

KONSERWACJA I PIELEGNACJA

Wszystkie prace konserwacyjne wykonywane na sprzgcie odtaczony od zasilania.

Nie nalezy uzywac¢ materiatdw $ciernych do czyszczenia sprzetu, piercing i dirushhie

tematy, agresywne s$rodki czyszczace zawierajace chlor, benzyng, kwasy, alkalia i

rozpuszczalnikow.

Nie dopuszcza si¢ umy¢ w zmywarce wezly wymienne sprzgtu.

Po zakonczeniu pracy na co dzien:

1. Umy¢ maszyny ovoshherezatelnoj wymienny weztow (stupek, cigeie ptyt, dysk kicker)
pod ciepta biezacg woda 1 wysuszy¢.

)

2. Patrz rys. 7. Otworzy¢ pokrywe, wzig¢ jej dociskow bocznych i go usunac.
Czyszczenie pokrywy pod ciepla biezaca woda i wysuszy¢.

3. Przetrzyj urzadzenie czysta wilgotng gabka lub szmatka i wytrze¢ do sucha.
Szczegodlnie starannie nalezy koniecznie oczysci¢ gniazdo do montazu wktadek i watu
silnika. W przeciwnym razie zainstaluj pozycji Wstaw jest trudne.

Jesli sprzet nie jest uzywany przez dhugi czas (weekendy, swieta itp.), nalezy odlaczy¢
go od sieci zasilajacej i doktadnie wyczyscic.

BEZPIECZENSTWA
1. Montaz urzadzen i polaczen elektrycznych odbywa si¢ tylko przez wykwalifikowany
personel.
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Sprzet jest wyposazony w kabel elektryczny, ktory musi by¢ podiaczony do
przetacznika poszczegdlnych automatycznie. W celu podlaczenia urzadzenia
jednofazowe drutu diagramu mozna uzywac z uziemionego zasilania.

Sprzet musi by¢ zainstalowany na stabilnym stojakiem wysoko$¢ 800-900 mm z gladka
i pozioma powierzchnia. Powierzchnia musi by¢ czysta i sucha. Obstuga powinna
wytrzymac cigzar urzadzenia.

Sprzet nalezy montowac od zrodet ciepta, mycie wanny, baterie, itp.

Upewnij sie, ze przewod nie powiesi¢ na skraju trybuny i nie dotykaé obiektéw z
ostrymi krawedziami. Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotow na kablu.
Konserwacja sprzetu z uszkodzong wtyczke nie jest dozwolone.

Urzadzenie jest skonstruowane, ruszt ser i warzywa, a takze ci¢cia surowe i gotowane
warzywa. Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow niezgodnych z jej przeznaczeniem.
Nie nalezy uzywaé urzadzenia do cigcia mrozonej zywnosci.

Podczas pracy z urzadzenia zaleca si¢, ze mozesz nosi¢ specjalne ubrania robocze. Nie
wolno nosi¢ luznych ubran, szale, apaszki, krawaty, bizuteria, itp w¢ze maja do
zamocowania. Wlosy musza by¢ pokryte z szalikiem.

Urzadzenie jest przeznaczone do pracy tylko w cyklu pracy re-shortterm trwajace nie
dtuzej niz 10 minut. Oznacza to, ze po co 10 minut pracy wymaga przerwy
technologiczne dla co najmniej 10 min.

Zachowac¢ ciecie nozem, plyty byly zawsze ostry i bez widry.

Nie dopuszcza si¢ dostaw warzyw do obrotowy talerz tnacy z rak. Uzyj dzwigni
popychacz lub thuczkiem.

Nie dopuszcza si¢ Przecigzenie maszyny. Ci$nienie na stupek i dzwigni ttok powinien
by¢ jednolity i nie jest zbyt silny.

Nie dopuszcza si¢ wstawi¢ do dyszy rozruchu rak i ciata obce podczas operacji.

Nie dopuszcza si¢ pozostawi¢ wlaczone urzadzenia instalacji nienadzorowane;j.
Zabrania si¢ wykonywania prac konserwacyjnych na sprzet, nie mozna wytaczy¢ go z
gniazdka elektrycznego.

Nie dopuszcza si¢ umy¢ sprzet pod biezaca woda bezposredniego lub zanurzyé go w
wodzie.

Kiedy obstugi ostrza tnace nalezy zachowac¢ ostrozno$¢, poniewaz sa one bardzo ostre.
Jesli wszelkie usterki nalezy odnosi¢ do ustugi specjalistyczne.



RU
BBEJIEHUE
YBAXKAEMBIE 'OCITIOJIA!

Brr npuobpenn npodeccronansHoe obopynosanue. [Ipexne yem Bwr mpuctynure k
pabote ¢ HAM, 003aTeNBHO 03HAKOMBTECH ¢ HacTosmiM [lactiopTom.

IloMHuTE, YTO, BBINOJHSAS BCE YKa3aHMs, M3J0XKEHHbIE B HacTosmeM [lacropre, Bol
TEM CcaMbIM IMPOUINTE CPOK OKCIUTyaTallid OOOPYHOBAaHUS M M30€XKHTE TpaBM
00CITy>)KMBaIOIIETO MIEPCOHANA.

Msbl HazeeMcs, 4TO HallM PEKOMEHJAIMU MaKCHMalbHO oOmerdat Bam paboty c
000pyIOBaHUEM.

HA3HAYEHHUE

ObopynoBaHne NpeAHA3HAYCHO JUIi HATHPAHMSA Chlpa M OBOIICH, a Takke I

Hape3aHUs CHIPBIX W BapeHbIX OBOWIEH JOMTHKaMHM, COJIOMKOH, KyOMKaMu pa3indHOTO

pa3mepa.
TEXHUYECKHE XAPAKTEPUCTHUKHN
OO01e 1aHHbIE Mozens HKN-FNT
Omnucanue Hacronpnas
['abapuTHbIE pa3Mepsl, MM 600x240x590
VYcraHoBouHast MOIIHOCTL, KBT 0,55
[TapaMeTpsl 3MEKTPOCETH 220/50/1
Marepuan kopmyca Hepox.cranb/amroMuHui
Xapakrepuctuku | Tun MamuHsl HaknonHas
Tun 3arpys3ku Pyunas
Yacrora BpameHus apurareis, oo/mun | 270
[Tpon3BoIUTENHHOCTD, KT/ 100 — 300
Pexum paboTs IToBTOpHO-
KpPaTKOBPEMEHHBII
MakcumasbHas aarensHocTh | 10
pabodero nukia, MUH
KOMIUVIEKTALIUA

OBouiepesarenbHast MalIuHa-1 mr.
KomrmiekT pexxymux miacTiuH-(5 mT.):
JIOMTHKH 2 MM-1 1IT.

JIOMTHKH 4 MM-1 1IT.

Tepka 3 MM-1 mT.

Tepka 4 MM-1 .

Tepka 7 MM-1 miT.

INectuk nmnactmaccoBblii-1 mrT.
Jluck-cOpachIBaTeb MIacTMAacCOBBIN-1 mT.
Macnopt-1 wr.
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HOPAJOK PABOTHBI
OPI'AHBI YIIPABJIEHHUA

1)
Cm.puc.l. OprasHsl ympaBieHHs HaXOAATCS Ha IPaBOW CTOpPOHE Kopiryca (ecid
CMOTpPETh Ha 000PYIOBaHHE CIIEPEAN):

e 3emeHas kaHonka «ITYCK» (I) BKITIOUCHHE 000PYIOBAHNS;
e kpacHas kHonka «OCTAHOB» (O) BEIKITFOUCHHE 000PYIOBAHMS.
SAIIIUTHBIE CUCTEMBI

)

Cwm.puc.2. OOopynoBaHHE OCHAIIEHO IBYMS 3alIUTHBIMH MHKPOBBIKIIOYATEIISIMH
(Yka3aHBI cTpesnkamu). MUKPOBBIKIIIOUATENh HAa KPBIIIKE OTKIIOYaeT 000pynOBaHHE MpH
OTKPBIBAHWM KPBIIIKK U JIOCTyNa K peXymed macTiHe. MUKpOBBIKIIOUATEIb Ha
pBlYare-TojKareile OTKIIOYaeT 00OpyJOBaHWE NpPH TMOJHATHHM phblYara-TojJKaTeas Uit
3arpy3Ku MPOAYKTA.

MNEPEJ NEPBBIM BKJIIOYEHUEM

1. Oumncrure 060pyn0BaHHE B COOTBETCTBUHU ¢ HHCTPYKIUSAMH pazjena «O0cayXxuBaHne
U yXOID».

CBOPKA OBOPYJOBAHMUA
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OTtkpbiBaHue KPbIIKH (3) YcraHoBKa pekylneil miacTunsbl (4)

1.

Cm.puc.3. OTBepHHTE TNPOTHB YaCOBOH CTpENKH (PHUKCATOp, pPacHOIOKECHHBIH B
NepenHel 4acTu KPBILIKY, U1 OTKPOUTE KPBILIKY.

Cwm.puc.4. Hanenpre Ha BaJl IBATATEN CHaYalla IIACTMACCOBBIN TUCK-COpachIBaTEIb,
3aTeM — PEXYIIYIO IIIACTHHY.

Hapesanue kyOukaMu 1 coToMKOH 11t KapTodersi-¢pu. st 3Toi el HCoIb3yeTcs
peKyImasi peleTka W COOTBETCTBYIOIIAs IUIACTHHA JUIS HApe3aHMs JIOMTHKAMU.
CHavarna Ha BaJI JBUTATEJIS CIIEAYET HAETh PEXKYILYIO PELIETKY, 3aTEM — IUNTACTHHY IS
Hape3aHus JOMTHKAMH.

3. 3akpoiiTe KpBIIIKY U 3aBepHUTE (UKCATOP MO YACOBOH CTPEIIKE.

Ecnmm kpelmmka He 3akppita W (ukcatop HE 3aBEpHYT, TO 3aIlUTHBIN
MHKPOBBIKJIFOYATEIb HE TO3BOJIUT BKIIOYHUTH JIBUTATENb.

BKJIIOYEHHUE OBOPYJOBAHUA

1.
2.

IToaroroseTe 0BOIIM (BBIMOITE, OUNCTUTE, TPH HEOOXOIUMOCTH HApEXKbTE KyCKaMH).
Y6enutecs B TOM, 4TO MallIMHA cCOOpaHa, KPhIIIKa 3aKpPhITa ¥ 3aKpeIieHa (PUKCaTOPOM.
IToncraBpTe Mo pa3srpy304HOE OTBEPCTHE KPBIIKH ITOIXO STy EMKOCTh. BritounTte
MIUTaHKE TIPH OMOIIN aBTOMaTHYECKOTO BBIKITIOYATEIIS.

INoganMuTE pBHIYAr-TOJKATENb, 3arpy3uTe NPOAYKT B OTBEPCTHE M OIyCTHTE phbIYar-
TOJIKATENb.

CMm.puc.S. IlpaBoil pykoil Haxmure 3eneHyro KHonky «IIYCKy». JleBoil pykoit
HaKUMaHTe Ha TOJIKATENb IS ITOJadl MPOIYKTa K PEeXyIlel IIacTHHE.

Bo mu3bexanme meperpy3ku O0O0OpyIOBaHHMS M BBIXOJA €ro W3 CTPOSl HAXUM Ha
TOJIKATEJNb I0JDKEH OBITH PABHOMEPHBIM U HE CIIUIIKOM CHIIbHBIM.

()
5. TlomHumuTe pHIYAr-rojKaTesb M 3arpy3UTe B OTBEPCTHE CIEIYIOUIYIO MOPIIHIO
npoxykra. Omycture poraarronkarens. OOopyqoBaHHE aBTOMATHYECKH BKIFOYHMTCSL.
[ToBTOpstiiTe MpoeLypy 10 TeX MOp, IOKa BECh MPOIYKT He OyeT nepepaboTaH.
6. Kpslmka ocHamieHa JByMsl 3arpy30YHBIMH OTBepCTHSIMH. boiblioe orBepcrue,
OCHAII[EHHOE pBIYaroM-TOJIKATeNIeM, IpeJHa3HaueHO Ui IepepabOTKH KPYMHBIX
oBouel. llunMHApUYEecKkoe OTBEpPCTHE, OCHAIIEHHOE ILIACTMACCOBBIM IECTUKOM,
NIpeHa3HaYeHO JUIsl 1epepadOTKH JUIMHHBIX TOHKHMX OBOIIEH (MOPKOBB, OTYpIbI H
T.IL.).
ITpu paborte ¢ OxHOHM pexylieill IUIACTHHON MNPOXYKT MOXKHO 3arpyxatb B o00a
OTBEPCTHSL.

51



RU
IIpu pabote ¢ pexymiel MIACTHHON U pPemeTKoN (Hape3aHue COJIOMKON U KyOHMKaMu)
MPOAYKT CIEAYeT 3arpyath B TO OTBEPCTHE, IO KOTOPHIM HAXOIATCS JIE3BHS
PpeLIeTKH.

BBIKJIIOUEHUE OBOPYJOBAHUS

1. Haxwmmurte kpacHyto kHOIKy «OCTAHOBY.

2.  OTKIIOYUTE MUTAHUE [TPU TIOMOIIY aBTOMATHYECKOTO BBIKITIOYATEIISL.

CHSITUE U 3AMEHA PEXYIIUX ITJTIACTUH

(6)

1. OrtBepHure GuKCaTOp M OTKPOITE KPBILIKY.

2. Cwm.puc.6. IloBepHHTE peXyILylO0 IUIACTUHY MPOTUB 4YacoBOil cTpenku. Hakpoiite
JIe3BUS MOJIXOAAIINM MaTepuaioM (pe3uHa, TKaHb | T.11.), IPUIOAHUMHUTE IJIACTHHY 3a
Kpast 00eMMH pyKaMH ¥ CHEMUTE €e.

IIpu cHATHM peLIeTKH I Hape3aHUsl COJIOMKON WK KyOMKaMH BpallaTh PEHIeTKY He

cnenyeT. BelHBTE ee U3 THe3ia IBHKEHUEM BBEpPX.

3. YcTaHOBUTE CMEHHYIO TUIACTUHY, 3aKPOITE KPBIIIKY U 3aBEpHUTE (PUKCATOP.

OBCJIY)KUBAHUE U YXO/

Bce paboTsl 10 00CTY>KUBAHHUIO BBITIONHAIOTCS Ha 000OPYJOBAaHUH, OTKIFOYEHHOM OT
JJIEKTPOCETH.

He nomyckaercs nCHonb30BaTh AL OYUCTKH 000pyI0BaHUS abpa3sUBHBIE MAaTEPHAIbI,
KOJIIOLHE M PEXyIHe MpeIMEThl, arpeCCHBHBIE XJIOPCOAEPIKaIlNe YUCTAIINE CPEACTBa,
O€H3MH, KHCIIOTHI, IEJIOYN U PACTBOPUTEIH.

He nomyckaercst MBITh CheMHBIE y3JIbI 000pY/I0BaHHUS B TOCYZOMOEYHOM MaIlIiHE.

E>xeHEeBHO 10 OKOHYaHHUU PabOTHI:

1. BrIMoliTe cheMHBIE Y3IIbI OBOLIEPE3aTeIbHON MAIINHbI (IECTHK, PEXKYIIHE IIaCTHHEI,
JUCK-COpachIBaTeNb) MOJI CTPYEH TEIIOH BOABI U IPOCYILHUTE.

()
2. CMm.puc.7. OTKpoiiTe KPBHIIIKY, OTBEAUTE €€ OOKOBbIE (PUKCATOPHI B CTOPOHBI H
CHUMUTE e€. BeIMOIiTe KpBILIKY N0 CTPYEH TEIUION BOJbI U NMPOCYIIUTE.

52



3.

RU
IIpotpute KOpIyc 0OOOpPYMOBAaHUS YHCTOH BIAKHON TYOKOW WM TKaHBIO |

BEITpUTE HAcyxo. OCOOCHHO TIIATENBHO CIIENyeT OYHMINAaTh THE3M0 Ul yCTaHOBKH
PEXYIIMX IUIACTHH U BaJ JBHUTaTeNId. B IPOTUBHOM Cilydae yCTAHOBKA PEXKYIIUX IUIACTHH
B pabouee moJoxeHne OyIeT 3aTpyIHeHa.

Ecmn obopynoBanne He OyJeT HCIIONB30BAaThCA B TEUEHHE UIMTEIHHOTO BPEMEHH

(BBIXOJHBIE, KAHUKYJIBI U T.I1.), HCOOXOANMO OTKJIIOYHTH €r0 OT JJIEKTPOCETH U TIIATEIHHO
OYHCTHTb.
TEXHUKA BE3OITACHOCTH

1.

10.

11.

YcraHoBka 000pynOBaHMS M MOAKIIOUEHHE K AIIEKTPOCETH OCYIIECTBISIETCS TONBKO
KBaTH(UIUPOBAHHBIMHE CIICIIUATIICTaMHU.

ObopynoBaHre OCHAIICHO DJEKTPUYICCKAM KabeneM, KOTOPBIH MOJDKeH OBITh
MPUCOCIUHEH K HWHIUBHIYaJbHOMY aBTOMAaTHYECKOMY BBIKIIOUaTento. Jlms
TIOKJIIOYEHHS 0JHO(Aa3HOTO 000PYAOBAHUS JOIDKHA UCIIONB30BATHCS TPEXIIPOBOJHAS
cXeMa C 3a3eMJICHHEM.

ObopynoBaHre TOHKHO OBITh YCTAHOBJICHO HA YCTOHYNBOM NOACTaBKe BBICOTOH 800 —
900 MM ¢ pOBHOI TOPU3OHTANBHOM TOBEPXHOCTHIO. [I0BEpXHOCTH JOIKHA OBITH CYXOH
n gncroi. [TogcraBka JOMKHA BRIAEPKUBATH BeC 000PYAOBAHNS.

OOopyznoBaHHE IODKHO OBITH YCTAHOBIICHO BAAIHM OT WCTOYHHMKOB TEIUIA, MOCYHBIX
BaHH, BOAOIPOBOJHBIX KPAaHOB U T.II.

Cnenute 3a TEM, 9TOOBI IEKTPUUECKHUI KaOeb HEe CBEIINBAJICS Yepe3 Kpail MOICTaBKU
U HE Kacajcs MPeAMETOB C OCTPHIMH Kpasmu. He craBpTe Ha Kabellb MOCTOPOHHHE
TIPeAMETHI. DKCIUTyaTalust 000pyI0BaHUS C TIOBPEXXICHHBIM JJICKTPHIECKUM KabeneM
HE JIOIyCKaeTCsl.

OOopyznoBaHue IpeAHA3HAYEHO JUIi HATHPAHUS Cblpa M OBOIIECH, a TaKkKe Iyl
Hape3aHus ChIPBIX M BapeHbIX oBoulell. He nomyckaercs ncrnoab3oBaTh 000py10BaHIE
HE 10 Ha3HAYEHHIO.

He nomyckaercsi ucronb3oBaTh 00OpyZOBaHWE JUIS Hape3aHHWs 3aMOPOXKEHHBIX
TIPOJTYKTOB.

ITIpn pabore ¢ obopynoBaHMEM PEKOMEHAYETCS HOCHTH CIIEIHalbHYI0 pabouyio
onexxay. He nmomyckaercst HOCHTh CBOOOAHYIO Of€XKIY, MAp(bl, HICHHBIE IJIATKH,
TaJICTYKH, JParoleHHOCTH U T.I. PykaBa MOJDKHBI OBITH 3aCTErHYTHI. BOIOCH HOIDKHBI
OBITh 3a0paHBl KOCHIHKOM.

OOopyznoBaHue TpeIHA3HAUEHO IS PaOOTHI TOJIBKO B IOBTOPHO-KPATKOBPEMEHHOM
PEKHME C JIMTENLHOCTHIO padoyero ukia e 6osiee 10 MuH. DTO 03HAaYaeT, YTO MOCIIE
KaxabIX 10 MUH paboThl HEOOX0AMMa TEXHOJIOTHUYECKAs T1ay3a MPOJIODKUTEILHOCTHIO
He meHee 10 MuH.

Crnenure 3a TeM, 4TOOBI JIE3BHS PEXYLIMX IUIACTHH OBUIM BCerna OCTPHIMH U 0e3
3a3yOpuH.

He nonyckaercsa momada OBOLIEH K Bpamaromeiicss pexylledl IUIaCTHHE pyKaMu.
IMonp3yiiTech ppI4aroM-ToNKaTeIEM WIN IECTUKOM.
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12.

13.

14,
15.

16.

17.

18.

54

He momyckaetcs meperpyxaTh MammHy. HakuM Ha NECTHK W pBIYAr-TOJIKATENh
JOJDKEH OBITh PABHOMEPHBIM U HE CIHIIKOM CHIIBHBIM.

He nomyckaercs 3acoBBIBATE B 3arpy309HYIO HACAAKY PYKH U IOCTOPOHHHUE IPEIMETHI
BO BpeMs paboTEHI.

He nomyckaercst ocTaBiIsATh BKIIOUEHHOE 000pyI0BaHNE O€3 MPUCMOTpA.
3anpemnaercs MPOBOIUTH pabOTHI IO 00CITY)KHBaHUIO 000PYJOBAaHUS, HE OTKIIIOYHB €TO
OT BJIEKTPOCETH.

He momryckaercst MBITE 000pyZOBaHHE O MIPSIMOH CTpyeil BOIBI HIIH OTPY>KaTh €T0 B
BOL.

ITpu oOparmenny ¢ peXyImKUMH IUNIACTHHAMHE CJIELYET COOIIOAAaTh OCTOPOKHOCTB, T.K.
OHH OYEHb OCTPHIE.

ITpn BO3HMKHOBEHMH JIFOOBIX HEUCIIPABHOCTEH ciieayeT oOpamaTthes K ClennaniucTam
CITy>kOBI cepBHca.
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DRGANISMUL MNATIONAL DE METROLOGIE
AL REPUBRLICTE MOKLIDOY A

INSTITUTUL NATIONAL DE
STANDARDIZARE 51 METROLOGIE

CERTIFICAT DE APROBARE DE MODEL

MNr. THS Data (9.07.2000
"I-’:I;hilrﬂnih - Migill]ﬁ

In conformitmie cu prevederile Legil metrologhed mr. 647- X1 dim 17001995 e
mndifichrile 5i completdnle ulterioare aprobale prin Legea mr. J22-XV1 dan 25 oclombre 2007,
prin Hotherirea Owgamlsmwibal majlonal de metrologic Nr. Q018-M ar_2 dw 09 wwilse X010 8¢
elihereazh prezemul cemificat de aprohane de moded pentru miglocul de mksurare

ral de cinldril cw Memcti-nare n i

BXIT - 60D LT, BXI - 100 DIIT, BXI - 150 DLYT, BXI1 - 2k DT, BXTE - 300 D1AT,
BXIT - S0 DI3T, BXTE - &Ik [V 3T 5
a0 e e el O PRl

producitor - Alex S&E" B R | mun. Chiginlin, Repubdica Moddova
Vi e b e akres, wklem 21

cir encluderen In Regisinal de st ol mijkoncedor de mésursre o Nr. [-07 X200

Sofiitam) SRR SKREC SR, mun, Chisiniiv.

s T R CTE s Eor, e ds
MIL-2003, Ropublica Moldova, nsun. Chigindu, str, Pruncul, 4/1
Pentru medebul apiobat sc stahileyie obligatoria verificarca metrologich initialh w |1-|.'r|-|.|-ll||.ﬁ

cu perada de veniflicare |2 lani
Acest certifical afesid :-u-ufmni;lln. modelelor cu nr. de fabricatic
mosdi ficarea BXTT = 1500137 nr. 2, modificarea BXI1 - 600001.3T nr. |

cu cenmpele previizute in ROML 1420407
v pem vy k. Bl sy kipa

i conferd solicnantulul drepiul de » proslucere

Coaformitalea a fost stabilith pein in cerclrile metrologice de aprobase de model descnise in
ruportul parte componentd a desgrulai Nr 692 | care cuprinde 135 file.

Fe ficcare mijlo _‘__"' e 'I..‘-:' et ¢ va aplca, prm grija solicilantulul, mancijul sprobdni
i moddel, care mes i

i I Vitalie DRAGANCEA
Direcior peners italie e

||.-..|- .
fgs ST SRS T2 PR B T




Prtungil pind lo TLORDOIY in faps Hotdriril Irstliuiebe Nojional de Metrobogie ne, (008,
punctil § din “2B” qugusl 2013,

————
5]
— - - WITALIE DRAGANCEA




\. IMSTITUTUL HATIOMAL DE METROLOGIE

CERTIFICAT

DE APROBARE DE MODEL

Nr. 1008 Data 28.12.2016
Valabil pind la . 28" decembric 2026

kn conformitste oo prevederile Logii mesologic or. 19 din 4 marie 2016, Ia reoomandares
Consibialal Telmico Fiiinfific din cadrul lnsitetulei Nagiomsl 4z Mewologic. prin hotries
insttuinbel Maponsl dc Motrologie Nr. 038, punctdl § & 2 decombnic 2008 e clibercars
i Repabiica Moldove bn domeniils 8¢ intoros public

APARAT DE CINTARIT CU rn;g; [TONARE NEAUTOMATA tip BXN
: JET e e

produciiod Al SEFSRL @ 41, mn. Clag
HcemT T

ou or b8 2015 din  Repistnad de star ol onijhacslon de indserwre™ (Partca I

: _ e 5 L
: Pmlnk el 'q!:;u:i.lmmmm#ﬂppﬂﬁi-ﬂn

Acea cerufics sionl conformitseea modelelor o cermed prevkesic in
" RGML 142007

Conformaistes & fos sabilol pon incocinl motmlogioe in sopel aprohisi & modd
gepcriss in raporiul parte componentl 3 dosarolul s 100, G coaprmde |0 e

Pe fecare migioe &¢ mbsurare [vial se va splica, prin grije sodiciastods mocgsl sprobic
de mode], cane atestd comfonmitnes seesmns o modciul sprobet

gl
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\.. INSTITUTUL MATIONAL DE METROLOGIE

CERTIFICAT

DE APROBARE DE MODEL

Nr. 1007 Data 28.12.2016
Valabil pind la 28" decembrie 2016

hmhﬂ:n;:nuﬂlqﬁm-. |9 dan 4§ musrties 2005, la reccamndsnes
Consilivbai Tohsdoo FiEntific din cadrol Instinenhs Mapiossl de Metrologie pris hotslss
Instinaelyl Magwasl de¢ Mctrologic MNr 035 ponctel § din "25"_ deoomiwic 2016 se eliberears
prepenigl cerniacm de aprobare de midel oo donotd ol mijlocn] de misorare sprobet poste 6 il
In Republica Motdovs in dosneniile &8 mnenes pablic

APARAT DE Eirmlnrrmw NEAUTOMATA tip BSN

producisor - Alex S & E° #r. 41, o Clugmbka Ropublscs Moddoma

cu nr, HERI4: 2013 den  Repistral de st al sijlosccior dr msurare™ (Partcs [

peronds de verslaare - 17 banl

Mg cemifica stemb condommuitges mosdclclor co coriniels provires: in

RICGMBL. 14-2007
TEp e & RCrog i L

Conformiiwies & fod ssbillil prin lecerchrle mezologice in soopal speobdni de model
decorize bn raporns perye oomponentl & doonsing e | 000, care coprinds (33 fille
et Y
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MINISTERUL SANATATH, MUNCII
$| PROTECTIEI SOCIALE

DOCUMENTATIE MEDICALA / Mossapuickan RorymenTaism
FORMULAR / ®opua  Nr. 303-2/a

AL REPUBLICIi MOLDOVA APROBAT DE MSMPS o M Yroepnasnd MSTC3 P
31.10.141 Nr.
MVHWCTEPCTBO 3IPABOOXPAHEHMSA, TPYOA
A Centrul de incercari de Iaborator acreditat de catre
U COUHNATBHOM 3ALLUTLI PECITYBINTMKU MONZOBA Naﬁonal do m din Republica 3 =
AGENTIA NATIONALA PENTRU SANATATE PUBLICA . paTopMas) LIEWTD L MOLDAC
HALMOHANBHOE AFEHTCTBO OBWECTBEHHOO 300POBLS o ferparmy ot sk P o s
MD-2028, muh. Chiginau, str. Gheorghe. Asachi, 67-a Acreditat In Sistemul Ministerulul Sanatatii, Muncit
Tel. + 373 22 574501, fax + 3123 22729725 #i Protectel Sociale ol RM o oo
IDNO 1018601000021 Anpegs > -
E-mail: ansp@ansp.md; anticamera@ansp.md Certificat nr. 2293 din 24.10.2014, valabil pana la 24.10.2019
AVIZ SANITAR P 9069/ L0
PENTRU PRODUSELE ALIMENTARE SI NEALIMENTARE Nr.

Canumaptioe 3axu04erie OIR MIYEEHIX U HENUULESHIX NPOJYKINOS

din/om * ‘50 2 n01embr1e aJ/z. 2020

Prin prezentul aviz sanitar se confirmi ci producerea, Impofml. utilizarea gl desfacerea produselor / echipamentsior
Hacmomuim CAHUMEPHEM 2aKXT¥OHOHUOM ROOMOBRINDAENICS, N0 NPOUIBOOCIED, 8803, LCNONLI0EANLE U PEANUSaUUA Npodyxuuy / 0Bopydosars

Produse laminate la cald inox, fevi tubulare sudate din inox, profile din oteluri inoxidabile

sunt conforme Regulamentului (lor) sanitar (e) / coomesmcmeyiom carumapromy (bim) peznamenmy (am) (se va indica

denumirea completd a Regulamentului (lor) sanitar (e) / yxa3zamb Nanoe HAUMEHOBEHUE CBHUMBPHOZO (biX) peznamerma (06)
HG nr.308 din 29.04.2011,, Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele
destinate si vina in contact cu produsele alimentare”, HG nr.278 din 24.04.2013

Organizatia-producitoare/importatoare, tara de origine / opzamusayun npousefumnopmep, cmpara npoucxXawdeHus
Republica Moldova, ,,INOXPLUS” SRL- producitor; Taiwan, YC INOX CO. ,LTD; '
Chlr}ai GUANGBQPIG SUMWIN NEW MATERIAL GROUP CO.,LTD — furnizori materie prtmé

»INOXPLUS” SRL, Moldova, Chisinu, str. Petru Rares, 36, ap.48

Ca temel pentru recunoagterea conformititil produselor Regulamentului (lor) sanitar (e) mentionat (e) a servit /

Ocrosanuem OnA NpusHaHLE NPOJYNUUU YKESEHHOMY (biM) CBHLITBDHOMY (bIM) DE2rIaMeHMY (aM) NOCITYNUND i
Demers, autorizatie sanitard de functionare, certificate de origine, aviz sanitar nr.2228 din 23.08. 2(}1
rapoarte a incercérilor de laborator nr.7760-7761 din 24.11.2020 A

{a snumera documentsio do inscijre, bulstinele do analizli / nepeucUMS CoNPOEOdUMANLHLE 30K, MPOMONTITL! UCC160.)

Caracteristica sanitard a produselor / canumapran xapaxmepucmuia npodynuuu.
Parametril (factoril) / nokazamanu (aomops) Normmativul sanitar / cammaprsai Hopsamue

conform rapoartelor incercarilor de laborator nr.7760-7761 din 24.11.2020

Domeniu de utilizare / OGnacme NpuMereHUR; producere, utilizare in industria alimentar

Conditiile necesare de utilizare, depozitare, transportare, miisurile de securitate / Heotxodums® yenoeus
UCITIONSI08aHUR, XPEBHBHUR, MPaHCNOPITIUDOBKU, MEpPL! 5830M1acHOCIMU;

producerea, plasarea pe piata in conditiile respectirii legislatiei in vigoare in Republica Moldova
AVIZUL SANITAR este valabil pind la / Cawumaproe 3axmvovenue dedcmeumnanbHo do; 30 noiembrie 2023

'as;le GUSTIUC ) %
;}q.m prenumele! 1.0 sémndtura | nagrwion)
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VERIFICATION OF MD COMPLIANCE  Page: 10of1

No.: MD SHES180700801501HSC

Applicant: Equip HoReCa OU
Narva mnt 7-634, tallinna linn , Harju maakond , 10117 Estonia

Manufacturer: _ ) ) _
Anhui Hualing Kitchen Equipment Co., Ltd
Bowang Industrial Development Zone, Maanshan, 243131
Anhui, China

Product Description: Vegetable Cutter

Model No.: HKN-FNT

Rating: 220V —-240V; 50 Hz; 550 W

Protection against Electric Shock: Class |

Degree of Protection: IPX3

Additional Information (if any): None

Sufficient samples of the product have been tested and found to be in conformity with

Test Standard: EN 60335-2-64: 2000 + Al: 2002
EN 60335-1: 2012 + A11:2014 + A13:2017
EN 62233: 2008

This Verification of MD Compliance has been granted to the applicant based on the results of tests,
performed by Laboratory of SGS-CSTC Standards Technical Services (Shanghai) Co., Ltd. on sample of the
above-mentioned product in accordance with the provisions of the relevant specific standards and the
Machinery Directive 2006/42/EC. The CE mark as shown below can be affixed, under the responsibility of
the manufacturer, after completion of an EC Declaration of Conformity and compliance with all relevant EC
Directives. The affixing of the CE marking presumes in addition that the conditions in annexes Ill of the
Directive are fulfilled.

Andrew Zhai
E&E Safety Lab Technical Manager
SGS-CSTC

Copyright of this verification is owned by SGS-CSTC Standards Technical Services (Shanghai) Co., Ltd. and may not be reproduced
other than in full and with the prior approval of the General Manager. This verification is subjected to the governance of the General
Conditions of Services, printed overleaf.

Member of SGS Group (Société Générale de Surveillance)

Note: You may contact us to validate this document by email address: EE.shanghai@sgs.com



javascript:void(0);
mailto:EE.shanghai@sgs.com
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CERTIFICATE

ATTESTATION CERTIFICATE
OF ELECTROMAGNETIC
COMPATIBILITY AND LOW VOLTAGE DIRECTIVES

Technical file of the company mentioned below has been observed and audit has been

20

completed successfully.
14/30/EU Electromagnetic Compatibility Directive and

2014/35/EU Low Voltage Directives have been taken as references for these processes

Company Name

Company Address

Manufacturer Name

Manufacturer Address

Related Directives and Annex

Related Standards

Product Name
Report No and Date

Product Brand/Model/Type

Certificate Number
Initial Assessment Date

Registration Date
Reissue Date/No
Expiry Date

The validity of the certificate can be checked through www.udem.com.tr. The CE mark shown on the right X 3 v
can only be used under the responsibility of the manufacturer with the completion of EC Declaration of —
Conformity for all the relevant Directives. This certificate remains the property of UDEM International Certification r
Auditing Training Centre Industry and Trade Inc. Co. to whom it must be returned upon request. The above

named firm must keep a copy of this certificate for 15 years from the registration of certificate. This certificate

only covers the product(s) stated above and UDEM must be noticed in case of any changes on the product(s)

Phone: +90 0312 443 03 90 Fax: +90 0312 443 03 76

Address: Mutlukent Mahallesi 2073 Sokak (Eski 93 Sokak) No:10 Cankaya — Ankara — TURKEY U D E M
E-mail: info@udemltd.com.tr www.udem.com.tr \_

: Equip Horeca Ou

- Narva Mnt 7-634, Tallinna Linn, Harju Maakond, 10117, Estonia

: Guangzhou Weikai Catering Equipment Co., Ltd.

1 No.2, Longzhong Street, Shihu Village, Taihe Town, Baiyun District,
Guangzhou, P.R.China

. 2014/35/EU Low Voltage Directive
2014/30/EU Electromagnetic Compatibility Directive

- EN 55014-1:2017; EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
EN 55014-2:2015;EN 60335-1: 2012+A11:2014+A13:2017
EN 60335-2-64:2016; EN 62233:2008

: Meat Mincer

. ZKT-2018071203S;ZKT-2018071204E;27.07.2018

: HURAKAN /HKN-22SS, HKN-12SS, HKN-12SC, HKN-22SC

: M.2018.201.N5956
: 30.07.2018

: 31.07.2018 UDEM International Certification
so- Auditing Training Centre Industry

: 30.07.2023 and Trade Inc. Co. -
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CERTIFICATE

Management system as per
DIN EN ISO 9001 : 2015

The Certification Body TUV NORD CERT GmbH hereby confirms as a result of the audit,
assessment and certification decision according to ISO/IEC 17021-1:2015, that the organization

Outokumpu Oy
Terastie 1

95490 Tornio
Finland

operates a management system in accordance with the requirements of ISO 9001 : 2015 and will be assessed
for conformity within the 3 year term of validity of the certificate.

Scope

Manufacturing of flat stainless steel, ferrochrome and OKTO mineral products
and stevedoring and clearance in the harbour

Certificate Registration No. 44 100 191460 Valid from 2020-12-01
Audit Report No. 3526 4006 Valid until 2023-11-30
Certifcation Body Essen, 2020-11-30

at TUV NORD CERT GmbH

Validity can be verified at https://www.tuev-nord.de/de/unternehmen/zertifizierung/zertifikatsdatenbank.

TUV NORD CERT GmbH Langemarckstrafte 20 45141 Essen www.tuev-nord-cert.com


















Perioada de garantie dureaza 2% wuni siincepe de la data livrarii.
Garantia se acorda pentru utilajele cu defect de la furnizor cu conditia respectarii cerintelor
indicate in certificatul de exploatare si certificatul de garantie. Sunt inlaturate gratuit DOAR
defectele de uzing, in urma confirmarii de producator. Anganjamentele de garantie a utilajulul
nu includ deservirea tehnicd in pericada de garantie. Obiectiile referitoare la prezenta
deteriordrilor mecanice exterioare sau la faptul ca utilajul este incomplet, sunt acceptate DOAR
in momentul transmiterii produsului clientului si nu vor fi acceptate ulterior.
Garantia inceteaza in urmatoarele cazuri:

- pierderea sau deteriorarea talonului de garantie;

- prezentarea utilajului incomplet;

- nerespectarea regulilor de pastrare, instalare, exploatare si deservire tehnica descrise in in-
structiunea de exploatare;

- interventia specialistilor straini in reparatia utilajului;

- existenta deteriorarilor exterioare;

- deteriorare cauzata de formarea calcarului sau in urma actiunii mediilor agresive (patrunderea
prafului, ale insectelor sau altor corpuri de provenienta straina);

- murdarirea suprafetelor interioare si a celor exterioare a utilajului (aparitia zgurii, grasimii in
procesul de exploatare),

- deteriorare aparuta din cauza caderilor de tensiune electricd, a presiunii din sistemele de
gazoduct sau apeduct, a calamitatilor naturale, incendiilor etc,;

- deteriorari aparute in timpul transportarii neautorizate sau a conectarii incorecte la comunicatii.

Garantia nu se extinde asupra:

- materialelor consumabile (materialele uzate in timpul functionarii utilajului) si accesoriilor de
cauciuc, de sticla, de plastic, garniturile pentru usi, becuri, butoane, drosele, intrerupatoare, sigu-
rante, plase, lame, curele, elastic pentru usi glisante, deversoare;

- pentru utilaje frigorifice: compresorului defectat din motivul neefectuarii lucrarilor de profilaxie
in termenul potrivit, a condensatorului, a reacordarii parametrilor blocului electric;

- pentru utilaje electromecanice: ascutirea elementului de tdiere, schimbarea uleiului, panglicii
de teflon, tave, zabrele, udarea elementelor de control;

- pentru utilaje conectate la apeduct si canalizare: regenerarea filtrelor dedurizatoare. filtre,
tuburi de cauciuc, furtunuri, curdtarea canalizarii, reparatia conductei, decalcifieres;

- pentru utilaje pe paz: defectele ce tin de murdarirea dispozitivelor de ardere si lipsa de ardere.

Inlaturarea deterioririlor se efectueaza doar de personalul tehnic autorizat al Inox Plus Service
Centru timp de 10 zile de la data adresarii. In cazul deplasarii mesterului la comanda in afara
municipiului Chisinau, cheltuielile de transport vor fi achitate de client. Daca in momentul venirii
mesterului la comanda in unitate lipseste apa, gazul, energia electrica necesare functionarii utila-
Jjului, vizita repetata va fi achitata de client conform tarifelor Inox Plus Service Centru.
Toate utilajele electrice trebuie obligatoriu conectate la prize cu Impamintare. Utilajul care nu are
contact cu pamintul prezintd pericol. Este interzisa folosirea prelungitorului. Vinzatorul nu poartd
raspundere pentru prejudiciile aduse sanatatii si averii, daca acestea sunt consecintele nere-
spectarii normelor de montare si conectare,

Termenul de garantie a articolelor inlocuite gratiut expira odatd cu termenul de garantie
a produsului. Piesele defecte inlocuite trec in proprietatea Inox Plus Service Centru.
Termenul de garantiei pentru utilaj nu se prelungeste Tn cazul reparatiei si inlocuirii pieselor.
Va recomandam insistent sa incheiati contract pentru a beneficia de deservire tehnica.

Cpok I'EIDEN-H'VIM& MeCHLEeRB CO OHA Npoaaxn.

apaHTUa npenocrasnaeTtca TOSIbKO Ha obopynoBaHuMe, BhilLiedLlee W3 CTPos Mo BUHe 3aBoda
M3roTOBUTENS, MPU YCITOBMM COBMoaeHns BCex NMpaBus, U3MOMEHHbIX B UHCTPYKLMA Mo
3KCMNyaTauum 1 HacToSALLEM MaPaHTUAHOM TarnoHe.
becnnatHo ycrpaHstores TONTbKO HeucnpaBHOCTH, BbI3BaHHbIE 3aBOACKMMM OedeKTamu,
OBbEKTUBHOCTb KOTOPbIX NPU3HaHa 3aBOO0M M3rOTOBUTENEM.
MapaHTUMHble 0Ba3aTeNbCTBa Ha M3Oenve He BKIToUaloT B cebs TexHMYeckoe obcmny)KuBaHme B
TeYeHMe rapaHTUMHOIO CPOKa. MpeTeH3uM Mo BHELUHEMY BUAY, HANWMYMIO NI0BbIX BHELLHWX
MeXaHMUUYECKMX NOBPEXOAEHUIA U KOMMNEKTHOCTY 060pYAOBaHMS NPUHMMAKOTCA B MOMEHT
nepefaduv U3aenua 3aKazumky.

FapaHTUAa He pacrnpoCTPaHAETCH Ha Clydau:
- yTepw rApaHTUMHOIo TANTIOHa;

NpeObsBneHns HEKOMIMEKTHOIO U3aenns;

HapyLUEHWA NPaBmi XpaHeHWs, YCTaHOBKM, KCMNyaTaL MM U TeXHUYECKOro 0BCny»uBaHms,
M2NOMEHHBIX B MHCTPYKLMW MO 3KCM/yaTaumm

BMeLLIaTeNbCTBA MOCTOPOHHMX B PEMOHT M3Oenus

HaNM4YMs BHELLHMX NOBPEXOeHWIM, MOBPEKOEHMIA STUKETOK 3aBOaa U3rCTOBUTENS,
coaepKaLLmMx MOLENb U CEPUMHBIN HOMED,

MONMOMKW, BO3HUKLLEN 13-33 06pa30BaHWA HAKUMM UMW OT BO3AENCTBNA arpeccMBHbIX cpes,
MPOHWKHOBEHWS BHYTPb M3OENMA YUOKOCTH, MbUTW, HACEKOMbIX M OP. MHOPOOHbLIX Ten noboro
MPOUCXOXOEH NS,

3arpAzHeHNa BHYTPEHHUX W Hapy»KHbIX MoBepxHocTen 06opyaoBaHWa (MoABNEHME HaKMNK,
Harapa, *xupa B npoLuecce aKcryaTaumm);

ecnv NoBpeXaeHus 6o BbiZBaHbl NepenanaMm HarpsyKeHWs B aMeKTPOCETH, OABNeHWA B
cucTeMax rasa Unm Bofdbl, ABNeHUAMU NMPUPOLbl UMK CTUXUIAHBIMIA BEOCTBUAMM, NOMapaMn
unp;

MOMNOMKM, BO3HUKLLKWE B NPOLIECCe TPaHCMOPTUPOBKA CAMOBLIBO30OM M HEMPAaBUMbHbIM
NOOKMHYEHWEM K KOMMYHMKALMAM,

FapaHTKA He pacnpocTpaHaeTes Ha:

pacxofHble Matepuans! (Matepuans!, No4BepKeHHble M3HOCY BO Bpems paboThbl) 1
KOMMMEKTYIOLLME: PE3NHOBbIE, CTEKMAHHbBIE W MS1AaCTMaCcCoBbIe OeTanw, yNIoTHUTENW ABepel,
namnbl, KHOMKK, MPeaoxXpaH1Teni, OpOCCer, CTapTepbl, BbIKMOYaTeNn, CETKW, NE3BWS, peMHM,
pe3rHKKY BO3BpaTa ABepe-Kyne, CyaKW s ClvBa Bodbl,

- A9 XONoambHOO 060pYya0BaHWUA: KOMMNPECCOP, BbilLenLLUni 13 CTpos 13-3a
HecBoeBpeMeHHON NMPodUNaKTUYECKON YACTKU KOHOEHCATOPa, NEPeHacTPOMKM NapaMeTpos
3NEeKTPOHHOI BroKa;

- [N4 aNeKTpoMexaHu4ecKkoro 06opyooBaHMA: 3aTOYKa PEXYLLIero 3rieMeHTa, 3aMeHa Macna,
TedbNOHOBOM NEHTbI, Ha MPOTUBHMK, PELLETKM, PYYKW YMPaBASHWS, 3annUTbie }KUOKOCTBIO
KOMMMNEKTYOLLWE,

- anga obopynoBaHmMe, MOOKMKYAEeMOro K BOAe U KaHanu1sauum: pereHepaums dunstpa
cMArYUTENd, GUNLTPBI, PE3MHOBbLIE MaTPyBKM, LLNaHM M, YACTKa KaHanM3aumy, PeMOHT
Tpybonpoeoaa;

- [O719 raz0Boro obopyaoBaHWa: HEMCNPaBHOCTK, CBAZaHHbIE C 3arpa3HeHMEM ropenoYHbIX
YCTPOMCTB 1 OTCYTCTBMEM UM HepaboToCcnocoBHOCTBIO CUCTEMbI YOANEHWS MPOoYKTOB
CcropaHwmsl.

YeTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEN NMPOM3BOAUTCA TONBKO 0BCY»KMBaOLLMM repcoHanom Inox Plus
Service Centru B TedeHue 10 oHeln co OHA 3aaeku.l1py Bblesae MacTepa No 3asBKe 2a npegeno
MyH.KWLLMH3Y , TPaHCMOPTHbIE PacXobl ONNavyMBasT 3aKkazumk ECn B MOMEHT BU3UTa MacTepa
Ha obbeKTe OTCYTCTBYIOT BOAA, ra3, AMeKTPo3He priss, Heobxooumeble anda paboTtsl o6opynoBaHugd ,
MOBTOPHbIA Bble3[ OrnaYMBaeT 3aKasuuk. SnekTponpubopbl obdazatenbHO OOMKHbI BbiTb
3a3eMneHbl.  He3azeMnéHHble 3neKkTponpubBopbl NOTeHUManbHO onacHbl. 3anpeLlaeTca
MCMOMb20BaTh YONUHUTENb. lpofasey, He HeceT OTBETCTBEeHHOCTb 3a yllep6 HaHeCeHHbI
3[00POBLI0 M MMYLLIECTBY BONeACTBME HecobnioaeHWa YCTaHOBMEHHbIX HOPM MOOKMoYeHUA K
aKcnnyataumn.lapaHTUa Ha 3aMeHeHHble OeTanu UCTeKaeT OAHOBPEMEHHO C OKOHYaHMEM CPOKa
rapaHTW Ha Bce M3genme. 3aMeHeHHble OeTann aenaoTea cobetBeHHOCTLIO Inox Plus Service
Centru CpoK rapaHTMM He MpoLfeBaeTca B CIydae pPemMOoHTa WM 3aMeHbl OeTanen.
HacroaTenbHO pekoMeHOyeM 3akMiouMTb  [OroBOp Ha TexHudeckoe obcnyxumBaHue.
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INOXPLUS” SRL c/f 1011600039984 / TVA 0607844

mun. Chisinau, str. Petricani 17/3 BC Moldindconbank SA, fil. Kiev
Tel: 022 317 318 c¢/d MD12ML000000002251536273
ol  fax: 022 317 008; Cod Banc: MOLDMD2X336

www.inoxplus.md

www.inoxplus.md

Citre: AGENTIA ASIGURARE RESURSE SI ADMINISTRARE
PATRIMONIU A MINISTERULUI APARARII

DECLARATIE PRIVIND GARANTIE

Prin prezentul act, compania Inoxplus SRL declard pe propria raspundere ca
termenul de garantie propus este de 24 luni (conform specificatiei), livrarea din contul
ofertantului pentru toate pozitiile. Inoxul are rezistenta inalta la coroziune.

Termenul de garantie incepe din data primirii echipamentului (data facturii/actului
de predare-primire) si va fi supus respectarii normelor de folosire a utilajului in
conformitate cu documentatia si instructiunile de folosire ce vor insoti bunurile.

Evaluarea functionalitatii acestora se va face prin participatiune in comun a unei
comisii constituite din Vanzator si Comparator, ce tine de depistarea eventualelor
circumstante care au dus la intreruperea functionarii corespunzatoare, acestea vor fi
elucidate la fel in urma unui efort in comun, la sediul Beneficiarului, prin prezenta unui
expert, la necesitate.

Defectiunile in conditii de garantie tehnica vor fi eliminate la fata locului, sau la
sediul Furnizorului, in termeni prestabiliti prin clauze contractuale.

Defectele parvenite in urma utilizarii necorespunzatoare a echipamentului, ori a
intrebuintarii de catre personalul necalificat si/sau neinstruit din partea Beneficiarului —
vor duce la anularea termenului de garantie, iar costul remediilor de buna functiune a
utilajului vor fi purtate in intregime de Comparator, inclusiv cheltuieli de transport si
interventie a echipei de deservire/reparatie.

Cu respect,
Directorul General Inoxplus SRL

Dumitru Covalenco

www.inoxplus.md | tel: 022 317 318, fax: 022 317 008 | e-mail: office@inoxplus.md



http://www.inoxplus.md/
http://www.inoxplus.md/
mailto:office@inoxplus.md

MINISTERUL MINISTRY
AGRICULTURII, OF AGRICULTURE,
DEZVOLTARII REGIONALE REGIONAL DEVELOPMENT AND
SI MEDIULUI ENVIRONMENT OF THE REPUBLIC
AL REPUBLICII MOLDOVA OF MOLDOVA
AGENTIA DE MEDIU ENVIRONMENTAL AGENCY

MD-2005, mun.Chisinau, str. Albisoara, 38
Tel.: (022) 820-770, email: am@mediu.gov.md

CONFIRMARE

privind inregistrarea in ,,Lista producatorilor” de produse
supuse reglementarilor de responsabilitate extinsa a producatorului
(echipamente electrice si electronice)

In scopul plasirii pe piatdi a produselor de echipamente electrice si
electronice, Tn conformitate cu prevederile art. 12 alin. (5) si alin. (14) lit. b) din
Legea nr. 209 din 29.07.2016 privind deseurile, si punctele 46 — 50 din
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si electronice, aprobat
prin Hotarirea Guvernului nr. 212 din 07.03.2018, se emite numarul de Tnregistrare

MD2021-3-EEE-007

pentru INOXPLUS SRL, IDNO: 1011600039984, cu adresa juridica: mun.
Chisinau, str. Rares Petru, 36, ap.(of.) 48.

Numarul de inregistrare este valabil incepind cu data de 16.03.2021 pind la
data de 16.03.2024.

Director
Veaceslav DERMENJI



	1. Specificaţii tehnice
	2.1. Specificații de preț
	2.2. Garantia ofertei
	3. duae
	4. Cerere participare
	din “15” septembrie 2021

	5. Declaratie valabilitate
	DECLARAŢIE

	6. Cont bancar
	7. Fisc 30.10
	8. Certificat de inregistrare.semnat
	8. Extras 19.11.2020
	9. Pasapoarte tehnice
	1560279761_do2o1swu_manualbase_ru
	BXN-100D1.3-3 100kg
	exploded-view-MEAT-MINCER-HURAKAN-HKN_12SC
	exploded-view-VEGETABLE-CUTTER-HURAKAN-HKN_FNT
	Inox
	MEAT-MINCER-HURAKAN-HKN_12SC_-HKN_12SS_-HKN_22SC_-HKN_22SS
	Pasport_i_RE_ShZhE_6
	Tehopisanie_ShZhE_3_K_2_1
	UNIVERSAL-30kg BSN 15_30D1.3
	VEGETABLE-CUTTER-HURAKAN-HKN_FNT

	10. Certificate conformitate
	Cintare
	Conformitate inox
	EAES_N_RU_D_RU.RA01.V.71906_21_s_25.03.21_po_24.03.2026_ShZhE_10
	EAES_N_RU_D_RU.RA01.V.80161_21_s_30.03.21_po_29.03.2026_ShZhE_10
	MD-SHES180700801501HSC
	N5956-LVD-EMC
	TUV Nord Declarations of Performance 2020
	TUV-Nord-ISO-9001-certificate-for-Outokumpu-Tornio-operations
	TUV-Nord-Quality-assurance-system-certificate-for-Outokumpu-Tornio-operations
	МОК

	11. Certificat garantie
	Без названия
	Без названия

	11. Declaratie garantie
	12. Confirmarea înscrierii InoxPlus[51446]

		2021-10-27T16:13:41+0300
	5c798cc4-bacb-4237-87e4-6d52432f6073




