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fiflentatia standard nr. 115

ANtd — in coloanele 1, 5,]

Numarul procedurii de achizitie 21381352; MTender ID ocds-b3wdp1-MD-1742213460278 din 15.04.2025

Obiectul achizitiei:,,Conserve din carne in buciti” si .,,Conserve de peste”, pentru necesitatile Armatei Nationale

N Codul CPV Denumirea bunurilor Modelul Articolului Ta_r a de Producatorul Specificarea tehl,lic;l deplina somit? ti de Specificarea tehnici deplina propusa de Standarte de referinta
d/o origine catre autoritatea contractanti catre ofertant ’
Termin de livrare: Conform contract. Adresa
electronica la sectiei alimentara:
baguette.srl.chisinau@gmail.com sau la
numarul de telefon: 022 407-100, 022 407-101,
Lotl 068100203. Intreberi cu licitatia: 068100302,
Contracte: 068100209. Termen de primirea
comengzilor: luni, marti, mercuri 8:00-15:00,
joi 8:00-10:00 pentru livrarea in urmatoarea
santamina
3.Caracteristicile produsului: 3.Caracteristicile produsului: Conform cerintelor: Legea
4. masa omogena, pastoasa unguenta, fara 4.£masa omogena, pastoasa unguenta, fara nr.279/2017, Legea
granulozitate, cu o cantitate neinsemnata de granulozitate, cu o cantitate neinsemnatd de nr.306/2018, Legea
grasime topita in volumul ambalajului; grasime topita in volumul ambalajului; nr.296/2017, Legea
5.t culoare cenusiu-cafenie sau cu nuanta de 5.+ culoare cenusiu-cafenie sau cu nuantd de nr.231/2010, HG
roz; roz; nr.724/2024, HG
6.£aroma de condimente, fara gust si miros 6.+ aroma de condimente, fara gust si miros nr.221/2009, HG 229/2013,
strain; strain; HG nr.867/2023, HG
7.£continutul de ficat de porc: minim 20%. 7.t continutul de ficat de porc: minim 20%. nr.206/2023 si HG
8.Aspectul ambalajului-exterior: cutii 8.Aspectul ambalajului-exterior: cutii nr.624/2020 (anexa nr.1 lit.
metalice cu capac cu inel de tragere, cu auto-  |metalice cu capac cu inel de tragere, cu auto-  [g) si nr.2 lit.g).
1 [15131310-1 |Pate de ficat (ambalaj: 200 gr.) Pate de ficat (ambalaj: 200 gr.) Import Customagic etansare, nebombate cu greutatea netd de 200 |etansare, nebombate cu greutatea neta de 200

gr.

Conditii specifice:

- pentru transportare, manipulare si depozitare
se va face pe paleti (curati, fara urme de
mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la
1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori,
funii, franghii, etc.

Termenul de valabilitate al produsului - minim
18 luni din data livrarii;

Vanzatorul este responsabil de calitatea marfii
livrate pe intreaga perioada de valabilitate a

ar.

Conditii specifice:

- pentru transportare, manipulare si depozitare
se va face pe paleti (curati, fara urme de
mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la
1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori,
funii, franghii, etc.

Termenul de valabilitate al produsului - minim
18 luni din data livrarii;

Vanzitorul este responsabil de calitatea marfii
livrate pe intreaga perioada de valabilitate a

Lot 2




Conserve din carne de porc (ambalaj:

Conserve din carne de porc (ambalaj:

10.Caracteristicile produsului:

11.£bucatele de carne cu masa nu mai mica de
50 g., indbusita in suc propriu, fara os,
tendoane, vase sanguine, tesut conjunctiv
grosier si glande bucati mari;

12.£55d nu contind agenti de ingrosare (jeleu) si
ingrediente de origine vegetala;

13.£continutul de carne: minim 60%.
14.Aspectul ambalajului-exterior: cutii
metalice cu capac, cu inel de tragere, cu auto-
etansare, nebombate cu cantitatea neta de 200
ar.

15.Reguli pentru verificarea calitatii:

10.Caracteristicile produsului:

11.£bucatele de carne cu masa nu mai mica de
50 g., indbusitd in suc propriu, fara os,
tendoane, vase sanguine, fesut conjunctiv
grosier si glande bucati mari;

12.£’sa nu contind agenti de ingrosare (jeleu) si
ingrediente de origine vegetala;

13.£continutul de carne: minim 60%.
14.Aspectul ambalajului-exterior: cutii
metalice cu capac, cu inel de tragere, cu auto-
etangare, nebombate cu cantitatea neta de 200
ar.

15.Reguli pentru verificarea calitatii:

Conform cerintelor: Legea
nr.279/2017, Legea
nr.306/2018, Legea
nr.296/2017, Legea
nr.231/2010, HG
nr.724/2024, HG
nr.221/2009, HG 229/2013,
HG nr.867/2023, HG
nr.206/2023 si HG
nr.624/2020, anexa 1 lit. g
si2 lit. g).

15131000-5 200 gr.) 200 gr.) Import Forward -la fiecare lot se verificd: ambalarea, marcarea, |-1a fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea,
proprietatile organoleptice, fizico-chimice si proprietatile organoleptice, fizico-chimice si
microbiologice. microbiologice.
16.VManzatorul este responsabil de calitatea 16.Vanzitorul este responsabil de calitatea
marfii livrate pe intreaga perioada de marfii livrate pe intreaga perioada de
valabilitate a produsului. valabilitate a produsului.
Termenul de valabilitate - minim 2 ani din data [ Termenul de valabilitate - minim 2 ani din data
livrarii. livrarii.
Conditii specifice: Conditii specifice:
- pentru transportare, manipulare si depozitare (- pentru transportare, manipulare si depozitare
se va face pe paleti (curati, fard urme de se va face pe paleti (curati, fara urme de
mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la
1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori, |1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori,

Lot 3
Caracteristicile produsului: Caracteristicile produsului: Conform cerintelor: Legea
Conservele cu aspect exterior de felul doi, masa [Conservele cu aspect exterior de felul doi, masa |nr.279/2017, Legea
fiartd bine, nerasfiarta, sfaramicioasa, fara fiartd bine, nerasfiarta, sfaramicioasa, fara nr.306/2018, Legea
aglomerdri, cu bucatele de carne. aglomerari, cu bucatele de carne. nr.296/2017, Legea
Culoarea omogena, crem. Culoarea omogena, crem. nr.231/2010, HG
- mirosul si gustul caracteristic tipului dat de - mirosul si gustul caracteristic tipului dat de nr.724/2024, HG
produs conservat cu aroma de condimente, fard |produs conservat cu aroma de condimente, fara |nr.221/2009, HG 229/2013,
gust §i miros strain. gust §i miros strain. HG nr.867/2023, HG
- continutul de carne: minimum 30% - continutul de carne: minimum 30% nr.206/2023 si HG
18.Aspectul ambalajului-exterior: cutii 18.Aspectul ambalajului-exterior: cutii nr.624/2020, anexa 1 lit. g)
metalice cu capac, cu inel de tragere, cu auto-  |metalice cu capac, cu inel de tragere, cu auto-  |si 2 lit. g)
etansare, nebombate cu cantitatea netd de 200 |etansare, nebombate cu cantitatea neta de 200
U T gr. ar.
15100000-g |Conserva mixta din arpacas de orz cu| Conserva mixta din arpacas de orz cu Import Customagic Reguli pentru verificarea calitatii: Reguli pentru verificarea calitatii:

carne de porc (ambalaj: 200 gr.)

carne de porc (ambalaj: 200 gr.)

-1a fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea,
proprietatile organoleptice, fizico-chimice si
microbiologice.

Vanzatorul este responsabil de calitatea marfii
livrate pe intreaga perioada de valabilitate a
produsului.

Termenul de valabilitate - minim 18 luni din
data livrarii.

Conditii specifice:

- pentru transportare, manipulare si depozitare
se va face pe paleti (curati, fara urme de
mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la
1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori,

-1a fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea,
proprietatile organoleptice, fizico-chimice si
microbiologice.

Vanzitorul este responsabil de calitatea marfii
livrate pe intreaga perioada de valabilitate a
produsului.

Termenul de valabilitate - minim 18 luni din
data livrarii.

Conditii specifice:

- pentru transportare, manipulare si depozitare
se va face pe paleti (curati, fara urme de
mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la
1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori,

Lot 4




Conserve din carne de bovina

Conserve din carne de bovina

21.Caracteristicile produsului:

22.tbucatele de carne cu masa nu mai mica de
50 g., indbusita in suc propriu, fara os,
tendoane, vase sanguine, tesut conjunctiv
grosier si glande bucati mari;

23.£5a nu contind agenti de ingrosare (jeleu) si
ingrediente de origine vegetala;

24.+continutul de carne: minim 60%.
25.Aspectul ambalajului-exterior: cutii
metalice cu capac, cu inel de tragere, cu auto-
etansare, nebombate cu cantitatea neta de 200
ar.

26.Reguli pentru verificarea calitatii:

21.Caracteristicile produsului:

22.tbucitele de carne cu masa nu mai mica de
50 g., indbusitd in suc propriu, fara os,
tendoane, vase sanguine, fesut conjunctiv
grosier si glande bucati mari;

23.£sa nu contind agenti de ingrosare (jeleu) si
ingrediente de origine vegetala;

24.£continutul de carne: minim 60%.
25.Aspectul ambalajului-exterior: cutii
metalice cu capac, cu inel de tragere, cu auto-
etangare, nebombate cu cantitatea neta de 200
ar.

26.Reguli pentru verificarea calitatii:

Legea nr.279/2017, Legea
nr.306/2018, Legea
nr.296/2017, Legea
nr.231/2010, HG
nr.724/2024, HG
nr.221/2009, HG 229/2013,
HG nr.867/2023, HG
nr.206/2023 si HG
nr.624/2020, anexa 1 lit. g
5i 2 lit. g).

15131000-5 (ambalaj: 200 gr.) (ambalaj: 200 gr.) Import Customagic -1a fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea, |-la fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea,
proprietatile organoleptice, fizico-chimice si proprietatile organoleptice, fizico-chimice si
microbiologice. microbiologice.
27.Vanzatorul este responsabil de calitatea 27.Vanzatorul este responsabil de calitatea
marfii livrate pe intreaga perioada de marfii livrate pe intreaga perioada de
valabilitate a produsului. valabilitate a produsului.
Termenul de valabilitate - minim 2 ani din data [ Termenul de valabilitate - minim 2 ani din data
livrarii. livrarii.
Conditii specifice: Conditii specifice:
- pentru transportare, manipulare si depozitare |- pentru transportare, manipulare si depozitare
se va face pe paleti (curati, fard urme de se va face pe paleti (curati, fara urme de
mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la mucegai sau umeziti) cu greutatea pana la
1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori, [1500,00 kg. fiind fixati cu fire speciale; sfori,
Lot 6

30.Aspectul ambalajului-exterior: cutii 30.Aspectul ambalajului-exterior: cutii Legea nr.279/2017, Legea
metalice cu capac, cu inel etansare sa fie bine |metalice cu capac, cu inel etansare sa fie bine |nr.306/2018, Legea
fixat pe toatd circumferinta lui in santul fixat pe toata circumferinta lui in santul nr.296/2017, Legea
capacului, nedeformate, nelovite, neruginite, capacului, nedeformate, nelovite, neruginite, nr.231/2010, HG
nebombate, cu cantitatea neta de 240 gr. nebombate, cu cantitatea neta de 240 gr. nr.724/2024, HG
Caracteristicile: Caracteristicile: nr.221/2009, HG 229/2013,
Gust — specific pentru conserve de acest tip, Gust — specific pentru conserve de acest tip, HG nr.867/2023, HG
fara gust strain. fara gust strain. nr.206/2023 si HG
Miros - placut, specific pentru conserve de acest|Miros - placut, specific pentru conserve de acest|nr.610/2023
tip, fara miros strain. tip, fara miros strain.
Aspectul si consistenta produsului: continutul  |Aspectul si consistenta produsului: continutul
trebuie sd umple in  intregime recipientul, fird |trebuie sa umple in intregime recipientul, fara
aderenta (lipire) de tabla, fara spuma sau aderenta (lipire) de tabla, fara spuma sau
goluri. Dupa incalzire moderata, bucatile de goluri. Dupa incalzire moderata, bucitile de

o n . o n . carne isi pastreazd forma la scoaterea atenta din [carne isi pastreaza forma la scoaterea atentd din

15119600-1 Conserve de peste ,,Sardina” in ulei |Conserve de peste ,,Sardina” in ulei Import Customagic cutie. cutie.

(ambalaj:240 gr.)

(ambalaj:240 gr.)

Deformari mecanice ale abdomenului - nu mai
mult de 10% din pesti.

Fara deteriorari mecanice ale pielii, culoare
uniforma, de la auriu-deschis la auriu-inchis.
Mici portiuni de piele desprinse, la nu mai mult
de 10% din pesti.

Uleiul - transparent, fara depuneri de proteine,
prezenta nesemnificativa a particulelor de
proteine in suspensie

Bucitile de peste — intregi, fara cap, solzi,
aripioare, viscere si cheaguri de sange.

Fractie masica de peste raportat la masa neta,
nu mai putin de 75%. Reguli pentru verificarea
calitatii:

-1a fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea,

Deformari mecanice ale abdomenului - nu mai
mult de 10% din pesti.

Fara deteriorari mecanice ale pielii, culoare
uniforma, de la auriu-deschis la auriu-inchis.
Mici portiuni de piele desprinse, la nu mai mult
de 10% din pesti.

Uleiul - transparent, fara depuneri de proteine,
prezenta nesemnificativa a particulelor de
proteine in suspensie

Bucatile de peste — intregi, fara cap, solzi,
aripioare, viscere si cheaguri de sange.

Fractie masica de peste raportat la masa neta,
nu mai putin de 75%. Reguli pentru verificarea
calitatii:

-l1a fiecare lot se verifica: ambalarea, marcarea,




Ofertantul: _"Baguette" SRL Adresa: _mun. Chisinau, str. Voluntarilor, 15

Numele, Prenumele: Romanov Andrei in calitate de: _director Semnat:
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