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ORGANISMULDECERTIFICARE OCpr- 001
ORGANISMUL DE CERTIFICARE PRODUSE (OCpr) din cadrul i,S. ,lentrul de Metrologie Aplicati qi

Certificare" (i.S. CMAC). Adresa: str. E. Coca, 28, MD-2064, mun. Chiqindu; tel.:022 719279,022 750463;
hx:022 745489.
pRtN pRrzulrUL Doctrt\.tENTSEcoxltnmA FApttrt.. cA pRoot'snLE IDEN-nFI(',,\TIiASlFltL:
DENTIMIRE,{ / DIISC RIEREA

Piine gi produse de franzel5rie din fdind de griu.
Piirre gi produse de franzelSrie din fbin[ de griu integralS.
Piine din arnestec de lSind de griu qi 1Iin5 dc secarS.
Piine din amestec de f6ind de secarl gillind de griu.
Piine din amestec de l6ind de griu 9i fdind de secar6,
cu adaos de tiucte.
Preambalatd giin vrac.
Fabricatd in scrie.

s iN'r co N r,o RM E cu cERTNTELE o B LIGAloRu s rAB ILITE iN :

HG Nr. 115 din03.07.2007 anexa I litera a), anexa 2htera a); HG Nr. 520 din22.06.2010 anexa p. 43, p. 5l;
NIrRP-2000 din21.02.2001 anexa F p.2.4; Legea Nr.279din 15.12.2017 art.8 alin. (l).
PITODUCATOR

COMBINAl'UL DE PANIFICATIE DIN CHI$INAU,,FRANZELUTA" S.A.,
MD-2072" str. Sarmizegetusa,30, mun. Chiqin6u, Republica Moldova.
SOLICITANT

Producatorul.

CERI'IF-ICA'I-UL ESTE ELIBERAT iN SAZA
Itaport de evaluare luralNr. 78 - RE din 08.02.2023, eliberat de OCpr din cadrul i.S. Cl'AeC,
str. F.. (loca,28, mun. Chigin6u, MD-2064, eertificat de acreditare Nr. OCpr-001 din 10.09.2022.
Rapoafte de inc:ercdriNr. l2-21-23 - 12-21-29 din 31.01.2023, etiberate de Li Oin cadrul

".Conrbinatul de paniticalie din Chiqindu,"FRANZELUl'A" S.A., MD-2072,
mtrrr. Chigindu, str. Sarmizegetusa,30, certificat de acreditare Li-0t7 din 25.01 .2022.
Raport de incerciriNr. 0469 din 28.01 .2023,eliberat de Lipa din cadruli,s. CfvteC. str. E. Coca,28,
mun. Chiqindu. NID-2064, certificat de acreditare Nr. t-i-080 din 04.12.2020.
Certificat de inlegistrare oficialS pentru siguran{a alimentelor Seria CSA Nr. CSA 0007355 din 11.05.2021,
eliberat de Direc{ia TeritorialS pentru Siguran[a Alimentelor rnun. Chigindu,
Certificat al Sistemului de Management al Siguranlei Alimentului ISO 22000:2018 Nr. MDl T/90051
din 10.10,2020, eliberat de S.A. ,,SCS", MD-2009, rnun. Chiqiniu, str. M. Eminescu, 7.

INFORMA'flESUPI,IMENTARA: . 
^

Scherna de certitrcare 3. Supravegherea se va efectua'una datd pe an de cltre OCpr din cadrull.s. CMAC.
Certificatuleste valabildoar in cazulasigur'Sriicu inforrla{ie in lirnba de stat alfiecdruiarnbala.jde produs
conlorrn legislalieiirr vigoare. Acord Nr. 88.i8/2023 din 08.02.2023. Dosar Nr. 5351.
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            SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT   
Cod: F- PO-SA - 01 - 01 

EDITIA: 01  

Franzelă cu făină integrală. 

e 300 g 
PAGINA: 1 / 2 

 

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de 
utilizare. 
 

Document normativ  HG nr. 775 / 2007 

Ingrediente: 

Făină de grâu calitatea superioară, apă potabilă, făină integrală de grâu (7,5%), 

sare alimentară iodată, drojdie pentru panificaţie, ulei de floarea soarelui, 
ameliorator (acidifiant: acetat de calciu; sare alimentară, făină de grâu, 
antiaglomerant: carbonat de calciu; agenţi de tratare a făinii: acid ascorbic, L-
cisteina). 

Alergeni  Conţine gluten.  Poate conţine urme de: fructe cu coajă lemnoasă. 

Informatii privind 
organismele modificate 
genetic (OMG):   

Nu conţine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale 
materiilor prime si ingredientelor. 

Proprietăţi 
organoleptice 
 

Aspect: suprafaţa mată, cu crestături. Se admit suprafeţe neânsemnate de făină. 
Culoare: de la brună până la brună – închisă, fără arsuri. 
Forma: Alungit-ovală, nedeformată.  
Miros şi gust: caracteristic, fără miros şi gust străin. 
Incluziuni străine: nu se admit. 

Proprietăţi fizico- 
chimice  

Caracteristici: Condiţii de admisibilitate 

Fracţia masică de umiditate,  
Aciditatea   

% 
grad 

max. 45,0 
   3,0-4,0 

 
HG nr. 775 / 2007 

Criterii microbiologice Nu se detrmină  
 
  

Contaminanţi  

Aflatoxine B1 
suma dintre: B1, B2, G1 şi G2  

[µg/kg] 
max. 2,0 
max. 4,0 

HG nr.520/2010 

Dezoxinivalenol [µg/kg] max. 500 

Zearalenonă [µg/kg]] max. 50 

Acid erucic   [g/kg] max. 50 

Toxinele T-2 şi HT-2 [µg/kg] aprox. 25 

Ocratoxina A [µg/kg] 
nu se 
determină 

Informaţii nutriţionale 
pentru 100 g produs: 

Valoare energetică: kJ/kcal 
1091,3/ 
258,4 

LEGE Nr. 279  
din  15.12.2017 
 

Grăsimi,  [g] 1,6 

din care - acizi graşi saturaţi [g] 0 

Glucide,  [g] 51,5 

din care - zaharuri [g] 0,2 

Fibre [g] 3,0 

Proteine [g] 7,8 

Sare  [g] 1,1 

Ambalare şi marcare  
Pâinea este ambalată în pungi personalizate din (CPP), care sunt sigilate prin 
clipsare şi grupate în lăzi din plastic de cîte 10 unitati x 300g. Data fabricării este 
indicată pe clipsă. 

Termen de 
valabilitate/Condiţii de 
depozitare: 

Durata si condiţii de depozitare: 
Produsul îsi păstrează caracteristicile timp de:  

- ambalată – 2 zile 
Produsul se depozitează în spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu 
dăunatori ai cerealelor, la temperatura de minimum 6˚C şi umiditatea relativă a 
aerului de maximum 75%. 

Conditii de transportare: 
Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine, şi 
care să asigure păstrarea călităţii şi integrităţii produselor în timpul transportării. 

 
 
 
 
 
 



 

 

 

            SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT   
Cod: F- PO-SA - 01 - 01 

EDITIA: 01  

Franzelă cu făină integrală. 

e 300 g 
PAGINA: 2 / 2 

 

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de 
utilizare. 
 

UTILIZAREA SI UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI 
Produsul este gata pentru consum. 
IDENTIFICAREA SI ETICHETAREA 
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele 
ambalate conform identificării de pe etichetă (data, schimb). 
DOCUMENTE INSOTITOARE 
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat în factura de expediere. 
 

Elaborat: Tehnolog  ST                   M.Cernei Aprobat: RSMI 

 



 

 

 

            SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT   
Cod: F- PO-SA - 01 - 01 

EDITIA: 01  

Pâine din amestec din făină de grâu calitatea întâi 
şi făină de secară (buget) 

e 500 g 

PAGINA: 1 / 2 

 

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de 
utilizare. 
 

Document normativ  HG nr. 775 / 2007 

Ingrediente: 
Făină de grâu calitatea întâi, apă potabilă, făină de secară semialbă, făină de 
secară albă, malţ de secară nefermentat, sare alimentară iodată, drojdie 

pentru panificaţie. 

Alergeni  Conţine gluten. Poate conţine urme de: fructe cu coajă lemnoasă. 

Informatii privind 
organismele modificate 
genetic (OMG):   

Nu conţine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale 
materiilor prime si ingredientelor. 

Proprietăţi 
organoleptice 
 

Aspect: suprafaţa netedă. Se admit crăpături şi rupturi neesenţiale. 
Culoare: de la cafeniu – deschis până la brună, fără arsuri. 
Forma: dreptunghiulară, nedeformată corespunzătoare formei în care a fost 

coaptă..  
Miros şi gust: plăcut,caracteristic produsului bine copt, fără  gust acru sau 
amar  fără miros străin. 
Incluziuni străine: nu se admit. 

Proprietăţi fizico- 
chimice  

Caracteristici: Condiţii de admisibilitate 

Fracţia masică de umiditate,  
Aciditatea   
Porozitatea miezului  

% 
grad 
% 

max. 45,0 
4,0-7,5 
min. 46,0 

 
HG nr. 775 / 2007 
 

Criterii microbiologice Nu se detrmină  
  

Contaminanţi  

Aflatoxine B1 
suma dintre: B1, B2, G1 şi G2  

[µg/kg] 
max. 2,0 
max. 4,0 

HG nr.520/2010 

Dezoxinivalenol [µg/kg] max. 500 

Zearalenonă [µg/kg] max. 50 

Acid erucic   [g/kg] max. 50 

Toxinele T-2 şi HT-2 [µg/kg] aprox. 25 

Ocratoxina A [µg/kg] 
nu se 
determină 

Informaţii nutriţionale 
pentru 100 g produs: 

Valoare energetică: kJ/kcal 
1031,4/ 
243,6 

LEGE Nr. 279  
din  15.12.2017 
 

Grăsimi,  [g] 1,0 

din care - acizi graşi saturaţi [g] 0,1 

Glucide,  [g] 49,0 

din care - zaharuri [g] 1,1 

Fibre [g] 5,3 

Proteine  [g] 7,0 

Sare  [g] 1,1 

Ambalare şi marcare  
Pâinea este ambalată în pungi personalizate din (CPP), care sunt sigilate prin 
clipsare şi grupate în lăzi din plastic de cîte 10 unităţi x 500g. Data fabricării este 
indicată pe clipsă. 

Termen de 
valabilitate/Condiţii de 
depozitare: 

Durata şi condiţii de depozitare: 
Produsul îsi păstrează caracteristicile timp de:  

- ambalată – 3 zile  
Produsul se depozitează în spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu 
dăunatori ai cerealelor, la temperatura de minimum 6˚C şi umiditatea relativă a 
aerului de maximum 75%. 

Conditii de transportare: 
Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine, 
şi care să asigure păstrarea călităţii şi integrităţii produselor în timpul 
transportării. 

  

 
 



 

 

 

            SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT   
Cod: F- PO-SA - 01 - 01 

EDITIA: 01  

Pâine din amestec din făină de grâu calitatea întâi 
şi făină de secară (buget) 

e 500 g 

PAGINA: 2 / 2 

 

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de 
utilizare. 
 

 
 
UTILIZAREA SI UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI 
Produsul este gata pentru consum. 
IDENTIFICAREA SI ETICHETAREA 
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele 
ambalate conform identificării de pe etichetă (data, schimb). 
DOCUMENTE INSOTITOARE 
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat în factura de expediere. 
 

Elaborat: Tehnolog  ST               M.Cernei Aprobat: RSMI 
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Document normativ HG пr. 775 l 2007

lngrediente:
@iadoua,apйpotabilё,fёinёdesecаrёаlbё'maltde
secari nefermentat, sаге аlimепtаrё iоdаtё, mal! de sесаri fermentat, drojdie

Alergeni Contine gtuten. Poate сопtiпе чгmе de: fructe cu coaja 1ещпоа

Informatii privind
organismele modificate
qenetic (OMG):

Nu соп!iпе огgапismе modificate genetic,
mаtеriilог рrimе si iпgrеdiепtеlоr.

сопfоrm specificatiilor tehnice ale

Proprietiti
organoleptice

Suprafa{a: пеtеdё, fёrё сrёрйtчri 9i rupturi mаri.
СчIоаrеа: de la Ьrчп, fёгё аrsчri.
Fоrmа: drерtчпghiчlаrё, соrеsрчпzёtоаrе formei iп саrе а fost
соарtё,пеdеfоrmаtё.
Consisten{a miezului: Ьiпе copt, elastic, пч este umed la рiрёit, cu porozitate

dеzчоltаtё, fёrё чгmе de cocologi si fёiпё пеfгёmiпtаtё.
Miros 9i gust: рlйсut, саrасtеristiс produsului bine copt, fёгё gust асrч.
lncluziuni striine: пч se admit.

Proprietiti fizico-
chimice

caracteristici: conditii de admisibilitate
Frасliа mаsiсё de umiditate,
Aciditatea
poгozitatea miezului

о/о

grad
Yо

mах.47,0
4,0-8,0
miп. 46,0

HG пr. 775 l 2007

Criterii microbioIogice Nu se dеtrmiпё

Contaminanti

Aflatoxine Br
suma dintre: Bl, Bz, Ql 9i Gz Ipg/kg]

max
max

2,0
4,0

HG пr.520/2010

Dezoxinivalenol Ius/ks] max.500
zеаrаlепопё Ipg/kg] max. 50
Acid егчсiс tq/kq'l max. 50
Toxinele Т-2 si НТ-2 [чq/kql арrох. 25

ocratoxina А Ipg/kg]
пU Se
dеtеrmiпё

l nformati i nutritionale
pentru 100 g produs:

vаlоаrе епеrgеtiсё: kJ/kcal ,1016,2 1240,1

LEGE Nr.279
din 15.12.2017

Grёsimi, tqI
,1,3

din еаrе - acizi qrаsi saturati ts] 0,2
Glucide, Igl 46,8
din саге - zаhаruri tg1 1,3

FiЬrе tg] 5,2
Рrоtеiпе ts] 7,7
Sаrе tql 1,0

Ambalare gi marcare
Painea este аmЬаlаtё iп pungi personalizate diп (СРР), саrе sunt sigilate ргiп
clipsare giаrапjаtе iп lёzidin p|astic de cite 10 uпitё{iх 5009. Data fаЬriсёrii este
iпdiсаtё ре сliрsё.

Теrmеп de
valabilitate/Gonditii de
рёstrаrе:

Dчгаtа gi conditiide depozitare:
Produsul Tsi рёstrеаzё саrасtегistiсilе timp de: аmЬаlаtё - 3 zile
Рrоdчsul se рёstrеаzё iп spatii curate, uscate, Ьiпе aerisite, neinfestate cu
dёчпаtоri аiсеrеаlеlоr, la tеmреrаtчrа miпimё de 6'С gi umiditatea rеlаtiчё а

аеrчlчi mахimё de 75%.

Conditii de transportare:
Pюdusul se va tгапsрогtа iп mijloace de tгапsрогt счrаtе, fаrа mirоsчri stгаiпе,
gi саге sё аsigчrе рёstrаrеа сёlitёtii 9i iпtеgritёtii рrоdчsеlоr iп timpul
trапsоогtёrii.

lnformatlile continute iп prezontul documont ач valoaro confidontiala sl profosionala si пu pot fl dlvulgate 9au folosito in afara contractului do

utiliza16.

Sапzеtчfа'
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UTlLlzAREA Sl UTlL|ZAREA lNTENT|oNATA / UT|LlzAToRl SENSlBlLl
Produsuleste gata репtru сопsчm.
l DENTlFlcAREA Sl ETlcHETAREA
ldentificarea lotului репtrч рrоdчsеlе neambalate se face сопfогm
ambalate сопfоrm idепtifiсёriidе ре еtiсhеtё (data, schimb).
DocUMENTE lNSoTlToARE
DocumentuI се atesta calitatea produsului (сегtifiсаtе de calitate), este

data, оrа соасеrii), репtrч produsele

":_ф

ч,СаrаmапElaborat: Tehnolog ST

lnformatiilo continuto in prezontul documont au valoare confidentiala 8i рrоfезiопаlа si пч pot fi divulgate sau folosito in аfаrа contractului de
util izare.

Ttanzeluý
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