FUTURETECH

Karcher Group

Descriere tehnica
Modul de prajire si coacere 251/78 1

Modulul de préjire si coacere 251/ 78 | poate fi utilizat in cadrul bucétériei de camp modulare (MFK) sau ca
unitate de gatit independenta. Modulul de préjire si coacere 251/ 78 | este o unitate combinatd, formatéa dintr-
un modul de préjire cu o capacitate de 25 | si un cuptor cu o capacitate de 78 |. Posibilitatea de a lucra
simultan pe douéa niveluri permite prepararea rapidéa a unor cantitati mari de alimente.

1. Descriere generala

1. Transport/ Instalare

Modulul de prajire si coacere 251/ 78 | poate fi utilizat in mod independent.
Acesta este transportabil si poate fi integrat in Bucataria de Camp
Modulara sau folosit ca unitate de gatit autonoma. Este dotat cu manere de
transport laterale si frontale, care permit deplasarea acestuia pe distante
scurte.

Cele patru picioare telescopice integrate faciliteaza instalarea, alinierea si
operarea modulului pe orice tip de teren. Tnél’gimea fiecarui picior poate fi
reglatd individual pentru a asigura o operare sigurd si ergonomica pe sol
denivelat, in orice locatie. Modulul poate fi incalzit utilizand diferite tipuri de
arzatoare.

2. Exploatare

Modulul de Prajire-Coacere 25 1/78 | este o combinatie intre un modul de prajire cu un volum de 25 | si un
cuptor cu o capacitate de 78 I. Modulul de Prajire-Coacere 25 1/78 | permite o gama larga de metode de gatit,
cum ar fi fierbereaffierberea la foc mic, blansarea/posarea, inabusirea, gatirea la abur, brezarea, prajirea,
coacerea si mentinerea alimentelor calde. Acesta este deosebit de potrivit pentru gatirea simultana a
fripturilor si a bucatilor de carne cu prajire rapida, cum ar fi fripturile de tip steak in modulul de prajire, si
pentru coacerea painii sau a pizzei in modulul de coacere. Lucrul simultan pe doua niveluri permite
prepararea unor cantitati mari de alimente; de exemplu, fripturile pot fi prajite si apoi introduse in cuptor
pentru a fi pastrate la cald.

Unitatea de prajire este un recipient cu perete simplu, cu bazé de compensare integrata pentru o distributie
uniforma si rapida a caldurii si un sistem de tubulatura fara intretinere pentru transmisia termica, asigurand
distribuirea uniform& a caldurii pe intreaga suprafatd a bazei cuvei de prajire. Acest lucru previne scaderea
rapidé a temperaturii atunci cadnd carnea rece este pusa la prajit si asigurd, de asemenea, o rumenire
eficientd din punct de vedere energetic, fara a deteriora carnea. Modulul de prajire si cuptorul sunt incalzite
simultan de un singur arzator.

3. Igienizare

Deoarece toate componentele care intra in contact cu alimentele sunt fabricate din otel inoxidabil de inalta
calitate, acestea ofera un grad ridicat de rezistentd la coroziune si protectie impotriva contaminarii
microbiene, asigurand astfel o igiena optima. Capabile sa reziste la sarcini mari si lipsite de Imbinari, aceste
elemente de gatit din otel inoxidabil, cu colturile lor rotunjite, pot fi curdtate convenabil cu un minim de timp si
resurse. Prin urmare, conceptul de curatare respecta chiar si cerintele stricte de igiena stabilite de sistemul
HACCP.
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2. Date tehnice

Dimensiuni:

Lungime 1100 mm
Latime 700 mm
Tnaltime, cu picioarele telescopice n pozitia cea mai 695 mm
scurtd

Tnélt,ime, cu picioarele telescopice in pozitia de extensie| 980 mm
maxima

Greutate fara arzator:

approx. 165 kg

Capacitate nominala:
251/781

3. Domeniul de aplicare al produsului: Modul de prajire si coacere 251/ 78 1 (1.952-601.0)

1. Set de livrare

Buc. | Descriere Part no. NSN
Frying-Baking Module 25 1/78 | incl. basic equipment 1.952-601.0* 7310-12-338-0777
Compus din:

1 usa frontald cu sistem de blocare / usa pentru camera arzatorului;
1 manual de utilizare Tn germana, engleza, franceza sau spaniold (alte limbi disponibile la cerere).

* Part no. for colour RAL 6031. Colours RAL 9010 and RAL 1014 have different part numbers

2. Accesorii disponibile contra cost

In cele ce urmeazé sunt prezentate accesoriile disponibile de la Karcher Futuretech (KFT). Setul de livrare al
acestora este indicat in oferta individuald anexata separat. Pentru orice intrebari, managerul de vanzari KFT
corespunzator va sta cu placere la dispozitie.

1.  Accesorii esentiale pentru functionare

1. Arzator
Functionarea modulului de prajire si coacere necesitd un arzator care poate fi ales din urmatoarea lista

Arzator KB F, ambalat

Buc. | Descriere Part no.

KB F, aprindere electronica facila (24 V), compatibil cu motorina sau 1.908-050.0

1 kerosen, alimentare cu combustibil din canistra.

Accesorii necesare pentru arzatorul KB F

1 Lance de aspiratie pentru alimentarea cu combustibil din canistra 2.704-105.0

1 Transformator pentru alimentarea arzatorului cu energie electrica (24 V) 2 640-749.0
de la o sursa externa (100-260 V, 50-60 Hz) e

1 Canistra pentru combustibil 20 | 6.393-759.0

Urmatoarele accesorii pentru arzator pot fi alese optional

Set de scule compus din:
1 1 geanta pentru scule; 2.860-183.0
3 chei fixe duble (dimensiuni diferite).
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- 1 cheie tubulara
2 surubelnite (marimi diferite)
1 cheie imbus

Arzator KB F-T, ambalat

Buc. | Descriere Part no.

1 KB F-T, rezervor intern, aprindere electronica facila (24 V), compatibil cu 1.908-054.0
motorind sau kerosen, alimentarea cu combustibil este posibila direct din PINOTE
canistra

Accesorii necesare pentru arzatorul KB F-T

1 Palnie de umplere pentru rezervorul intern 4.013-017.0

1 Transformator pentru alimentarea arzatorului cu energie electrica (24 V) 2 640-749.0
de la o sursa externa (100-260 V, 50-60 Hz) R

Optional, pot fi alese urmatoarele accesorii pentru arzator:

Trusa de scule compusa din:

1 geanta pentru scule

3 chei fixe duble (dimensiuni diferite)
1 1 cheie tubulara2 surubelnite (dimensiuni diferite) 2.860-183.0
1 cheie imbus (Allen)

Pe langa rezervorul integrat, poate fi conectata o canistra externa de combustibil (20 I). In acest scop,
sunt necesare urmatoarele accesorii.

1 Lance de aspiratie pentru alimentarea cu combustibil din canistra, cu 2.704-102.0
cuplaje rapide
1 Canistra de combustibil, 20 | 6.393-759.0

Arzator KB G-A, ambalat

Buc. | Descriere Part no.

1 KB G-A, autonom, curat, cu ardere fara miros 1.908-059.0

Accesorii necesare pentru arzatorul KB G-A

Pentru functionarea arzatorului KB G-A, clientul poate alege un furtun de gaz cu lungimea de 2 m sau 3 m,
in functie de cerintele sale. In plus, este necesar un reductor de presiune. Acesta trebuie comandat in
conformitate cu reglementarile specifice tarii privind tipurile de butelii de gaz disponibile

1 Furtun de gaz, 2 m 6.389-079.0

1 Furtun de gaz, 3 m 6.388-909.0
Reductor de presiune cu dispozitiv de siguranta impotriva scurgerilorLa o

1 presiune de evacuare de 1,5 bar, reductorul de presiune produce o flacara country specific
rezistenta la vant.

Arzator cu combustibil solid, ambalat

Arzatorul cu combustibil solid al bucatariei de camp modulare (MFK) poate fi utilizat ca sursa alternativa de
caldura pentru modulele de gatit, prajit si copt, in cazul in care unul dintre arztoarele mentionate mai sus se
defecteaza. Totusi, acesta nu este adecvat pentru o functionare continua

Buc. | Descriere Part no.

Arzator cu combustibil solid, utilizat ca sursa de caldura in cazuri de
urgenta; cutie din otel in care pot fi arse materii solide (lemn, carbune sau
brichete din lemn).

Pentru informatii suplimentare despre modulele de gétit, consultati ,Descrierea tehnica pentru ofertd”
corespunzatoare acestor arzatoare

3.661-042.0
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3.2.1.2 Teava de evacuare a gazelor de esapament

Pentru utilizarea modulului ca unitate separata, este necesara instalarea unei
tevi de evacuare a gazelor arse.

Buc. | Descriere Part no.
1 Conductéa de evacuare a gazelor arse pentru functionarea unui singur 4.462-044.0
modul

2.  Accesorii optionale
1. Accesorii pentru gatit

Urmatoarele accesorii de gatit optionale pot fi alese pentru prepararea alimentelor. Recipientele GN pot fi
transportate intr-un loc securizat in interiorul unitatilor de gatit. Acestea sunt destinate depozitarii, prepararii si
distributiei hranei. Fiind ambutisate adanc si, prin urmare, fara imbinari, acestea asigura respectarea absoluta
a standardelor stricte de igiena. Datorita razelor generoase ale colturilor si ale bazei, acestea permit, de
asemenea, scoaterea usoara a alimentelor, fara pierderi.

Dimensiunile de baza ale unui recipient Gastro-Norm (GN) 1/1 sunt 325530 mm. Dimensiunile Gastro-Norm
mai mici sunt indicate prin fractii si se raporta la dimensiunile de baza. Adancimea recipientului (in mm) este

adaugata dupa fractie, precedata de o cratima.

Buc. | Descriere Part no.
1 Recipient GN 1/1-20, din otel inoxidabil, deosebit de adecvat pentru coacere 6.393-327.0
1 Recipient GN 1/1-65, din otel inoxidabil, special conceput pentru coacere. 6.393-328.0
1 Polonic mic 6.393-321.0
1 Polonic mare 6.393-391.0

3.2.2.2 Recipiente pentru transportul alimentelor

Pentru transportul alimentelor pot fi alese, optional, urmatoarele recipiente. Containerele tip Thermoport sunt
adecvate pentru transportul alimentelor reci si calde in cuve GN. Un Thermoport este un recipient din plastic
cu perete dublu, izolat si stivuibil. Acesta permite mentinerea preparatelor la o temperatura optima, fie ca sunt
calde sau reci. Pentru transportul bauturilor pot fi utilizate recipiente speciale pentru lichide. Ambele tipuri de
containere sunt foarte durabile, pot fi spalate in masina de spalat vase (pana la 90 °C) si sunt compatibile cu
standardul GN.

Buc. | Descriere Part no.

Thermoport cu GN 1/1-200 si capac; container din plastic cu izolatie prin

1 perete dublu pentru transportul igienic al alimentelor calde si reci, 1.750-700.0
constructie robusta, compatibil cu masina de spalat vase, prevazut cu
capac etans.

1 Termoport cu GN 1/2-200 si capac 1.750-701.0

1 Termoport cu GN 1/3-200 si capac 1.750-702.0

1 Thermoport fara containere interioare 6.393-390.0
Recipient GN 1/1-200, cu méaner rabatabil, din otel inoxidabil. Colturile

1 rotunjite permit golirea completa, eliminand pierderile de alimente. De 6.393-330.0
asemenea, acest design faciliteaza considerabil procesul de curatare.

1 Capac cu garnitura pentru GN 1/1, etans la apa 6.393-331.0

1 Container GN 1/2-200, cu méaner rabatabil 6.393-444.0

1 Capac cu sistem de sigilare pentru GN 1/2, rezistent la scurgeri 6.393-440.0

1 Recipient GN 1/3-200, cu méaner rabatabil 6.393-442.0

1 Capac cu garnitura pentru GN 1/3, etans la apa 6.393-443.0

y Recipient pentru bauturi, 12 litri — recipient din plastic cu perete dublu izolat 6.394-027.0
si interior din otel inoxidabil pentru bauturi. el
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