
ANUI\T

Anexa пr. 2
la Documentalia standard пr._115_

din "_15_" _09_ 2021_

DE PARTICIPARE INCLUSIV PENTRU PROCEDURILE DE
PRESELECTIEЛROCEDURILE NE, GOCIATE

privind achizi{ionarea
cornesti r-ul ungheni

serviciilor de alimentare а copiilor la tаьйrа de odihni Соdrеапса

(se indici obiectul achiziliei)

рriп рrосеdurа de achizi!ie_____ :СОР
(tipul procedurii de achizifie)

*Рrосеdurа а fost iпсlusй in planul de achizi{ii publice а autoriti{ii contractante (DalNu): DA

Link-ul citre planul de achizi{ii publice publicat:
https://cIrive.google.com/file/di 1jOrYi7fbObuS_76zaIdP2xV_gADYmOcF/vielv

!. Denrrmirea autorititii contractante: Directia Educatie Ungheni

2. IDNO:

3. Дdrеsа оr. Ungheni. ýtr. N

4. Numirul de telefon lfaxz Щ5 22094. .

5.1 Дdrеsа de e-mail Ei раgiпа web oficiali ale autoritilii contractante: dеuцghепi@,gmаil.соm,

Фuчдghепi.md
б. дdrеsа de e-mail sач pagina web oficialй de la саrе Se va putea ob{ine ассеsцl la documenta{ia

de atribuir е: dосumепtаliа de atribuire este апехаtd tп cadrul procedurii tп sIA RsAp

7. Tipul autoriti,{ii contractante;i obiectul principal de activitate (dacf, este cazul, mепliuпеа сй

autoritatea contraetant5 este о autoritate сепtrаlй de achizi{ie sau сi achizi{ia implici о altй

fоrmй de achizilie соmuпй): institutie Ьuцеtаrй in sistemul de invatйrnint

8. Сuппрirf,tоrul inviti operatorii economici interesa{i, саrе ii pot satisface
. л_-+iлi_^ lo _-ппдrlrl*ir rlo qr;hizitip nrivind liчrяrеа/пrеstаrеа Urmitоаrеlоr ЬU

necesitй{ile, sй
uri/servicii:icine la nrocedurtr tlе achizitie рriчiпd livrarea/prestarea urmitоаrеlоr Ьgпuri/sеrviс

Nr.
d/o

Cod СРY Dепuпrirеа Ьuпurilоr/
ýerviciilpr

lJnitatea
de

mаýurа
cantitatea

Specificarea tehnici
dерliпй soIicitatй,

Stdddarde de refe}ilifi

vаlоаrеа estimati
l (r. n" indica репtru
|' fiесаrё loi iп,Ёаrtе)

Lotul 1

seгvicii, de aliпrentatie а

copiilor la tаЬёrа de odihnб
Codreanca, оr. Cornesti r-

ul Unglreni

10 zileltura,
cite 10Ocopii
in fiесаrе turа

6 tчrе, а
cite l00
copii in

tura

750 0с0.00

. 6000 de

portii de alimentare

I

I

]

I)епшlт irеа btroatclol
volurrrrri
Ьtlсаtе[оr

Masa brtrt1o.g Masa dett().g

Рrimа zi
Dе.iult

1, Terci din o;:ez_: гisipit ctt t:tti1,1,e tle
gaina
оrеZ
zahat,

LtI )t

cal,ne de gailra

'),-r д / оГl

60i |,trlJl
10 l

150 l 112,5



) Lapte 200 200

з. Paine de griu cu unt s i brinza
tаrе
piine
unt
brinza tаrе

100l:.0l20

100
10
25 20

Рrапz

1. с astravet7tomate castraveti
proaspeti
tomate

100
100
20

9з
1в

aL. Bors din bulion de саmе сu
smintina
yatza
mоrсоч
cartofi
сеара
pasta de tomate

verdeata
smintina
unt
ulei de flоаrеа soarelui

з50/10

150
20
в0
10
з
10
10
10
)J

t20
16
7в
оЕUlJ

6

Саmе fiarta сu рirеu din carlofi
cu SoS

саmе de gaina
faina de griu
сеара
pasta de tomate
ulei de floarea soarelui
cartofi
lapte
unt

75i100

150
5
в
5
15

200
50
5

оr(

6, В

L44

1. salata din varza 100 чжzа
proaspata
ulei de
floarea
soarelui

|20
a
J

100

2. Bors cu саmе de vita s i
cafiofi

400 саmе de vita
mоrсоч
pasta de
tomate
verdeturi
сеара
ulei de
flоаrеа

110
30

10

10

10

з

80
24

6
8,4



Soarelui
aJ. Puding din brinza сu

mоrсоч

200 brinza
zahat
oua de gaina
mоrсоч
smintina
unt
faina

80
10

60
50
10
2
5

5))
40

4. Рruпе 100 рruпе
proaspete

115 100

5. Piine 60 de griu б0

animala - З2,059,lipide - 50,59, glucide - 2589,

чаlоаrеа calorica - 1530,6 kcal 
,

4. Compot diц mеrе
mereproaspete zйar

200
50
10

44

5. piinc de secara 100 100

Gustarea

1. Pateu cu magiun
faina de фu
drojdie
1apte

unt
ulei de floarea soarelui
zahat
mаgfiш
оuа de gaina

60

25
2
10
aJ

5

15

10

2. fructe de sezon (cirese, visine,
caise, pnine, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100

1. Vinegret
sfecla
mоrсоч
сеара verde
castraveti
cartofi
yarza
ulei de flоаrеа soarelui

Cina
250

50
30
20
50
|,75

30
10

40
1д
,1-+

17
46

|26
24

2. Оuа de gaina 52 60 52

a
J. ceai сu zаhаr

ceai
zаhж

200
0,2
10

4. Piine de griu 90 90

9



82; valoarea calorica - 282'7kca|

120

з4
20
,|

omleta сu саrпе
саrпс fiarta de gaina
oua de gaina
lapte
unt

Pirjoale din саrtоГr сч
castraveti.proaspeti
саrtоfi

pesmeti
ulei de floarea soarelui
castraveti

Ceai
сеаi
zаhж
Piine de griu сu unt
piine de griu
unt

Tomate/ardei gras dulce tomate

ardei gras dulce

|44
48
24

8,4

200
50
з0
15
10
J

Rasolnic din bulion cu саmе

cafiofi
castraveti murati
mоrсоч
cfupa de аrрасаs
с9ара
ulei do floarea soarelui

L25

25

t2B

160
5

з0
5

160
5

з0

s0/200Gulas cu.varza inabusita came
de vita
paste de tomate

Prtnz



4. ceai de macies
macies
zahar

200
20
10

5. piine de secara 100 100
Gustarea

1. Brinzoaica
brinza proaspata de vaci
йiпа
drojdie
zahar
oua de gaina lapte
unt

ulei de flоаrеа soarelui

90
40
з5
2
8

10
15
5

5

8,7

) Fructe de sezon (ciresc, visine,
caise, рruпе, реrе, mеrе,
struguri)

100 i10 100

1 Ceai
ceai
zahar

200
0,2
10

60
15

10

6
6
6
20

г
1. Budinca din brinza

brinza proaspata de vaci
1apte

ou de gaina
zahar
сruре de gris
unt
smintana

8,J

2. Terci din gris ре lapte
1apte

сruре de фs
zahar
Ltrrt

200
100
35
5

5

ceai cu zаhж
ceai
zа]г'ж

200
0,2
10

4. Piine de griu сu unt

piine de griu
unt

100/10
100
10

Cina II
200Сhеfш Zw

оаrеа calorica- 3126 kcal
Componenta chimica: proteine-lO4; tipide-l02; glucrde-4J t; val

А treta zt,

Dеiuп -_--_т-
1. Cartofi fierti сu peste

саrtоГr

JUU/4)
350 252

Cina
90l20



unt
peSte
uloi de floarea soarolui
сеара
mаrаr

10

90
8

8
5

45

6,,72

з,,7

2, Lapte 200 200

100
10
20 19,6

a
J. Piine de griu cu unt s i

brinza tare
piine de gtiu
unt
brinza tare

l00/10/20

1. Lesume proaspete:

Prinz
100

т

rosii
castraveti

55

50

50
41

2. Supa cu arpacas si legume ре
bulion de саmе s i smintina

сruра de arpacas
cartofi
morcovi
verdea{a
ulei de floarea soarelui
smintina

300/5

130
100
20

i0
5

5

72
16

6

250
200

15

i0
10

150
4
4

160
I2
8,4

|12,5

з. sаrmаlе cu саmе
yalza
mоrсоч
сеара orez
саmе de gaina
ulei de flоаrеа soarelui
paste de tomate

4. Compot din coacaza proaspata

coacaza
zalгrar

200

50
10

47

100 100
5. piine de secara

(iustarea

I Bisouiti 50 50

100 110 100
2. ftuсtе de sezon (cirese, visine,

caise, pnine, реrе,
mеrе, struguri)

Umа



L Terci din hrisca ре lapto сruре
de hrisca
1apte

150/200
б0
200

2. Ou fiert 43,5 50 4з,5

3. Ceai
ceai
zahж

200
0,2
10

4. Piine de griu 90 90
Cina II

Chefir 200 200
area calorica- 31 17 kcal

Dеjuп
,-ll

1 Fidea сu lapte
fidea
zаhж
1apte

unt

250
70

tr
J

t00
ц

2. Lapte 200 200

Piine de griu cu unt s i brinza
tare
piine
unt
brinza tare

L00l10l20

100
10
25 ,n

1. I Vаrzа proaspata/tomate

I uurru
l tomate

100
25

в0
20

2. Supa din orez din bulion de

paSare
ofeZ
шrt
mоrсоч
соара

з50

20
з
10
з

в
оЕ,Lt,.)

Сагпе fiarta cu pireu de

cartofi cu castravete

саmе de gaina
cartofi
1apte

unt
castravete proaspat _

\25 l 200 1,7 0

250
2з0
з0

trJ

70

1в7, 5

166

65

Prlл;'z

100



4. Compot din caise
proaspete
caise
zahar

200

50
10

44

Gustarea

1. Biscuiti 50 50

2. fruсtе de sezon (cirese, visine,
caise, pnine, pere,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

1. Papanasi сu sos din smintina
brinzaproaspata de vaci
crupe de gri
unt
ou de gаiпа
zahar
smintina

\25l20
100
15
в
10
10
20

в

2. Morcov inabusit
morcov
faina de griu
lapte
unt

200
190
J

50
5

|52

J. Coai
ceai
zahar

200
о,2
10

4. Piine de griu 100 100

Cina tr

СhеГr 200 200

3; valoarea calorioa- 3080 kcal
Componenta chimica: proteine-102; ipide-104; gluctde-4

А сiпсеа zi
Dеjuп

1. peste cu cartofi tineri
fierli
peste
сеара
pesmeti
unt
cafiofi
mаrаr
ulei de flоаrеа soarelui

50/250

100
5

5

8

300
5
,/

50
4

2Iб
4

2. Lapte 200 200

100
10

Piine dc griu cu urrt

piine de griu
unt

100/10

Prinz



з4
16

46
1,2

Legume proaspete
yatza

mоrсоч
castraveti
verdeata

80
16
48

50

100
20
60
з

10
J
J
aJ

7о

воrs cu smintina cu
bulion din carne
sfecla
lnorcov
yarza
paste de tomate
smintina
zahar
rrlei de floarea soarelui
faina de griu
саrtоfi

9
185

5
4
э

45

саmе cu sos si terci din
hrisca
unt
саmе de gaina
сеара
faina de gnu
paste de tomate
сruре de hrisca

Compot din рruпе
pnlne
Zаhж

Fruсtе de sezon (cirese,
visine, caise, рruпе,

mеrе, strugurr

оmlей
Оu de gaina
1apte
unt

Gustarea



80
40
108

8

20
100

50
150

8
5
a

10

Legume
inabusite lapte
yatza
mоrсоч
cartofi
paste de tomate
ulei de flоаrеа soarelui
faina de griu

30
25
2
10

5
5
15

Brinzoaica
bttuaproaspata de vaci
faina de griu
drojdii
oua de gaina
ulei de floarea soarelui
unt

ceai cu zаhж
ceai
zahж
Piine de griu

Cina II

calorica- 2900 kcal

1з2
180

6,7

|75
250
50
9

,70

cartofi inabusiti cu
саmе si tomate
саmе de gatna
cartofi
lapte
unt
tomate

Piine de griu сu urrt

piine de фu
unt

Morcov/tomate рrо aspete

mоrсоч
tomate

Supa cu legume cu
smintina de bulion din

2. 300

3. 80

8,6

4, 200
0,2

10

5. 90 90

Chefir 200 200

iА Spsea а
fujап<

1. 200l90170

2. Lapte 200 200

J. 100/10
100
10

Prinz

1. 100
100
50

80
44

2.
aJ



саmе
yarza
шоrсоч
mazare
roSii
tx1t

smintina
сеара
чеrdеаИ
dovlicei

70
30
30
з0
5
5
10
10
60

56
24
2,7

28,5

в,4
6
45

300 \ zlB
110 , 82,5

20 ] t6,8

Budinca din cartofi cu
came
cartofi
саmе de bovina
сеара
ulei de floarea soarelui

ceai de macies
macies
zаhж

Fructe de sezon (cirese,
visine, caise, prune,

ceai cu zahat
ceai

100
з0
10
25
з
10

sufleu din brinza cu
smintina
brinza proaspata de vaci
1apte

zаhж
OU de gaina
unt
smintina

40
100

5
5

Terci de orez ре lapte
oreZ
1apte
unt

Ceai сu lapte
ceai
1apte

0,2
100



componenta proteine-103; lipide-103;glucide-4O3; valoarea саlоriса-299б kccal

135

50
8
28
17
27

40
19

aJ

180
5
70
10
30
20
30
10
50
20
t0
5

Ragu din legume
proaspete cu саmе
саmе de gaina
faina de griu
cartofi
mоrсоч
casffaveti
сеара
mazate verde
ulei de flоаrеа soarelui
чжzа
tomate
pasta de tomate
verdeturi

ceai cu zahat
ceai
zahar
Piine de griu cu unt
piine de griu

Моrсоч,I у aTza proaspata
morcovi
yarza

20
90
10
лJ
t0
5

10
10

Supa din legume cu
orez si smintina
oreZ
саfiоГt
mоrсоч
paste de tomate
сеара
unt
ulei de flоаrеа soarelui
smintina

Cina II



a
J. Legume inabusite сu

peste
peste
faina de фu
ulei de flоаrеа soarelui
1apte

cartofi
yarza
mоrсоч
сеара
paste de tomate
irlei de floarea soarelui

200170

140

8
15

50
80
120

20
10
aJ
7

70

57,6

96
16

8,6

4, Compot dinpiersici
proaspete
piersici
zahat

200

50
10

44

5.
piine de secara 100 100

Gustaream 200
1 Pesmeti

2. Fruсtе de sezon (cirese,
visine, caise, рruпе, реrе
mеrе. struguri)

100 110 100

1. Ыhercules
Hercules
lapte
zahar

Cina
200

55
50
5

2. Гudlng din brinza cu
mоrсоч
Ыiпzaproaspata de vaci
zahar
оuа de gaina
mоrсоч
smintina
unt
faina de griu

125

,70

10
10

40
10
2
5

8,5

-J. тйг
ceai
zahar

200
0,2
10

904. Hine de griu 90
Cina II
200 200Chefir

:а calorica- 2882 kcal@с4 proteine-l 10; 1ipide-l0з;gluctde, J9 /; чаlоаrс



100

55

|2
15

10
10
-J
5

Papanasi cu mоrсоy:
Ьrапzа
mоrсоч
crupe de
gris
faina de grau
zahar
оuа de gaina
uпt
smintina

Piine de griu cu urtt

piine de фч
unt

Tomate/castraveti
proaspeti:
tomate
castaveti

85
10
t0
4J

J
5

80
10

20
5

Supa din legume cu
perisoare din саmе:
чжZа
mоrсоч
Сеара
pasta de tomate
ulei de floarea soarelui
smirrtina
Perisoare:
came de vita
сеара
oua de gaina

45

в
aJ

5

Prinz



a

Chiftea рrераrаtа in
аьur cu mоrсоч si
pnmepscate inabusite:
саmе de viи
piine de фu
lapte
unt
mоrсоч

рruпе uscate

75l150

80
|2
20
2

160

20

56

128

20

60
10

50
10

4. Compot din fructe
ploзSpete:
vlýlne
zаhж

200

5.
piine de secara 100 t00

Gustarea

1. Biscuiti
z. fructe de sezon (cirese,

visine, cdise, рruпе,
pere,

i00 110 100

( 1na

1. ваьа cu brinza si
smintina taitei
brfu:.za
zahar
orиt

200
35
100

8
25
5

21,5

5
,75

50
10

25
J
лJ

8
22

2, Invirtita cu mere
faina de griu
OU de gaina
mеrе
ulei de floarea soarelui
l lnf

2
100
10

J. Сасао cu lapte:
сасао
1apte
zahar

200

904. Piine de griu 90

UIr
200 200

| Сhеflш
Ъа calorica- 2882 kcal

@а: proteine-llO lipide-103;gluctclt )-59l; valoal

А поuа zl
Dеiuп

50 50



1. Tocana din legume:

саrtоfi
mоrсоч
сеара
чаrZа
bostan
mazare conservata
1apte

сruре de gri
ulei de floarea soarelui

200
,70

50
30
40
50
10

50
5
a
J

50
40
25
з2
35
7

2. Lapte 200 200

J. Piine de griu cu unt s i
ыtпzаtаrе
piine
unt
brinza tаrе

100/10/20

t00
10
1aLL 20

castraveti
tomate

Prinz
100

50
б0

45
55

1.

з5
15

10
2

|2
8

2. Supa de mazare:
mazare
mоrсоч
сеара
uiei de floarea soarelui

з00

a Pirjoale cu varza inabusita
саmе de vita

,75lt30

100
,72

10piinaТrФu
201apte
4pesmeti
aJutei de flоаrеа soarelui

чаtZа
mоrсоч |45 116

10 8
сеара

5 4
faina de griu

4unt
1pasta d.lqmut.



4. I Compot diплruц9
40 зб

рruпе
zйar 10

piine de secara 100 100

Gustarea

1. Biscuiti 50 50

2, fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе, pere,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

1 Qаrфfi inabuEili cu
tructe
Саrtоfi
Рruпе
Stafide
Curaga
Zahdr
Fйiпй de griu
Unt
Smintinё

250 200

15

20

5

2

5

5

i0

160

|2

Lapte 200 200

Piine de griu 90 90

Сlпа2

Chefir 200 200
|-

Гпmпппаtttо .}Бi"й-rJein-'l03:linide-103:slucide403; чаlоаrеа caloric -2996,kcal
vUrrlР\ 'llwlllцvrщlrlчw.r^ч--.., 

4--7--f )U

bzeceazt
Dejun

Peqte hec сu cartofi
Peqte
Lapte
Oua de gбin1
ulei de flоаrеа soarelui
Cartofi
сеарб

50/i50
90

50

30

J

210

10

44

24

t50
8

200Lapte 200

90/10
90

10

Piine de griu cu unt:
Pine de griu
unt

т-

50

55

г;lso
1

Pfinz
Mdei dulci/tomate
Ardei dulci
tomate

ciorba cu саrtоfi 300

).

100



Cartofi
Morcovi
Сеарб
ulei de floarea soarelui
Smintin1

120

12

6

J

5

86,4

10

5

pilaf cu calne
Саrпе de gйinб
Сеарй
Orez
Ulei de floarea soarelui
Morcovi

130/70

100

20

40

5

20

7t
\,|

16

Compot din piersici
Piersici
Zahdr

200
50

8

44

8

piine de secarй 100 100

GusИTea

1
Covrisei 100

100 110 100fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе, реrе,
mеrе, struguri)

1

Cina

Puding din orez
Orez
Lapte
Zahar
Oua de gaina
Stafide
caise uscate fara simburi
Unt
Pesmeti
smintinй

200
з0

10

5

20

10

10

5

5

10

t,7,4

0,2

10
ceai cu zahar
Ceai
zahat

200

i00
10

Piine de griu сu unt
Pine de griu
unt

i00/10

Г ,00
т-

Chefir|------|
Гпtrпппrtепtя chimica:n,nt"in-98,ЪЙoб7;glucide-373; valoarea саЩ4с-200kgl

l/оlпоrдя есfimяfiчй totalй. lei (frrй TVA) l

750 000,00

+

100

т -г

Cina
200



9. in cazul рrосеdurilоr de preselec{ie se indici пumirul minim al candida{ilor qi, dасй este

cazul, пumirul maxim al acestora
10. tп cazul in саrе contractul este impir{it ре loturi uп

(se va selecta):
1) Pentru un singur lot

11. Admiterea sau iпtеrziсеrеа оfеrtеlоr alternative:

ореrаtоr есопоmiс poate depune oferta

пu se admit€
(indicali se admite sau пu se admite)

Теrmепii qi condi{iile de liчrаrе/рrеstаrе solicita{i: 11,06,2024-26,08,202412.

13.

14.

теrmепul de valabilitate а contractului: de la data incheierii сопtrасtшlu

contract de achizilie rеzеrчаt аtеliеrеlоr protejate sau сf, acesta poate fi executat пumаi in

cadrul чпоr рrоgrаmе de апgаjаrе рrоtеjаtй (duрп caz): цц
(indicali da sau nu)

31.1

15. Рrеstаrеа serviciului este rеzеrчаti unei anumite profesii iп temeiul uпоr legi sau al uпоr acte

administrative (dupi caz): пц
(sеЪепliопеа@еrе de lege Ei acte administrative)

1б. Scurta dеsсriеrе а criteriilor privind eligibilitatea ореrаtоrilоr economici саrе pot determina

еlimiпаrеа acestora qi а сritеriilог de sеlБс{iе/dе preselec{ie; nivelul minim (nivelurile miliш9)

al (ale) сеriп{еlоr' ечепtuаl impuse; Se mЪпliопеаzё informa{iile solicitate @UAE,

documenta
Mod de dеmопstrаrе а indeplinirii

сritеriчlui/сеriп{еi;
Nivelul minim/
ObligativitateaNr.

dio
Criteriile de calificare gi de seleclte

(Descrierea criteriului/cerintei)

1 DUAE

Compietat si autentificat prin mijloace
electronice de соmuпiсаrе iar ре
ofertele electronice se aplic1 sеmпёturа

еlесtrопiсб

obligatoriu

2
Copia E*trusului eliberat de Саiпеrа
inregistrarii de Stat

semnat еlесtrопiс obligatoгiu

a
J

Cerlifi catldecizie de inregistrare а intreprinderii

- copie

Emis de Саmеrа lnre$sгarll ое )Iat,

prin mijloace electronice de

соmuпiсаrе iаr ре oferlele еlесtrопiсе
se aplicй sеmпёturа еlесtrопiсё

obligatoriu

aonforlll апеБ пг.7 а documentaliei
standart арrоЬаtб рriп Огdiпul MFal
RМпr.115 din 15.09.202l, semnat

electronic

obligatoriu
4 Сеrеrе de participare

5 Licen!6 de activitate - cople

Сопfi гпrаtё ргiп mij loace electronice

de соmuпiсаrе iаr ре ofertele

еlесtrопiсе se aplicё sеmпйturа

еlесtгопiсd

obligatoriu

Сo;Бrm апеЙi пr.l1 а documentaliei

standart аргоЬаtб рriп Ordinul МFаl
RM пг.1 15 din 15.09.2021, semnat

еlесtгопiс

obligatoriu
6 Informatii privind аsосiеrеа

ЕliЬегаt de inspectoratul Fiscal
(valabilitatea certificatului - сопfоrm

cerintel оr inspectoratului
Fiscal al Republicii Moldova)
сопfirmаt prin mijloace еlесtгопiсе de

соmuпiсаrе iаr ре oferlele electronice

se арliсй sеmпёturа еlесtrопiй

оЬligаtогlu
7

Certificat de еfесtuаrе sistematica а platii

impozitelor - copie



Specificatia tehnica si specificatia de рrеt

Anexa пr,22 si пr.2З, огigiпаlе ргiп
mijloace electronice de comunicare

iar ре оfеrtеlе electronice se арliсй

sеmпйturа еlесtrопiсё

obligatoriu
8

9 DECLARATIE privind valabilitatea ofertei

C*for- anexei пг. 8 ia Doc. Standard

арrоЬаtа prin Ordinul Ministerului
fiпап!еlоr al RM пг,115 din 15.09.2021

completat- confi tmat рriп aplicarea

sеmпбturii еlесtrопiсе

obligatoriu

10

Declaratie privind 1ista principalelor
iiчгёri/рrеstёri efectuate iп ultimii 3 ani de

activitate

Сопfоrm anexei t:r.12 adocumentaliei
standafi арrоЬаt5 prin Ordinr-rl МFаl
RM пr. 1 1 5 din 15.09.202l, semnat

electronic

obiigatoriu

11
Declaratie privind реrsопаlul de specialitate

ргорuS репtru implemerrtarea contractului

Conform anexei пr.12 а documentaliei
standart арrоЬаtб рriп Огdiпul МFаl
RM пr.115 din 15.09,2021, semnat

electronic

оЬligаtогiu

|2

Ь"t,оruИ privind сопfi rmаrеа identitatii

benefi ciarilor efectivi gi пеiпсаdrагеа acestora

in situalia condamnбrii репtru participarea la

activitdli аlе unei organizalii sau grшрЁri

criminale, репtгu соruр!iе, fraudd 9i/sau sрёlаге

de bani

Fоппulаr completat - confirmat рriп
aplicarea semnёturii electronice,
сопfопт ordinul Ministerul ui

Fiпап!еiоr пr. 145 din 24 noiembrie
2020.

obligatoriu

13 Meniul zilnic-model

Meniul-model de 10 zile luсritоаrе -
coordonat de centrul de sёnйtatc public1

Ungheni.
Рrеzепtаrеа meniului - model variat pentru

10 zile сu indicarea valorii energetice 9i

costului zilei.
Огdiпului Мiпistеrulчi Sйпйtй{ii al RM
пr. б38 din 12.08.2016 9i Ordin пr.910
din 02.10.2020 сu privire la
imрlеmепtаrеа rесоmапdiгilоr репtru
uп regim аlimепtаr s5nitos qi activitate
fizici adecvatI in instituliile de

invб{imfint din Republica Moldova,
Confirmat рriп aplicarea sеmпёturii

еlесtгопiсе.

obligatoriu

|4 Scrisoare de garantie Ьапсага репtгu ofefta
Emisa de саtге о Ьапса соmеrсiаlа, 

I

Anexa пr.9 din docurnentatia standard. I obligatoriu

cotnpletata si semnata еlесtгопiс 
l

15
Garantia de buna executie in cuantum de 5yо

din чаlоаrеа contractului atribuit.

Emisa de саtrе о banca соmеrсiаlа,
Anexa nr.l0 din docшmentatia

standard, completata si semnata

еlесtrопiс

obligatoriu

16 Ultimul rароrt financiar
Copie, сопf,tгmаtа рriп aplicare
semnaturii еlесtrопiсе а parlicipantului

obligatoriu

17. Garan{ia репtrч oferti, conform domentatiei standard дпеха пr,9, cuantumul____1_%,-,

18. Garanlia de Ьчпi execulie а contractului, сuапtuч:'"g:jz" ::" J*:::",:,i:::*"""'},;ffiil;;й;; аrt.б8, р.8, Legea п..iзt din 03.07.2015, se prezinta la sеmпаrеа

contractului (modalitatea depunerii se precizeaza dupa selectarea agentului economic

potential caýtigator).



19. Motivul rесчrgеrii la рrосеdurа accelerati (in cazul licita{iei deschise, restrflnse qi а

procedurii negociate), duрi caz пu este cazul

20. Tehnici qi instrumente specifice de atribuire (daci este cazul specifica{i dacЁ se va utiliza

асоrdчl-саdrч, sistemul dinamic de achizilie sаu licitalia electronici): licitatia electronici.3

rчпdе. 17" ( 7500.00 lei)

21. Condilii speciale de саrе depinde indeplinirea contractului (indicali dup1 caz): пu este cazul

22. Ofertele se prezintf, iп чаlutа MDL

23. criteriul de ечаluаrе aplicat репtru аtriьчirеа contractului: cel mai mic pret

24. Factorii de ечаluаrе а ofertei celei mai avantajoase din punct de vеdеrе есопоmiс, рrесum qi

ponderile lоr:

25. Теrmепul limitё de depunere/deschidere а оfеrtеlоr:

- сопfоrm SIA RSAP /рflпй |а: [ora ехасtd] j

- ре: [data].

26. дdrеsа Ia саrе trebuie transmise ofertele sau сеrеrilе de participare:

ofertele sau cerefile de participare vorJi depuse electroпic prin intermediul sIл Дý/"р

27. Теrmепul de valabilitate а ofertelor: 30 zile

28. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP .--

- 
ОtД RSAP sau аdrеsа deschiderii)

Ofertele iйarziate vor ji respiпse,

29.Persoaneleautorizatesbasisteladeschidereaofertelor:
Ofertaпlii Sач rерrеzепtап|ii acestora ач dreptul sd pa(icipe la deschiderea ofertelor, сu

excep\ii саzului^сtпd ofertele aufost depuse рriп SIЛ RSдр,

30. Limba sau limbile in саrе trеьчiе redactate ofertele sau сегеrilе de participare: rоmiпi

31. Respectivul сопtrасt se rеfеri la uп proiect ýi/sau рrоgrаm finanlat din fonduri ale uniunii

Еurорепе:
@ ectului gi/sau programului)

32. Dепumirеа qi adresa organismului competent de.solulionare а contesta{iilor:

Аgепliа Nаliопаld репtrч Sol u|iопаrеа Coпtesta|iilor

лdrеsа: -"". Ci-iEiia,i, ьd.;ti1ап cel Mare;i Sfad пr.124 (et,4), MD 2001;

Т el/ F ax/emait : о 2 ) - 8 2 0 6 5 2, 0 2 2 8 2 0- 6 5 1, сопt estatii@пs с, md

33.Data(datele);ireferin{a(referin{ele)publiciriloranterioareinJurnaluloficialalUniunii
Еurорепе privind contiactul (contraciele) la саrе se rеfеrб апuп{чl respectiv (dасЁ este

cazul):

з4. in cazul achiziliilor periodice, calendarul estimat репtru рчЬliсаrеа апuп{чrilоr

viitoare:

35. Data publicirii апuп{ului de inten{ie sau, dupi caz, рrесizаrеа сi пu а fost publicat uп astfel

de апuп{: . пu

Denumirea factorului de ечаluаrе

зб. Data transmiterii spre рчЬliсаrе а anunlului de participare: conform SIД RSдР



3,7. n cadrul Drocedurii de achizitie publici se ча ut
Dепumirеа instrumentului electronic Se ча utiliza/accepta sач пu

Depunerea еlесtrопiсй а ofertelor sau а сеrеrilоr de participare Se accepta

sistemul de comenzi electronice Nu se accepta

Fасturаrеа еlесtrопiсй se accepta

Pldlile еlесtгопiсе Se accepta

38. Contractul iпtri suЬ inciden{a Асоrdului privind achizi{iile guчеrпаmепtаlе al Organiza{iei
Mondiale а comerlului (пumаi in cazul апчп{urilоr transmise sрrе рuьliсаrе in Jurnalul
Oficial al Uniunii Еurорепе): _ пu (se specificё da sau nu)

39. Alte informa{ii rеlечапtе:

Сопduсйtоrul grupului de lчсru: Рапсu

пu

зж9ё
t{ #д_а \а

ж9


