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é.;? Palkkimaya RoMpak

SPECIFICATIE TEHNICA DE PRODUS

Denumire produs

Utilizare intengionata

BAKEI'S AID
drojdie proaspatd _

Piine gi alte produse de panificatic pentru consum

Ingrediente Celule vii de Saccharomyces cerevisine

Aspect® _ Masd compactd, cu supralagd neteda, nelipiciossi
_(‘u'I;rc* Crem deschis

Miros; Caracteristic, fard alt miros strain

Sust®

Caracteristic, fard alt gust strdin

Substanta uscati (%)* Min. 30
Capacitatea de dospire la fermentograf Min. 750
(ml CO, degajati in 60 de minute de dospire)* i
Continut de proteine in substan{a uscatd (%)* Min. 40
Escherichia coli (UFC/g)* Max. 100
Bacterii coliforme (UFC/g)* Max. 10 000
Melamina (mg/kg)** Max, 2.5

Mod de ambalare

¥ Pachete de 500g*** ambalate individual, 5 pachete de 500g
suntambalate intr-o {ipld, 4 (iple ambalate intr-o cutie de 10 kg,
v Paletul contine:
* 90 cutii distribuite pe 10 randuri, cite 9 cutii pe fiecare rand
* 81 cutii distribuite pe 9 randuri, cite 9 cutii pe fiecare rand
e 72 cutii distribuite pe 8 randuri, cate 9. ¢ntii-pe fiecare rand
* 63 cutii distribuite pe 7 rand rI{}Sa "9 cutii,
v Paletizarea cutiilor se face pa ui_fmr_ -f"dis}_amcfi‘
favorizarea racirii uniforme a Ih_trégul‘d{;fal_ct :
¥ Lipirea cutiilor se face cu scopulide a asigura/stabilitatea marfii
in vederea pastrarii spatierii pentru radire £prevenind astfel $i
alunecarea / deleriorarea produselor,
v_Esle strict interzisa infolicrea paletilor.

¢ figcare rand
ele pentru

Griiii 5()Og*‘f masa netd in.ziua I'ah‘ricarii: "Masa neta in ziua fabricarii
=ae la o umiditate de maxim 69 %"
Pentru paine alba intre 1-5% si pentru aluaturi dulci intre 6-10%,
Dozare Dozajul variazi in functie de particularitdlile fluxului tehnologic,
lemperptura ambientald si fiina utilizata.
¥ Drojdia trebuie transportata in autovehicule prevazute cu racire
i ) $i ventilare corespunzitoare,
Transport

v In timpul incarcarii si descarcarii drojdiei, este interzisa lasarea
paletilor cu drojdie fara racire mai mult de 15 minute si
expunerea lor la soare sau precipitatii atmosferice.
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Conditii de/piistrare

v

Drojdia se depozitcaza in spafii refrigerate, bine v
tlemperaturd cuprinsa intre 0°C s +6°C, fara mir
(peste, produse afumate).

Cutiile de drojdie trebuie agezate pe rafturi sau paleyi cy spatii
intre cutii pentru a asigura ventilagia drojdiei si a impiedica
autoincalzirea acesteia in timpul depozitarii.

Distan{a faja de peretii depozitului si intre paleti trebuie sa fie
de cel putin 10 ¢,

Amplasarea paletilor cu drojdie in camerele frigorifice trebuie

‘__‘—-—-—-_
entilate, la g
osuri straine

Termen de valabilitate

sa permita circulatia aerului,

40 de zile de la data fabricatiei

Legislatia produselor alimentare

Produsul corespunde sub aspectul continutului reglementarilo
legale in vigoare

Statut OMG

Produsul nu contine organisme modificate genetic

Alergeni

Produsul nu contine alergeni

Tara de origine

Romania

MEN
T )

a Regulamentului (CE) nr. 1881/2006.

R LN ™

receptia marfii.

La sfarsitul procesului de ambalare. L _ _
Regulamentul 915/25-apr-2023 privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare si de abrog:

momentul ambaldrii. Pachetele

pierd apa in timp, de aceea exista posibilitatea constatarii unor mici diferente de masa

ACEST DOCUMENT ESTE VALABIL FARA SEMNATURA
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