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1. Domeniu de aplicare

Prezentul standard de firma se referd la semipreparate din carne de pore, de vita
si de pasdre destinate comercializdrii in reteaua de comert si alimentatie publica.
Semipreparatele pot fi congelate sau refrigerate, ambalate cu sau fard vid sau in
atmosferd modificata.

In continuarea textului — ,,semipreparate”.

Conditiile pentru asigurarea securitatii vietii populatiei si protectiei mediului
incojurator sint expuse in capitolele 4, 5,6, 7, 8, 9, 10, 11, i 12.

2. Referinte

SM 1-19:1999 Principiile si metodologia standardizarii. Elaborarea, coordonarea
si aprobarea descrierilor tehnice, instructiunilor tehnologice si retetelor

SM 127:1996 Fabricarea produselor din carne. Terminologie

SM 128:1996 Produse de tiiere a animalelor. Terminologie

SM ISO 1841-1:2002 Carne si produse din carne. Determinarea continutului de
cloruri. Partea 1. Metoda Volhard.

SM ISO 1841-2:2002 Carne si produse din carne. Determinarea confinutului de
clorurd. Partea 1. Metoda potentiometrica.

SM ISO 3100-1:2002 Carne si produse din carne. Esantionarea si pregétirea
esantioanelor pentru analiza. Partea 1. Esantionare.

SM ISO 3100-2:2002 Carne si produse din carne. Esantionarea §i pregétirea
esantioanelor pentru analizd. Partea 2. Pregitirea esantioanelor pentru analizd in
vederea examenului microbiologic

SM ISO 7218:2002 Microbiologia alimentelor si furajelor. Reguli generale
pentru examenele microbiologice

SM GOST R 51604:2004 Carne si produse din carne. Metoda histologica de
identificare a compozitiei

GOST 8.579-2002 Sistemul de stat de asigurare a uniformitatii mésurdrilor.
Cerinte privind cantitatea produselor ambalate in diferite tipuri de ambalaj la fabricare,
preambalare, comercializare i import

GOST 12.1.004-91 SSBT. Securitatea antiincendiard. Conditii generale
GOST 12.1.005-88 SSBT. Conditii generale de sanitarie si igiend cétre aerul din

zona de lucru P i
GOST 12.1.019-79 SSBT. Securitatea electrica, Cogglln™" geniedaly, si

nomenclatura tipurilor de protectie [s Ry
GOST 12.1.030-81 SSBT. Securitatea electrica. Protectie piiki am?g‘ii‘éi
la nul ¢ S
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Norma sanitard veterinarad privind stabilirea metodelor de analiza si testare a
laptelui materie prima si celui tratat termic $i a produselor pe bazi de lapte, aprobati
, de Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare prin ordinul nr. 174 din 14.07.2006
Norma sanitara veterinara privind stabilirea unor metode de analiz §i testare a
laptelui materie prima si celui tratat termic, aprobata de Ministerul Agriculturii i
Industriei Alimentare prin ordinul nr. 159 din 07.07.2006
Limitele admisibile ale concentratiilor de substante poluante in atmosfera aerului
centrelor poluante, aprobate de Ministeru Sanatatii al URSS cu nr. 3086 la 27.08.1984
si ratificate de Ministerul Sanatatii al Republicii Moldova prin ordinul nr. 232 din
02.07.1992 '
Regulament igienic ,Protectia bazinelor de apa contra poludrii” nr, 06.6.3.23,
aprobat de Ministerul Sanatatii al Republicii Moldova la 03.07.1997
Concentratii limitd admisd de substante poluante in atmosfera aerului centrelor
populate nr. 3086, aprobate de Ministerul Sanatatii al URSS la 27.08.1984 si ratificate
de Ministerul Sanatatii al Republicii Moldova prin ordinul 232 din 02.07.1992
Instructiuni cu privire la modul de organizare a controlului fizico-chimic si
sanitaro-microbiologic la fabricarea mezelurilor (parizerului, salamurilor, produselor
din carne afumate etc.), aprobate de Ministerul Agriculturii si Industriei Prelucratoare
al Repubsicii Moldova la 01.03.2000
Reguli privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate
prin Hotarirea Guvernului Ne 221 din 16.03.2009 // Monitorul Oficial al Republicii
Moldova nr. 59-61, art. 272
Legea privind produsele alimentare Nr. 78-XV din 18.03.2004.
Reguli generale de igiend a produselor alimentare, intdritd prin Hotarirea
Guvernului Nr. 412 din 25 mai 2010.
Reguli specifice de igiena a produselor alimentare de origine animala, intirita
prin Hotérirea Guvernului Nr. 435 din 28 mai 2010.
Regulamentul sanitare privind contaminantii din produsele alimentare, intarita
prin Hotarirea Guvernului Nr. 520 din 22 iunie 2010.
Normative igienice privind reziduurile preparatelor de uz fitosanitar in obiectele
mediului inconjurator nr. 06.3.3.50 din 21.08.2003.
Reglementarea Tehnicd ” Came — materie primd. Producerea, importul si
comercializarea”, intaritd prin Hotarirea Guvernului Nr. 696 din 04 august 2010.
Reglementare tehnica ,,Ciuperci. Produse de ciuperci” aprobatd prin Hotérirea
Guvernului nr. 1323 din 27.11.2008
Reglementare tehnica ,,Faina, grisul si tirita de cereale” aprobata prin Hotérirea
Guvernului nr. 68 din 29.01.2009 I
Regulamentul sanitar privind limitele maxime admise de regz okt 'éTé'ffF selor
de uz fitosanitar din sau de pe produsele alimentare s hrana;"origixa vegeli
131 dif(2182017)
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3. Clasificare si notare

3.1. In functie de retete si tehnologia de fabricare semipreparatele se fabricd
de urmaétoarele denumiri:

a) Semipreparate in bucéti mari:
de vita
~ Muschiulet ,,De vita”
- Filede vitd _
~ Carne de vita pentru copt
— Steic de vitd
~ Antrecot de vita
— Romgtecs de vita
— Langhet de vita

de porc
— Piept de porc in marinate
~ Carne de porc ,,Francezd”
- Carne de porc ,,Baterfliai”
~ Muschiulet de porc
— File de porc
- Carne de porc pentru copt
— Piept de porc ,,Pentru amatori”
— Steic de porc
~ Antrecot de porc
— Cotlet de porc
~ Snitel de porc
— Ceafa de porc

a) Semipreparate din carne tocatd de calitate superioara
— Mititei ,,Nivalli”
— Mici ,,Liulia-chebab”

Cirnéciori ,,Nivalli”

~ Cirndciori ,, Gurman”
— Cirndtei de vita c/s
— Cirnaciori din carne de pui ,,Puisor”
~ Cirnaciori ,,Grill”
"""" Cupate ,,De casd”
- Pirjoale ,,Pentru amatori”
— Pirjoale ,,Bistro”
— Chiftelute ,,Deosebite”

\E ¢N|VX




SF 67-40280311-009:2011/A1:2013
Pagina 9

~ Perigoare ,,De cas3”

— Zraze de porc ,,De casd”

— Carne tocata de porc

~ Carne tocatd de vitd

— Carne tocata ,,De casid”

— Carne tocata ,,De Moscova”
— Carne tocatd de gdina

— Carne tocata ,,De firma”

~ Carne tocatd ,,Deosebitd”

~ Carne tocati ,,Originald”

b) Semipreparate din carne tocata de calitatea intii
— Mici de calitatea intii
- Carnaciori ,,Barbeque”

f) Semipreparate din carne si oase
de vita
Garniturd pentru racitura
Garnitura pentru supa

|

|

de porc
Garniturd pentru racitura
— (Qarnitura pentru supa

!

De pasare

~ Garnitura din carne de pasire

— Garnitura pentru supa

~ Garniturd pentru supa din oase
¢) Semipreparate din carne buciti mici refrigerate
~ Frigdrui de porc -
— Frigarui de vita
— Frigarui de pui
~ Frigérui ,Assorti”
- .Frigdrui in marinate
— Carne de porc pentru frigarui
~ Carne de porc pentru fripturad
=~ QGulias de vita

e) Semipreparate portionate din carne de gaina de calitate g
~ Carcase de gaind
~ Semicarcase de gdind
~ Semicarcasd (portiunea anterioard/ posterioard)
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— Sfert de carcasa (portiune posterioard)
~ Pulpe de gdind

— Aripioare de gd@ind in marinate

— Pulpe de gidina in marinate

— Piept de gdind

~ Copciki

— Griasime de gaind

— Gamba de gdind

— Sold de gaina

~ Aripi de gaind

3.2. In dependenti de starea termica semipreparatele pot fi refrigerate si/sau

congelate.

3.3. Notarea semipreparatelor in comanda si in alte documente trebuie sa
fie compusa din denumirea completa a produsului §i tipul produsului,si starea
termica.

EXEMPLU

Mititei , Nivalli” semipreparat din care tocatd, congelati.

3.4 Fractia masicd de marinate, condimente in semipreparate la utilizare
constituie max. 10,0, %

4. Cerinte tehnice de calitate si inofensivitate

4.1. Generalitati

4.1.1. Semipreparatele trebuie si corespunda Legii privind produsele
alimentare, Legii privind securitatea generala a produselor, Regulamentului sanitar
privind contaminantii in produseie alimentare, Normelor fundamentale de
radioprotectie, regulamentului sanitar privind aditivii alimentari, Regulamentului
sanitar privind limitele maxime admise de reziduuri ale produselor de uz fitosanitar
in produsele alimentare, Regulilor privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, Hotaririi Guvernului privind controlul nitratilor in produsele
alimentare de origine vegetald si sa fie fabricate conform instructiunii tehnologice
in vigoare, elaborate si aprobate conform SM 1-19, sa respecte Legea privind
supravegherea de stat a sanatatii publice, Legea cu privire la stabilirea principiilor
si a cerintelor generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor, Legea privind
activitatea sanitar-veterinard, Norma sanitard veterinard privind conditiile de
sinitate animald si sandtate publicd pentru producerea cdrnii tocate i carnii
preparate, Norma sanitard privind masurile de supraveghere j crolal unor
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substante si al reziduurilor acestora la animale vii si la produsgi€&dot, precuisy
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