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lf'i—"‘"cﬁar\nAmom BOVINA-PORC _ - -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
3| MITITEI BOVINA-PORC T kg | _-18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
"5 T CIRNACIORI GAINA o kg | -18C 30 zle 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
|4 | CIRNACIORI SUBTIRI BOVINA-PORC \ kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
‘} [ CIRNACIORI SUBTIRI GAINA 30zle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
6| CIRNACIORI DE BAVARIA____ 30zle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
7 | PIRIOALE BOIERESTI =t 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
& | PAPANASI DIN BATUTA PORC kg 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011 |
" | CIRNACIORI PORC -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
30 | CIGHIRI i i -18C 30 zile 0-+4 | _ 48ore SM STB 1020:2011
37 | RULADA BOIEREASCA v | 8c | 07le | n-+a | 4Rore SM STR 1020:2011
| 42 | CIRNACIORIDECASA ‘ ’kg [ asc_ | 30zl [To-+4 |  48ore SM STB 1020:2011 |
“CIRNACIORIPORC-PUI oo o o * -18C 30zile . |ww0-+4. - | A48 Ore-|-SMSTB 1020:201 3|
i 14 | CIRNACIORI SUBTIRI PORL KB | -18 ¢ 30 zile 0-+4 | 438 ore SM STB 1020:2011
Ps | CIRNACIORI CURCAN | ke ABC 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
16 | CIRNACIORI SUBTIRI PORC-PUI kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
17 | CIRNACIORI VINATORESTI CRUD ZVINTAT | _ kg | -18C 30zle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
18 | CIRNACIORI SUBTIRIOVINA __ kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
19 | CIRNACIORI DE PU! (CONGELAT) kg | __-18C |  30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
o0 1 CIRNACIORI DE PORC (CONGELAT) kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
‘711 [ FILEU PUI MARINAT (BURGHER) kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
{92 | TOCATURA (BURGHER) ___ kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
[ 43 | COTLETE ROTUNDE (BURGH ER) ke L 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
[ 24 | SLANINAPICANTA 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
25 | CIORICAMBALAT - 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
._;g. | BATOG PORC o 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
37 | BASTURMA PORC ) 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
T | CIORIC CONDIMENTAT 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
r% i BATOG CRUD ZVINTAT 30.zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
ROVINA CRUID 7\I|NTA1’ I 30 7ile 0-+4 48 ore SM STB 1020:201%
31 T PUIBROILER _ I k 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
2 | PULPEDEPUI ke | “30zlle | %0-+4 | 48ore SM STB 1020:2011
L-:i__{ ARiPI DE PUI 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020t 201LJ
t ) 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 35 | 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 36 | FIL Eg DE EPUL I 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011 |
| 37 | CARCASE DE PUI 30 zile 0-+4 |  A48ore SM STB 1020:2011
| 5’87 FICAT DE PUI T 0zlle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
P@_ | PIPOTE DE PU! 30zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
40 | sOLD DE PUI GAMBE / DEZOSATE __Jr'____ 30zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
ﬁLIL_L_A;BE_PU' I | L 30zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
‘ 3,2 | GAINI DE CA CASA o ~_~_7T‘_‘ kfs_j_,_.,.-‘“}f 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
a3 | GAINIDEZAMA T kg | -18C 30zle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
[5‘{1 '1 PULPE DE PUI CU SPINARI kg ' -18 C 30 zile 0-+4, 48 ore SM STB 1020:2011
‘\ 45| GITURI GAIN! B \___k&-_j:_ 18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
46 | COCOS DE CASA - kg |  -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
K7 7 | SPINARI PUI o | kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
48 | CAP GAINA™ | ke -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
i G T kg 1eC | 30zl | O-+4 | 48ore SM STB 1020:2011 |
| L %0 1 GA!NA (PU1) | kg | 8cC | 30zle | . 0-+4 | 48ore SM STB 1020:2011 |
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pastrare realizare/zile proaspata realizare/ore
VIRFUR! ARIPI kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
\ PULPA DE PUI F/OS ke -18C 30zile 0-+4 48 ore -SM STB 1020:2011
| il PIELE DE FAINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
i 54 | MACRAPORC kg -18¢ 30zl | 0.+ 48 ore SM STB 1020:2011
“"'*“?EW#GULASPOR‘C"’""’“ T e T EsC T 00 [ T0-+4  {ou ABore Biifsm T
567 | BATUTA PORC Kg -18C { 30 zile O-+4 48 ore SM STB 1020:2011
A 871 | BATUTA PORC CU 0s kg -18C ] 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
il 58 CEAFA PORC kg -18C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
59: | FILE PORC (MUSCHIULET) kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
80 | COSTITA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 61, | BURTAPORC kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| CIORIC PORC k -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
mma—”m-#%ﬁ AR C [ B0 il | ag 44 | ag org W RSN STB1020:201
| OASETUBULARE. | ke -18C 30.zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011 |
RASCL PORC Kg -18¢C 30 zile J-+4 45 ore S 5TB 1020:2011 |
_FICIORUSE PORC ) kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
' FICAT IN'MA PORZ " e A T 3nne szmﬁh
SLANINA PORC ke -18C 30 zile |  0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
SPATA PORC kg -18C 30 zile [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
JAMBON PORC kg -18C 30 zile [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
BUJENINA PORC kg -18C i 30zle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
CAP PORC kg -18C 30 zile i 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| LIMBA PORC kg -18C 30 zile [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| RASOL PORC CU OFERTA kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
COSTITA CU CIORIC kg -18C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
TRIMING kg -18C | 30 zile | o0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
¢ | JAMBON PORC SEMI kg -16¢C 30 zile [ .0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
78 SOLD DE PORC kg -18¢ 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
79 GRASIVIE PORC kg -18C 20 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 80| MACRA BOVINA kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
81, | COSTITA DE BOVINA REFRIGERATA kg -18C i 30 zile 0-+4 - 48 ore SM STB 1020:2011
82. | COSTITA DE BOVINA MATURATA kg -18C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
i | 83, | TESTICULE BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
T 4 CATINIMA BOVINA kg—|—~-18C—- |- 30alle 0=+ 48 07€ v e SM STB.1020:2
-n . 4h{ 83¢ | COZI DE BOVINA kg -18¢C 30 zile 0-+4 48ore SM.STB 1020:2011
P 86 | wiviBABOVINA .- g 30 zile ; 0-+4 H A8 ore . SMSTR 1020:2011
' ) IER BOVINA K -18C 30 zile | _0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
[89 | BOVINA CALITATEANRA kg ~ 1sc i 30zle | 0-+4 |  a8ore " SM STB 1020:2011
{ 90 CEAFA BOVINA kg -18C ! 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
91 | ANTRICOT BOVINA CU OS (RIBEYE) kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
92 | 0SO BUCO BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
33 | OASE CU CARNE P/U SUPA kg -18C ! 30zlle [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
94 | OASE TUBULARE BOVINA kg -18C | 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
_9:1 | LANGHET BOVINA kg -18C e 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
. | 96" | sOLD DE BOVINA kg -18¢C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
% | 97 | CURCAN DE CASA kg -18C | 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
: R FILEL OE CURCAN kg 12¢ | 20 :l'e N 42 ore SM STR 1020:2011
93 ! 50LD DE CURCAN F/OS kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
100 | ARIPIDE CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
{ 101 | GAMBE DE CURCAN kg -18C [ 30zile i 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
[ 102 | SOLD DE CURCAN kg -18C | 30 zile i  0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
103 | PULPE DE CURCAN kg -18¢C ! 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
. | 104 | IEPURE REFRIGERAT/PROASPAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
n © | 1% | TOCATURA BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
o | 306 | TOCATURA VITA-PORC | ke 18C | 0 iie [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
{ 107 U TCCATURA PU kg e T 30 zie " 0.+ 48 ore SM STB 1020:2011
| TOCATURA VITA-PUI k, | 30 zile 0-+4 48 ore ’ SM STB 1020:2011
T yoCRTORAPORCS ke 1S CRER R0 2l VR ore
| 110 | TOCATURA SLANINA ' ke AEC 302l | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
111 | CIRNACIORI PICANT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
112 | CIRNACIORI AR kg A8C | 30zl 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
143 | CIRNACIORI CASGAVAL % iw, kg -18C 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
134 {PSTEAK BOVINA TM«AWK'}. %y . kg 18C 30zle | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
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