
Ane:
Specificalii tehnice

I Acest tabel va.fi completat de cdlre ofertanl in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneJiciar - in
coloanele I, 4,1 .

Obiectul achizitiei: Fructe uscate in asortiment
Denumirea
bunurilor

tara de
origine

Produ-
citorul

Specificarea tehnicl deplini solicitat[ de cdtre
autoritatea contracta n tI

Specificarea
tehnici deplind

propusi de c5tre
ofertant

Standarde
referin{d

2 J A 5 6

Lotul I

Prune
uscate

Moldova
Managro
Grup
SRL

Document normativ: Reglementarea tehnicd "Fructe gi

legume uscate (deshidratate)", aprobatd prin Hotlrdrea
Guvernului Republicii Moldova nr. | 523 din 29.12.2007
SursI: Vegetal
Locul de provenien{5: Provenit din produs autohton
sau import.
Metoda de produc(ie: Fructe uscate - alimente preparate
din fructe care pdstreazd identitatea speciei respective,
prezentate in fonne integre, deshidratate prin procedee
naturale sau artifi ciale.
Informatii privind o rga n ismele mod ificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme rnodificate genetic.
Proprietdf i orga noleptice:
Aspecte exterior:
Fructe intregi fbrtr sirnburi, cu deteriorf,ri rnecanice gi

fbrrnd in funclie de nrodul de inl6turare a sirnburelui.
Culoare:
Prune deshidratate: de la negru -albdstriu pind la maro
cu nuanfd brund-rogcata tipic epiderrnei exterioare gi de

la ciocolatd maro deschis pind la n'laro fbarte inchis,
tipicd culorii pulpei, cultdrd luciu.
Gust gi miros: Caracteristice, fEri gust gi miros strain.

Proprietdfi fizico- chimice
Caracteristici Conditii de adrnisibilitate
Frac[ia masic6 de urniditate,Yo, max. 24.00
Fractria masicd de impuritAtri de origine vegetald, %o: Nu
se admit
Criterii de contaminanfi
Micotoxine Niveluri maxime (pg/kg)
Caracteristici Conditii de admisibilitate
Aflatoxine B I
Suma dintre B l, 82, G I 9i G2

50
10.0

Ambalare gi livrare: In tirnpul depozitdrii, transportdrii
gi comercializdrii, arnbalaiul de desfacere, materialele de

ambalai qi modul de ambalare trebuie si asigure
men[inerea calitalii gi siguranla produselor .

Arnbalaiele de transport trebuie si asigure integritatea
produsului, sd fie curate, uscate, in stare bund, neinf-ectate
gi fdrd miros strdin.
Transportarea cu miiloace autorizate sanitar de cdtre

autoritatea sanitar-veterinard, care sd asigure, pe toatd
perioada transportdrii, pdstrarea nemodificatd a

caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum gi protecfia irnpotriva prafului,
d[undtorilor gi altor posibilit6li de alterare gi contaminare
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producdtor pdnd la care produsele rnen[ionate igi
pdstreazd caracteristici le specifice.
Pregltirea gi/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Pentru utilizarea in producere a fiuctelor
uscate trebuie sd fie alese de obiecte straine. fiuctele
uscate preventiv se spald, fiind plasate pe site din metal

Provinenta:
Moldova
Metoda de
produc{ie:
Conventionala cu
aer cald in
cuptoare
industriale
OMG - NU
Proprietif i
organoleptice:
Aspecte exterior:
Fructe intregi f6r[
simburi,
Culoare:
Prune

deshidratate: de la
negru -albdstriu
pind la maro cu
nuan[[ brunS-
Gust gi miros:
Caracteristice, fbrd
gust gi miros
strain.

Proprietlf i
fizico- chimice
Fracfia masic6 de

umiditate, %o,

max. 24,00
Criterii de
contaminanfi
Micotoxine
Niveluri maxime
(pe/ke)
Aflatoxinc B l- max
5.0
Suma dintre B l, 82,
Gl qi G2 - max 10.0

Ambalare- cutii
canon cu massa
neto l0kg.
Termen de
valabilitate - l2
luni din momentul
procesari i.
Pregatirea:
Fructele care sunt
uscate la
umiditatea de

19120% si care se

pastreaza in
depozitul Managro
Grup trec
urmatoarele

Document
normativ:
Reglementar
tehnicd "Fru
gi legume
uscate
(deshidratat<

aprobat[ prir
Hotbrdrea
Guvernului
Republicii
Moldova nr.
1523 din
29.12,2007



inoxidabil pentru scurgerea apei
Destinafie: Pentru fabricarea: produse de cozonac,
p6ine, torte, pr[jituri, rulade, biscui;i, checuri.
Documente de insofire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, raport de incercf,ri
Condi(ii de recep(ionare: Prezentarea mostrei pentru
testare in producere.

operauunl:
Spalarea,
inspectarea,
blonsarea la aburi,
desimburarea cu

utilaj special,
uscarea la max
24%o, inspectarea,
impachetarea.

Document de
insotire: Aviz
sanitar, , raport de

incercdri.

Lotul 2

Caise
uscate
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Document normativ: Reglementarea tehnicd "Fructe gi

legume uscate (deshidratate)", aprobatd prin HotdrArea
Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007
Surs5: Vegetal
Locul de provenienfi: Provenit din produs autohton
sau import
Metoda de producfie: Fructe uscate - alimente preparate
din fructe care pdstreazd identitatea speciei respective,
prezentate in forme integre, deshidratate prin procedee
naturale sau artifrciale.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme rnodificate genetic.
Propriet5fi organoleptice:
Aspecte exterior:
Fructe intregi l6rd sirnburi, cu deteriordri mecanice gi

formd in funcfie de modul de inldturare a simburelui.
Culoare:
Caise deshidratate: de la orani pdnd la ro$u sau oran j -
chihl imbariu, cu/fbrd luciu.
Gust gi miros: Caracteristice. fbrd gust gi miros strAin.

Proprietlfi fizico- chimice
Caracteristici Conditrii de admisibilitate
Fracfia masici de umiditate,o/o, max. 22,00
Fraclia masicd de impuritafi de origine vegetal6, %: Nu
se admit
Criterii de contaminanfi
Micotoxine Niveluri maxime (pglkg)
Caracteristici Condilii de admisibilitate
Aflatoxine B I 5,0
Suma dintre B l, B2, G I gi G2 10,0
Ambalare gi livrare: in timpul depozitdrii, transportdrii
gi comercializdrii, ambalajul de desfacere, materialele de
ambalaj gi modul de ambalare trebuie sd asigure
men{inerea calitatrii gi siguran{a produselor .

Ambalajele de transport trebuie sd asigure integritatea
produsului, sd fie curate, uscate, in stare bund, neinfectate
gi fbrd miros strdin.
Transportarea cu miiloace autorizate sanitar de cf,tre
autoritatea sanitar-veterinar6, care sd asigure, pe toaffi
perioada transportf,rii, pf,strarea nemodificatd a
caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum gi protec{ia impotriva prafului,
dlunitorilor gi altor posibilitili de alterare gi contaminare
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producdtor pdnd la care produsele.mentionate i$i
pdstreazd caracteristici le specifi ce.
PregEtirea gi/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Pentru utilizarea in producere a fructelor
uscate trebuie sd fie alese de obiecte strdine. fructele
uscate preventiv se spalf,, fiind plasate pe site din metal
inoxidabil pentru scurgerea apei



Destina{ie: Pentru fabricarea: produse de cozonac,
p6ine, torte, prdjituri, rulade, biscuitri, checuri.
Documente de insofire: Aviz sanitar, certificat de

conformitate, certificatul de calitate, raport de incercdri.
Condi{ii de recep{ionare: Prezentarea mostrei pentru
testare in producere.

Document normativ: Reglementarea tehnicd "Fructe gi

legume uscate (deshidratate)", aprobatd prin Hotirdrea
Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007
Sursa: Vegetal
Locul de provenien[[: Provenit import.
Metoda de producfie: Ananas uscat - aliment obtrinut prin
uscare artificiald sau naturalf,, sub acfiunea unei cilduri
moderate, imbibate cu zaharuri
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietd[i organoleptice
Aspecte exterior, fonna: Fructe td,iate in form6 de cuburi.
Culoare: Galben deschis, galben auriu, galben portocaliu,
verde.
Texturd: De la moale pdnd la densd. Nu lipigi impreunf, in
timpul coprim[rii.

l llzlco- cnlmlce

Caracteristici Condifii de admisibilitate

Fraclia masicd de

umiditatea, %o max.
15.0

Fracfia masica de

zahhr,Yo
65-85

Aciditate, o% t -1,7

Frac{ia masicd
de impuritali, %:

Nu se admit

Termen de valabilitate: Tennenul de valabilitate stabilit
de producltor pdnd la care produsele menfionate igi
pdstreazd caracteristicile specifi ce.

Documente de inso{ire: Aviz sanitar, certificat de

conformitate, certificatul de calitate, raport de incercdri.
Condilii de racepfionare: Prezentarea mostrei pentru
testare la producere

Ananas
uscat

Numele, Prenumele: Plar,nohu S"\"nin calitate de: r,l-,aririo.-l" -
Adresa:


