
Anexa пr. 2
la Documentalia standard nr._l l5_

din "_l5_" _09_ 202l_

Directia Educatie unsheni

ANUNT DE PARTICIPARE INCLUSIV PENTRU PROCEDURILE DE
PRESELECTIEЛROCEDURILE NEGOCIATE

privind achizi{ionarea
cornesti r-ul ungheni

(se indicё obiecful achiziliei)

рriп рrосеdurа de achizi{ie СОР
(tipul procedurii de achizilie)

*Рrосеdurа а fost iпсlusй in planul de achizi{ii publice а autoritй(ii contractante (DаДlIu): Da

Link-ul сitrе рlапul de achizifii publice publicat:
https:i/drive.google.com/file/d/ljOrYi7fbObuS _76zalc|P2xV_gADYmOcF/view

1. Dепumirеа autoriti{ii contractante:

2. IDNO: 187509

3. Adresa оr. Ungheni, str. Nationala, пr. 9

4. Numйrul de telefon/fax: 0236 22094

5. Adresa de e-mail gi pagina web oficialй ale autoriti{ii сопtrасtапtе: deungheni@gmail.com.
eduungheni.md

6. Дdrеsа de e-mail sau pagina web oficialй de la care se va putea obline accesul la documentalia
de atribuire: dосumепtаliа de atribuire este апехаtd iп cadrul procedarii iп SIA RSAP

7. Tipul autoriti{ii contractante qi obiectul principal de activitate (dасй este cazul, mеп{iuпеа сЙ

autoritatea contractanti este о autoritate сепtrаlй de achizitie sau сi achizilia implici о alti
fоrmй de achizi{ie соmuпй): institutie Ьusеtаri in sistemul de iпчаtёшiц]L

8. Сumрiritоrul invit5 operatorii economici interesa{i, саrе ii pot satisface necesiti{ile, sЙ

participe la рrосеdurа de achizilie privind livrarea/prestarea urmйtоаrеlоr bunuri/servicii:

Nr.
d/o

Cod СРY Dепumirеа Ьuпurilоr/
serviciilor

Unitatea
de

m5surй
cantitatea

Specificarea tehnici
deplin5 solicitati,

Standarde de referinti

vаlоаrеа estimati
(se va indica pentru
fiесаrе lot in parte)

Lotul 1

55500000-
5

servicii de alimentatie а
copiilor la tablra de odihnб
Codreanca, оr. Cornegti r-

ul Ungheni

l0 zileltura,
cite 1OOcopii
in fiесаrе tчrа

6 ture, а
cite 100
copii in

tura

6000 de

portii de alimentare copii

792000.00

Denumirea bucatelor
Vоltrmul
lэuсаtеlоr

Masa brutto,g Masa net1o,g

Prima zi
Dеjuп

1. Теrсi din orez risipit сu саmе de
gaina
oTeZ

zahar
unt

200/90

60
5
10



саmе de 150 11э цL LL I J

) Lapte 200 200

эJ. Paine de griu cu uпt s i brinza
tare
piine
unt
brinza tаrе

100lI0l20

100
10
25 20

Pranz

1 castravet7tomate castraveti
proaspeti
tomate

100
100
20

9з
1в

2. Bors din bulion de carne сu
smintina
yarza
mоrсоч
cartofi
сеара
pasta de tomate

verdeata
smintina
unt

ulei de floarea soarelui

з50/10

150
20
в0
10
з
1n

10
10
з

120
Lб
7в
ац

6

? Саmе fiarta сu рirоu din carlofi
cu SoS

саrпе de gaina
faina de griu

сеара
pasta de tomate
ulei de flоаrеа soarelui
carlofi
1apte

unt

75l100

150
5
U
q

15
200
50
ц

92,5

6, В

Lцц

1. salata din varza 100 yarza
proaspata
ulei de
floarea
sоаrеlui

|20
a
J

100

2. Воrs cu carne de vita q i
cartofi

400 сашIе de vita
mоrсоч
pasta de
tomate
verdetrrri
сеара
ulei de

110
з0

10

10

10
a
J

80
24

6
8,4



floarea
soarelui

a Puding din brinza cu

mоrсоч

200 Ьгiпzа
zahar
oua de gaina
mоrсоч
smintina
unt
faina

80
10

60
50
10
2
5

<,) )
40

4. Рruпе 100 рlъпе
proaspete

115 100

5. Piine 60 de griu 60

dеoriginеаnima1a.З2,05g,1ipidе.50,5g,g1uсidе-258g,
valoarea calorica - 1530,6 kcal

4. Compot din mеrе
mеге рrоаsреtе
zahat

200
50
10

44

5. piine de secara 100 100

Gustarea

1. Pateu сu magiun
faina de griu
drojdie
1apte

unt
ulei de flоаrеа soarelui
zahar
magiun
oua de gaina

60

25
2
10

J
5

15

10 9

2. fruсtе de sezon (cirese, visine,
caiso, рriпе, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

1. Vinegret
sfecla
mоrсоч
сеара verde
castraveti
cartofi
yarza
ulei de flоаrеа soarelui

250
50
з0
20
50
|15

30
10

40
24
1,7

46
126

24

2. Oua de gaina 52 60 52

a ceai cu zahar
ceai
zahar

200
0,2
10

4. Piine de griu 90 90



Cina II

nе-98,2;1ipidе-103;g1uсide-З82;valoarеaсalorica*2827kcal

|20
з4
20
1

omleta cu саIпе
саrпе fiarta de gaina
oua de gaina
1apte
unt

Pirjoale din сагtоfi cu
castraveti proaspeti
cartofi

pesmeti
ulei de flоаrеа soarelui
castraveti

Ceai
ceai
zаhж
Piine de gtiu cu unt
piine de griu
utrt

Tomate/ardei gras dulce tomate

ardei gras dulce

144
48
24

8,4

200
50
з0
15
10
-J

Rasolnic din bulion cu cffne

cartofi
castraveti murati
morcov
crupa de arpacas
сеара
ulei de floarea soarelui

I25

)q

t2B

160
5

з0
5

160
5

з0

в0/200Gulas cLL.vatza inabusita саrпе
de vita
paste de tomate
сеара
unt
mоrсоч
faina de griu

Prinz



4. ceai de macies
macies
zahat

200
20
10

5. piine de secara 100 100

Gustаrеа

1. Brinzoaica
brinza proaspata de vaci
faina
drojdie
ziltat
oua de gaina lapte
unt

ulei de floarea soarelui

90
40
з5
2
8

10
15
5

5

8,7

2. Fruсtе de sezon (cirese, visine,
caise, prune, реrе, mеrе,
strusuri)

100 110 100

-J. Ceai
ceai
zahar

200
0,2
10

Cina

8,,7

1 Budinca din brinza
Ыiпzа proaspata de vaci
lapte
ou de gaina
zahar
crupe de фs
unt
smintana

90l20
б0
15

10

6
6
6
20

2. Terci din gris ре lapte
lapte
crupe de фs
zаhж
unt

200
100
з5
5

5

a
J. ceai cu zahat

ceai
zаt'аr

200
0,z
10

4. Piine de griu сu unt
piine de griu
unt

100/10
t00
10

Сmа ll
Chefir 200 200

C"*p""*t" "hйiса: 
proteine-104; lipide-102; gluсidе-4З1; v lоаrеа саlопса- JIZo Kcal

А treia zi
Dеiuп-"lI

1. Cartofi fierti cu peste
cartofi

з00/4
350 252



unt
peSte
ulei de floarea soarelui
сеара
mаrаr

10

90
8

8
5

45

6,]2
Эrl

2. LaФe 200 200

_]. Piine de griu cu uпt s i
brinza tare
piine de giu
unt
brinza tare

100/10/20

100
10

20 t9,6

Prinz

1. Lеgumе proaspete: 100

rosii
castraveti

55
50

50
41

2. Supa сu аграсаs si legume ре
bulion de саrпе s i smintina

сruра de arpacas
cafiofi
mоrсочi
veTdea{a
ulei de floarea soarelui
smintina

300/5

130
100

20
10

5

5

72
16

6

1J. sаrmаlе cu саrпе
yatza
mоrсоч
сеара orez
саfпе de gaina
ulei de flоаrеа soarelui
paste de tomate

250
200

15

10
10

150
4
4

l60
|2
8,4

t12,5

4. Compot din coacaza proaspata

coacaza
zahar

200

50
10

47

5. piine de secara 100 100

Gustarea

ГТВьсuifi 50 50

2. flucte de sezon (cirese, visine,
caise, prdne, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina



I. Terci din hriscape lapte сruре
de hrisca
lapte

150/200
60
200

2. Ou fiеrt 43,5 50 43,5

a Ceai
ceai
zahat

200
0,2
10

4. Piine de фu 90 90
Cina II

СhеГrr 200 200

; valoarea calorica- 3117 kcal

Dеjuп _
1. | Гiаеа cu lapte

l fidea
l zahar

I tapte
l ,rnt

250
70
5

100
trJ

2. Lapte 200 200
a Piine de griu сu unt s i brinza

tare
piine
unt
brinza tare

t00lI0l20

100
10
25 20

Prinz

1 У arza proaspata/tomate
yarza
tomate

100
100
25

в0
20

2. Supa din orez din bulion de

саmе de раsаrе
oreZ
unt
mоrсоч
сеара

з50

20
эJ
10
эJ

в
,Б

Саrпе fiarla cu pireu de

cartofi cu castravete
calTle de gaina
cafiofi
1apte

unt
castravete proaspat

I25l200110

250
2з0
з0
5
70

1в7, 5

166

65



4. Compot din caise
proaspete

caise
zahar

200

50
10

44

Gustarea

1 Biscuiti 50 50

2. fiucte de sezon (сiгеsе, visine,
caise, pnine, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

1. Papanasi cu sos din smintina
brinza proaspata de vaci
crupe de gri
unt
ou de gaina
zahar
smintina

I25l20
100
15
в
10
10
20

2. Morcov inabusit
mоrсоч
faina de griu
lapte
unt

200
190

J

50
5

|52

a
J. Ceai

ceai
zahar

200
о,2
10

4. Piine de griu 100 100

Cina tr

Chefir 200 200

C"-p""""t" chimica: proteine-102; lipide-104; glucide-4

А сiпсеа zi
Dеjuп

3; valoarea calorica- 3080 kcal

50
4

2тб
4

1. peste cu саrtоfi noi
fierti
peste
сеара
pesmeti
rrnt

cafiofi
mаrаr
uloi de flоаrеа soarelui

50/250

100
5

5

8

300
5
,/

2. Lapte 200 200

100
10

J. Piine de griu cu unt
piine de griu
unt

100/10

Prinz

в



з4
16

46
|2

Legume proaspete
yatza

mоrсоч
castravoti
verdeata

80
16
48

50

100
20
60
з

10
J

J

J

70

Bors cu smintina cu
bulion din саrпе
sfecla
mоrсоч
ужZа
paste de tomate
smintina
zahar
ulei de floarea soarelui
faina de griu
cartofi

9
185

5

4
1J

45

саrпе cu sos s i terci din
hrisca
unt
cafne de gaina
сеара
faina de gnu
paste de tomate
сruре de hrisca

Compot din рruпе
рruпе
zahar

piine de secara
Gustarea

Fructe de sezon (cirese,
visine, caise, prune,

mеrе, struguri

Omleta
Ou de gaina
1apte
unt



20
100

50
150

8
5

3
10

Lеgumе
inabusite lapte
yarza

mоrсоч
cartofi
paste de tomate
ulei de floarea soarelui
faina de griu

30
25
2
10

5
5
15

Brinzoaica
Ыiпzaproaspata de vaci
faina de griu
drojdii
oua de gaina
ulei de floarea soarelui
unt

ceai cu zahat
ceai
zаhж

Cina II

З7З; va|oarea calorica- 2900 kcal

spsea zi
Dеjuп

|з2
180

67

|75
250
50
9
70

cartofi inabusiti сu
саrпе si tomate
сашIе de gaina
cartofi
1apte

unt
tomate

Piine de griu cu unt
piine de griu
unt

Morcov/tomate proaspete
morcov
tomate

Supa cu legume cu
smintina de bulion din

з50l5



cilne
yaTZa

mоrсоч
mazale
roSii
unt
smintina
сеара
verdeata
dovlicei

8,4
6
45

70
30
30
з0
5
5
10
10
60

56
24
27

28,5

з00
110
20
15

Budinca din cartoгr cu
caшre
cartofi
саmе de bovina
сеара
ulei de flоаrеа soarelui

ceai de macies
macies
zahar

Fructe de sezon (cirese,
visine, caise, prune,

ceai cu zahar
ceai

100
30
10
25
аJ

10

sufleu din brinza cu
smintina
brinza proaspata de vaci
1apte
zahar
OU de gaina
unt
smintina

40
100

5
5

Terci de orez ре lapte
oleZ
1apte
unt
zahat

Ceai cu lapte
ceai
lapte

0,2
100



Cina II

Componenta chimioa: proteine-lO3; iiрld.-tоз;gluсidе-403; чаlоаrеа саlоriса-2996 kccal

135

50
8

28
|7
27

40
19

J

180
5

70
10
30
20
з0
10
50
20
10
5

Ragu din legume
proaspete cu саmе
carne de gaina
faina de griu
cartofi
morcov
castraveti
сеара
mazate чеrdе
ulei de flоаrеа soarelui
yatza
tomate
pasta de tomate
verdeturi

ceai сu zahat
ceai
zahar
Piine de griu cu unt
piine de griu

Nlorcov/ v ar za рrо asp ata

mоrсочi
чаrzа

20
90
i0
aJ
10

5

10
10

Supa din legume cu
orez si smintina
oteZ
cartofi
mоrсоч
paste de tomate
сеара
unt
ulei de floarea soarelui
srnintina



л
1 Legume inabusite сu

peste
peste
faina de фu
ulei de floarea soarelui
1apte

саrtоfi
yarza

mоrсоч
сеара
paste de tomate
ulei de flоаrеа soarelui

200170

140

в
15

50
80
|20
20
10

э
7

70

5,1,6

96
16

8,6

4. Compot din piersici
proaspete
piersici
zahat

200

50
10

44

5. piine de secara 100 100

Реsmёti
Gustarea

1. 200 200

2. Fruсtе de sezon (cirese,
visine, caise, prune, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 t00

1. Terci hercules
Hercules
1apte
zahat

Cina
200

55
50
5

l

2. Puding din brinza сu
mоrсоV
Ыiпzа proaspata de vaci
zahar
oua de gaina
moIcov
smintina
unt
faina de griu

|25

]0
10
10

40
10
2
5

8,5

зz

n Ceai
ceai
zahat

200
0,2
10

904. Piine de фu 90
Cina II
200 200Chefir

а calorica- 2882kca1@oteine- 1 1 0; lipide-l 0з ;glucide З97; valoare



100
55

12
15

10

10
aJ

5

Papanasi cu mоrсоv:
btanza
morcov
crupe de
gris
faina de grаu
zahat
oua de gaina
unt
smintina

Piine de griu cu unt
piine de griu
unt

Tomate/castraveti
proaspeti:
tomate
castaveti

85
10
10
-J
J
5

80
10

20
5

Supa din legume cu
perisoare din саrпе:
yatza
mоrсоч
Сеара
pasta de tomate
ulei de floarea soarelui
smintina
Perisoare:
сашIе de vita
сеара
oua de gaina

45

8
.'
J

5

Prinz



a
J.

Chiftea preparata in
abur cu mоrсоч s i
prunе pscate inabusite:
саrпе de vita
piine de griu
1apte

unt
mоrсоч

рruпе uscate

751150

80
12

20
2

160

20

56

128

20

4. Compot din fructe
proaspete:
чlýmе
zahar

200
60
10

50
10

5. piine de secara 100 100

Gustarea

Т. TBiscuiti 50 50

2, fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе,
реrе,

100 110 100

35
100

8

25
5

2|,5
5

t. ваьа cu Ьriпzа s i

smintina taitei
brinza
zahar
oua

z, Inviпita сu mеrе
faina de griu
OU de gаtпа
mеrе
ulei de flоаrеа soarelui
r rnf

,l5

50
10

25
aJ
з

8
22

200
2

100
10

aJ. Сасао cu lapte:
сасао
1apte
zahar

4. Piine de фu 90 90

Cina II

Сhеf,rr 200 200
,З97; ""lоi"а calorica- 2882kcal

СоmропепИ chimica: proteine-l 10 lipide-lU3;gluclo(

ы
Dеiuп

Cina
200



1. Tocana din legume:
cartofi
mоrсоч
сеара
yarza
bostan
mazate conservata
1apte

сruре de gri
ulei de floarea soarelui

200
70
50
30
40
50
10

50
5
aJ

50
40
25

35
7

2. Lapte 200 200

-J. Piine de griu сu unt s i
brinza tare
piine
unt
brinza tare

100/10/20

100
10

22 20

Prinz

1. castraveti/tomate
castraveti
tomate

100
50
60

45
55

2. Supa de mazare:
mazare
mоrсоч
сеара
ulei de floarea soarelui

з00
з5
15

10
2

|2
в

J. Pirj оаlе c|l у atza inabusita
саmе de vita

,75ltз0

100 72
10рiГОе Дu
201apte

pesmeti 4

utei de floarea soarelui
чатZа

aJ

145 116mоrсоч
10 8

сеара
5 4

0е Дu
4unt
1pasta dq lgmut"



4. din рruпе

рruпе
40 36

zahar 10

). piine de secara 100 100

Gustarea

1. Biscuiti 50 50

2, fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе, реrе,
mеrе, struguri)

100 110 100

Cina

1 Cartofi inabusiti сu
firrcte
Саrtоfi
Prune
Stafide
Сurаgа
Zаhбr
Fйiпй de griu
Unt
Smintinй

250 200

15

20

5

2

5

5

10

160

|2

Lapte 200 200

) Piine de gfiu 90 90

Спа2
Сhеf,rr 200 200

('пr.trпппрпtя chimicй:nrotein- 1 03 :lioide- 03:slucide-403; valoa.r(эа саlоriс 2996,kca|
i---"--T

Dejun

1
Peqte hec cu cartofi
Peqte
Lapte
Oua de gйiпй
ulei de floarea soarelui
Саrtоf,l
сеарб

50/150
90

50

30
aJ

2t0
10

44

24

150

8

200 200Lapte
90/10

90

10

Piine de griu cu unt:
Pine de griu
unt

1

Prtnz
Ardei dulci/tomate
Ardei dulci
tomate

100

50

55

45

50

сьБа сu саrtоfi 300



Cartofi
Morcovi
Сеарй
Ulei de flоаrеа soarelui
Smintinй

120

|2

6
aJ

5

86,4

10

5

piiaf сu саrпе
Carne de gйina
СеарЁ
Orez
I]lei de flоаrеа soareiui
Morcovi

130/70

100

20

40

5

20

,lI

|7

16

Сошроt din piersici
Piersici
Zаhбt

200
50

8

44

8

piine de sесаrй 100 100

Gustarea

Covrigei 100 100

fructe de sezon (cirese,
visine, cdise, рruпе, реrе,
mеrе, struguгi)

100 110 100

1 Puding din orez
Orez
Lapte
Zаhаr
Oua de gaina
Stafide
caise uscate fara simburi
Unt
Pesmeti
smintind

Cina

200
з0

10

5

20

10

10

5

5

10

|],4

ceai cu zahar
Ceai
zahat

200 0,2

10

100/10
100

10

Piine de griu cu unt
Pine de griu
unt

Cina

Сhеfir 200 200
ll

Гпmпппапtо "hi-b-.f"in-98: tioй-107:slucide-373; valoarea саlоriс-2900k!u1
rрчrrчllс9 vLцL,Lvw, rл

Vяlпяrеа estimativб totalй, lei (frrЙ ТVА) 792000,00



DE Ungheni va pune 1а dispozilia furnizorului:

-iпсйреri песеsаrе репtru activitate рrесum 9i utilaj tehnologic 9i frigorific репtru asigurarea bunei

fuпс!iопйri;

-rеSursе energetice Ei арй potabilй сопfоrm limitelor aprobate.

iп cazde depйqire а limitelor, achitarea Supraconsumului se ча efectua din contul furпizоrului;

9. in cazul procedurilor de preseleclie se indici пumйrul miпim al candida{ilor qi, dасi este

cazul, пumirul maxim al acestora.
uп ореrаtоr economic poate dерuпе oferta

10. in саzul in саrе contractul este impirlit ре loturi
(se va selecta):
1) Pentru un singur lot

11. Admiterea sau iпtеrziсеrеа ofertelor аltегпаtiче: пч se admiФ

12. Теrmепii ;i condi{iile de livrare/prestare solicita|| l7.06.2024-26.08.2024 J

13. Теrmепчl de valabilitate а сопtrасtчlui:

14. contraet de achizilie rezervat atelierelor protejate sач сf, acesta poate fi executat пчmаi in

cadrul uпоr рrоgrаmе de angajare protejatf, (duрй caz),.___ пч
(indicali da sau nu)

15. prestarea serviciului este rezewatbunei anumite profesii in temeiul unor legi sаu al uпоr acte

administrative (duрi caz): дц , ,
(sЙепliопеu"е."rр""tЙЫБ u"t"Б рrrt"rе de lege qi acte administrative)

1б. Scurta descriere а criteriilor privind eligibilitatea ореrаtоrilоr eeonomici саrе pot determina

eliminarea acestora;i а criteiiilor de selec{ie/de рrеЪеlес{iе; nivelul minim (nivelurile minime)

al (ale) сеriп!еlоr eventual imрusе; se men{ioneazi informa{iile solicitate (DUДЕ,

documenta
M"d d" d"-onstrare а indeplinirii

сritеriчlui/сеriпt9Ц_
Nivelul minim/
ObligativitateaNr.

d/o

Criteriile de calificare ýi de selectle
(Т)еsсriеrеа criteriului/cerintei)

1 DUAE.
Tobpletat ;i сопfirmаt рriп aplicarea

semnйturii electronice а participantului, obligatoriu

2
ЪКrа, din Registrul de Stat al реrsоапеlоr
ir.rгidiсе.

Сор,е, сопfirmаtё рriп aplicarea
sеmпёtuгii еl есtrол] g9з !аЦ.l9фзцlч] T i,

obligatoriu

J
LЫa fопdаtоrilог орегаtоrului economic:
6,rlffд hfдпllrmе спd nerSOnal_

бгigiпаlul confirtnat рriп арliсаrеа

semn6tuгii еlесtrопiсе а participantului,
obligatoгir"r

Сопtо,rп unexei пr.11 а documentaliei

standart арrоЬаti prin Оrdiпul МF а1

RМпr.1]5 din 15.09.2021. Сопfirmаt
prin aplicarea semnёturii еlесtгопiсе а

oaпicipantului.

obligatoriu
/lт

lnformati i privind asocierea.

С.опfоr- unexei пг.7 а documenta{iei

standafi арrоЬаtй prin Ordinul MFal RM
пr.l15 din 15.09.2021, сопfirmаtй prin

aplicarea semnaturii electronice а

participantului.

оЬligаtогiu
5

Сеrеrе de participare.

6
C",,tifr,*t d" efectuare sistematica а platii

impoziteloг еliЬегаt de inspectoratul Fiscal
(valabilitatea certifi catului - сопfоtm

сеriпtеlог inspectoratului Fiscal al Republicii

Moldova).

Copie, сопfirmаtd рriп арliсаrеа
sеmпёturii electronice а parlicipantului,

obligatoгiu



Anexa w,22 siпr.2З, originale cu

aplicarea semniturii electronice а

paticipanntului,
Specificatia tehnica si specificatia de pret,

aprobata prin Ordinul Ministerului
finanlelor al RM ж,L1,У2021',
completati si сопfiгmаtб рriп aplicarea

semnaturii electronice а parlicipantului

сопfоrmБехеiБ. S la Doc. Standard

Declaralie privind valabilitatea ofertei

бnfoЙ;exeiТ.12 а documentaliei

standart арrоЬаtl рriп Ordinul МF al

RM пr.115 din |5.09,2027, completatб

qi сопfirmаti prin aplicarea. semnlturii
Ь1 sctronice а раrti!фзд!чlЦ

Declaratie privind lista principalelor
liwiri/рrеstбri efectuate in ultimii 3 ani de

activitate

СЙfоrmБ"хеi пr,12 а documentaliei

standart aprobatl prin Ordinul МF al

RM пr. 1 1 5 din |5.09.202|, completatб

Ei сопfirmаtб prin aplicarea semnёturii

electronice а participantului.

Declaratie privind personalul de specialitate

рrорus peni.u implementarea contractului

obligatoriu

ЙgЙПi compйrqi confirmat prin

aplicarea semnёturii electronice а

participantului.

АргоЬаt de Сепtгul de sdnйtate Рutэliс5

Ungheni, сопfiгmаt рriп арliсаге

sеmпаtuгii еlесtrопiсе а participantuiui,

@aidentitelii
ofertantului/candidatului ;i пеiпсаdrаrеа

acestuia in situaliile се determinб excluderea

de 1а рrосеdurа de atribuire. previzute in art,

19 alin.alin. 1-З) din Legea пr, 131/2015,

=Бt"1 
-rilr',c-,p"cif'l*t in pct, 8 din

I;" l ,+пuпgul de раrtiсiраге, caietul ..de saгcini,

pentr,"r 10 zile, сu indicarea valorii епеrgеtiсе

i costului zilei.
bp-ie соплrmаи рriп aplicarea

sеЙпаturii el есtrодЦgз_рgЦЦрg!!ц!u!АЙriаБ s"пЙЙ de func{ionare pentru

ББЫrlеfеаае uпйi de trапsроrt
sреёi al izat, testat tehnic, g,riс}*!:ч
;Ъ;;;йntЙ Cbnaucatoiii auto asi gurali

Ьu'сirпеt medical. La trапsроrtаrе
nrodusele alimentare чог fi insolite.de acte

БЬ Йiа"rnопtsrа provenienla 9i calitatea
lоr. Vоr fi asigurate toate condllllle de_

trапsроrtаrе а рrоdusеlоr alimentare, Vоr tt

сrеаtь condilii-speciale pentru trапsроrtаrеа
пrоdusеlоr usor'alterabile si а сеlоr се _

;;;Й;;.;iропаrеа in siЫеmе frigorifi се,

ёЪрЙ - 
"опЛimаt 

рriп aplica,rea,semnйturii

БйаБ *,rtt"."йriпаrё de funclionare

peot u oiitalile de trattspol eliberat de ANSA,

Emisa de саtrе о balrca соmеrсiаlа,

Апеха nr.9 clin documentatia standard,

semnata еlесtrопiс de сбtге parlicipant,

Bmisa de catre о banca cotnerciala,

Anexa пr. 10 din clocumentatia standard,

sепlпаtа еlесtrопiс de сбtге раrtiсiраrrt,

sсrisоеrе de gаrапtiе Ьапсага pentru oferta,

Garantia de Ьuпа executie in cuantutTi de 5оk

clin чаlоаrеа contractului atгibuit,

obligatoгiuCopie сопfiгmаtа ргirr aplicarea

sейпаturii еlесtrопiсе а parlicipantulr-ri,Raportul fiпапсiаr репtru arrul 202З

Ъ;" l аrаф 
--p.i 

;Й d 
"о "fi 

гmаrеа сар ас it ili i

executlrii calitative а contractului de achizilie
СоД *пГ,r-utа ргiп арliсагса

sеmпаtuгii electгonice а parliciparrtr:ltli,

@сопfirmаtргiп
арlЙаrеа semnaturii electronice аffialitatea9i

criteriile ,Je caictrlare а pгelului original,

eliberat de partici

obligatoгitl

obligatoriu7

8
obligatoriu

9
obli_satoriu

10
obligatoriu

11

obligatoriu

iз
obligatoгiu

obligatoriu
|4

obligatoriu
15

16

|,7

obligatoгitr

20

оЬligаtогiu
2I



Originalul completat gi confirmat ргiп
aplicarea semnaturii electronice а

participantului.

obligatoriuDeclaralia participantului privind:

- рrimirеа in folosin!й а spaliului (Ьuсйtйriе,

depozit) din iпtегiогul clйdirii cu пum5rul

саdаstгаl 92зз4о,7 .зз2.15, situatё ре teritoriul

tаЬеrеi de odihnй репtru copii Ei tineret

,,Codreanca" iп оr. Cornesti, r-nul Ungheni,

ре uп tеrmеп de рАпй 1а 31.08.2024;

- rеsресtаrеа tuturor сеriп{еlоr sanitaro-

igierrice la pregбtirea, рёstгаrеа, realizarea

рrоdusеlоr;

-аsigurагеа indeplinirii obliga{iunilor
funclionale ale angajalilor qi rеsресtаrеа de

сйtrе ei а rеgulilоr de proteclie а muncii ;i
securitatea tehnic6;

- аsigurаrеа ехрlоаtйrii utilajului tehnologic
сопfоrm destina{iei, сu rеsресtаrеа strictd а

indica!iilor pa;aporlului tehnic;

- asigurarea сu cantitdtile песеsаге de

detergenfi, dezinfectan{i qi inventar sanitar;

- рufiаrеа гdsрuпdегii репtгu dеtегiоrагеа

i ntenli опаtй а Lrti l aj ul ui tehnologic, fl,i gогifi с,

I mоЬiIiегul pus la dispozilie de сdtге DE

obligatoriuОфiпаlul completat 9i сопfirmаt рriп
aplicarea semnaturii electronice а

pafticipantului,

ББ"r"" d.-фanlie а participantului

itul in stаrе de luсгr"t

privind asumafea responsabilit6{ii pentru

iераrаliа utilajului si inventarului iп blocu1

аlimепtаr Ei depozitele ре tot рагсuгsu1
perioadei ехесutёrii contгactului ;i рrеdаrеа la

iпсhеiеrеа рrеstбrii serviciilor, iп baza

procesului - verbal, administraliei taberei

utilajului qi inventarului din blocul аlimепtаr

L7. Garanlia pentru ofertё, сопfоrm domentaliei standard дпеха пr.9, сuапtumul___g--'
18. Garanlia de Ьчпй execu{ie а contractului, сuапtчmul de 5Уо din valoarea contractului

atribuit, сопfоrm аrt.68;р.8, Legea пr.131 din 03.07.2015, se prezinta la sеmпаrеа

contractului (modalitatea dерчпеrii se precizeaza dupa selectarea agentului economic

potential castigator).

19. Motivul rесurgеrii la рrосеdчrа accelerati (in cazul licitaliei deschise, restrflnse qi а

procedurii negociate)o dчрi caz пч este cazul

20. Tehnici qi iпstrчmепtе specifice de atribuire (daci este cazul specifica{i dасй se va utiliza

асоrdul-саdru, sistemul dinamic de achizi{ie sач licita{ia electronici): licitatia electroniei.3

rчпdе. 1Уо ( 7920.00lei)

21. Condilii speciale de саrе depinde indeplinirea contractului (indicali dupa caz): дц_9ý!9_саzu!

22. Ofertele se prezintfl in valuta MDL

23. Сritеriчl de ечаlчаrе aplicat репtrч аtriьuirеа contractulrri: cel mai mie рrеt

24. Factorii de ечаluаrе а ofertei celei mai avantajoase din рчпсt de чеdеrе economic, рrесчm qi

ропdегilе lоr:



Nr.
dio

Dепчmirеа factorului de еча|uаrе Ропdеrеа7о

25. Теrmепчl limitЁ de depunere/deschidere а ofertelor:

- сопfоrm SIд RSдР /рiпi |аz [ora ехасrd/ informatia о gasit

- ре:1dИс/ rnformatia о gaýiti

2б. дdrеsа la саrе trebuie transmise ofertele sau сеrеrilе de participare:

ofertele sau cererile de participare vorJi depase electroпic рriп iпtеrmеdiul sIA RsAp

27. Теrmепul de valabilitate а оfеrtеlоr: 90 zile

28. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP
(SIA RSAP sau adresa deschiderii)

Ofertele tпtftrziate vor li respiпse.

29. Реrsоапеlе autorizate sб asiste la deschiderea ofertelor:
Оfеrtапlii Saa rерrеzепtапlii acestora аu dreptul sd parlicipe la deschiderea ofertelor, сu

exceplia саzuлui сtпd ofertele aafost depuse рriп SIЛ RSдр.

Limba sau limbile iп саrе trеьчiе redactate ofertele sач сеrеrilе de participare: rоmiп5

Respectivul contract se rеfеri la un proiect;i/sau рrоgrаm fiпап!аt din fonduri ale uniunii

Еurорепе:
(r" ,p*tfr"e d*".irea pгoiectului gi/sau programului)

30.

31.

32. Dепчmirеа qi adresa organismului competent de solu{ionare а contestafiilor:

Аgепliа Nаliопаld репtru Solulionarea Coпtestaliilor
Adresa: muп. Сhiqiпйа, bd. ýtеfап cel Mare Ei Sfdпt пr.124 (et.4), MD 2001;

Тел/Fах/еmаiI : 0 2 2 - 8 2 0 6 5 2, 0 2 2 8 2 0- 6 5 1, со пt estatii@пs с. md

зз. Data (datele) ;i rеfеriп{а (rеfеriп{еlе) рuЬliсйrilоr апtеriоаrе iп Jurпаlul Oficial al Uniunii

Вurоiепе privind contractul (contractele) la саrе se rеfеri апuп{ul resppctiv (daci este

cazul):

з4. iп cazul achizi{iilor periodice, саlепdаrчl estimat репtru рuЬliсаrеа anun(urilor

viitoare:

з5. Data publicirii апuп{чIui de inten{ie sau, duрi caz, рrесizаrеа сi пu а fost publicat uп astfel

de anunf: пu а fost

Data transmiterii sрrе publicare а апuп{ulчi de participare: сопfоrm sIд Rsдр36.

37. lizalacce.l rii de achizitie рuьliсй se ча uti
i-ao inetrrrmanflrlrri electronic Se va utiliza/accepta sau пu

Se acceptaDepunerea elec

sistemul de comenzi eiectronice Se acoepta

расurаrёа electronic1 Se accepta

Platile electronice Se accepta

з8. Сопtrасtul iпtri sub incidenla Acordului privind achizi{iile guvernamentale al Organiza{iei

Mondiale а Соmеr{ulчi (пчйаi iп cazul апшпlurilоr transmise spre рuьliсаrе in Jurпаlul

Oficial al Uniunii Еurорепе): nu

39. Alte informa{ii rеlечапtе: пu

Сопduсйtоrul grupului de luсru: Рапсu Iulia

(se specificй da sau пu)


