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Denumirea DN la metoda Indicii calitdtii Rezultatele

indicilor de incercare conform DN incercdrilor

Radionuclizii, Bq/kg, max:
., Norme fundamentale de radioprotectie. Cerinte §i reguli igienice” (NFRP-2000) din 27.02.2001;
TP TC 021/2011 ”0 He3onacHocmu HUULEEbIX npodykmog” din 09.12.2011 nr. 880, anexa nr. 3, p.13
Ceziu-137 SM GOST R 54016:2013 130/80° <11

Strontiu-90 , SM GOST R 54017:2013 50/ 40" <4

Micotoxine, mg/kg, max:
TP TC 021/2011 "0 bezonacrnocmy RUH{EEbIX npodykmog” din 09.12.2011 nr. 880, anexa nr. 3, p.6
Patulind PIL -3-(1)/LI 0,05+ <0,01
(GOST 28038-89)
Indicii fizico-chimici:
GOST 1633-73 p.1.10 ”Conserve. Legume marinate. Conditii tehnice”

Fractia masicé de legume, %, min GOST 8756.1-79 p.4 50,0 58,2
Fractia masica de substante uscate solubile, SM ISO 2173:2014 4,0 5.3

%, min

ractia masici de cloruri, % GOST 26186-84p.3 1.5-2,0 1,8
Fractia masicé de acizi titrabili (exprimata in SM SR ISO 750:2014 0,5-0,7 0,5
acid acetic),%

Fractia masicd de impuritti minerale, % GOST 25555.3-82 p.2 nu se admit nedepistat
Corpuri strdine DN la produs nu se admit nedepistat

Indicii microbiologici:
GOST 1633-73 p.1.11 ”Conserve. Legume marinate. Conditii tehnice”;
TP TC 021/2011 "0 Ge3onachocnil RUI{EEHIX npodykmos” din 09.1 2.2011 nr. 880, anexa nr. 2, p. 2

Microorganisme aerobe §i facultative-anaerobe, GOST 30425-97 max 90 absenta
fara degajarea de gaze,

in 1 g de produs

Bacterii nesporogene in 1 g de produs GOST 30425-97 nu se admit absenta
Clostridii mezofile (cu exceptia C.botulinum si GOST 30425-97 max 1 UFC absenta
C.perfringens) in 1 g de produs

Levuri si mucegaiuri GOST 30425-97; nu se admit absenta
in 1 g de produs ' GOST 10444.12-88

Bacterii acidolactice GOST 30425-97; nu se admit absenta
in 1 g de produs SM SR ISO 15214:2014

Mostrele investigate corespund cerinfelor sterilitdtii industriale.
Indicii organoleptici:
GOST 1633-73 p.1.9 "Conserve. Legume marinate. Conditii tehnice”

Aspectul exterior - tomate intregi, de aceeasi varietate, apropiate ca marime, culoare si grad
de coacere, far leziuni mecanice, cu verdeata si condimente, fard corpuri
striine
Gust §i miros - placut, slab acru, caracteristic tomatelor fierte, moderat sdrat cu aroma
de condimente, fird gust si miros strdin;
Culoarea - tomatelor — rosig, eristica tomatelor, solufia — limpede cu 0
Digitally siened bs pibgggti‘;gte neinsenfiiatayffparticule de miez si seminte unitare;
Consistenta Date: 2019.08.06 10:34:31GTBS{Ele moi. 13
| Calitatea solutiei Reason: Violdeien SIgnatys nuania galbwar/A) drticule de condimente
*- cerinte la produsele destinate exportului in tarile UV §i cSr.
o [ncertitudinea de masurare se va indica la solicitarea clientului. /_F;.'
W
Executanfi: 7z M. Darie
QU ﬁ}? ___ T.Berzol
LS Befeyen. | T. Bejenar
Sef interimar de laborator ,/u,%f: X A. Antoci

Rezultatele incercarilor se referd numai la mostrele supuse incercarilor.

Prezentul raport de incerciri nu poate fi complet sau partial retipérit fara permisiunea laboratorului
de incercari, ce a eliberat raportul.
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