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Denumirea produselor, Piine ""Cu secard" din amestec de fiina de griu de calitate superioari si faina de
ambalarea, volumul partidel, secard semialb, m-0,5 kg,lot. 203 buc., d/f 02.04.2024, t/v 72 ore

data fabricarii,
termen de valabilitate

1. Producétorul I1CP "Panifcoop 2 URECOOP din Straseni"
2. Solicitantul 1CP '""Panifcoop a URECOOP din Striseni', or. Striseni str. Orheiului 10
3. Documente de fnsofire Act de prelevare Nr. 81-1-P din 02.04.2024
4. Locul prelevarii probei Producereat or. Strisen, str. Calea Orhefului, 10—
5. Prezentat de citre Calin M.
6. Cantitatea probei 2 bue
7. Data primirii probelor 02 aprilie 2024 Data inceperii incercarilor | 02.04.2024
Data finisirii incercirilor 08.04.2024
8. Scopul incercarilor Supraveghere s =

9 Documente normative (DN) HG nr. 775 din 3 iulie 2007, anexa 1, litera a), anexa 2, litera a)
REZULTATELE INCERCARILOR

Limite admisibile
conform DN

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

GOST 5670-96 punctul 5.1 mm_

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incercari Caracteristica senzoriala
pline din amestec de faina de griu §i secard cu forma ovald cu
suprafata curata, uscatd, neteda, nedeformatd

ori, fra arsuri

Consistenfa miezului GOST 5667-65 bine copt, elastic, cu porozitatea dezvoltatd, fard urme de
cocoloase si fiind neframintatd

Indicii determinati,
unitiiti de masura

Metoda de incerciri

Fractia masica de umiditate, %
Aciditatea, grade

|

Aspectul in sectiune miez bine afinat pe toatd suprafata sectiunii, elastic, cu pori fini

caracteristice produsului bine copt, fara gust si miros stréin

Incluziuni straine, scrignet la GOST 5667-65 lipseste
mestecare din cauza impuritatilor

minerale

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 775 din 3 iulie 2007 "Produsgde’

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de catre comisie.
Responsabili de incercari:

Sef de laborator

Rezultatele incercarilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentatd de citre client

Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabild fard originalul semnaturii §i a gtampilei laboratorului de incerclri care l-a eliberat.
Prezentul Raport de Tncercdri nu poaie fi reprodus sau utilizal integral sau parial fard permisiunea laboratorului de incercdri care [-a eliberat.
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