SPECIFICATII TEHNICE

[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2,3,4,6,7, iar de catre autoritatea contractantd in coloanele 1,5]

Anexa nr. 22
la Documentatia standard nr.115
din “15”. 09. 2021

Numarul procedurii de achizitie: nr. 21066631 din 03.11.2022

!

Denumirea procedurii de achizitie: Produselor alimentare pentru anul 2023 semestrul | REPETAT

Denumirea Denumirea modelului 3 o e Specificarea tehnici deplini solicitata de ciitre Specificarea tehnica deplina propusa de citre . Birige.
z 2 3 Tara de origine] Producatorul p g P i | P P prop Standarde de referinti
bunurilor/serviciilor bunului autoritatea contractanti ofertant
1 2 3 4 S 6 7}
e Pulpe de gaina refrigerate la maximum + 4=C, Pulpe de gaina refrigerate la maximum + 4=C,
.ot 7. Pulpe de gama : : ; e G 3 CARd o SRk
a3 B - : Pulpe de gaina refrigerate la temperatura determinata in profunzime. temperatura determinata in profunzime.
refrigerate la maximum + : 4 : 4 = [ Tt - % b 3
TC et (et maximum + 4=C, temperatura Moldova SRL Aviselect Ambalaj - Ambalate separat in pachete d¢ pelicula |Ambalaj - Ambalate separat in pachete de Cetificat de conformitate
n vW.c:_:N:: 5 determinatd in profunzime. : alimentara de la producitor si in cutii de carton pana |pelicula alimentara de la producator si in cutii de
la Skg. | carton pana la 5kg.
Lot 8. File din piept de pui SR : File din piept de pui dezosat, fara piele, refrigerat la [File din piept de pui dezosat, fara piele,
S SR S File din piept de pui dezosat, ; 5 & Dibston b : <
dezosat, fara piele, refrigerat |~ . = maximum + 42C, temperatura determinata in refrigerat la maximum + 4=C, temperatura
; 5 fara piele, refrigerat la £ : | AT N 2 : o 3
la maximum + 4=C, i A deniperatita Moldova SRL Aviselect profunzime. determinata in profunzime. Cetificat de conformitate
temperatura determinata in : AT A ST e s T ar e A B iy " e T 1
: _s i . determinatd in profunzime. >57.m_m,_ separat :wga :_m:‘ Smma_o Q.:m sa >~.:vm_m,_ mn?:&. fiecare :mo: n.mmnﬁo_w care s
RIoTaizine: asigure pastrarea integra a fileului de gaina asigure pastrarea integra a fileului de gaina
Crenvusti din carne de pui, calitate [ fierte cu
Crenvusti din carne de pui, calitate [ fierte cu membrand |membrana artificiala sub forma de batoane mici (cu
artificiala sub forma de batoane mici (cu greutate de 55- |greutate de 55-60 gr.) cu suprafata curatd, uscata,
60 gr.) cu $uprafata curatd, uscata, fara pete si rupturi ale |fara pete si rupturi ale membranei, fara aderente,
5 : < & = e S 2 5 I e ¢ 3 o A
Lot 9. Crenvursti calitate I, Crenvursti calitate I, fierte, membranei, fard aderente, scurgeri de bulion sau grasime; |scurgeri de bulion sau grasime; aspectul - compoziie
fierte, din carne de pui, fara  |din carne de pui, fara Moldova aspectul - compozitie fin maruntita, uniform m%amanm_m, fin maruntitd, uniform amestecata, fara goluri si pete Cetificat de conformitate

adaosuri de emulgatori.

adaosuri de emulgatori.

SRL Aviselect

fard goluri §i pete cenusii; culoarea - de la roz deschis
pind la roz. Pe membrana va fi aplicafa informatia pentru
consumator. Livrarea: De 3ori pe saptamana, n_.ﬁm:wm de
la orele 7:00 pana la orele 9:00; HG 720 din 28.06.2007

i

cenusii; culoarea - de la roz deschis pina la roz. Pe
membrana va fi aplicata informatia pentru
consumator. Livrarea: De 3ori pe siptimana,
Livrarea de la orele 7:00 pana la orele 9:00; HG 720
din 28.06.2007
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