Anexa nr. 7

—

la Documentatia standard nr.

_ din “17” iulie 2023

CERERE DE PARTICIPARE

Citre la IP Scoala Profesionala N2,or Cahul

(denumirea autoritdtii contractante §i adresa completd)

Stimati domni,

Ca urmare a anuntului/invitatiei de participare/de preselectie aparut in Buletinul achizitiilor
publice si/sau Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, nr. 21084188 din 17.07.2023
(ziua/luna/anul), privind aplicarea procedurii pentru atribuirea contractului privind achizitia
produselor alimentare (denumirea contractului de achizitie publicd), noi SRL VIRTICUS
GRUP SRL (denumirea/numele ofertantului/candidatului), am luat cunostintd de conditiile si de
cerintele expuse In documentatia de atribuire si exprinidm prin prezenta interesul de a participa,

in calitate de ofertant/candidat, neavind obiectii la documentatia de atribuire.

Data completarii 17 iulie 2023
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Anexa nr. 8

la Documentatia standard nr.
din “ 17 " iulie 2023
DECLARATIE
privind valabilitatea ofertei
Catre la IP Scoala Profesionala N2,or Cahul

(denumirea autoritdtii contractante §i adresa complet)

Stimati domni,

Ne angajam sa mentinem oferta valabild, privind achizitionarea produse de origine animala
. (se indicd obiectul achizitiei)
prin procedura de achizitie achizitia nproduselor alimentare nr. 21084188 din 17.07.2023
(tipul procedurii de achizitie)

pentru o durata de 123 una suta douazeci si trei zile, (durata in litere si cifre), respectiv pani la data de
31 decembrie 2023 (ziua/luna/anul), si ea va rdmane obligatorie pentru noi si poate fi acceptats oricand
inainte de expirarea perioadei de valabilitate.

Cu stimi,

Of; d}za/

Data completarii 17 iulie 2023

(semnétura autorizata)




APROBAT

prin Ordinul

Ministrului Finantelor

- nr. din 2020

FORMULARUL STANDARD AL DOCUMENTULUI UNIC
DE ACHIZITII EUROPEAN E

1. Documentul unic de achizitii european, (in continuare, DUAE) este o declaratie pe proprie rispundere,
prin care operatorul economic confirma indeplinirea criteriilor de calificare si selectie necesare in cadrul
procedurilor de achizitie publica in Republica Moldova.
2. Formularul este completat, semnat electronic si transmis autorititii contractante la depunerea ofertei.
3. Un DUAE depus de citre operatorul economic in cadrul unei proceduri de achizitie publicd anterioar
poate fi reutilizat, cu conditia ca informatiile cuprinse in formular si fie corecte si valabile la data depunerii
acestuia.
4. Ofertantul care prezinta in DUAE informatii false sau documentele Justificative prezentate nu confirma
mformatia indicatd in documentul prezentat este exclus din procedura de achizitie publicd si/sau poate
raspunde conform legislatiei.
5. Formularul DUAE este constituit din 7 capitole, si anume:

1) Capitolul I. Informatii privind procedura de achizitie publicd si autoritatea/entitatea contractanti;

2) Capitolul II. Informatii referitoare la operatorul economic;

3) Capitolul IIl. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publicd;

4) Capitolul IV. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici;

5) Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de selectie a operatorilor economici;

6) Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a contractului de achizitie
publica;

7) Capitolul VIL Declaratii finale.
6. Prezentarea formularului DUAE la depunerea ofertei care nu este conform cu cerintele stabilite in

Documentatia de atribuire duce la respingerea ofertei.
Capitolul L. Informatii privind procedura de achizitie publici si autoritatea/entitatea contractanti
Compartimentul se completeazd doar de cditre autoritatea/entitatea contractantd.

Cod pozitie Continutul cerintei Réaspuns
1 2 -3
A. Informatii despre publicare
COP 21084 1880cds-
Numarul anunfului/invitatiei publicate in Buletinul achizitiilor
1A.1 publice, si dupa caz numarul anuntului publicat in Jurnalul Oficial | b3wdp1-MD-
al Uniunii Europene 1688645292241

B. Identitatea autorititii/entititii contractante

la IP Scoala

1B.1 Denumirea autorititii/entititii contractante Profesionala N2,or
Cahul
1B.2 Numar unic de identificare (IDNO) a autoritatii/entitatii 1008603000459
contractante

Capitolul II. Informatii referitoare la operatorul economic
Compartimentul se completeazd doar de cdiitre operatorii economici.

Cod pozitie Continutul cerintelor Réspuns
1 2 3
A. Informatii privind operatorul economic
2A.1 Denumirea operatorul economic SRL Virticus Grup
2A.2 Tara Moldova
2A3 Cod postal 2002
2A4 Orag/Localitate Chisinau
2A.5 Adresa juridica Chisinau Tiras 16
2A.6 Pagina web [text]
2A.7 Persoana sau persoanele de contact Saga E.
24.7.1 Telefon 078898489
24.7.2 Adresa de e-mail lebeda_angela@mail ru




2A.8 Numar unic de identificare (IDNO/IDNP) | 1008600046719

Adresa de internet:

Informatiile care si ii permitd autorititii/entititii contractante si
obind documentele indicate in anunful de participare si in
5A.2 documentatia de atribuire, sunt disponibile gratuit si direct prin

—

Autoritatea sau
organismul emitent():

. : N . 9 text
accesarea unei baze de date nationale in orice stat? Daci da, | : -
. .. . . . Referinta exacti a
specificati informatia care ar permite verificarea. A e
-documentatiei:
|text]

Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a contractului de achizitie publici

Compartimentul se solicitd de cdtre autoritatea contractantd doar in cadrul procedurilor de achizitie
publica: licitatia restrdnsd, negociere, dialog competitiv si parteneriatul pentru inovare.

Cod pozitie Continutul cerintelor Rispuns
1 2 3
A. fndeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse
Operatorul - economic/candidatul indeplineste criteriile de selectie
6A.1 stabilite de catre autoritatea contractantd in anuntul de participare siin [1Da “Nu

documentatia de atribuire.

Operatorul economic/candidatul dispune si este in masurd si furnizeze
in Sistemul informational automatizat .»Registrul de stat al achizitiilor
publice” sau prin mijloace electronice, sau daci e cazul, pe suport de | . Da Nu
hértie autoritatii contractante certificate sau alte forme de documente
justificative, dupd cum este cerut in anunful de participare si in
documentatia de atribuire.

6A.2

Capitolul VII. Declaratii finale

<

Operatorul economic declara ci informatiile prezentate in capitolele II — V (dupid caz II-VI) sunt exacte si
corect furnizate, cunoscand pe deplin consecintele cazurilor grave de declaratii false.

Operatorul economic declara in mod oficial, ci poate si furnizeze la solicitarea autoritatii/entitétii
contractante fard intirziere, certificatele si documentele justificative solicitate, cu exceptia cazului in care
autoritatea/entitatea contractanta are posibilitatea de a obtine documentele Justificative in cauzi direct prin
accesarea unei baze de date relevante, care este disponibili gratuit, cu conditia ci operatorul economic s fi
furnizat informatiile necesare (adresa de internet, autoritatea sau organismul emitent(d), referinta exacti a
documentatiei) care si i permitd autoritdtii contractante sau entitatii contractante si faca acest lucru si se
consimte accesul la informatiile mentionate, in cazul in care acest lucru este necesar.

Operatorul economic declard in mod oficial ca este de acord ca la IP Scoala Profesionala N2 ,or Cahul
[numele autoritdtii contractante], astfel cum este descrisa in capitolul I sectiunea A sa obtina acces la
documentele justificative privind informatiile pe care le-a furnizat in acest DUAE in scopul desfasurarii
procedurii de achizitie [procedurii de achizitie, numar unic de identificare si referinta de publicare 1n Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene (numarul de referintd), daci este cazul].

(Se va completa si semna de citre operatorul economic)

Nume: Saga E. 7
Functia: Director SRL VirticugGpup
Data: 17.07.2023 S/
Adresa: Chisinai, Tiras16 ¢ |/
Semnatura e




Anexa nr.7.2 la Instructiunea
aprobata prin ordinul IFPS
nr. 400 din 14 martie 2014

CC 04 AE

CERTIFICAT
privind lipsa sau existenta restantelor fata de bugetul public national
NE 1 42310953 din | 13072023

1. Destinatia / Haznauenue

AGENTIA ACHIZITII PUBLICE

2. Date despre contribuabil / TnpopMarus o HaToronaaTeabIIuKe

Denumirea Codul fiscal / Numiirul de identificare
HanmeHoBanne DuckanbHelf ko / UeHTHOUKALHOHHEI HOMEp
|VIRTICUS GRUP S.R.L. 1008600046719 I
Adresa sediului de bazi (strada, numairul) Codul - Denumirea localititii

AJipec OCHOBHOT'O MECTOPACIIONOKEHNS (yJIHLa, HOMep) Koz - HanMeHOBaHNE HACENEHHOTO IIYHKTa

| Tiras nr.16 0110-SEC.BOTANICA |

3. Atestarea lipsei sau existentei restantelor conform datelor Sistemului Informational Automatizat /
IMonTBepskaeHIEe OTCYTCTBYS MIM HAJIMUUA HEJOMMKH COITIACHO JaHHEIX MH(OpMaInoHHOI aBTOMATH3NPOBaHHOM
CHCTEMEI

La data emiterii prezentului certificat restanta fatd de bugetul public national constituie/ Ha naty
BBIIaYM JaHHOU CHpPaBKK HEIOUMKA Mepe] HaIlMOHATEHBIM ITyOIMIHBIM OFOIKETOM COCTaBIIAET:
0,00 lei/mei.

4. Valabil pini la / leticteutenen no 28.07.2023 s

. . . . _Digitally signed by Zanette Lina Aile o .
5. Autentificarea Serviciului Fisgal ;&lzﬁg&;n/s oATBEPREEHYUE [ocy, ol HaToroBo CIy>KObI

Reason: MoldSign Signature N
Location: Moldova @

SEF DDF BOTANICA ‘ MARIANA VOLOH

Functia/JlonxHocTs Semnitura/Tloanmuce Numele $i prenumele/Daminus i 1vs

L.S/ M.IL

Executor: _Galina Ginga
Numele si prenumele/®anmimus i s

Este extras din Sistemul Informational al SFS SIA ,,Contul curent al contribuabilului”// 13.07.2023 ora 8:10:07
cu aplicarea prevederilor pct. 82-83 Ordin IFPS nr.400 din 14.03.2014 (Monitorul Oficial 72-77/399, 28.03.2014)
NOTA (41,25
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Creativemeat SRL

AMun.Chisinau, sos.Muncesti 800/2,ap.20

Certificat de calitate eliberat pentru produsele enumerate in tabelul de mai jos.
Termenul si conditiile de pastrare a produselor conform documentului normativ
specificat in tabelul de mai jos.

Denumirea Produsului

Tip
mem
bran

e

Termen de
valabilitate

Conditii de péistrare

Refrig | Conge
erat lat

Refrigerat Congelat

Documente normative

Carne de pui broiler

72 ore 90 zile

IT 67-40059323-01:2019

Aripa de pui broiler

72 ore 90 zile

+2.. A4 °Cmax | -18°C, max
2. . +4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Aripa de pui broiler fara virfuri

72 ore 90 zile

+2... 44 °Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

FILEU DE PUI

72 ore 90 zile

+2... +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Gamba de pui broiler

72 ore 90 zile

+2...+4 °Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

OASE DE PUI - 720re | 90zile | +2.. .4+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pui broiler - 72ore | 907zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pulpa de pui broiler - 720re | 9zile | +2....+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019

Pulpa de pui fara spate

72 ore 90 zile

+2.. 44 °Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Pulpa de pui broiler dezosata fara
piele

72 ore 90 zile

+2... . +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Pulpa de pui broiler dezosata

72 ore 90 zile

+2... +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Sold de pui broiler dezosat

72 ore 90 zile

+2.. +4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Sold de pui broiler

72 ore 90 zile

+2... A4 °Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Sold de pui broiler fara spate

72 ore 90 zile

+2.. +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Spinari de pui broiler

72 ore | 90 zile

+2.. 44 °Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Tacim de pui broiler

72 ore 90 zile

+2... . +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Tacim cu aripi

72 ore 90 zile

+2... +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Carcas de pui broiler

72 ore 90 zile

+2...+4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

IT 67-40059323-01:2019

Ficat pui - 72o0re | 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max
Inima pui - 720re | 9zile |+2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pipote pui - 720re | 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019

Carne semigrasa de porc 80/20

72 ore 90 zile

+2... 44 °Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Carne semigrasa de porc 50/50

72 ore 90 zile

+2...+4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Burta (piept) de porc

72 ore 90 zile

+2...+4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Piept de porc cu costita (grudinka)

72 ore 90 zile

+2... +4°Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Ceafa de porc

72 ore 90 zile

+2.. . +4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Cioric

72 ore 90 zile

+2.. A4 °Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Cotlet de porc cu os

72 ore 90 zile

+2.. +4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Cotlet de porc fara os

72 ore 90 zile .

+2... +4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Costita de porc-lenta

72 ore 90 zile

+2.. 44 °Cmax | -18 °C, max

IT 67-40059323-01:2019

Costita de porc

72 ore 90 zile

+2... 4+4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Gulas de porc

72 ore 90 zile

+2... +4°Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019

Muschiulet de porc

72 ore 90 zile

+2.. 44 °Cmax | -18°C, max

IT 67-40059323-01:2019




Oase de porc p/u supa 72o0re | Qzile | +2...+4°Cmax | -18 °C,max | IT 67-40059323-01:2019
Piciore de pexc 72 ore 90 zile |+42...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Rasol de porc cu os 72ore | Nzile | +2...+4°Cmax | -18 °C,max | IT 67-40059323-01:2019
Rasol de porc fara os 72o0re | 90zile | +2..+4°Cmax | -18°C,max | IT 67-40059323-01:2019
Set de porc 72 ore 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Sfircuri de porc 720re | zile | +2...+4°Cmax | -18°C,max | IT 67-40059323-01:2019
Macuc 72 ore zle | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Slanina 720ore | 9zile | +2..+4°Cmax | -18 °C, max | IT 67-40059323-01-2019
Spata de porc fara os 72o0re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C,max | IT 67-40059323-01:2019
Sold de porc fara os PROMO 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Sold de porc cu os 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C,max | IT 67-40059323-01:2019
Ficat de porc 72o0re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Inima de porc 72ore | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Limba de porc 72ore | Nzie |+2...+4°Cmax | -18 °C, max | IT 67-40059323-01:2019
Plamini de porc 72ore | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Rinichi de porc 72o0re | Wzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Splina de porc 720re | Wzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Urechi de porc 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Burgher porc-pui 72o0re | 90zile | +2..+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carne tocata de porc 72 ore 90 zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carne tocata de porc-vita 72ore | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carne tocata din file din pui 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carne tocata de pui 72 ore 9 zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carne tocata de vita 72 ore 90 zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Camne de vita dezosata 72 ore 90 zile | +2... A4 °Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carne de vita superioara 72o0re | zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Cighiri 72 ore 9 zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Cirnaciori din pui 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Cimaciori De casa 72ore | 9zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Cirnaciori din pulpa de pui 720re | zile | +2..+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Cirnaciori "Taranesti" (vita+porc) 72 ore 9zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Cirnaciori "Traditionali" (porc) 72 ore 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Mici "Taranesti" (porc+vita) 72 ore 9zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Mici "Traditionali" 72 ore 90 zile | +2...4+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Perisoare de casa 72ore | Nzile | +2... +4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Perisoare de pui 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pirjoale de casa 720re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pirjoale de pui 72 ore 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pirjoale Téranesti 720re | 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pelemeni Sibirskie 72 ore 90zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Coltunasi 72o0re | zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Pelmeni de casa 72o0re | zile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Costita de porc marinata 72o0re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Gamba de pui marinata 7T2o0re | Nzile | +2...+4°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Carcas de porc 72 orc 920 zilc 12....14°Cmax | -18°C, max | IT 67-40059323-01:2019
Tocatura de pui din. 72o0re | Ozilg | +2...+4°Cmax | -18 °C,max | IT 67-40059323-01:2019
mecanic 5 '
Stan Leonid
Mihai Bitco

(Semnatura)
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