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Mun. Chisinau, or. Codru, str. Costiujeni
Sanitar-Veterinare conform SM STB 1020
pentru comercializarea:
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WT“ Denumirea Masa Conditiile Termen de In starea Termen de Document normativ
de pastrare realizare/zile proaspata realizare/ore

1 CIRNACIORL&VIN -PORC -18C --30lle i ~Q-+4 | 48ore -SM STB 1020:2011
iz MITITE BOVINA-PORC Kg | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SVl STB 1020:2011
3 CIRNACIORI GAINA kg ' -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
4 CIRNACIOR! SUBTIRI BOVINA-PORC - kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
5 | CIRNACIORI SUBTIRI GAINA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
6 | CIRNACIORI DE BAVARIA kg 18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
7 PIRJOXLE BOIERESTI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
8 PAPANASI DIN BATUTA PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
9 CIRNACIORI PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
10 | CIGHIR! kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
11 | RULADA BOIEREASCA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
_1_2__ CIRNI_\EIC_)RI DE CASA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
(13 | CIRNACIORI PORC-PUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
__J._L ClRNA"!ORI SUBTIRIPORC B ~__Akg o -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
15 ClRNAClORl CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
16 | CIRNACIORI SUBTIRI PORC-PUI kg -18C 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
17 | CIRNACIORI VINATORESTI CRUD ZVINTAT kg -18C 30 zile } 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
18 | CIRNACIORI SUBTIRI OVINA kg -18 C 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
19 | CIRNACIORI DE PUI (CONGELAT) kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011

20_| CIRNACIORHJE PORC (CONGELAT) kg -18C 30 zile L0-+4 48 ore + o« |xSM:STB 1020:2011~
21 | FILEU FUI IVIARINAT (BU RGHER) Kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
22 | TOCATURA (BURGHER) kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
23 | COTLETE ROTUNDE (BURGHER) kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
24 | SLANINA PICANTA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
25 | CIORIC AMBALAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
26 | BATOG PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
27 | BASTU RMA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 28 | CIORIC CONDIMENTAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
79 _BATOGC CRUD ZVINTAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
30 1 BOVINA CRUD ZVINTAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
Bl | PUIBROILER o kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM'STB 1020:2011
| 32 \ p \H EDEPUL B B kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
33 ‘, AjlrFill‘f_PUl kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 34 | 5OLD DE PUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
35 | GAMBE/SOLD DE PUI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
36 | FILEU DE PUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
37 | CARCASE DE PUI kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
38 | FICAT DE PUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011

- ' kg—|——-18 G~——|——30 zlle———|——0~+4——} " 48 ore—|~SM STB 1020:2011~

40 | SULL DE PUI GAMBE / DEZOSATE Kg -18 C | 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011J

41 | LABEPUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011 |
42 | GAINIDECASA kg 18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
43 | GAINIDE ZAMA kg _-18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
44 | PULPE DE PULCU SPINARI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
45" | GITU Rn GAINI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
46 COCOS DE CASA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
47 | SPINAR! PUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
48 | CAP GA!N kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 4S P\Jl GRILI < -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
50 | GAINA [ | -18¢C ~ 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
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51 | VIRFURIARIP kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
52 | PULPA DE PUIF/OS kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore -SM STB 1020:2011
53 | PIFLF DF FAINR ke 418G v~ 904lle - |- 0-44- V=4 48ore™ =1 "smsTB 1020:2011
54 | MACRAPORC o T ke | -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
55 | GULAS PORC kg -18C 30 zile , 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
56 BATUTA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
57 BATUTA PORC CU OS kg -18C 30 zile 0-+4 43 ore SM STB 1020:2011
58 CEAFA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
59 FILE PORC (MUSCHIULET) kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
60 COSTITA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
61 | BURTAPORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
62 | CIORICPORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
63 | OASE CU CARNE PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
64 | OASE TUBULARE kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
65 | RASOLPORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
66 1 PICIORUSE PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
67 | FICAT INIMAPORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
68 SLANINA PORC o kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
69 SPATA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
70 JAMBON PORE kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
71 BUJENINA PORC kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
72 | CAPPORC kg 18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
73 LIMBA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
74 | RASOL PORC @J OFERTA kg -18C 30 zlle 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
25 T CosTiTAcu GORIC kg | -18C 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
76 TRIMING kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
77 JAMBON PORG SEMI ke -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
78 SGLD DE PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
79 GRASIME PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
80 MACRA BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
81 COSTITA DE BOVINA REFRIGERATA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
82 COSTITA DE BOVINA MATURATA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
83 TESTICULE 3OVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
N kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
87 | CREIER BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
88 | MUSCHIULET BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
89 BOVINA CALITATEA NR.1 kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
90 CEAFA BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
91 ANTRICOT BOVINA CU OS (RIBEYE) kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
92 0S0O BUCO BOVINA kg -18C 30 2ile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
93 OASE CU CARNE P/U SUPA kg -18C - 3012lle 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
94 OASE TUBULARE BOVINA kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
95 | LANGHETBOWNA kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
96 30LD DE BOVINA kg -18C 30 zile 0- 4 48 ore SM STB 1020:2011
97 CURCAN DE CASA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 98 FILEU DE CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
"99 S0LD DE CURCAN F/OS kg -18C 301zile 0-+4 a8 ore SM STB 1020:2011
100 | ARIPIDE CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
101 GAMBE DE CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
102 | SOLD DE CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
103 | PULPE DE CURCAN kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
104 | IEPURE REFRIGERAT/PROASPAT kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
105 | TOCATURA BOVINA kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
106 | TOCATURAVITA-PORC kg -18C 30 zile 0-+4 | 48 ore SM STB 1020:2011
107 _| TOCATURA PUI - kg -18C 30 zile |__0-va | 48ore SM STB 1020:2011
; kg -18C 30 zile | o-+4 | 48 ore SM STB 1020:2011
ke -18C 30 zile " 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
RNACIORI PICANTI kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
112 | CIRNACIORIMUSTAR . kg A8¢C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
113 | CIRNACIORI CASGAVAL S kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
114 y ASTEAK BOVIWW V “'2-(, kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
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