Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre bene flciar - in

coloanele 1, 4,]

Anexa

Obiectul achizifiei: Friscii vegetali

Listeria monocitogenes, in 25g - Nu se admite
Criterii de contaminanti:

Contaminanti Niveluri maxime
Hidrocarburi aromatice policiclice (ug/kg)

- benzo(a)piren 10,0

- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului 50,0

Metale (mg/kg)

Contaminanti Niveluri maxime

Plumb 3,0
Cadmiu 1,0
Mercur 0,1

* Regulamentului sanitar

privind contaminantii din produsele alimentare,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 520 din
22.06.2010

Ambalare si livrare: In timpul depozitarii,
transportarii §i comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de ambalaj i modul de
ambalare trebuie sd asigure mentinerea calitatii si
siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie si asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si firad miros strain.

Hidrocarburi aromatice policiclice (ug/kg)

- benzo(a)piren max 10,0

- suma benzo(a)pirenului,

enzo(a)antracenului, benzo(b)fluorantenului

si crisenului 50,0

Metale (mg/kg)

Plumb max 3,0

Cadmiu max 1,0

Mercur max 0,1

* Regulamentului sanitar

privind contaminantii din produsele

alimentare, aprobat prin Hotérdrea

Guvernului nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: in timpul depozitdrii,

transportarii §i comercializarii, ambalajul de

desfacere, materialele de ambalaj si modul de

ambalare asigura mentinerea calitatii si

siguranta produselor .

Ambalajele de transport asigura integritatea

produsului, sunt curajg mystare bund,
\""

Denumire | Tara de | Produ- | Specificarea tehnicii deplini solicitati Specificarea tehnici depling Standa
a origine | citorul de ciitre autoritatea contractanti propusi de ciitre ofertant rde de
bunurilor referin
i
1 2 3 4 5 6
| Lotul 1
Document normativ: Specificatia tehnicd a Document normativ: Specificatia tehnicd a
producétorului producétorului
Sursa: Vegetal Sursa: Vegctal
Locul de provenienti: Provenite atit din produs Locul de provenientdi: Provenite din import.
autohton cit si din import. Metoda de productie: Sc utilizeaza pentru
Metoda de productie: Se utilizeaza pentru obtinerea cremelor i decorarea produselor de
obtinerea cremelor si decorarea produselor de cofetdrie §i patiserie
cofetdrie si patiserie Informatii privind organismele modificate
Informatii privind organismele modificate genetic | genetic (OMG): Nu contine organisme
(OMG): Nu se admit organisme modificate modificate genetic.
genetic. Proprietiiti organoleptice:
Proprictiti organoleptice: Aspect exterior - Lichid gros
Aspect exterior - Lichid gros Culoare — Crem
Culoare — Crem Gust §i miros - Usor de vanilie, fara gust si
Gust si miros - Usor de vanilie, fara gust si miros | miros strain
strdin Proprietiti fizico-chimice:
Proprietiti fizico-chimice: Caracteristici
Caracteristici Conditii de admisibilitate Fractia masica de grasime, % 26
Fractia masica de grasime, % 24-26 Fractia masica de umiditate, % 60,3
Fractia masica de umiditate, % max 60 Impuritati minerale nu contine
Impuritati minerale - Nu se admite Corpuri straine nu contine
Corpuri strdine - Nu se admite Proprietiti microbiologice:
Proprietiti microbiologice: Numdrului de colonii la UFC/g, max.
Caracteristici Conditii de - 1,0x10%
admisibilitate Bacteriilor coliforme, in 1,0 g nu contin
Numirului de colonii la UFC/g, max. 1,0x104 Drojdii, UFC/g, max. - 50
Fri s ci Bacteriilor coliforme, in 1,0 g - Nu se admite Micete, UFC/g, max. Max 50
. Belorus | Aribeli | Drojdii, UFC/g, max. - 100 Bacteriilor de genul Salmonellaspp,in25g. | TP TC
Vegetala Micete, UFC/g, max. - 100 Nu contine
Bacteriilor de genul Salmonella spp, in 25 g. Nu | Listeria monocitogenes,in 25g nu contin 024/20
se admite Criterii de contaminanti: 11



Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de
cdtre autoritalea sanitar-veterinard, care s
asigure, pe toata perioada transportdrii, pistrarea
nemodificata a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,
precum si protectia impotriva prafului,
daundtorilor si altor posibilita{i de alterare §i
contaminare,

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate
stabilit de producitor péana la care produsele
mentionate {si pastreaza caracteristicile specifice.
Destinatie: Pentru stratificarea torturilor,
prajiturilor si ruladelor. Rezistenta la congelare.
Documente de insotire: Certificat de calitate,
certificat de inofensivitate, certificat de
conformitate, rapoarte de incercéri.

Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei
pentru testare in producere.

ncmodificatd a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum si protectia impotriva
prafului, daunétorilor si altor posibilitai de
alterare i contaminare.

Termen de valabilitate: Termenul de
valabilitate este stabilit de producator pind Ja
care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Destinatie: Pentru stratificarea torturilor,
prajiturilor §i ruladelor. Rezistenta la
congelare.

Documente de insofire: Certificat de calitate,
certificat de inofensivitate, certificat de
conformitate, rapoarte de incercari.

Conditii de receptionare: Prezentarea
mostrei pentru testare in producere

Semnat: Numele, Prenumele: Graur Victoria in calitate de: Project Manager
Ofertantul: ’RODALS” S.R.L. Adresa: Mun. Chisindu, strada Uzinelor, 19




