SE-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,

data fabricirii,

termen de valabilitate

1. Producitorul

2. Solicitantul

3.  Documente de insotire
4, Locul prelevirii probei
5. Prezentat de catre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor
8. Scopul incercérilor

9. Documente normative (DN)

Laboratorul de incercari produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau. str. Coca. 28: fax +373 22 74 85 11 tel, 22 218 442 _ email:lipacmc@cmac. md

MOLDAC |

RAPORT DE INCERCARI  |&—=—

TR TR

Nr. 7262-A din 09 decembric 2022

Baghet "Francez'" din fiini de griu c.1 si fiina de secara, d/f 30.11.2022

_"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-l Drochia

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

"NIVIPRIM-GRUP" SRI, sat. Chetrosu, r-1 Drochia

_Solicitant -
2 bue B
30 noiembrie 2022 | Data inceperii incercirilor | 30.11.2022
Data finisarii incercarilor | 09.12.2022
Adresare

HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera a), de facto

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati,
unititi de masuri

Limite admisibile

k=2
conform DN Rezultate UpZ5s0,

Metoda de incercari

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

Fractia masica de umiditate, %

GOST 21094-75 ’ 41,0-53,0 41,0 +0,5

Aciditatea, grade

GOST 5670-96 punctul 5.1 - 2.5 +0,1

Responsabili de incercart:

_J(/'Z <7 Q. Petrov

Sef de laborator ZZc | K Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client

Atentie producétorilor si organelor de control!

Copia Raportului de Incercirt nu sste valabild fird criginalul semnaturii si a stampilei laberatorului de incercéri care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercliri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fird permisiunea laboratoruiui de incercari care |-a eliberat

CMAC Chisindu
Cod: 5/F - MSM-20

Edifra 03/data: 06 04 2021 Pagina | din 1




MD 2064 Chisinau, str Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel, 22 218 442 » email: lipacme@cemac md

SE-CMAC

Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare

|' ﬁummc '||

RAPORT DE INCERCARI 4=

Nr. 7263-A din 09 decembrie 2022 - -
Denumirea produselor, Baghet din fiini de griu c.1 si fiini de secard cu mix seminte,
ambalarea, volumul partidei, d/f 30.11.2022
data fabricirii,
termen de valabilitate
1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP'" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul =M -
3. Documente de insotire Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevirii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat, Chetrosu, r-1 Drochia
5. Prezentat de ciitre Tolicitant
6. Cantitatea probei 2 buc
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercarilor | 30.11.2022
Data finisdrii incercarilor 09.12.2022
8. Scopul incercirilor Adresare
9. Documente normative (DN) HG nr. 775 din 3 iulie 2007, anexa 1, litera a), anexa 2, litera a), de facto )
REZULTATELE INCERCARILOR
lzﬂ;:;ﬂd;r;?;ilﬁl' Metoda de incerciri ‘ Llr:{:]t:rr:rdmm;;;llle Rezultate Uﬁ;SE%
L ) Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
| Fractia masicd de umiditate, % GOST 21094-75 | 41,0-53.0 41,5 EE
| Aciditates, grade GOST 5670-96 punctul 5.1 - [ 20 | 01

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati

Metoda de incerciri Caracteristica senzoriali

Aspectul exterior

GOST 5667-65 | bachet din fiini de griu si secard cu forma alungitd cu suptafata

| curatd, uscath, cu crestdturi, presirati cu seminte de in

Consistenfa miezulni

GOST 5667-65 ' bine copt, elastic, nu este umed la pipiit, cu porozitatea

dezvoltatd

Culoarea

GOST 5667-65 bej deschis, fira arsuri

Aspect In sectiune

‘GOST 5667-65 miez bine afinat pe toath suprafata sectiunii, far3 aglomerari de

faina

Gustul $i mirosul

GOST 5667-65 .Caracteristice produsului bine copt, fira gust si miros strain

Incluziuni stréine, scrisnet la *
mestecare din cauza fmpuritatilor
minerale

GOST 5667-65

lipseste

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 775 din 3 iulie 2007 "Produse de panificatie i paste fainoase".

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzorial3 s-a efectuat de ciitre comisie.

Responsabili de incerciri:

Sef de laborator

f.A4- o3 O, Petrov
== AT 3
1L N. Selcova
/,Jr" 3i Al
o oy
77 /8. Paiu

AL

Rezultatele incercirilor sunt elibérate pentru proba prelevati §i prezentati de catre client

Atentie produciitorilor si organelor de control!

Copla Rapuetuli de Tneercln ou este valnhild s otigimalul semmitori sio e stompilel labortorlui de fncerclr eare 10 eliberal,
Prezentul Rrport de incercini nu poats fi reprodus anu-ulileent ftegrl sau partial el permisunen lsbortonilul de Tneercdn care $-a «liberar,

CMAC Chigingu
Cod: 5/F - MSM-20

Editia 03/data: 06 04,2021 Pagina ! din |
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Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +37322 74 85 11, tel. 22 21§ 442 , email: lipacme@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

Q-OMAC L)

Nr. 7264-A din 09 decembrie 2022 I [0}

Denumirea produselor, Baghet "Francez" din fiina de griu ¢.1, d/f 30.11.2022 [ ‘
atbalarea, volumul partidei,
data fabricarii,
termen de valabilitate N
1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul T -
3. Documente de insotire Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevirii probei _"NIVIPRIM-GRUP" SKL, sat. Chetrosu, r-l Drochia
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 2 buc
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii ncerciirilor | 30.11.2022

| Data finisiirii incercirilor 09.12.2022
8. Scopul incercirilor Adresare

9. Documente normative (DN)  HG nr. 775 din 3 iulie 2007, anexa 1, litera a), anexa 2, litera a)

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati, . ) Limite admisibile =
S % rer Rez —qe;
unitii de masurd Metoda de incerciri conform DN ezultate Up_%%_‘
Caracteristici fizico-chimice ( panificatia)
Fractia masich de umiditate, % GOST 21094-75 33,0-47,0 38.0 =04
Aciditatea, grade GOST 5670-96 punctul 5.1 1.5-4.0 | 40,1
Caracteristici organoleptice
Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriali
FAspectul exterior GOST 5667-65 bachet din fiind de griu cu forma alungitd cu suptafata curati,
uscatd, cu crestituri
Consistenta miezului GOST 5667-635 bine copt, elastic, nu este umed la pipait, cu porozitatea
dezvoltati
Culoarea GOST 5667-65 aurie, fira arsuri
Aspect In sectiune SM GOST R 53701:2012 miez bine afinat pe toati suprafata sectiunii, fArs aglomerari de
faind
Gustul §i mirosul GOST 5667-65 | caracteristice produsului bine copt, fird gust si miros strain
Incluziuni sirdine, scrisnet la * GOST 5667-65 lipseste
mestecare din cauza impuritifilor
minetale

Proba a fost evaluati in conformitate cu HG nor. 775 din 3 julie 2007 "Produse de panificatie si paste fainoase".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriald s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incerciri:
Paf202 O Petrov
_ f;:{ép N. Selcova

i 2
Sef de laborator : __% ~ / S.Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client

Adentie producdtorilor i organelor de control!
Capia Baportulul de Tncerelid nu este valabila B riginlul semndfiril $ o stmpilei laboatorulus de incercin oare Lo elibera,
Prezentul Raport de teeroii ou poate fi reprodus sou utiliza integrnt sm parftal el permisiuncn laboratorului Je ncercin care |-u elibern,

CMAC Chiginau

Cod: 5/F — MSM-20 Editia 03/data: 06.04.2021 Pagina 1 din 1



Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau. str, Coca. 28: fax +373 22 74 85 1]. tel, 22 218 442 . email lipacmei@cmac.md |

: RAPORT DE INCERCARI £==
SE-CMAC e

W ST BTk
[Ty

Nr.  7265-A din 09 decembrie 2022

Denumirea produselor, Pline impletiti din fiind de griu calitate superioars, d/f 30.11.2022
ambalarea, volumul partidei, ;

data fabricirii,
termen de valabilitate

1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia

2. Solicitantul == i '

3. Documente de insotire Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

4. Locul prelevarii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia

5. Prezentat de ciitre Solicitant

6. Cantitatea probei 2 buc

7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incerciirilor | 30,11.2022
Data finisirii incercirilor 09.12.2022

8.  Scopul incercirilor Adresare

9. Documente normative (DN) ~HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2. litera a)

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati, Metoda de incerciri Limite admisibile Reziiltite u #255%

unititi de masuri conform DN

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

Fractia masicd de umiditate, % I GOST 21094-75 30,0-46.0 42.0 0,5

LAcidiLuwﬁ_ grade GOST 5670-96 punctul 5.1 1,5-3,5 1.3 )1

K

Responsabili de incerciri:
o7 0. Petrov

oy A

Fot
Sef de laborator . / /"'/s Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client
Atenfie producitorilor si organelor de control!
Copia Rapuriului de Incerciri nu esie valabila fird uriginalul semndturii si o stampilel laboratorului de Tncerciri care l-a eliberat,
Prezentul Raport i incercari nu poate i repridis sau ulilizal integral sau partial fird permisiunea [horitorulyi de lncerciri care I-a eliberat

CMAC Chisindu

Cod: 5/F — MSM-20 Editia 03/data: 06.04 2021 Pagina 1 din |



Laboratorul de incercari produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau. str. Coca. 28: fax +373 22 74 85 1 1. tel 22 218 442 _ emuil: HonomeFemas. mid

AL a0 s

i ﬁl’;

|
' 2 - T A | |
N-CMAC RAPORT DE INCERCARI

MOLDAC

Nr. 7266-A din 09 decembrie 2022 _ S

Denumirea produselor, Chifle cu salam, d/f 30.11.2022
ambalarea, volumul partidei,
data fabricirii,
termen de valabilitate =
1. Producatorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul =W
3. Documente de insotire ~Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevarii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drechia
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 4 bue
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercarilor | 30.11.2022
Data finisirii incercarilor | 09.12,2022
8.  Scopul incercérilor Adresare
9. Documente normative (DN) De facto —
REZULTATELE INCERCARILOR
Indicii determinati, - . Limite admisibile k=2
i Ly Metoda de incercari conform DN Rezultate Up=359
Caracteristici microbiologice

Numdérul de colonii la 30°C, UFC/g SM EN IS0 4833-1:2014 - 8,0x10’ -

Bacterii coliforme la 37°C in 1,0 ¢ | SM IS0 4831:2010 p. 9.1 - nu s-au detectat -

Stafilococi coagulaza-pozitivi SM SR EN ISO 6888-3:2013 ) L

(Staphylococcus aureus si alte specii)in 1,0 ¢ | pet. 9.1, 9.3 . )|

Bacterii din genul Salmonella spp. in 25 g SM EN IS0 6579-1:2017 - nu s-au detectat -

Responsabili de incerciri: a & a s
2 /Y 40+ /M. Toporivskaia
v . F
[} ) ./— 4
Sef de laborator ( ,;:-2 / // S. Paiu
‘_._'_‘: h?f - .I.'
Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client
Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Rapoertului de Tncercri nu este valabilz fir2 originalul semniturii §i a stampiler laboratorului de incerchri care I-a eliberat
Prezentul Raport de Incerciiri nu poate fi reprodus sau utilizat integral san partial fara permisiunea laboratorului de Incercari care 1-a eliberat.
AL ot Editia 03/data: 06 04 2021 Pagina 1 din 1
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MD 2064 Chisinau. stt. Coca. 28" fax +373 22 74 85 11. tel. 22 218 442 . email:lipacme@emac md

SE-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare

RAPORT DE INCERCARI

Nr. 7267-A din 09 decembrie 2022

Chifle cu cascaval, d/f 30.11.2022

—

MOLDAC

i REPLIILACH MO DO
VT 7

A, BR A
(4]

Producitorul

"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia

Solicitantul

Documente de insotire
Locul prelevarii probei

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-l Drochia

Prezentat de citre

Solicitant

Cantitatea probei

4 bue

SRS B ) e

Data primirii probelor

30.11.2022
09.12.2022

30 noiembrie 2022 Data inceperii incercirilor

Data finisdrii incercirilor

2

Scopul incercarilor

Adresare

hes

Documente normative (DN) De facto

REZULTATELE INCERCARILOR

| Limite admisibile

Indicii determinati, = o k=2
unitati de masara Metoda de incerciri conform DN Rezultate Up—gsu;
Caracteristici microbiologice
Numérul de colonii la 30°C, UFC/g SM EN ISO 4833-1:2014 - 5,010’ v
Bacterii coliforme 1a 37°C in 1,0 g SM IS0 4831:2010p. 9.1 - nu s-au detectal -

Stufilococl eaagulaza-pozitivi
| (Staphylococcus aureus si alte spec

SM SR EN [SO 6888-3:2013

i nu s-gu detectat
pet, DL 93

iiyin 1.0 g

Bacterii din genul Salmonella spp.

n25g

nu s-au detectat

SM EN 180 6579-1:2017 |

Responsabili de incercari:

Sef" del

A IS |
. _ (1o // / M. Toporivskaia
o ﬂ‘/ oz J
aborator r’”':{//f’:/ /S, Paiu
b

Rezultatele incercarilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentatd de ciitre client

Atenfie producitorilor si organelor de control!

Copia Raportului de incerciri nu este valzhild fard originalul semnaturii si a gtampilei laboratorului de Incerciri care 1-a eliberat.

Prezentul Raport de incercari

CMAC Chiginsu
Cod: 5/F — MSM-20

nu poate fi reprodus sau utilizat infegral sau partial fars permisiunea laboratorului de incercari care 1-a eliberat

Editia 03/data: 06 04,2021

Pagina 1 din 1
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Laboratorul de incercari produse agroalimentare
MD 2064 Chisinaw, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 L email: lipacme@emac, md

RAPORT DE INCERCARI

Nr.

MOLDAC

MEAUNLH & sHLEr e

WG TR TR A
Fra=-n

§E-CAC
_H s 7268-A din 09 decembrie 2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

Croissant, d/f 30.11.2022

1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantut =i ‘
3. Documente de Tnsotire ~Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevirii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu. r-I Drochia
5. Prezentat de citre Solicitant .
6. Cantitatea probei 4 buc _
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 | Data inceperii tncercirilor | 30.11.2022
Data finisiirii incercirilor 09.12,2022
Scopul incercirilor ~Adresare
9. Documente normative (DN)  HG nr. 775 din 3 iulie 2007, anexa 1, litera b), anexa 2, litera b)
REZULTATELE INCERCARILOR
I:ﬂ;:;;f;:e;l;;:ig’ Metoda de incereiri LlT;;‘;.:fg]g;me Rezultate U’;;gs%
= Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Fractia masica de umiditate, %, | GOST 21094-75 i 39,0 | 20,0 =0,3
max
Aciditatea, grade GOST 5670-96 punctul 5.1 0,5-3,0 : 1.5 +0,1
Fractia masicd de zahar, exprimatd | GOST 5672-68 punctul 2 22,0 6,0 0,1
in substantd uscati,%, max

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriali

Tspectul exterior GOST 5667-65

croissante cu forma ovald cu suprafata curati, uscati, cu desen
evidentiat

Consistenta miezului "GOST 5667-65

bine copt, elastic, nu este umed la pipiit, cu porozitatea
| dezvoltatd, cu umpluturd de culoare bruna

Culoarea GOST 5667-65

aurie, fara arsuri

e
miez bine afinat pe toat# suprafafa sectiunii, fira aglomerari de
find

Aspect in sectiune GOST 5667-65

| Gustul si mirosul GOST 5667-65

caracteristice produsului bine copt, cu nuante de ciocolats, gust
dulce, fard gust si miros strain

' Incluziuni strdine, scrisnet la GOST 5667-65
mestecare din cauza impurititilor

| minerale

lipseste

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 775 din 3 iulie 2007 "Produse de panificatie si paste fainoase".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriala s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incerciri:
O. Petrov
N. Selcova

F‘”C’ //—E C' !.".
4
el -
Sef de laborator Py ‘//r.r/" ;,/5. Paiu
i _J_,f

Rezultatele incercarilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentatd de citre client
Atentie producatorilor si organelor de control!
Copia Raportului de Incerciri nu este valabild fird originalul semndturii gi a stampilei laboratorului de incerciri care I-a eliberat
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fira permisiunea laboratorulut de incercéni care I-a eliberat,
CMAC Chiginiu
Cod: 5/F - MSM-20

Editia 03/data: 06 04 2021 Pagina 1 din 1



Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau. sir, Coca. 28: fax +373 22 74 85 11. tel. 22 218 442 . email-lipacme@emac.md

RAPORT DE INCERCART £
; R VAL
@%f"ﬁw//%{(? T P4

e LR L
Lhaas

Nr. 7269-A din 09 decembrie 2022

Denumirea produselor, Chifla de cozonac cu mac din fiini de calitate superioars, d/f 30.11.2022
ambalarea, volumul partidei,

data fabricirii,
termen de valabilitate

1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, r-1 Drochia

2. Solicitantul aa T B

3. Documente de insotire Cererea Nr. 2700 din 30,11.2022 _

4. Locul prelevarii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia

5. Prezentat de citre Solicitant

6. Cantitatea probei 3 bue

7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercarilor | 30.11.2022
Data finisirii incerciirilor 09.12.2022

8. Scopul incercirilor Adresare ]

9. Documente normative (DN) _HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera a)

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati, N o . Limite admisibile k=2
qnsand - t —gre
unitii de misuri | Metoda de Tncercari coaforin DN Rezultate Up_555

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

Fractia masicd de umiditate, % GOST 21094-75 24,0-39,0 | 24.0 0.3
Fractin masicil de znhar,

- i . _'| - 2
exprimati in substan(a useatd, % GOSTao7a-GRjpliuill2 20 ! e
Tractia masich de grisime, | Goc s668.68 punctul 4 5,5-17,0 8.4 #0.]
exprimata in substantl uscatd, %5

Responsabili de incercari:
f!'}l-_".-?{._? oa 0, Petrov

e o / .
AT A S. P
e%?‘f A aiu

-
r._f 4 .

Sef de laborator

Rezultatele incercarilor sunt eliberate pentru proba prelevata si prezentata de citre client
Aten{ie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportulu de incerciri nu este valabila fira originalul semnaturii $i a stampilei laboratorului de incercirt care l-a eliberat
Prezentul Rapoit de incerciiri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau parjial férs permisiunea laboratorului de incercdri care l-a eliberat

CMAC Chisindu

Cod: 5/F — MSM-20 Editia 03/data: 06 04 2021 Pagina 1 din 1



Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel 22 218 442 , email: lipacme@cemac.md

| RAPORT DE INCERCARI | /o)
SE-CMAC £

REPUBLICA MOLDOVA

Nr. 7270-A din 09 decembrie 2022

( '?'7

- TR T TE SRR
Lhiaa

Denumirea produselor, Placinte cu varza, d/f 30.11.2022
ambalarea, volumul partidei,

data fabricarii,
termen de valabilitate

1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL,, st Chetrasn, -\ Qroghia,

2. Solicitantul e

3. Documente de fnsotire _Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

4. Locul prelevarii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia

5. Prezentat de citre Solicitant

6. Cantitatea probei kg

7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercarilor | 30.11.2022

Data finisdrii incercirilor 09.12.2022

o]

Scopul incercarilor Adresare

9. Documente normative (DN)  de facto

REZULTATELE iNCERCARILOR

Indicii determinati,

] Limite admisihile Py
unititi de masuri

Metoda de incerciri
| conform DN

Caracteristici fizico-chimice {pnniﬂ-muiuj
| Fraciia masica de umpluturt % | 5.1/PL-7/04(GOST 5897-90) | = [ 154 ]

Caracteristici organoleptice

!
Indicii determinati Metoda de incerciiri Caracteristica senzoriali
Aspect exterior SM GOST R 53701:2012 plicinte cu forma ovald, fara deteriorari
Culoarea aluatuluj SM GOST R 53701:2012 aurie, fird arsuri
| Culoarea umpluturii SM GOST R 53701:2012 caracteristica tipului dat de umpluturd, in prealabil prelucrata
Aspect in secfiune | SM GOST R 537012012 straturi sibtiri usor separabile
Gust $i miros SM GOST R 53701:2012 caracteristice tipului dat de produs, cu nuange de varzs, de
condimente, gust patrivit de sirat, fird gust si miros stréin
Consistenta aluatului SM GOST R 33701:2012 .| caracteristica aluatului, fira cocolosi si urme de fiin
* | nefrimintatd
Consistena umpluturii SM GOST R 53701:2012 masa omogend, densd, repartizatd uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriali s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incerciri;

D, 7 ¢ Ot 0. Petrov
1] N. Selcova
7%

/s Paiu

Sef de laborator

Rezultatele incerciirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de citre client
Atentie producatorilor si organelor de control!
Copin Ruportulud de neercht my este valabill & ariginalul semnfturtl st o sompiiet laboratorului de fneerctn care l-a:eliberar,
Prezentul Raport de nceroari oo pote 1 reprodis seu wilizst integral saw porfial frs permisiunes loborstorulul de froeretn care f-n efiberat

CMAC Chigimau — i . .
Cod: 5/F - MSM-20 Ediia 03/data: 06,04 2021 Pagina 1 din 1




Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 | I, tel. 22 218 442 | email: lipacme@emac.md

RAPORT DE INCERCARI '—@mﬂ

\E-CHAC e

Nr. 7271-A din 09 decembrie 2022 w5 /|
I

Denumirea produselor, Pliicinte cu bostan, d/f 30.11.2022 e |
ambalarea, volumul partide,
data fabricirii,

termen de valabilitate

1. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRIL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul e
3. Documente de insotire Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevarii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia
5. Prezentat de ciitre Selicitant
6. Cantitatea probei _1 ko ) —
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercirilor | 30,11.2022
N Data finisdrii incercirilor | 09.12.2022

Scopul incercirilor Adresare

9. Documente normative (DN)  de facto
REZULTATELE INCERCARILOR
I:g;tc;ﬁdgze;:;:;?;" Metodz de incercari || LH:::;,::::IE:;'[E | Rezuliate U#'—_’-és%

Caracteristici fizico-chimice { paniﬁcatia}r

Fractia masicd de umplutura % | 5.1/PL-7/04(GOST 5897-90) | - | 15,1 |

Caracteristici-organoleptice

Indicii determinati Metoda de fncerciri Caracteristica senzoriala
Aspect exterior SM GOST R 53701:2012 _plicinte cu forma ovali, fird deterioriri
| Culoarea aluatului SM GOST R 53701:2012 aurie, fara arsuri

Culoarea umpluturii SM GOST R 53701:2012 caracteristica tipului dat de umpluturd, in prealabil prelucrata

Aspect Tn sectiune SM GOST R 53701:2012 straturi subfiri ugor separabile

Gust 51 miros SM GOST R 53701:2012 caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de bostan, gust
dulce, fird gust si miros striin

Consistenta aluatului SM GOSTR 53701:2012 .| caracteristica aluatului, fird cocolosi si urme de faind
nefrAmintatd

Consistenfa umpluturii SM GOST R 53701:2012 masa omogend, densd, repartizati uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriali s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incercari:

Sef de laborator

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati §i prezentats de citre client
Atentie producitoriler si organelor de control!

Capia Raportului de Tncerchri nu este valabila fird origmalul semndturii gi a stampilei laboratorulur de fncerciri care 1-a eliberat
Prezentul Raport de Incercri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fard permisiunea laboratorului de incercari care i-a eliberat,

CMAC Chiginiu

Cod: 5/F = MSM-20 Edifia 03/data: 06 04 2021 Pagina | din 1



\e-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incercari produse agroalimentare

Nr.

7272-A din 09 decembrie 2022

MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel, 22 218 442 , email: lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

MOLDALC

BUPUDLH A AL DDV

Plicinte cu vigini, d/f 30.11.2022 '

R R ] S i
haing

A

L. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul S
3. Documente de insofire Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevirii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-I Drochia
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei Ikg
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercirilor | 30.11.2022
Data finisiirii incercirilor 09.12,2022
8. Scopul incercérilor Adresare
9. Documente normative (DN) _de facto
REZULTATELE INCERCARILOR
L ey Metoda de incerciri | ¢ | Rezuitate | UkZae,
- Caracteristiei fizico-chimice (panificatia)
Fractia masicd de umplutud % | 5.1/PL-7/04(GOST 5897-90) - | 15.8 | -

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati

Metoda de incerciri

Caracteristica senzoriald

Aspect exterior

SM GOST R 53701:2012

placinte cu forma rotunds, fira deteriorfiri

Culoarea aluatului

SM GOST R 53701:2012

aurie, fard arsuri

Culoarea umpluturii

SM GOST R 53701:2012

caracteristicd tipului dat de umpluturs, in prealabil prelucrati

Aspect in sectiune

SM GOST R 53701:2012

straturi subfiri usor separabile

Gust si miros

SM GOST R 53701:2012

caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de vising, gust
dulce acrigor, fird gust si miros striin

_Consisten‘;a aluatuiui

SM GOST R 53701:2012

caracteristicd aluatului, fird cocolosi si urme de fiini
nefrimintata

Consistenta umpluturii

'SM GOST R 53701:2012

| masa omogend, densd, repartizatd uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de ciitre comisie.

Responsabili de incerciri:

Sef de laborator

{'),- f}( 3/] O Pel]—{."'."
/2 N. Selcova
O

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevats si prezentati de citre client
Atentie producitorilor si organelor de control!

Lopin Ruportului de incercn nu este valubill fr originalul semniturit i a stampilei laboruorulul de Tncercari cire 1a eliberat,
Prezentul Raport de incercri o poate fi reprodus sau utilizst integral saw porjil e permisiinen lahorsorulo de ncerciin core 1-n eliberat

CMAC Chigindu
Cod: 5/F - MSM-20

Editia 03/data: 06 .04 2021

Pagina 1 din |




SE-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partide,
data fabricirii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incercari produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel, 22 218 442 | email: lipacmeidemac.md

RAPORT DE INCERCARI

Nr.

| EEUECA MO
\ 7

T e T
Ebran

7273-A din 09 decembrie 2022

Plicinte cu cartofi, d/f 30.11.2022

1. Producatorul _"NIVIPRIM-GRUP'" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul P, =
3. Documente de insotire Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevirii probei _"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-I Drochia |
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 1 kp -
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercarilor | 30.11.2022
Data finisirii incercarilor | 09.12.2022
8. Scopul incercirilor Adresare
9. Documente normative (DN}  de facto
REZULTATELE INCERCARILOR
Indicil determs . ) . ] AT T =
I_ uu;:;;id:i?mﬁ;ﬂig' Metoda de incercari LIT{:::.::::IE:]“IE Rezultate Uﬁ;;s%
L Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Fractis masica de umpluturd % | 5.1/PL-7/04(GOST 5897-90) | - | 162 | -

Caracteristici grganoleptice

—

Indicii determinati

Metoda de incerciri Caracteristica senzoriali

Aspect exterjor

SM GOST R 53701:2012 placinte cu forma rotund3, fira deterioriri

Culoarea alnatului

SM GOST R 53701:2012 | aurte, fird arsuri

Culoarea umpluturii

SM GOST R 53701:2012 caracteristicd tipului dat de umpluturd, in prealabil prelucraid

| Aspect in sectiune

SM GOST R 53701:2012 straturi subfiri usor separabile

Gust si miros

SM GOST R 53701:2012 caractertstice tipului dat de produs, cu nuante de cartofi, de

condimente, gust potrivit de sirat, fird gust si miros striin

_Consistenta aluatuluj

SM GOST R 53701:2012 caracteristica aluatului, fird cocolosi §i urme de faing

“nefrimintata

| Consistenta umpluturii

| SM GOST R 53701:2012 masa omogend, densd, repartizati uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,

0).

Caracteristica senzorial s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incercari:

Sef de laborator

L2~ 0. Petrov

7 N. Selcova
NS

i /'F‘ 5. Paiu

Rezultatele incerciirilor sunt eliberate pentru proba prelevatd i prezentatii de catre client

Atentie produciatorilor $i organelor de control!

Copin Ruportelul de Tneercari my esie valabils e orlginalul semrtitoril $i 2 stampilei laboratorului de cerctr care J-a:cliber
Frezentul Raport de fncerviri nu poate fi reprodus siu wlilizal integral sas parginl fre permisiunen labarsarnlui de incercin care e eliberat,

CMAC Chisinau
Cod: 5/F - MSM-20

Editia 03/data: 06.04 2021 Pagina 1 din |



£-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28! fax +373 22 74 85 11, tel, 22 218 442 . email: lipacme@cmac md

RAPORT DE INCERCARI

Nr. 7274-A din 09 decembrie 2022

[ ]
MOLDAC

RTRLILICA MILET W

Plicinte cu brinzi, d/f 30.11.2022

R AL TR TR
Ll-cas

L. Producitorul "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-1 Drochia
2. Solicitantul eI
3. Documente de insotire _Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
4. Locul prelevarii probei "NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, r-I Drochia
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei kg 8
7. Data primirii probelor 30 noiembrie 2022 Data inceperii incercirilor | 30.11.2022
Data finiséirii incercirilor 09.12.2022

Scopul incercirilor Adresare

9. Documente normative (DN) _ de facto
REZULTATELE INCERCARILOR
Indicii determinati, Limite admisibile k=

onitifi de misuri

Metoda de Incereiri

2
conform DN e _U'*:‘-'E%

Caracteristici fizico-chimice ( J::l-niﬁcatia}

Fraciia masicd de umpluturd %o

| 5.1/PL-7/04(GOST 5897-90)

16,0

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati

Metoda de incerciri

Caracteristica senzoriali

Aspect exterior

SM GOST R 53701.2012

plicinte cu forma rotunda, fara deterioriri

Culoarea aluatului

SM GOST R 53701:2012

aurie, fard arsuri

Culoarea umpluturii

| SM GOST R 53701:2012

caracteristicd tipului dat de umpluturs, in prealabil prelucrati

ﬁAspect in sectiune

SM GOST R 53701:2012

straturi subtiri ugor separabile

“Gust si miros

SM GOST R 53701:2012

caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de brinzi

_proaspatd de vaci. gust potrivit de sérat, fira gust 5i miros striin

_Consistenta aluatului

SM GOST R 53701:2012

caracteristicd aluatului, fira cocolosi si urme de fiina
nefrimintati

Tonsistenta umpluturii

SM GOST R 53701:2012

| masa omogend, dens#, repartizata uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzorialii s-a efectuat de catre comisie,

Responsabili de tncerciri:

Sef de laborator

Vi

</

o

el
Ve 7
iy

— —_—

_fefecy O Petrov
A N. Selcova

o

S. Paiu

Rezultatele fncercirilor sunt elibé-i*af'e pentru proba prelevati si prezentati de citre client

Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Boportului de Incercdn nu este-valahild (e originalul semnginerii sia stampilel laboratorulis de incercin care o eliberm
Prezentul Raport de incerchri nu poate i reprodus siu utilizal intégral oo parfial (el permisiunes Inboratorulus de ineersin cins 1 shiberd,

CMAC Chisiniiu
Cod: 5/F ~ MSM-20

Editia 03/data; 06.04.2021
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