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Laboratorul de incerciri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau. srr Coct 28 fax +373 22'74 85 11.Iel 22 218 442 . emailtliDacmc@cmac nld

RAPORT DE iruCrNCANr
Nr. 7262-A din 09 decembrie 2022

Baghet "Francez" din fiinl de griu c.l qi fiini de secard, dlf 30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumiea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricErii,
termen de valabilitate
1. Producatorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4, Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de cdfe
6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul incercdrilor
9. Documente nonnative (DN)

"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu. rJ Drochia
Solicitant
2 buc
J0 noiembrie 2022

Adresare

Data inceperii incercirilor
Data finisirii incercirilor

HG nr.775 din 03.07.07 anexa 2, litera a), de facto

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati.
unititi de misur[ Metoda de incercdri Limite admisibile

conform DN
Rezultate uF13su"

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Fraclia masicd de umiditate, % GOST 21094-75 41,0-53,0 41,0 +0,5

Aciditatea, grade GOST 5670-96 punctul 5.1 ')\ +0,1

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

44,zOV O. Petrov

/.rur,o

Rezultatele incercdrilor sunt eliberate pentru pro6a prelevatl $i prezentati de cltre client
Atenlie producdtorilor 9i organelor de control!

Copia Raportului de incercdrinu este valabilil flri orjgrnalul senrnaturii si a $tantpilei laboratorului de iucercrri care l-a eliberat.
PrezeDtul Raport de incercdri nu poate fi reprodus sau urilizat integral sali pa4ral thra parnrsrunea Iaboratorului de incercari care l-a eliberat

CMAC Ch\iDau
Cod: 5/F - MSM-20 Edilra 03/data: 06 0,{ 2021 Pagina I din I



Laboratorul de incerclri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinan, str Co.a,28: fax+3732274t5 | , tel. 22 Zt8 442 ,enrailt Iipacmc@cmacmd

*&r* c RAPORT DE TTCENCANI
Nr. 7263-A din 09 decembrie 2022

Baghet din fiinl de griu c.l 9i fiini de secarl cu mix seminfe,
d./t30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr.2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partjdei,
data fabricdrii,
temen de valabilitate
l. Producatorul

2. Solicitantul
3. Documente de insotire
4. Locul prelevtrrii probei
5. Prezentat de cdfre

6. Cantitatea probei

7. Dataprimiriiprobelor

8. Scopul incercarilor
9. Documente normative (DN)

''NI\'IPRIM-GRUP'' rJ Drochia
Solicitant
2 buc
30 noiembrie 2022 Data inceperii incercirilor

Data finisirii incercirilor

HG nr. 775 din 3 iulie 2007, anexa 1, litera a), anexa

REZULTATELE iNCERCANTTON

litera a). de facto

Caracteristici fi zico-chirnice
GOST 21094-75 41.0-53.0

o

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica se nzoriald
Aspectul exterior GOST 5667-65 bachet din fdinl de griu gi secard cu forma alungitA cu suptafala

curata, uscau, cu crestdturi, presAxati cu seminfe de in
Consistenta miezului GOST 5667-65 bine copt, elastic, nu este umed la pip6it, cu porozitatea

dezvoltatd.
Culoarea GOST 5667-65 bej deschis, fErd arsuri

Aspect in secliune GOST 5667-65 miez bine afinat pe toatd suprafafa sectiunii, l6rd aglomeriri de
ralna

Gustul 9i mirosul GOST 5667-65 -caracteristice produsului bine copt, fdrf, gust qi miros str5in

Incluziuni strdine, scri$net la '
mestecare din cauza impuritAlilor
minerale

GOST 5667-65 lipsegte

Proba a fost evaluatd in confomitate cu UC nr. ZZS ain : iulie 2007 "Produse de panificalie gi paste f,dinoase,,
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzo alA s-a efectuat de cdtre comisie.

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

CMAC Chiqinau
Cod: 5/F - MSM-20

Rezultatele lncercdrilor sunt eliberate pentru proba prelevattr li prezentati de catre client

Edi[ia 03/data: 06 04.202] Pagina I din I
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Laboratorul de incerclri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau, str Coca,28 fax +3i3 22 i 4 85 1l, tel.22 2lB 442 , email: lipacmc@omac.mo

RAPORT DE INCENCANT
Nr. 7264-A din 09 decembrie 2022

Baghet "Francez" din flini de griu c.l, dlt 30.11,2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, yolumul partidei,
data fabricdrii,
temen de valabilitate
1. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insotire
4. Locul prelevSrii probei
5. Prezentat de c6tre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul incercErilor
9. Documente normative (DN)

''NIVIPRIM-GRIJP'' sat. rJ Drochia
Solicitant
2 buc

Data inceperii incercdrilor
Data finisirii incercirilor

HG nr.775 din J iulie 2007, anexa l.litera a). anexa litera a

REZULTATELE INCERCANTT,ON

Caracteristici fi zico-chimice
GOST 21094-75
GOST 5670-96 punctul 5.1

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriall
Aspectul exterior GOST s667-6s bachet din IEinA de griu cu forma alungita cu suptafala curatd,

uscata, cu crestAturi
Consistenfa rniezului cosT 5667-65 bine copt, elastic, nu este umed la pipAit, cu porozitatea

dezvoltatA
Culoarea GOST 5667-65 aude, Idrd arsuri

Aspect in secliune SM GOST R 53701:2012 miez bine afinat pe toatA suprafafa sectiunii, ffud aglomerari de
ratna

Gustul 9i mirosul GOST s667-65 caracteristice produsului bine copt, 1fu6 gust $i miros strain

Incluziuni str6ine, scri$net la '
mestecare din cauza inpurit5lilor
minerale

GOST 5667-65 lipse$te

Proba a tost evaluatd in conformitate cr HG nr. 775 din I iulie 2007
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cbtle comisie.

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

CMAC Ch(iniu
Cod: 5/F - MSM-20

"Produse de panificafie Si paste f6inoase,'.

Paiu

Reznltatel€ incercirilor sunt etiberate pentru proba preleyati $i prezentati de citre client

Petrov

Edilia 03/daia 06 04.2021 Pagina I din I
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Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau. s1r. C oca.28: faN, +373 22 74 85 |. tel.222tg 442 . email.liDacmc@cmac.md

RAPORT DE iruCrNCANr
Nr. 7265-4 din 09 decembrie 2022

Piine impletiti din flini de griu calitate superioari, dlf 30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricdrii,
temen de valabilitate
1. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insofire
4. Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de cetre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul incercdrilor
9. Documente normative (DN)

''NIVIPRIM.GRUP'' rl Drochia
Solicitant
2 buc

Data inceperii incercirilor
Data finisirii incercirilor

IIG nr. 775 din 03.07.07 anexa

REZULTATELE iNCERCARILOR

Indicii determinafi,
unititi de misuri Metoda de incerciri

Caracteristici fi zico-chimice (panifi catia)
FracJia masicd de u miditate, o GOST 21094-75

GOST 5670-96 pundul 5.1

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

Rezultatele incercdriror sunt eriberate pentru proba prerevati $i prezentatd de citre crient

- copia Rap utui de incercdi nu 1".:jir[*,,'rl de incercdri care t-a etiberat.Prezentul Raport lncercari nu poate egral sau pa4ial torullri de incercari care I_a elibeiat

CMAC Chi$rn,u
Cod: 5/F - MSM-20 Edi{ia ol/dara {16 04 202 t Pagina I dln I



Laboratorul de incercdri produse agroalimentare
MD 2064 Chisjnau. str Coct28: fa\ +373 22 74 85 ll. tel 22 218 442 .

RAPORT DE INCERCARI
Nr. 7266-A din 09 decembrie 2022

Chifle cu salam, dlf 30.11.2022

"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat.Chetrosu, rl Drochia

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricdrii,
termen de valabilitate
l. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Locul prelev6di probei
5. Prezentat de cAtre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. ScopuJ incercdrilor
9. Documente normative (DN)

"NIVIPRIM-GRUP" SRL, sat. Chetrosu, rl Drochia
Solicitant
4 buc
30 noiembrie 2022

Adresare

Data inceperii incercdrilor
Data fi nislrii incercirilor

De facto

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati,
unitEti de mIsurI Metoda de incerclri Limite admisibile

conform DN Rezultate u$;3sv,

Caracteristici microbiologice
Numdrul de colonii la 30"C. UFC/g SM EN ISO 4833- l:2014 8,0x10'

Bacterii coliforme la 37"C in 1,0 g SM ISO 4831:2010 p.9.1 nu s-au detectat
Stafi lococi coagulazd-pozitivi
(Staphylococcus aureus gi alte specii) in 1.0 g

SM SR EN ISO 6888-3:2013
Dc|. 9.1. 9.3

nu s-au detectat

Bacterii din genul Salmonella spp. in 25 g SM EN ISO 6s79-l:2017 nu s-au detectat

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

Rezultatele incercdrilor sunt eliberate pentru proba prelevattr ti prezentatd de c6tre client
Atenlie producdtorilor gi organelor de control!

Copia Raportului de r^ncerctrri nu este valabiltr flra origrnalul semnaturii $i a $tanrpiler laboratorului d€ incercari care l-a eliberat
Prezentul Raport de incercSd nu poate fi reprodrN sau utilizat integral sau pa4ial fira perm,stunea Iaboratorului de incercdri care l-a eliDerar.

CMAC Cbiqrniu
Cod 5/F - MSM-20 Edlia 03ldata: 06 04 2021 Pagina I dln I



#r- s RAPORT DE INCERCARI

Laboratorul de incerclri produse agroalimentare
MD 2064 ChisinaD. str Coca-28 fax+3'7322i485 tl.Iel 22.218 442 . email:lipacmc@cmac md

Nr. 7267-A din 09 decembrie 2022

Chifle cu caqcaval, d,/f 30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul parlidei,
data fabricdrii,
termen de valabilitate
l. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de cdte
6. Cartitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul incercdrilor
9. Documente normative (DN)

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022
''NIVIPRIM-GRUP''

4 buc

Data inceperii incercirilor
Data finislrii incercirilor

De facto

REZULTATELE iNCERCARTT,OR

Indicii determinali,
unititi de m[suri Metoda de incerciri

Caracteristici microbiologice
Numdrul de colonii la 30"C, UFC/g SM EN ISO 4833-l:2014 5,0x10'
Bacterii coliforme la 37oC in 1,0 g SM ISO 4831:2010 p. 9.1

SM SR EN ISO 6888-i:201i

Bacterii din genul Salmonella spp. ln 25 g SM EN ISO 6579-l:2017

Responsabili de incercdri:

$ei de laborator

Rezultatele incercdrilor sunt eliberate pentru proba prelevatl si prezentat6 de cdtre client
Atenfie producltorilor $i organelor de control!

copia Rapoftului de r'ncerceri Du este valabila flri originalul sennatu.ii $i a gtampllei laboratorului de incercari care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fr reprodtrs sau Lrtilizat integml sau pa4ial fira pirmrsnrnea taboratofului de incercdri care l-a eliberat

CMAC Chi$inau
Cod: 5/F MSM-20 Edi(ia 03/data: 06 04 2021 Pagina 1 din I
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Laboratorul de incerclri produse agroalimentare
MD 2064 ChisiiaLr, str Coca,28 fax +373 22 74 85 | | .Iel 22 218 442 . enrail: IipacDrc@crnac nrd

RAPORT DE ITCCNCANI
Nr. 7268-4 din 09 decembrie 2022

Croissant, dl t 30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricdrii,
tennen de valabilitate
L Producltorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de cAfte

6. Cantitatea probei

7, Data primirii probelor

8. Scopul incercdrilor
9. Documente normative (DN)

''NIVIPRIM-GRUP'' rl Drochia
Solicitant
4 buc
30 noiembrie 2022 Data inceperii incercirilor

Data frnisirii incercirilor

HG nr,775 din 3 iulie 2007, anexa l, litera b). anexa litera b

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinafi,
unitili de misuri Metoda de incerciri Limite admisibile

conform DN Rezultate uF==lsv"

Caracteristici fi zico-chimice (panificatia)
Frac;ia masicd de umiditate,%,
max

GOST 21094-75 3 9,0 20,0 +n?

Aciditatea, grade GOST 5670-96 puncrul 5.1 0.5-3.0 1.5 +nl
Fraclia masicd de zahar, exprimatd
ln substanjt uscata,%, ma\

GOST 5672-68 punctul 2 22,0 6,0

Caracteristici

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 775 din 3 iulie 2007 "ProdLrse de panificalie $i paste thinoase"
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cdtre comisie.

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

Rezultatele incercdrilor sunt eliberate pentru proba prelevati ti prezentati de cdtre client
Atenfie producdtorilor 9i organelor de control!

Copia RaportuhD de l'ncerciri nu este valabilI fir?i origiralul sen)nlturii $i a $ranrpilei laboratorului de incercari care I-a eliberat
Prezentul Raport de incercafi nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau pa4ial f:ra p;rmisiunea laboratorului de incercfui care l-a eliberat.

CMAC ChiqinAu
Cod: 5/F MSM-20

o

Indicii determinali Metoda de incerclri Caracteristica senzorialS
Aspectul exterior GOST 5667-65 croissante cu folma ovald cu suprafafa curata, uscat6, cu desen

evidenJiat
Consistenla m iezului GOST 5667-65 bine copt, elastic, nu este umed la pipdit, cu porozitatea

dezvoltatd, cu uqrpluturd de culoare brund
Culoarea GOST 5667-6s aurie, fdr6 arsuri

Aspect in secliune GOST 5667-65 miez bine afinat pe toata suprafala secfiunii, 1trrd aglomerdri de
ralna

Gustul 9i mirosul GOST 5667-65 caractedstice produsului bine copt, cu nuanle de ciocolata, gust
dulcg tirl gust $i miros strain

lncluziuni str6ine, scrisnet la
mestecare din cauza impudtdjilor
minerale

GOST 5667-65 lipse$te

Petrov

Edifia 03/datai 06 04 2021 Pagina I din I



Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau- str. Coca.28: fax +373 22 74 85 1t. tel.22218 442 . erllarl.lioacmc@cmac.mrl

#d: tr
RAPORT DE iTCENCANT

Nr. 7269-A din 09 decembrie 2022

Chifld de cozonac cu mac din fiini de calitate superio ard, dlf 30.11.2022

"NTVtPRIM-cRU P" SRL, sat.Che

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul paftidei,
data fabriclrii,
temen de valabilitate
l. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Loculpreleviriiprobei
5. Prezentat de catle

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul lncercAl lor
9. Documente nolmative (DN)

''NIVIPRIM-GRTIP'' rJ Drochia
Solicitant
3 buc

Data inceperii incercErilor
Data fi nisirii incercirilor

HG nr. 775 din 03.07.07 anexa

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinali,
unitlti de mlsuri Metoda de incerciri

Caracteristici fizico-chimice (panifi catia)
Fraclia masicA de umiditate, % GOST 21094-75 24,0-39,0

GOST 5672-68 punctul 2

Fraclia masica de grasime,
GOST 5668-68 punctul4 5,5-t'7,0

Responsabili de incercdri:

$efde laborator ' ./ S. Paiu

Rezultatele incercdrilor sunt eliberate pentru proba prelevati gi prezentatl de cdtre client
Atenfie producdtorilor $i organelor de control!

Copia Raportului de incercari nu este valabili f:rd originalul semnatur-ii gl a $rampllei laboratoruluj de incercari care l-a eliberat
Prezentul Raport de ircercdri nu poate fl reprodus sau utilizat inlegfal sau pa4ial fira pinnrsrunea laboratorului de incercari care !a el'berat

CMAC Chi$inau
Cod: 5/F MSM-20 Editia 03/datc 06 04 2021 Pagina I din I
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Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisfnau, str Coca,28 fa-\ +373 22'74 85 | l, tel 22 ?18 442 , email: lipacrnc@cmac mo

RAPORT DE ITCCNCANI
Nr. 7270-A din 09 decembrie 2022

Pllcinte ct varzd, dlt 30.11.2022
w

''NIVIPRIM.GRUP''

Cererea Nr. 2700 din J0.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricErii,
termen de valabilitate
l. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insofire
4, Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de citre
6. Cantitatea probei
7. Data primirii probelor

8. Scopul incerclrilor
9. Documente nonnative (DN)

''NIVIPRIM-GRUP'' r-l Drochia
Solicitant
I
30 noiembrie 2022

Adresare

30.11.2022
09,12.2022

Data inceperii incercirilor
Data finislrii incercirilor

de facto

REZULTATELE iNCERCARILOR

Indicii determinali,
unit[ti de misuri Metoda de incercdri

Caracteristici fizico-chimice
5. l/PL-7l04(cosT 5897-90

Indicii deterrninati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriall
Aspect exterior SM GOST R 53701:2012
Culoarea aluatului SM GOST R 53701:2012
Culoarea rrmnhrtrrri i SM GOST R 53701:2012 ururI. in prealabil prelucrata
Aspecr In secltune SM GOST R 53701;2012
Gust $j rniros SM GOST R 53701:2012 caracterrstlce tipului dat de produs, cu nuanfe de varzd, de

Conallmente (rrr.i n^frir/it.lp ctEr fa.a d.,-+ -: -:-^- ^Lx:-
Consistenla aluatului SM GOST R 53701:2012 caractenstlca aiuatului, fdrd cocologi qi urme de fdin6

neframintatd
Consistenla umpluturii SM COST R 53701:20t2 rnasa omogenA. densd. repanizattr uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cAtre comisie.

Responsabili de incercdri;

$ef de laborator Paiu

Rezultatele incercdriror sunt eriberate pentru proba prerevatd $i prezentati de cdtre crient

CMAC Chi5rniu
Cod: 5/F - MSM-20 Editia ol/datr: 06 04 2021 Pagrna I din I
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Laboratorul de incercdri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str Coca,28 fax +3i3 22 71 g5 | |, tel 22 218 44? , email: lipacmc@cmac md

RAPORT DE iNCENCANT
Nr. 7271-A din09 decembrie 2022

PlScinte cu bostan, dlf 30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul padidei,
data fabricErii,
termen de valabilitafe
L Produc5torul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de cdtre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul incercdrilor
9. Documente normative (DN)

''NTVIPRIM-GRI]P'' rl Drochia
Solicitant

30 noiembrie 2022

Adresare

30.71.2022
09.12.2022

Data inceperii incercirilor
Data finislrii incercirilor

de facto

REZULTATELE iNCERCARILOR

Indicii determinafi,
unititi de mlsuri Metoda de incerciri

Caracteristici fi zico-chimice (panifi catia
5. 1/PL-7l04(GOST 5897-90

,()

Indicii determinafi Metoda de incerc[ri Caracteristica senzorialS

Aspect exterior SM GOST R 51701:2012 pldcinte cu forma ovala, IArd deteriorAri
Culoarea aluatului SM GOST R 53701:2012 aurie, fEra aruuri
Culoarea umpluturii SM GOST R 53701:2012 caraclelisticd tipului dat de umpluturd, in prealabil prelucrati
Aspect in sectiune SM GOST R 51701:2012 straturi subtiri u$or separabile
Gust $i miros SM GOST R 53701:2012 caracteristice tipului dat de produs, cu nuanfe de bostan, gust

dulce, ldrA gust $i miros strdin
Consistenta aluatului SM GOST R 53701;2012 caracteristicA aluatului, fdrd cocologi gi urme de fdind

neflamintatl
Consistenla umpluturii SM GOST R 51701:2012 masa omogend, densd, repartizata uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 1.0-5,0).

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cdtre comisie.

Responsabili de incerc6ri:

$ef de laborator

CMAC Chi$inau
Codi 5/F - MSM-20

Rezultatele incercrrilor sunt eliberate pentru proba prelevatr gi prezentatr de crtre client
Atenfie producitorilor 9i organelor de control!

Copia Raportului de incerchri nu este valabila firh o.rgrnalul semn?ltu; 9i a $tanlpilei Iabofatorulur de incercari care l-a eliberat
Prezertul Rapor! de incercari nu poate fi reprodlrs sau utilrzit integralsau parlialfira permrsrunea taboratoru lu i de incercari care I-aeliberat.

Petrov

$elcova

Edifia o3/dara 06 04 2021 Pagrna I djn I
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Laboratorul de incercdri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str Coca,28. f^x +3 /3 22 71 BS 11. tel 22 2tB 442 , email lipacmc@cmac mo

RAPORT DE INCENCANT
Nr. '7272-A din 09 decembrie 2022

Plicinte cu visini, dlf 30,11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, voJumul partidei,
data fabricarii,
termen de valabilitate
1. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de catre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul lncercbrilor
9. Documente normative (DN)

''NIVIPRIM-GRI]P'' rJ Drochia
Solicitant

30 noiembrie 2022

Adresare

30.11.2022
09.12,2022

Data inceperii incerclrilor
Data finisdrii incercirilor

de facto

REZULTATELE INCERC,qNTI.,ON

Caracteristici fi zico-chimice
5. 1/PL-7l04(GOST 5897-90

cteristici.o

Indicii determinafi Metoda de incerciri Caracteristica senzoriali

Aspect exterior SM GOST R 53701:2012 pldcinte cu forma rorundi, Ara dereriorari
Culoarea aluatului SM GOST R 5370t.2012 aurie, f6rb arsuri
Culoarea umpluturii SM GOST R 53701:2012 caracteristica tipului dat de umpluturd, in prealabil prelucrati
Aspect in secfiune SM GOST R 53701:2012 straturi subJiri ugor separabile
Gust qi miros SM GOST R 53701:2012 caracteristice tipului dat de produs, cu nuanfe de vi$inA, gust

dulce acri$or, fird gust gi miros strdin
Consistenta aluatului SM COST R 53701:2012 caracteristicd aluatului, l6rd cocologi gi urme de fdind

nefrdmintatd
Consistenfa umpluturii SM GOST R 53701:2012 masa omogena, densa, repaftizata uniform

Punctaj mediu - 5,0 (nonna 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de cltre comisie.

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

CMAC Chiqin6u
Codr 5/F - MSM-20

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pertru proba prelevattr 9i prezentatd de cltre client

N. $elcova
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Laboratorul de incercdri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str Coc4 28 fax +373 22 74 gS 11, tel 22 2lB 442 ,emarl. lipacmc@cmac md

RAPORT DE ITCENCANT
Nr. 7273-A din 09 decembrie 2022

Pf icinte cu cartofi, d/f 30.11.2022

''NIVIPRIM.GRUP'' S sat. Ch rl Drochia

Cererea Nr. 2700 din 30.71.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul patidei,
data fabricdrii,
termen de valabilitate
l. Producdtorul

2. Solicitantul
3. Documente de insolire
4. Locul prelevarii probei
5. Prezentat de cdtre

6. Cantitatea probei
7. Data primirii probelor

8. Scopul incercdrilor
9. Docunente normative (DN)

''NIVIPRIM-GRLIP'' r-l Drochia
Solicitant

30 noiembrie 2022

Adresare

30.11.2022
09.12.2022

Data inceperii incerclrilor
Data finisirii incercirilor

de facto

REZULTATELE INCERCARTT,OR

Caracteristici fizico-chimice ( Danifi catia
5. I/PL-7l04(COST 5 897-90

Indicii determinati Metoda de incercdri Caracteristica senzoriali
Aspect exterior SM GOST R 53701;2012 ptaclnte cu torma rotundS, fbra deteriordri
Culoarea alrratrrlrri SM GOST R 53701:2012 dul l€, lata arsufl
L ulOarea umptu[un l SM GOST R 53701:20l2 caracterisfici finrrhri d:t de rhhl,rn,r4 ih ^.-.1.1-.il ^,-r,,^,^+xAspect in secliune SM GOST R 53701:2012
Gust $i miros SM GOST R 53701:2012 caracterrsttce tipului dat de produs, cu nuanle de cartofi, de

condlmenfe sllst n^friwif,.l..nr,r {xrx o,.+ "i -i-^^ -L::-
Consistenla aluatului SM GOST R 53701:2012 caractensttca aluatului, tdrd cocoloSi Si urme de f6in5

'ne frdmintata
Consistenla umplutulii SM GOST R 53701:2012 ma5a omogena. densa. repanizatd uniform

Punctaj nediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzorialA s-a efectuat de catre comisie.

Responsabili de incercdri:

$ef de laborator

CMAC Chi$indu
Cod 5F MSM-20

Rezultatele incerciriror sunt eliberate pentru proba prereyatd gi prezentati de citr€ crient

,E>oz-- O. Petrov

N. $elcova

Editia o3/dara: 06.04 2021 Pagina I drn I



Laboratorul de incercdri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, stf Coca, 28t fax +373 22 7 4 85 | 1, tel.22 218 442 , email: lipacnc(@cmac md

#&# RAPORT DE ITCCNCANT
Nr. 7274-A din 09 decembrie 2022

Plicinte cu brinzi, dlf 30.11.2022

''NIVIPRIM-GRUP''

Cererea Nr. 2700 din 30.11.2022

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul padidei,
data fabricirii,
termen de valabilitate
l. ProducAtorul

2. Solicitantul

3. Documente de insolire
4. Locul prelevdrii probei
5. Prezentat de citle
6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor

8. Scopul incercarilor
9. Documente normative (DN)

''NIVIPRIM-GR{JP'' sat. Chetros rJ Drochia
Solicitant

30 noiembrie 2022

Adresare

30.11.2022
09.12.2022

Data inceperii incercdrilor
Data fi nisIrii incercirilor

de facto

REZULTATELE iNCERCARILOR

Metoda de incercIri Limite admisibile
conform DN

Caracteristici fizico-chimice
s. l/PL-7l04(coST 5897-90

Caracteristici o

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriald
Aspect exterior SM GOST R 53701:2012 pldcinte cu forma rotunda, fErd deteriorAri

Culoarea aluatului SM GOST R 537Q1:2012 aurie, lirb arsuri

Culoarea umpluturii SM GOST R 53701:2012 caracteristicd tipului dat de umplutur6, in prealabil prelucrata

Aspect in secfiune SM COST R s3701:2012 straturi subJili ugor separabile

Gust gi miros SM COST R 53701:2012 caracteristice tipului dat de produs, cu nuanle de brinzE
proaspatd de vaci. sust Dotrivit de sfuat- ffre g|rst si miro\ sfrlin

ConsistenJa aluatului SM GOST R 51701:2012 caracteristicA aluatului, l6rd cocologi gi urme de fEind
nefrimintatd

Consistenla umpluturii SM GOST R 53701;2012 masa omogen6, densa, repartizatd uniform

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzorial6 s-a efecluat de catre comisie.

Responsabili de incercdri:

Sef de laborator S. Paiu

Rezultatele incercdrilor sunt elibeiaie pentru proba prelevati ti prezentati de cdtre client

CMAC ChiSindu
Cod: 5/F - MSM-20

Petrov
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