ANUNTDEPARTICIPARE

privind achizitionarea serviciilor de alimentare a copiilor

(se indica obiectul achizitiei)

prin procedura de achizitie COP
(tipul procedurii de achizitie)

1. Denumirea autorititii contractante: Directia Invatimdnt a Consiliului Raional
Leova

IDNO: 1007601011331
Adresa: or. Leova str. Independentiei, 3
Numiirul de telefon/fax: 0263-2-32-25

Adresa de e-mail si de internet a autorititii contractante: contdilv@mail.ru

o a kW

Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de
atribuire: documentatia de atribuire este anexatd in cadrul procedurii in SIA RSAP

7. Tipul autorititii contractante si obiectul principal de activitate (daci este cazul, mentiunea
ca autoritatea contractanta este o autoritate centrala de achizitie sau ca achizitia implica o

alti formi de achizitie comuni): Nu se aplica

8. Cumpdritorul invitd operatorii economici interesati, care ii pot satisface necesititile, si
participe la procedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmatoarelor
bunuri /servicii/lucrari: (meniul este orientativ)

Valoarea
estimata
: . Specificarea tehnica (se va
Nr. | Cod bunurilor/servl:i)cei;l(ilr‘r/]lllziiﬁr Unggtea Cantitatea deplind solicitatd, indica
d/o | CPV . - s Standarde de pentru
ilor solicitate masura . -
referinta fiecare
lot in
parte)
< | Servicii de alimentare a copiilor la
S Tabira de 5 schim .
S VRN . 10 zile
= odihna si intremare a sanatatii buri
o copiilor si adolescentilor Leova
| zi
Dejunul:
1. Terci din orez risipit cu carne de ar 200/90
gaina 60
Orez




Zahar 5
Unt ar 200/90 10
Carne de gaina 150
Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt si brinza tare
E'r']rt‘e gr 100/10/20 11000
Brinza tare 25
Prinzul:
Castraveti /tomate gr 300/10
Castravetiproaspeti 100
Tomate 20
or
Bors din carne cu smintina
Varza 150
Morcov 20
Cartofi 80
Ceapa 350/10 10
Pasta de tomate 3
Verdeata 10
Smintina 10
Unt 10
Ulei de floarea soarelui 3
Carne fiarta cu pireu din cartoficu | gr
s0s
Carne de gaina 150
Faina de griu 5
Ceapa . 75/100 8
Tomate in suc propriu 5
Ulei 15
Cartofi 200
Lapte 50
unt 5
Compot din mere
Mere proaspete 50
Zahar or 200 10
Pline de secara ar 100 100
Gustarea:
Pateu cu magiun or 60
Faina de griu
Drojdie 25
Lapte 2
Unt 10
Ulei 3
Zahar 5
Magiun 15
Oua de gaina 10




Fructe de sezon or 100 110
(cirese,visine,caise,
prune,pere,mere,strugurii)
Cina

Vinegret or
Sfecla 50
Morcov 30
Ceapa verde 20
Castraveti 250 50
Cartofi 175
Varza 30
Ulei 10
Oua de gaina gr 52 60
Ceai cu zahar or 200
Ceai 0,2
Zahar 10

or 90 90
Piine de griu

Cinall

ar 200 200

Chefir
A doua zi
Dejun

Omleta cu carne or 100
Carne fiartd de gaina 120
Oua de gaina 34
Lapte 20
unt 7
Pirjoale din cartofi cu castraveti gr 200/60
proaspeti
Cartofi 300
Oua de gaina 17
Pesmeti 1
Ulei 5
Castraveti 60
Ceai or 200
Ceai 0,2
Zahar 10
Piine de griu cu unt or 90/10
Piiine de griu 90
Unt 10




Prinz

Tomate /ardei gras dulce gr 100
Tomate 60
Ardei gras dulce 55
Rasolnic ar 350
Cartofi 200
Castraveti murati 50
Morcov 30
Crupa de arpacas 15
Ceapa 10
Ulei 3
Gulas cu varza inabusita gr 80/200
Carne de vita 160
Paste de tomate 5
Ceapa 30
unt 5
Morcov 160
Faina de griu 5
Lapte 30
Ceai de macies gr 200
Macies 20
Zahar 10
Piine de secara ar 100 100
Gustarea
Brinzoaice ar 90
Brinza proaspata de vaci 40
Faina 35
Drojdie 2
Zahar 8
Oua de gaina 10
Lapte 15
unt 5
Ulei 5
Fructe de sezon ( cirese, ar 100 110
vigine,caise,prune,mere,struguri)
Ceai gr 200
Ceai 0,2
Zahar 10
Cina
Budinca din brinza ar 90/20
Brinza proaspata de vaci 60
Lapte 15
Oua de gaina 10
Zahar 6
Crupe de gris 6




unt 6
Smintina 20
Terci din gris pe lapte ar 200
Lapte 100
Crupe de gris 35
Zahar 5
unt 5
Ceai cu zahar gr 200
Ceal 0,2
Zahar 10
Piine de griu cu unt ar 100/10
Pline de griu 100
unt 10
Cinall
Chefir gr 200 200
A treia zi
Dejun
Cartofi fierti cu peste or 300/45
Cartofi 350
Unt 10
Peste 90
Ulei 8
Ceapa 8
Marar 5
Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt si brinza tare or 100/10/20
Piine de griu 100
Unt 10
Brinza tare 20
Prinz
Legume proaspete ar 100
Rosii 55
Castraveti 50
Supa de arpacas si legume si or 300/5
smintina
Crupe de arpacas 130
Cartofi 100
Morcovi 20
Verdeata 10
Ulei 5
Smintina 5




Sarmale cu carne ar 250
Varza 200
Morcov 15
Ceapa 10
Orez 10
Carne de gaina 150
Ulei 4
Tomate in suc propriu 4
Compot din coacaza proaspata gr 200
Coacaza 50
Zahar 10
Piine de secara ar 100 100
Gustarea
Biscuiti ar 50 50
Fructe de ar 100 110
sezon(cirese,visine,caise,
prune,pere,struguri)
Cina
Terci din hrisca pe lapte gr 150/200
Crupe de hrisca 60
Lapte 200
Ou fiert ar 43,5 50
Ceal ar 200
Ceai 0,2
Zahar 10
Piine de griu ar 90 90
Cinalll
Chefir gr 200 200
A patra zi
Dejun
Fidea cu lapte ar 250
Fidea 70
Zahar 5
Lapte 100
unt 5




Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt si brinza tare gr 100/10/20
Piine 100
Unt 10
Brinza tare 25
Prinz
Varza proaspata/tomate gr 100
Varza 100
Tomate 25
Supa din orez ar 350
Orez 20
unt 3
Morcov 10
Ceapa 3
Carne fiarta cu pireu de cartofi cu ar 125/200/70
castravete
Carne de gaina 250
Cartofi 230
Lapte 30
unt 5
Castravete proaspat 70
Compot din caise proaspete ar 200
Mere 50
Zahar 10
Gustarea
Biscuiti gr 50 50
Fructe de ar 100 110
sezon(cirese,visine,caise,
prune,pere,mere,struguri)
Cina
Papanasi cu sos din smintina or 125/20
Brinza prospata de vaci 100
Crupede gris 15
unt 8
Ou de gaina 10
Zahar 10
Smintina 20
Morcov inabusit or 200
Morcov 190
Faina de griu 3
Lapte 50
unt 5




Ceai ar 200
Ceai 0,2
Zahar 10
Piine de griu gr 100 100
Cina ll
Chefir gr 200 200
A cincea zi
Dejun
Peste cu cartofi tineri fierti ar 50/250
Peste 100
Ceapa 5
Pesmeti 5
unt 8
Cartofi 300
Marar 5
Ulei 7
Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt ar 100/10
Piine de griu 100
Unt 10
Prinz
Legume proaspete ar 100
Varza 40
Morcov 20
Castraveti 50
Verdeata 20
Bors cu smintina gr 350/10
Sfecla 100
Morcov 20
Varza 60
Tomate in suc propriu 3
Smintina 10
Zahar 3
Ulei 3
Faina de griu 3
Cartofi 70
Carne cu sos si terci din hrigca ar 90/40/250
Unt 9
Carne de gaina 185
Ceapa 5
Faina de griu 4




Paste de tomate ar 90/40/250 3
Crupe de hrisca 45
Compot din prune gr 200
Prune 50
Zahar 10
Piine de secara gr 100 100

Gustarea
Biscuiti or 50 50
Fructe de sezon(cirese,visine, gr 100 110
Caise,prune,mere,struguri)

Cina

Omleta gr 90
Ou de gaina 50
Lapte 50
Unt 3
Legume inabusite gr 300
Lapte 20
Varza 100
Morcov 50
Cartofi 150
Tomate in suc propriu 8
Ulei 5
Faina de griu 3
Patrunjel verde 10
Brinzoaice ar 80
Brinza proaspata de vaci 30
Faina de griu 25
Drojdii 2
Oua de gaina 10
Ulei 5
unt 5
Lapte 15
Ceai cu zahar ar 200
Ceai 0,2
Zahar 10
Piine de griu ar 90 90




Cinall

Chefir gr 200 200
A sasea zi
Dejun
Cartofi inabusiti cu carne si gr 200/90/70
tomate
Carne de gaina 175
Cartofi 250
Lapte 50
unt 9
Tomate 70
Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt ar 100/10
Pline de griu 100
Unt 10
Prinz
Morcov / tomate proaspete ar 100
Morcov 100
Tomate 50
Supa cu legume cu smintina gr 350/5
Varza 70
Morcov 30
Mazare 30
Rosii 30
unt 5
Smintina 5
Ceapa 10
Verdeata 10
Dovlicei 60
Budinca din cartofi cu carne ar 250
Cartofi 300
Carne de bovina 110
Ceapa 20
Ulei 15
Ceai de macies or 200
Macies 20
Zahar 15
Paine de secara ar 100 100

10




Gustarea

Covrigei ar 100 100
Fructe de sezon( ar 100 110
cirese,visine,caise,prune
Pere,mere,struguri)
Ceai cu zahar ar 200
Ceal 0,2
Zahar 10
Cina
Sufleu din brinza cu smintina ar 150/10
Brinza proaspata de vaci 100
Lapte 30
Zahar 10
Ou de gaina 25
Unt 3
Smintina 10
Terci de orez pe lapte gr 250
Orez 40
Lapte 100
unt 5
Zahar 5
Piine de griu ar 100 100
Ceai cu lapte ar 200
Ceai 0,2
Lapte 100
Zahar 10
Cinall
Chefir ar 200 200
A saptea zi
Dejun
Ragu din legume proaspete cu ar 250/180
carne 180
Carne de gaina 5
Faina de griu 70
Cartofi 10
Morcov 30
Castraveti 20
Mazare verde 30
Ulei 10
Varza 50
Tomate 20
Tomate in suc proriu 10
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Verdeturi 5
Ceai cu zahar gr 200
Ceai 0,2
Zahar 10
Piine de griu cu unt gr 100/10
Pline de griu 100
unt 10
Prinz
Morcov/Varza proaspata gr 100
Morcovi 80
Varza 60
Supa din legume cu orez si gr 350/10
Smintina
Orez 20
Cartofi 90
Morcov 10
Tomate in suc propriu 3
Ceapa 10
unt 5
Ulei 10
Smintina 10
Legume inabusite cu peste gr 200/70
Peste 140
Faina de griu 8
Ulei 15
Lapte 50
Cartofi 80
Varza 120
Morcov 20
Ceapa 10
Tomate in suc propriu 3
Ulei 7
Compot din piersici proaspete ar 200
Piersici 50
Zahar 10
Piine de secara ar 100 100
Gustarea
Pesmeti ar 200 200
Fructe de ar 100 110

sezon(cirese,visine,caise,prune
Pere,mere,struguri)
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Cina

Terci hercules gr 200
Hercules 55
Lapte 50
Zahar 5
Puding din brinza cu morcov gr 125
Brinza proaspata de vaci 70
Zahar 10
Oua de gaina 10
Morcov 40
Smintina 10
unt 2
Faina de griu 5
Ceali gr 200
Ceali 0,2
Zahar 10
Piine de griu ar 200 200
A opta zi
Dejun
Papanasi cu morcov or 200
Brinza 100
Morcov 55
Crupe de gris 12
Faina de griu 15
Zahar 10
Oua de gaina 10
Unt 3
Smintina 5
Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt gr 100/10
Piine de griu 100
Unt 10
Prinz
Tomate/castraveti proaspeti or 100
Tomate 55
Castraveti 50
Sup de legume cu perigoare din ar 200/50
carne
Varza 85
Morcov 10
Ceapa 10
Tomate in suc propriu 3
Ulei 3
Smintina 5
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Perisoare: ar
Carne de vita 200/50 80
Ceapa 10
Oua de gaina 20
Orez 5
Chiftea preparata in abur cu gr 75/150
morcov $i prune uscate inabusite
Carne de vita 80
Piine de griu 12
Lapte 20
unt 2
Morcov 160
Prune uscate 20
Compot din fructe proaspete gr 200
Visinr 60
Zahar 10
Piine de secara gr 100 100

Gustarea
Biscuiti gr 50 50
Fructe de ar 100 110
sezon(cirese,visine,caise,prune
Pere,mere,struguri)

Cina

Baba cu brinza si smintina or 200
Taitei 35
Brinza 100
Zahar 8
Oua 25
unt 5
invirtitd cu mere gr 75
Faina de griu 50
Oua de gaina 10
Mere 25
Ulei 3
Unt 3
Cacao cu lapte ar 200
Cacao 2
Lapte 100
Zahar 10
Piine de griu ar 90 90

14




Cinall

Chefir gr 200 200
A noua zi
Dejun
Tocana din legume ar 200
Cartofi 70
Morcov 50
Ceapa 30
Varza 40
Bostan 50
Mazare conservata 10
Lapte 50
Crupe de gris 5
Ulei 3
Lapte ar 200 200
Piine de griu cu unt si brinza tare gr 100/10/20
Piine 100
Unt 10
Brinza tare 22
Prinz
Castraveti /tomate ar 100
Castraveti 50
Tomate 60
Supa de mazare ar 300
Mazare 35
Morcov 15
Ceapa 10
Ulei 2
Pirjoale cu varza inabusita ar 75/130
Carne de vita 100
Piine de griu 10
Lapte 20
Pesmeti 4
Ulei 3
Varza
Morcov 145
Ceapa 10
Faina de griu 5
unt 4
Tomate in suc propriu 1
Compot din prune ar 200
Prune 40
Zahar 10
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Piiine de secara ar 100 100
Gustarea
Biscuiti gr 50 50
Fructe de gr 100 110
sezon(cirese,visine,caise,prune
Pere,mere,struguri)
Cina
Cartofi inabusiti cu fructe gr 250
Cartofi 200
Prune 15
Stafide 20
Curaga 5
Zahar 2
Faina de griu 5
unt 5
Smintina 10
Lapte ar 200 200
Piine de griu gr 90 90
Cina ll
Chefir ar 200 200
A zecea zi
Dejun
Peste hec cu cartofi ar 50/150
Peste 90
Lapte 50
Oua de gaina 30
Ulei 3
Cartofi 210
Ceapa 10
Lapte or 200 200
Piine de griu cu unt ar 90/10
Piine de griu 90
Unt 10
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Prinz

Ardei dulci/tomate ar 100
Ardei dulci 50
Tomate 55
Ciorba cu cartofi ar 300
Cartofi 120
Morcovi 12
Ceapa 6
Ulei 3
Smintina 5
Pilaf cu carne ar 130/70
Carne de gaina 100
Ceapa 20
Orez 40
Ulei 5
Morcovi 20
Compot din piersici ar 200
Piersici 50
Zahar 8
Piine de secara gr 100 100

Gustarea
Covrigei ar 100 100
Fructe de ar 100 100
sezon(cirese,visine,caise,prune
Pere,mere,struguri)

Cina

Puding din orez ar 200
Orez 30
Lapte 10
Zahar 5
Oua de gaina 20
Stafide 10
Caise uscate fara simburi 10
unt 5
Pesmeti 5
Smintina 10
Ceai cu zahar ar 200
Ceal 0,2
Zahar 10
Piine de griu cu unt gr 100/10
Piine de griu 100
Unt 10
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Cinall

Chefir gr 200 200

Valoarea estimata totala 789351,85

9. In cazul procedurilor de preselectie se indici numirul minim al candidatilor si, daca este
cazul, numarul maxim al acestora.

10.1in cazul in care contractul este impartit pe loturi un operator economic poate depune
oferta (se va selecta):

1) Pentru un singur lot;

11. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite
(indicati se admite sau nu se admite)

12. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: Termen de livrare —
incepind cu 09.06.2025 pina la 01.08.2025 inclusiv, zilnic, conform graficului stabilit, la
cantina taberei de odihna si intremare a sanatatii copiilor si adoliscentelor Leova.

13. Termenul de valabilitate a contractului: 31.12.2025

14. Contract de achizitie rezervat atelierelor protejate sau ci acesta poate fi executat numai

in cadrul unor programe de angajare protejata (dupa caz): Nu
(indicati da sau nu)

15. Prestarea serviciului este rezervati unei anumite profesii in temeiul unor legi sau al unor
acte administrative (dupa caz): nu se aplicd

(se mentioneaza respectivele acte cu putere de lege si acte administrative)

16. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot
determina eliminarea acestora si a criteriilor de selectie/de preselectie; nivelul minim
(nivelurile minime) al (ale) cerintelor eventual impuse; se mentioneazi informatiile
solicitate (DUAE, documentatie):

Nr. Mod de demonstrare a indeplinirii Nivelul minim/

Criteriile de calificare si de L
d/o selectie v criteriului/cerintei: Obligativitatea

Descrierea criteriului/cerintei

1 DUAE Se va completa conform modelului Obligatoriu
atasat InSIARSAP Mtender.
Confirmat prin semnétura
electronica aoperatorului economic.

2 Cerere de participare Conform Anexei nr. 7 din Documentatia Obligatoriu
standardaprobata prin Ordinul MF nr. 115 din
15.09.2021

Confirmat prin semnétura

electronica aoperatorului economic
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3 Certificat/Decizie de inregistrare a | Confirmat prin semnitura electronici Obligatoriu
intreprinderii/Extras din Registrul | aoperatorului economic
deStat al persoanelor juridice
4 Declaratie privind valabilitatea Conform Anexei nr. 8 din Documentatia Obligatoriu
ofertei standardaprobata prin Ordinul MF nr. 115 din
15.09.2021
Confirmat prin semnatura electronica
5 Garantia pentru oferta — 2% Conform Anexei nr. 9 din Documentatia Obligatoriu
standard aprobata prin Ordinul MF nr. 115
din 15.09.2021 Confirmat prin semnatura
electronica a operatorului economic
6 Declaratie privind lista Conform Anexei nr. 12 din Documentatia Obligatoriu
principalelor standardaprobata prin Ordinul MF nr. 115 din
livrari/prestari efectuate in 15.09.2021 Confirmat prin semnitura
ultimii 3 ani de activitate electronici a operatorului economic
7 Declaratie privind Conform Anexei nr. 14 din Documentatia Obligatoriu
personalul de specialitate standardaprobata prin Ordinul MF nr. 115 din
propus pentru 15.09.2021 Confirmat prin semnitura
implimentarea electronica a operatorului economic
contractului
8 Specificatia tehnica Conform Anexei nr. 22 din Documentatia Obligatoriu
standardaprobata prin Ordinul MF nr. 115 din
15.09.2021
Confirmat prin semnatura electronica a
9 Specificatia de pret Conform Anexei nr. 23 din Documentatia Obligatoriu
standardaprobata prin Ordinul MF nr. 115 din
15.09.2021.
Confirmat prin semnitura
electronica aoperatorului economic
10 | Certificat de atribuire a contului Confirmat prin semnitura electronica Obligatoriu
bancar operatorului economic
11 | Autorizatia sanitara de functionare | Confirmat prin semnitura electronici Obligatoriu
a agentului economic participant operatorului economic
12 | Autorizatia sanitara — Confirmat prin semnitura Obligatoriu
veterinara atransportului electronica aoperatorului economic
frigorific, eliberat de
catre ANSA
13 Certificat privind lipsa sau Eliberat de catre Serviciul Fiscal de Stat Obligatoriu
existenta restantelor la bugetul confirmat
public national prin semnatura electronica Confirmat prin
semnitura electronici a operatorului
economic
14 Ultimul raport financiar Confirmat prin semnitura electronica Obligatoriu

operatorului economic
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15 | Operatorul economic  va Vor fi furnizate documente, care sa ateste Obligatoriu
demonstra ca in cadrul entitatii studiilespecialistilor, calificarile, experienta
este angajat un tehnician de de serviciu.

productie alimentara, a carui
vechime in acest domeniu de
activitate nu este mai mica de 3

ant.
16 | Asigurarea standardelor calitatii Pe parcursul perioadei de executie ofertantul, Obligatoriu
caruiai s-a atribuit contractul de achizitie, va
prezenta in original si in copie certificatele care
atesta siguranta alimentelor livrate/consumate.
17 | Operatorul  economic  va Copie confirmata prin semnatura si Obligatoriu
demonstra experienta stampilaparticipantului

profesionald  specifica  1n
domeniul alimentatiei copiilor
la tabara .

Pentru demonstrarea experientei
profesionale specifice, operatorul
economic va prezenta contractele
in baza carora se intrunesc
cerintele stabilite,(contract de
alimentatie cu tabara)

18 | Meniuri de perspectiva Lista meniurilor de perspectiva pentru 10 zile Obligatoriu
de alimentatie, aprobata de catre Agentia
Nationald pentru Sanatate Publica (centrele
de sandtate publicdteritoriale) va fi
prezentata in original, semnatd si stampilata
decatre ofertant.

La descrierea meniului vor fi indicate
alimentele si produsele folosite la

prepararea bucatelor pentru fiecare zi,
continutul de proteine, grasimi si continutul
de carbohidrati (g), valoarea energiei
(calorii), cantitatea de sare (g) cantitatea de
lichid(L).

Meniurile propuse vor intruni cerintele stabilite
in ordinul Ministerului Sanatatii nr.638 din
12.08.2016c¢u privire la implementarea
Recomandarilor pentru un regim

alimentar sandtos si activitate fizica

adecvata 1n institutiile de invatamint din
Republica Moldova (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova,

Prezentarea oricarui alt formular decit cel aprobat prin Ordinul Ministerului
Finantelor nr. 115 din 15.09.2021 constituie temei de respingere a ofertei ,
conform pct. 49 din Ordin.

17. Garantia pentru ofertd, cuantumul: 2%.
18. Garantia de buni executie a contractului, dupi caz , cuantumul: nu se aplica.

19. Motivul recurgerii la procedura accelerati (in cazul licitatiei deschise, restrinse si al
procedurii negociate), dupa caz: nu se aplica
20




20. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daci este cazul specificati daci se va utiliza
acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronici):

21. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz): bucatele vor
fi pregdtite in cantina taberei de odihna si intremare a sanatatii copiilor si adolescentilor
Leova, amplasata in satul Sarata Noua

Cantitatea,valoarea estimata Termenul de
Serviciile si locul prestarilor (3 tururi) Prestare
o . . 50 zile calendaristice
Servicii de alimentare a copiilor la (luna: iunie-august)

Tabara de odihna si intremare a

Servicii de alimentare a copiilor la | sanatatii copiilor si adolescentilor Micul dejun - 8.30

Tabira de odihna si intremare a Leova Prinzul - 12.30
sanatatii copiilor Micul dejun -5500 Portii Gustarica - 15.30
si adolescentilor Leova Prinzul - 5500 Portii Cina - 19.30
Gustarica -5500 Portii )
Cina - 5500 Portii Se incepe la 09.06.2025
- 01.08.2025

22. Oferta se prezinti in valuta — lei MDL

23. Criteriul de evaluare aplicat pentru atribuirea contractului: cel mai bun raport pret-
calitate.

24.Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, precum
si ponderile lor:

N Denumirea factorului de evaluare Ponderea%
d/o

1 Pretul ofertei 40

2 Capacitatea economica 10

3 Numarul personalului calificat 10

4 Nivelul caloric si structura nutritive a maniului 40

25. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor:

= Conform SIA RSAP/ pina la: Informatia o gasiti in SIA RSAP

= pe: Informatia o gasiti in SIA RSAP
26. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:

Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP
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27. Termenul de valabilitate a ofertelor: 30 zile
28. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP (SIA RSAP sau adresa deschiderii)
Ofertele intirziate vor fi respinse.

29. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sd participe la deschiderea ofertelor, cu exceptia
cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”.

30. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: Limba
Romdnda

31.Respectivul contract se refera la un proiect si/sau program finantat din fonduri ale Uniunii

Europene: nu se aplica

(se specifica denumirea proiectului si/sau programului)
32.Denumirea si adresa organismului competent de solutionare a contestatiilor:
Agentia Nationald pentru Solutionarea Contestatiilor

Adresa: mun. Chisindu, bd. Stefan cel Mare si Sfiant nr.124 (et.4), MD 2001;
Tel/Fax/email: 022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md

33. Data (datele) si referinta (referintele) publicirilor anterioare in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene privind contractul (contractele) la care se refera anuntul respective (daca este
cazul): nu se aplica

34. in cazul achizitiilor periodice, calendarul estimat pentru publicarea anunturilor viitoare:

35. Data publicarii anuntului de intentie sau, dupa caz, precizarea ca nu a fost publicat un
astfel de anunt:

36. Data transmiterii spre publicare a anuntului de participare:

37. in cadrul procedurii de achizitie publici se va utiliza/accepta:

Denumirea instrumentului electronic Se va utiliza/accepta sau nu
depunerea electronica a ofertelor sau a cererilor de Se va accepta

participare

sistemul de comenzi electronice Nu se accepta

facturarea electronica Se va accepta

platile electronice Se va accepta

38.Contractul intra sub incidenta Acordului privind achizitiile guvernamentale al
Organizatiei Mondiale a Comertului (numai in cazul anunturilor transmise spre publicare in

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene): Nu
(se specifica da sau nu)

39.Alte informatii relevante:

« . . .. Digitally signed by Carafizi Aliona
Conduciitorul grupului de lucru: ~ Aliona Carafizi  pue: 202,05 15 15:36:55 EEST

Reason: MoldSign Signature
Location: Moldova
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