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ANUNT DE PARTICIPARE

privind achizitia de valoare mica: Umpluturi in asortiment

(se indica obiectul achizitiei)

Denumirea entititii contractante: ,,Franzeluta” S.A.
IDNO: 1002600004030
Adresa: MD 2032, Republica Moldova, mun. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30
Numarul de telefon/fax: 022 55-14-45, fax 022 52-81-23

Adresa de e-mail si de internet: anticamera@franzeluta.md, www.franzeluta.md

6. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de atribuire:
https://franzeluta.md/achizitii/ ; SIA “RSAP”

7. Obiectul principal de activitate al intreprinderii: activitatea de fabricare a painii si altor produse de

prima necesitate

8. Cumpiritorul invita operatorii economici interesati, care Ti pot satisface necesitatile, sa participe la
rocedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmaitoarelor bunuri /servicii/lucrari:

Nr.
d/o

Cod CPV

Denumirea
bunurilor
/serviciilor/
lucrarilor
solicitate

Unitatea
de masura

Canti-
tatea
esti-
mata

Specificarea tehnica deplina solicitati, Standarde de
referinta

Valoarea estimata
(se vaindica
pentru fiecare
lotin
parte)

Lotl

15000000-8

Umplutura
din
pomusoare
de coacaza
neagra

kg

2100

Document normativ: Specificatia tehnica a producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Zahar, pomusoare de
coacdza neagra (minimum 45%), fibre, aditivi alimentari.
Sursa: Vegetal.
Locul de provenienti: Provenite autohtona.
Descrierea: Gem din pomusoare de coacdza neagra cu fructe
intregi si bucati, pentru stratificarea produselor de cofetarie. Nu
trebuie sa persiste gustul de amidon. Stabil la congelare.
Informatii privind organismele modificate genetic (OMG):
Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietiti organoleptice:
Textura — Masa onctuoasa de fructe intregi sau maruntite, care
se intinde pe o suprafata orizontala..
Culoarea — Violet inchis.
Gust si miros — Dulce-acrisor de coacdza neagra,
fara gust si miros strain.
Proprietiti fizico-chimice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Fractia masica de substante uscate solubile,%, min-57,0
Fractia masica de fructe %, min -45,0
pH -4,1
Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri straine, % - nu se admite
IProprietati microbiologice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
INumirului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult - 1,0x10°

Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs - nu se admite
Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -1,0x108
Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult - 1,0x10°
Eschericia Coli, la 0,1g produs - nu se admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp, in 25 g. - nu se admite
Ambalare si livrare: in gileti din plastic. Greutatea maxima
13kg.
IAmbalajele de transport trebuie sa asigure integritatea produsului,
sd fie curate, uscate, 1n stare buna, neinfectate si fara miros strain.
Termen de valabilitate:
Termenul de valabilitate stabilit de producdtor pana la care
produsele mentionate isi pastreaza caracteristicile specifice.
Conditii de depozitare:

123 900,00
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Se depoziteazd in 1incdperi curate, bine ventilate, la
temperatura de 0°C pana la 25°C si umiditate relativa a aerului
maximum 75%.
Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea
- Certificat de calitate, certificat de inofensivitate, certificat d
conformitate, rapoarte de incercari..
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru testare
in producere: Un ambalaj de 20 kg

Lot 2

15000000-8

Umplutura
din fructe de
padure

kg

750

Document normativ: Specificatia tehnica a producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta, inclusiv aditivi
si adjuvanti tehnologici: Zahar, pomusoare: coacdza rosie ,
capsund, mure, zmeura (minimum 45,0 %), fibre, aditivi
alimentari
Sursa: Vegetal.
Locul de provenienti: Provenite atit din produs autohton cit si
din import.
Informatii privind organismele modificate genetic (OMG): Nu
se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice:
Textura — Masa onctuoasa de fructe intregi sau maruntite, care
se intinde pe o suprafata orizontala.
Culoarea — Rosu-viginiu inchis.
Gust si miros — Dulce acrisor de fructe de padure, fara gust si
Miros strain.
Descrierea: Gem de fructe de padure cu fructe intregi si bucati,
pentru stratificarea produselor de cofetarie. Nu trebuie sa persiste]
gustul de amidon. Stabil la congelare.
Proprietati fizico-chimice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Fractia masica de substante uscate solubile,%, min- 57,0
Fractia masica de fructe/pomusoare %, min - 45,0
pH -4,1
Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri straine, % - nu se admite
Proprietiati microbiologice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
INumdrului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult - 1,0x10°
Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs - nu se admite
Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult - 1,0x103
Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult - 1,0x10°
Eschericia Coli, la 0,1g produs - nu se admite
Bacteriilor din genul Salmonella spp, in 25 g. - nu se admite
Criterii de contaminanti:

Contaminanti: Niveluri maxime:
Hidrocarburi aromatice policiclice (ug/kg)

- benzo(a)piren -10,0
- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului -50,0
Metale (mg/kg)

Plumb -3,0
Cadmiu -1,0

HOTARIRE Nr. 724 din 30.10.2024

cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind
contaminantii din produsele alimentare.

‘Ambalare si livrare:

in galeti din plastic. Greutatea maxima 13kg

in timpul depozitarii, transportarii si comercializirii, ambalajul d
desfacere, materialele de ambalaj si modul de ambalare trebuie s3
asigure mentinerea calitatii si siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare bund, neinfectate si fara
miros strain.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de catre autoritateal
sanitar-veterinard, care sd asigure, pe toata perioada transportarii,
pastrarea nemodificata a caracteristicilor nutritive, organoleptice,
fizico-chimice, microbiologice, precum si protectia impotriva
prafului, daundtorilor si altor posibilitaiti de alterare si
contaminare

Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producitor pana la care
produsele mentionate isi pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare:

41 000,00
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Se depoziteaza in incaperi curate, bine ventilate, la temperatura
de 0°C pana la 25°C si umiditate relativa a aerului maximum
75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea

- Certificat de calitate.

- Certificat de conformitate.

- Raport de incercari eliberat de un laborator acreditat Tn RM.
- Raport de incercdri cu indicarea valorilor nutritionale pentru
fiecare lot nou sau produs.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT

Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru testare in
producere: Un ambalaj de 20 kg

Lot 3

15000000-8

Frutigel din
pulpa de
capsuni

kg

2400

Document normativ: Specificatia tehnica a producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta, inclusiv aditivi
si adjuvanti tehnologici: Zahar, sirop de glucoza, capsuni
(15,0%), fibre, pectina, aditivi alimentari.

Sursa: Vegetal.

Locul de provenienti: Provenite atit din produs autohton cit si
din import.

Descrierea: Frutigel din pulpa de capsuni, se foloseste la
injectarea croissant-elor, netermostabil. Nu trebuie sa persiste
gustul de amidon.

Informatii privind organismele modificate genetic (OMG):
Nu se admit organisme modificate genetic.

Proprietati organoleptice:

Textura — Masa din pulpa de capsuni fara seminte, omogena,
fara aglomerari si incluziuni straine.

Culoarea — Rosu inchis.

Gust si miros — Dulce-acrisor de capsuna, fara gust si miros
strain.

Proprietati fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Fractia masica de substante uscate solubile, %, min- 68,0
Fractia masica de fructe/pomusoare %, min - 15,0

pH -4,1
Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri straine, % - nu se admite
Proprietiati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
INumdrului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult - 1,0x10°
Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs - nu se admite
Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult - 1,0x10°
Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult - 1,0x10°
Eschericia Coli, la 0,19 produs - nu se admite
Bacteriilor din genul Salmonella spp,in25¢g. - nu se admite
Ambalare si livrare: Tn gileti din plastic. Greutatea maximi
13kg.

Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea produsului,
sa fie curate, uscate, 1n stare bund, neinfectate si fara miros strain.
Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producator pana la care
produsele mentionate isi pastreaza caracteristicile specifice.
Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea

Certificat de calitate, certificat de inofensivitate, certificat de
conformitate, rapoarte de incercari.

Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru testare Tn

producere: Un ambalaj.

110 400,00

Lot 4




15000000-8

Amestec
pulverulent
termostabil de
mac

kg

500

Document normativ: Specificatia tehnica a producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta, inclusiv aditivi
si adjuvanti tehnologici: Seminte de mac min. (60%), zahar,
vanilina si aditivi alimentari.

Sursa: Vegetal.

Locul de provenienti: Provenite atit din produs autohton cit si
din import.

Descrierea: Amestec alimentar uscat, pulverulent pentru
prepararea umpluturii termostabile de mac. Inhibare cu apa in
raport 1kg de amestec cu 0,4kg de apa.

Informatii privind organismele modificate genetic (OMG):

Nu se admit organisme modificate genetic.

Proprietati organoleptice:

Textura — Masa omogena, pulverulenta, fin maruntita, uscata,
fara aglomerari si incluziuni strdine, cu incluziuni de mac.
Culoarea — Gri cu nuanta alb.

Gust si miros — De mac, dulce, cu aroma usoara de vanilie, fara
gust si miros strain.

Proprietati fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Continutul de mac, %, min. - 60,0

Impuritati minerale, % - nu se admite

Corpuri straine, % - nu se admite

Proprietati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
INumérului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult - 1,0x10°
Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs - nu se admite
Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult - 1,0x10°
Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult - 1,0x10°
Eschericia Coli, la 0,19 produs - nu se admite
Bacteriilor din genul Salmonella spp,Tn25g. - nu se admite
Criterii de contaminanti:

Hidrocarburi aromatice policiclice (ug/kg) Niveluri maxime
- benzo(a)piren -10,0

- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului -50,0

Metale (mg/kg)

Plumb -3,0

Cadmiu -1,0

Mercur 01

Ambalare si livrare: in timpul depozitarii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de desfacere, materialele de ambalaj si
modul de ambalare trebuie sd asigure mentinerea calitatii si
siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea
pprodusului, sa fie curate, uscate, in stare buna, neinfectate si fara
miros strain.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de catre autoritatea|
sanitar-veterinara, care sd asigure, pe toata perioada transportarii,
pastrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive, organoleptice,
fizico-chimice, microbiologice, precum si protectia impotrival
prafului, daunatorilor si altor posibilitaiti de alterare si
contaminare.

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit de
producdtor pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi curate, bine
ventilate, la temperatura de 0°C pana la 25°C si umiditate
relativa a aerului maximum75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea

- Certificat de calitate.

- Certificat de conformitate.

- Raport de incercari eliberat de un laborator acreditat in RM.

- Raport de incercari cu indicarea valorilor nutritionale pentru
fiecare lot nou sau produs.

- FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT ..

Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei imsotitd de
eticheta producatorului pentru testare in producere: Un

ambalaj de 5 kg

33 000,00

Valoarea estimativi totala, lei fara TVA

308 300,00




9. Tn cazul in care contractul este impirtit pe loturi un operator economic poate depune oferta
(se va selecta):

1) Pentru un singur lot;
2) Pentru mai multe loturi;
3) Pentru toate loturile;
4) Alte limitari privind numarul de loturi care pot fi atribuite aceluiasi ofertant
10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite
(indicati se admite sau nu se admite)
11. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: Se livreaza cu transportul

vinzatorului autorizat sanitar, care sa asigure mentinerea calitatii si siguranta marfii. Livrarea se va efectua in
perioada decembrie a anului 2025 - martie a anului 2026, in zilele de luni-vineri, de la ora 09:00 pina la ora
15:00. Data si cantitatea: conform cererii Cumpdratorului, remise prin posta electronicad a operatorului
economic (Lot 1: 700 kg pe luna, Lot 2: 250 kg pe luna, Lot 3: 800 kg pe luna, Lot 4: 500 kg integral in luna
decembrie).

12. Termenii si conditiile de achitare: prin transfer bancar in decurs de 30 zile de la receptia marfii
13. Termenul de valabilitate a contractului: pana la Tndeplinirea tuturor obligatiunilor
contractuale.

14. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot determina

eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime) al (ale) cerintelor
eventual impuse; se mentioneaza informatiile solicitate (documentatie):



Nr Descrierea criteriului/cerintei Mod de demonstrare a Nivelul minim/
: ’ indeplinirii Obligativitatea
d/o criteriului/cerintei:
Oferta Original (conform formularului anexat), Obligatoriu
1 confirmat prin aplicarea semnaturii
electronice
si/sau semnata si stampilatd de catre
ofertant.
Specificatia tehnica Original (conform formularului anexat), Obligatoriu/La
2 confirmat prin aplicarea semnaturii necesitate
electronice si/sau semnata si stampilata de
catre ofertant.
Certificat/Decizie de inregistrare a | Copie, confirmata prin aplicarea semnaturii | Obligatoriu/La
3 | intreprinderii/Extras din Registrul de | electronice si/sau semnata si stampilatia de | necesitate

Stat al persoanelor juridice

catre ofertant.

Acte ce denota calitatea produsului:

Copii ale originalelor, semnate si stampilate

Obligatoriu/La

4 Certificat de calitate; Certificat de | de catre ofertant si/sau confirmate prin necesitate
conformitate; Certificate de aplicarea
inofensivitate; Raport de incercari semnaturii electronice
Autorizatie sanitar — veterinard de | Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
S | functionare pentru produsele de aplicarea semnaturii electronice si/sau necesitate
origine semnata si
animaliera. stampilata de catre ofertant.
Autorizatia sanitar-veterinara pe Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
5 unitate de transport sau pasaportul | aplicarea semniturii electronice si/sau necesitate
sanitar al transportului cu care se vor | semnati si
efectua livrarile. stampilata de citre ofertant.
7 Autorizatie sanitard de functionare | Copie a originalului, confirmata prin Obligatoriu/La
pentru depozit aplicarea semniturii electronice si/sau necesitate
semnata si stampilatd de catre ofertant
Ofertantul are obligatia de a prezenta Obligatoriu
gratuit mostrele pana la ora 15:00 n ziua
lucratoare imediat urmatoare zilei de
deschidere a ofertelor de pret pe platforma
electronica de achizitii (SIA RSAP).
8 | Mostre (Tel.de contact pentru receptionarea Tn caz de
mostrelor: 060777951). neprezentare a
Mostrele vor fi prezentate in pungi fara mostrelor n
indicarea producatorului/ofertantului. termenul
Cantitatea mostrelor pentru testarea in stabilit,
producere si identificarea calitatii materiilor | ofertantul risca
prime pentru procesul tehnologic: Lot 1-20 | s3 fie
kg, Lot 2-20 kg, Lot3-20 kg, Lot4 -5 descalificat
kg
Garantia de buna executie a Se va depune pe contul beneficiarului la Obligatoriu la
8 | contractului in cuantum de 5% din | Tncheierea contractului incheierea

valoarea totala a contractului fara
TVA

contractului




15. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daca se va utiliza
acordul- cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronici): licitatia electronica in 3
runde cu pasul minim 1%

16. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz): -
17. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: cel mai bun raport calitate-pret

18. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic,
recum si ponderile lor:

: Punctaj
Nr. B EE maxim | Metodologia de evaluare Punctaj de referint:i
evaluare t
alocat
Oferta cu pretul cel mai 99
scazut
Pretul ofertei (PO) 99 Pret cel mai scazut .
1 Oferta cu alt pret Sret oferta xPunctaj maxim

Algoritmul de calcul: Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; pentru un alt
pret ofertat punctajul se calculeaza proportional.

Disponibilitatea 1 Se atribuie 1 punct pentru prezentarea confirmarii existentei in stoc a
stocului (DS) cantitdtii minime lunare necesare de livrat (700 kg pentru Lot 1; 250 kg
pentru Lot 2; 800 kg pentru Lot 3; 500 kg pentru Lot 4)

Nota: Tn cazul In care doud sau mai multe oferte vor acumula acelasi
100 punctaj, prioritate va avea ofertantul care a acumulat cel mai mare
punctaj la factorul ,,Preful ofertei”

Total punctaj maxim
acumulat

Punctajul acumulat se calculeaza ca suma a punctajelor pentru fiecare criteriu: PA=PO+DS,
unde: PA este Punctajul Acumulat;
PO — Punctajul atribuit conform criteriului Pretul Ofertei;

DS — Punctajul atribuit conform criteriului Disponibilitatea stocului.

19. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor:

- panai la: [ora exacta] 17:00
- pe: [data] 01.12.2025

20. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:
Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP

21. Termenul de valabilitate a ofertelor: 60 zile din data deschiderii ofertelor

22. Locul deschiderii ofertelor: electronic prin intermediul SIA RSAP

Ofertele intirziate vor fi respinse.

23. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sa participe la deschiderea ofertelor, cu
exceptia cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”.

24. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: Roméana
25. Alte informatii relevante:

Contractul urmeazi a fi incheiat pentru o cantitate de: Lot 1: 2 100 kg, Lot 2: 750 kg, Lot 3:
2 400 kg, Lot 4: 500 kg.
In cazul in care pe perioada desfisuririi contractului la 2 livriri consecutive a mirfii se depisteazi
necorespunderea calitatii in _procesul testarii/utilizirii cu mostra de referinti pistrati la S.A.

~Franzeluta” pe perioada derulirii contractului, S.A. ..Franzeluta” va rezolutiona contractul in mod

unilateral cu instiintarea vinzitorului despre acest fapt. Garantia de buna executie a contractului

depusa la incheierea contractului va raméne in posesia S.A. ..Franzeluta”.

7



1n cazul in care se va constata ci preturile pe piatii pentru produsele necesare sunt mai avantajoase
comparativ cu preturile depuse de catre participantii la licitatie, S.A. .,.,Franzeluta” isi rezerva dreptul
de a anula procedura de achizitie la orice etapad de desfasurare si de a lansa o noua proceduria de
achizitie pentru obtinerea unor preturi mai competitive si a asigura astfel principiul utilizarii eficiente
a resurselor financiare.

In cazul in care la etapa de examinare a ofertelor se identifici dependenta a doi sau mai multi
operatori, acestia vor fi considerati ca unul singur, iar oferta de pret va fi aleasa cea care a fost
identificatia ca cea mai avantajoasa conform criteriului de cel mai mic pret la cea mai buna calitate
ofertata.

Digitally signed by Rotari Rostislav
Date: 2025.11.25 11:08:31 EET
Reason: MoldSign Signature
Vicepresedintele Comisiei de Achizitiin: Moldova
MOLDOVA EUROPEANA

Ic|Rotari Rostislav




Anexanr. 1

(Denumirea operatorului economic)

adresa completa

tel, fax, e-mail

OFERTA

Catre: ,Franzeluta” S.A., mun. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30
(denumirea beneficiarului si adresa completa)

Examinand documentatia de achizitie referitor la achizitia:

Umpluturi Tn asortiment (icitatia nr.508-11/25)

(denumirea contractului de achizitie anuntate de beneficiar)

prezentam oferta privind executarea contractului de achizitie susmentionat, si anume:
l. Furnizarea (executarea, prestarea):

Nr. Denumirea Unitate de estci:rigttgasgr Pret unitar, Suma, Producatorul
d/o masura 3 1uni Lei fara TVA| Leifara TVA (*Nota)
1 2 3 4 5 6 7
Lotl
1 |Umplutura din kg 2100
pomusoare de
coacdzd neagra
Total Lot 1
Lot 2
1 |[Umplutura din kg 750
fructe de padure
Total Lot 2
Lot 3
1 |Frutigel din pulpa kg 2400
de capsuni
Total Lot 3
Lot 4
1 | Amestec kg 500
pulverulent
termostabil de mac
Total Lot4
‘ Total oferta

*Nota: Colonita 7 se completeaza obligatoriu prin indicarea tarii de origine si companiei
producatoare.
Livrarea bunurilor se va face la adresa: depozitul central, or. Chisinau, str. Sarmizegetusa, 30.
Furnizorul prezinta oferta comerciala cu transportarea bunurilor pina la adresa indicata. Furnizorul va
suporta toate cheltuielile si riscurile legate de livrarea bunurilor la adresa indicata.
. Disponibilitatea stocului:
Vanzatorul declara pe proprie raspundere existenta in Stoc a cantitatii minime lunare necesare de

livrat : Dao Nuo
(obligatoriu se bifeaza)

Data completarii:

(Numele, prenumele si functia persoanei autorizate sa reprezinte operatorul economic)

(semnatura) si L.S.



Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar —in

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei: L

Jmpluturi Tn asortiment.

Denumirea Tara de Produ- Specificarea tehnica deplini solicitati de Specificarea Standarde
bunurilor origine citorul citre autoritatea contractanta tehnica deplina de referinta
propusi de catre
ofertant
1 2 3 4 5 6
Lotul 1

Umplutura din
pomusoare de
coacaza neagra

Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului
Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi si adjuvanti tehnologici: Zahar,
pomusoare de coacdza neagra (minimum 45%),
fibre, aditivi alimentari.
Sursa: Vegetal.
Locul de provenienta: Provenite autohtona.
Descrierea: Gem din pomusoare de coacaza
neagra cu fructe intregi si bucati, pentru
stratificarea produselor de cofetarie. Nu trebuie
sd persiste gustul de amidon. Stabil la congelare.
Informatii privind organismele modificate
genetic (OMG): Nu se admit organisme
modificate genetic.
Proprietati organoleptice:
Textura — Masa onctuoasa de fructe intregi sau
maruntite, care se intinde pe o suprafata
orizontala..
Culoarea — Violet inchis.
Gust si miros — Dulce-acrisor de coacdza neagra,
fara gust si miros strain.
Proprietati fizico-chimice:
Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
Fractia masica de substante uscate solubile,%,
min-57,0

Fractia masica de fructe %, min - 45,0

pH -4,1

Impuritati minerale, % - nu se admite

Corpuri straine, % - nu se admite
Proprietati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de admisibilitate:

Numarului de colonii la 1 g de produs, nu mai
mult - 1,0x105

Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs - nu se
admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,1g produs -nuse
admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp, in 25 g. -
nu se admite

Ambalare si livrare: in gileti din plastic.
Greutatea maxima 13kg.

Ambalajele de transport trebuie sa asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fard miros strain.
Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producétor
pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare:

Se depoziteaza in Incaperi curate, bine ventilate,
la temperatura de 0°C pana la 25°C si umiditate
relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate, certificat de inofensivitate,

10



certificat de conformitate, rapoarte de incercari..
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei
pentru testare in producere: Un ambalaj de 20 kg

Lotul 2

Umplutura
din fructe de
padure

IDocument normativ: Specificatia tehnicé a
producatorului

Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi si adjuvanti tehnologici: Zahar,
[pomusoare: coacaza rosie , cdpsund, mure, zmeura

(minimum 45,0 %), fibre, aditivi alimentari
Sursa: Vegetal.

ILocul de provenienta: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate
genetic.

Proprietati organoleptice:

ITextura — Masa onctuoasa de fructe intregi sau
maruntite, care se intinde pe o suprafata orizontala.
Culoarea — Rosu-visiniu inchis.

Gust si miros — Dulce acrisor de fructe de padure,
fara gust si miros strain.

IDescrierea: Gem de fructe de padure cu fructe
fintregi si bucati, pentru stratificarea produselor de
cofetarie. Nu trebuie sa persiste gustul de amidon.
Stabil la congelare.

Proprietati fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

Fractia masica de substante uscate solubile,%,
min- 57,0

Fractia masica de fructe/pomusoare %, min
- 45,0

pH
-4,1
Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri straine, % - nu se admite
IProprietati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de admisibilitate:
INumarului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult
- 1,0x105
Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs -

nu se admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,19 produs - nu se admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp,in25g. - nu
se admite
Criterii de contaminanti:

Contaminanti: Niveluri maxime:
Hidrocarburi aromatice policiclice (ug/kg)

- benzo(a)piren -10,0
- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului -50,0
Metale (mg/kg)

Plumb -3,0
Cadmiu -1,0

HOTARIRE Nr. 724 din 30.10.2024

cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar
privind contaminantii din produsele alimentare.
|Ambalare si livrare:

in gileti din plastic. Greutatea maxima 13kg

in timpul depoxzitirii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de desfacere,
imaterialele de ambalaj si modul de ambalare
trebuie sd asigure mentinerea calitatii si siguranta
produselor .

IAmbalajele de transport trebuie sa asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fard miros strain.
[Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de
catre autoritatea sanitar-veterinara, care sa asigure,

[pe toata perioada transportarii, pastrarea
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memodificata a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,
[precum si protectia impotriva prafului,
contaminare

Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producator
ipana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare:

Se depoziteaza in incaperi curate, bine ventilate, la
temperatura de 0°C péna la 25°C si umiditate
relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate.

Certificat de conformitate.

IRaport de incercari eliberat de un laborator
acreditat in RM.

IRaport de incercéri cu indicarea valorilor
nutritionale pentru fiecare lot nou sau produs.
FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei
pentru testare Tn producere: Un ambalaj de 20 kg

Lotul 3

Frutigel din
pulpa de
Capsuni

IDocument normativ: Specificatia tehnica a
producatorului

Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi i adjuvanti tehnologici: Zahar,
sirop de glucoza, capsuni (15,0%), fibre, pectina,
aditivi alimentari.

Sursa: Vegetal.

ILocul de provenienta: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.

Descrierea: Frutigel din pulpa de capsuni, se
foloseste la injectarea croissant-elor,
netermostabil. Nu trebuie sa persiste gustul de
amidon.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG):

Nu se admit organisme modificate genetic.
IProprietati organoleptice:

Textura — Masa din pulpa de capsuni fara seminte,
omogenad, fara aglomerari si incluziuni straine.
Culoarea — Rosu inchis.

Gust si miros — Dulce-acrisor de capsuna, fara
gust si miros strain.

Proprietdti fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

Fractia masica de substante uscate solubile, %,
min- 68,0

Fractia masica de fructe/pomusoare %, min

- 15,0

pH

-4,1

Impuritati minerale, % -nu
se admite

Corpuri straine, % -nu
se admite

IProprietati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

INumarului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult
- 1,0x105

Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs -
nu se admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,1g produs -
nu se admite

Bacteriilor din genul Salmonellaspp,in25g. -
nu se admite

|Ambalare si livrare: In gileti din plastic. Greutatea
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imaxima 13kg.

IAmbalajele de transport trebuie s asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fara miros strain.
Termen de valabilitate:

Termenul de valabilitate stabilit de producator
ipana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

IDocumente de insotire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate, certificat de inofensivitate,
certificat de conformitate, rapoarte de incercéri.
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru
testare Tn producere: Un ambalaj.

Lotul 4

Amestec
pulverulent
termostabil de
mac

IDocument normativ: Specificatia tehnica a
producatorului

Compozitia ingredientelor care intra in reteta,
inclusiv aditivi i adjuvanti tehnologici: Seminte
de mac min. (60%), zahar, vanilina si aditivi
alimentari.

Sursa: Vegetal.

ILocul de provenienta: Provenite atit din produs
autohton cit si din import.

Descrierea: Amestec alimentar uscat, pulverulent
pentru prepararea umpluturii termostabile de mac.
Inhibare cu apa in raport 1kg de amestec cu 0,4kg
de apa.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG):

Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietdti organoleptice:

[Textura — Masa omogena, pulverulenta, fin
imaruntita, uscatd, fara aglomerari si incluziuni
strdine, cu incluziuni de mac.

Culoarea — Gri cu nuanta alb.

Gust si miros — De mac, dulce, cu aroma ugoara
de vanilie, fara gust si miros strain.

Proprietdti fizico-chimice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

Continutul de mac, %, min. - 60,0

Impuritati minerale, % - nu se admite
Corpuri strdine, % - nu se admite
IProprietati microbiologice:

Caracteristici: Conditii de
admisibilitate:

INumarului de colonii la 1 g de produs, nu mai mult
- 1,0x105

Bacteriilor coliforme, la 0,01g produs -
nu se admite

Drojdii, in 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Micete, Tn 1 g de produs nu mai mult -
1,0x103

Eschericia Coli, la 0,1g produs -
nu se admite

Bacteriilor din genul Salmonella spp,in25g. -
nu se admite

Criterii de contaminanti:

Hidrocarburi aromatice policiclice (pg/kg)
Niveluri maxime

- benzo(a)piren -10,0
- suma benzo(a)pirenului, enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului -

50,0

Metale (mg/kg)

Plumb -3,0
Cadmiu -1,0
Mercur 0,1

|Ambalare si livrare: In timpul depozitarii,
transportarii i comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de ambalaj si modul de

ambalare trebuie sa asigure mentinerea calitatii si
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siguranta produselor .
IAmbalajele de transport trebuie s asigure
integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in
stare bund, neinfectate si fara miros strain.
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de
catre autoritatea sanitar-veterinara, care sa asigure,
Ipe toatd perioada transportarii, pastrarea
nemodificata a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,
[precum si protectia impotriva prafului,
daunatorilor si altor posibilitati de alterare si
contaminare.

'Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate
stabilit de producator pana la care produsele
Imentionate 1si pastreaza caracteristicile specifice.
Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi
curate, bine ventilate, la temperatura de 0°C pana
la 25°C si umiditate relativa a aerului
maximum?75%.

IDocumente de insotire: calitatea/inofensivitatea
Certificat de calitate.

Certificat de conformitate.

Raport de incercari eliberat de un laborator
acreditat in RM.

IRaport de incercéri cu indicarea valorilor
nutritionale pentru fiecare lot nou sau produs.

- FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT ..
Conditii de  receptionare:

Prezentarea mostrei imsotita de

eticheta producatorului pentru

testare Tn producere: Un ambalaj

de 5 kg
Semnat: Numele, Prenumele: Tn calitate de:
Ofertantul: Adresa:
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