Specificatii tehnice

Anexanr. 22

la Ordinul MF nr.115 din “15” septembrie 2021

Numiirul procedurii de achizitie:

ocds-b3wdp1-MD-1644245257884

conform SIA RSAP M-Tender

Obiectul achizitiei:

Produse alimentare pentru IET ”Andries” din s.Tintireni, r-nul Anenii Noi, pentru perioada februarie-iunie 2022

Denumirea bunurilor si/sau a Denumirea modelului Tara de Produ-citorul Specificarea tehnici deplini solicitata de citre autoritatea Specificarea tehnica deplini propusi de catre ofertant Standarde de
serviciilor bunului/serviciului origine contractanti referinta
1 2 3 4 5 6 7
Carne de vitel fara os, calitate superioara, fara grasime, Carne de vitel fara os, calitate superioara, fara grasime, neinjectat
neinjectat refrigeratd, proaspata, fara lichid, fara resturi de refrigerata, proaspata, fara lichid, fara resturi de continut intestinal
continut intestinal sau impuritati mecanice, miros caracteristic, |sau impuritati mecanice, miros caracteristic, fara miros strain.
fara miros strain. Marcarea se efectueaza individual, prin Marcarea se efectueaza individual, prin atasarea unei etichete, pe
atasarea unei etichete, pe fiecare ambalaj, care sa cuprinda cel |fiecare ambalaj, care sa cuprinda cel putin urmatoarele informatii:
putin urmatoarele informatii: denumirea sortimentului, denumirea sortimentului, denumirea producatorului, localitatea
denumirea producatorului, localitatea (adresa), mentionarea (adresa), mentionarea speciilor de animale de la care provine

Carne de vitel Carne de vitel MD SRL Carnprodlux  [speciilor de animale de la care provine camea, data de ambalare |carnea, data de ambalare si termenul de valabilitate, conditii de
si termenul de valabilitate, conditii de pastrare. Ambalaj: saci de |pastrare. Ambalaj: saci de politelena.
politelena. Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00 —
Livrarea se va efectua de cétre vinzator in intervalul orelor 8:00 |17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim termic
— 17:00., conform comenzilor, cu transport care posedd regim  |special.
termic special.

Produs autohton, refrigerata, dezosata, sa contina grasime sau  |Produs autohton, refrigerata, dezosata, sa contind grasime sau
colagen mai putin de 20%, calitatea I, ambalata cate 5 kg, colagen mai putin de 20%, calitatea I, ambalata cate 5 kg,

Carne de porc Carne de porc MD SRL Carnprodlux |etichetat.Livrarea se va efectua de cétre vinzitor in intervalul  |etichetat. Livrarea se va efectua de cétre vinzitor in intervalul
orelor 8:00 — 17:00., conform comenzilor, cu transport care orelor 8:00 — 17:00., conform comenzilor, cu transport care
poseda regim termic special. poseda regim termic special.

Carne proaspata(produs autohton) — carnea din pasari tinere, Carne proaspata(produs autohton) — carnea din pasari tinere, care
care nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig  |nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig pentru a
pentru a se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalatd prin |se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalatd prin vacuumare
vacuumare sau in atmosferd controlatd; in ambalaj alimentar- sau in atmosfera controlatd; in ambalaj alimentar-etichetat, fara
etichetat, fara grasimi, fara os, fara piele. grasimi, fard os, fard piele. Se interzice receptionarea produselor
Se interzice receptionarea produselor cu ambalajul si eticheta  |cu ambalajul si eticheta deteriorate ori fara etichete. Produs
deteriorate ori fara etichete. Produs conform urmatoarelor conform urmatoarelor norme: HOTARAREA Nr. 696 din 04-08-
norme: HOTARAREA Nr. 696 din 04-08-2010 cu privire la 2010 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne —
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne — materie prima. materie prima. Producerea, importul i comercializarea”,
Producerea, importul si comercializarea”, Hotararea Guvernului |Hotararea Guvernului nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la
nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la aprobarea Normei aprobarea Normei sanitarveterinare privind conditiile de sanatate
Piept de pui (file) Piept de pui (file) MD SRL Carnprodlux |sanitarveterinare privind conditiile de sanatate animala si animald si publica si de certificare sanitar-veterinard pentru

publica si de certificare sanitar-veterinard pentru importul in
Republica Moldova al anumitor animale vii si al carnii provenite
de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-2006 cu privire la
aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile de
sandtate pentru producerea §i comercializarea cdrnii proaspete.
Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00
—17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim
termic special.

importul in Republica Moldova al anumitor animale vii §i al carnii
provenite de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-2006 cu
privire la aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile
de sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proaspete.
Livrarea se va efectua de catre vinzitor in intervalul orelor 8:00 —
17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim termic
special.




Pulpe de pasare dezosate

Pulpe de pasare dezosate

MD

SRL Carnprodlux

Carne proaspata(produs autohton) — carnea din pasari tinere,
care nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig
pentru a se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalata prin
vacuumare sau inatmosfera controlata; in ambalaj alimentar-
etichetat, fara grasimi, fard os, fara piele. Se interzice
eceptionarea produselor cu ambalajul si eticheta deteriorate ori
fira etichete. HOTARIRE Nr. 696 din 04-08-2010 cu privire la
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne — materie prima.
Producerea, importul §i comercializarea”, Hotaririi Guvernului
nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la aprobarea Normei
sanitarveterinare privind conditiile de sanatate animala si
publica si de certificare sanitar-veterinara pentru importul in
Republica Moldova al anumitor animale vii si al carnii provenite
de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-2006 cu privire la
aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile de
sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proaspete.
Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00
—17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim
termic special.

Carne proaspata(produs autohton) — carnea din pasari tinere, care
nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig pentru a
se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalatd prin vacuumare
sau in atmosfera controlatd; in ambalaj alimentar-etichetat, fara
grasimi, fara os. fara piele

Se interzice eceptionarea produselor cu ambalajul si eticheta
deteriorate ori fara etichete. HOTARIRE Nr. 696 din 04-08-2010
cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne — materie
prima. Producerea, importul si comercializarea”, Hotaririi
Guvernului nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la aprobarea
Normei sanitarveterinare privind conditiile de sanatate animala si
publica si de certificare sanitar-veterinara pentru importul in
Republica Moldova al anumitor animale vii si al carnii provenite
de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-2006 cu privire la
aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile de sanatate
pentru producerea si comercializarea carnii proaspete.

Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00 —
17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim termic
special.

Gaina refrigerata

Gaina refrigerata

MD

SRL Carnprodlux

Carne proaspata (produs autohton) — carnea din pasari tinere,
care nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig
pentru a se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalata prin
vacuumare sau in atmosferd controlatd; in ambalaj alimentar-
etichetat.

Se interzice receptionarea produselor cu ambalajul i eticheta
deteriorate ori fira etichete. HOTARIRE Nr. 696 din 04-08-
2010 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne —
materie prima. Producerea, importul sicomercializarea”,
Hotaririi

5 Guvernului nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la
aprobarea Normei sanitarveterinare privind conditiile de
sandtate animald si publica si de certificare sanitar-veterinara
pentru importul in Republica Moldova al anumitor animale vii si
al carnii provenite de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-
2006 cu privire la aprobarea Normei sanitare veterinare privind
conditiile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete.

Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00
— 17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim
termic special.

Carne proaspata (produs autohton) — carnea din pasari tinere, care
nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig pentru a
se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalatd prin vacuumare
sau in atmosfera controlata; in ambalaj alimentar-etichetat.

Se interzice receptionarea produselor cu ambalajul si eticheta
deteriorate ori fira etichete. HOTARIRE Nr. 696 din 04-08-2010
cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne — materie
prima. Producerea, importul sicomercializarea”, Hotaririi

5 Guvernului nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la aprobarea
Normei sanitarveterinare privind conditiile de sanatate animala si
publicd si de certificare sanitar-veterinard pentru importul in
Republica Moldova al anumitor animale vii si al carnii provenite
de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-2006 cu privire la
aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile de sanatate
pentru producerea si comercializarea carnii proaspete.

Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00 —
17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim termic
special.
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Carne proaspata (produs autohton) — carnea din pasari tinere,
care nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig
pentru a se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalata prin
vacuumare sau in atmosferd controlat; in ambalaj alimentar-
etichetat.

Se interzice receptionarea produselor cu ambalajul i eticheta
deteriorate ori fara etichete. HOTARIRE Nr. 696 din 04-08-
2010 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne —
materie prima. Producerea, importul i comercializarea”,
Hotaririi Guvernului nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la
aprobarea Normei sanitarveterinare privind conditiile de

Carne proaspata (produs autohton) — carnea din pasari tinere, care
nu a fost supusa nici unui alt tratament decit cel prin frig pentru a
se asigura conservarea acesteia; - carnea ambalatd prin vacuumare
sau in atmosfera controlata; in ambalaj alimentar-etichetat.

Se interzice receptionarea produselor cu ambalajul si eticheta
deteriorate ori fara etichete. HOTARIRE Nr. 696 din 04-08-2010
cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Carne — materie
prima. Producerea, importul si comercializarea”, Hotaririi
Guvernului nr. 48 din 27 ianuarie 2009 ,,Cu privire la aprobarea
Normei sanitarveterinare privind conditiile de sanatate animala si
publica si de certificare sanitar-veterinara pentru importul in

Gambi de pui Gambi de pui MD SRL Carnprodiux sanatate animala si publica si de certificare sanitar-veterinara ~ |Republica Moldova al anumitor animale vii si al carnii provenite
pentru importul in Republica Moldova al anumitor animale vii si |de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-2006 cu privire la
al carnii provenite de la acestea”. ORDIN Nr. 171 din 14-07-  |aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile de
2006 cu privire la aprobarea Normei sanitare veterinare privind |6 sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proaspete.
conditiile de Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul orelor 8:00 —
6 sandtate pentru producerea i comercializarea carnii 17:00., conform comenzilor, cu transport care poseda regim termic
proaspete. Livrarea se va efectua de catre vinzator in intervalul [special.
orelor 8:00 — 17:00., conform comenzilor, cu transport care
poseda regim termic special.
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