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Denumirea | Tarm | Produ- Specificarea tehnicd deplini Specificarea tehnics
| bunurilor de ciitorul solicitatd de ciitre autoritatea deplind propusi de catre | de referin(4
[ origine contractanti ofertant

1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Document normativ: Specificatia
tehnic3 a producatorului i
Sursa: Vegetal Doct{men_t "";"T’E'V'
Locul de provenientii: Provenite atit Spe;lﬁ;z;i]fi S
din produs autohton cit si din import. ;S)ro U(.: Vepetal
Metoda de productie: Se utilizeazi Lursal.d ege
pentru obtinerea cremelor si decorarea S 5
produselor de cofetrie si patiserie groven'len; e di
Informatii privind organismele rozi/emte atl}: e
modificate genetic (OMG): Nu se gro S a:to fonsles)
admit organisme modificate genetic. IVIIn m:ip 9 d . ductie:
Proprietati organoleptice: S etoTa aiép roductie:
Aspect exterior - Lichid gros e fm VZCAZH pentr )
Culoare — Crem obtinerea cremelor si
Gust si miros - Usor de vanilie, fira gecorfz}reéa.p rqduselor
gust si miros striin € co e‘t rne st
Proprietiti fizico-chimice: lI) a}xsene ii privind
Caracteristici Conditii " O"Fat" privin
de admisibilitate or; g:,"r'smte'e i
Fractia masici de grisime, % Moclircate gemelic
Frisca T & < (OMG): Nu se admit
vegetalad p/u | Polonia | Ken Fractia masici de umiditate, % max. ggii?;jme modificate
umplutura - 60 o
P Impuritati minerale Proprieti fi
- Nirseadmita organoleptice:
A Aspect exterior -
C tr g
orpurt strdine Lichid gros

- Nu se admite

Proprietiti microbiologice:
Caracteristici Conditii
de admisibilitate

Numirului de colonii la UFC/g, max.

- 1,0x104

Bacteriilor coliforme, in 1,0 g

- Nu se admite

Drojdii, UFC/g, max.

- 100

Micete, UFC/g, max.

- 100

Bacteriilor de genul Salmonella spp, in
25 g. Nu se admite

Listeria monocitogenes, in 25g
Nu se admite

Criterii de_contaminanti:

Culoare — Crem
Gust si miros - Usor
de vanilie, fard gust si
miros strain
Proprietiti fizico-
chimice:
Caracteristici
Conditii de
admisibilitate
Fractia masici de
grasime, % -
24-28

Fractia masica de
umiditate, % max.




Contaminan{i

Nivelurl maxime

Hidrocarburi aromatice policiclice
(ng/kg)

- benzo(a)piren

10,0

- suma benzo(a)pirenului,
enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului si crisenului
50,0

Metale (mg/kg)

Ambalare si livrare: In timpul
depozitdrii, transportarii i
comercializirii, ambalajul de desfacere,
materialele de ambalaj si modul de
ambalare trebuie s asigure mentinerea
calitatii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie si
asigure integritatea produsului, si fie
Curate, uscate, in stare buni, neinfectate
si fard miros strain.

Transportarea cu mijloace autorizate
sanitar de citre autoritatea sanitar-
veterinari, care sa asigure, pe toati
perioada transportirii, pastrarea
nemodificati a caracteristicilor
nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum si protectia
impotriva prafului, ddunitorilor si altor
posibilitati de alterare si contaminare.
Termen de valabilitate: Termenul de
valabilitate stabilit de producitor pani
la care produsele mentionate isi
pastreazi caracteristicile specifice.
Destinatie: Pentru stratificarea
torturilor, prijiturilor si ruladelor.
Rezistenti la congelare.

Documente de insotire: Certificat de
calitate, certificat de conformitate,
rapoarte de incerciri, fisa tehnici a
produsului

Conditii de receptionare: Prezentarea
mostrei pentru testare in producere- un
ambalaj, insotit de eticheta
producitorului, minim 20 kg

Impuritafi minerale

- Nu se admite
Corpuri striiine

- Nu se admite
Proprietiti
microbiologice:
Caracteristici
Conditii de
admisibilitate
Numdrului de colonii
la UFC/g, max.

- 1,0x10*

Bacteriilor coliforme,
inl,0g

- Nu se admite
Drojdii, UFC/g, max.
- 100

Micete, UFC/g, max.
- 100

Bacteriilor de genul
Salmonella spp, in 25
g. Nu se admite
Listeria
monocitogenes, in 25g
Nu se admite

Criterii de
contaminanti:
Contaminanti
Niveluri maxime
Hidrocarburi
aromatice policiclice
(ng/kg)

- benzo(a)piren

10,0

- suma
benzo(a)pirenului,
enzo(a)antracenului,
benzo(b)fluorantenului
si crisenului 50,0
Metale (mg/kg)
Ambalare si livrare:
in timpul depozitarii,
transportarii i
comercializirii,
ambalajul de
desfacere, materialele
de ambalaj si modul
de ambalare trebuie sa
asigure mentinerea
calitatii si siguranga
produselor .
Ambalajele de

—|-transport trebuie s3
0«0 asigure integritatea
| prodisului, sa fie
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buni, neinfectate §i
fard miros striin.
Transportarea cu
mijloace autorizate
sanitar de citre
autoritatea sanitar-
veterinari, care si
asigure, pe toata
perioada transportirii,
péstrarea nemodificati
a caracteristicilor
nutritive,
organoleptice, fizico-
chimice,
microbiologice,
precum si proteciia
impotriva prafului,
daunitorilor si altor
posibilitati de alterare
si contaminare.
Termen de
valabilitate:
Termenul de
valabilitate stabilit de
producitor pini la
care produsele
mentionate isi
pastreazi
caracteristicile
specifice.

Destinatie: Pentru
stratificarea torturilor,
prijiturilor si
ruladelor. Rezistentd
la congelare.
Documente de
insofire: fisa tehnici a
produsului
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Semnat: L/f / Numele, Prenumele:_Maria Vacarenco (!:i}\iifbal‘itété’dé:i N agent

vinzari NG

Ofertantul: __Good Food Solutions SRL
Adresa: _or.Chisinau, str Feredeului 12
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