Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — in

coloanele 1, 4,]

Denumirea Tara de Produ- Specificarea tehnici deplina Specificarea tehnici deplind | Standarde
bunurilor origine citorul solicitati de citre autoritatea propusa de citre ofertant de
contractanta referinta
1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Indicii de calitate ai margarinei Indicii de calitate ai DSTU
pentru foitaj sa corespunda margarinei pentru foitaj sa 4465:2005
parametrilor conform Reglementarea | corespunda parametrilor
tehnica ,,Cerintelor de calitate si conform Reglementarea
comercializare pentru materiile grase | tehnica ,,Cerintelor de calitate
tartinabile de origine vegetala si/sau | si comercializare pentru
animala, destinate consumului materiile grase tartinabile de
uman”, aprobata prin Hotararea origine vegetala si/sau
Guvernului Republicii Moldova nr. animala, destinate consumului
12 din 10.01.2024 Aspect exterior — | uman”, aprobata prin
masa omogena, lucioasa, fara Hotararea Guvernului
picaturi de apa in sectiune. Republicii Moldova nr. 12 din
Culoare - Alba pina la gilbuie. 10.01.2024 Aspect exterior —
Consistenta - Plastic, densa, masa omogena, lucioasa, fara
omogena picaturi de apa in sectiune.
Miros si gust - Placut, aromat, Culoare - Alba pina la galbuie.
specific, fard miros sau gust strain Consistenta - Plastic, densa,
(amar, rinced etc.). omogena
Proprietati fizico-chimice Miros si gust - Placut, aromat,
- Punct de topire prin alunecare, °C — | specific, fara miros sau gust
Margarina cu o -
continut de ) ME 33-39 . o straln.(arun.ar, r.mced _etc_.).
grééime 30- Ucraina | Slobozhansky | Fractia masica de grasimi, % - 80- | Proprietati ﬁ_zwo-(_:hlmlce
82.0% Produkt 82% Punct de topire prin alunecare,

Fractia masica de umiditate, % -
max. 20,0

Fractia masica de sare, % - max. 0,5
Indice de peroxid (miliechivalenti
/kg grasimi, max.), - max. 5,0
Fractia de masa a acizilor grasi trans
in grasimea izolata din produs, %,
(max) 2,0

Criterii de contaminanti,

niveluri max.:

Metale: Plumb 0,1 mg/kg
Hidrocarburi aromatice policiclice:
Benzo(a)piren 2,0 pg/kg

Suma benzo(a)pirenul,
benzo(a)antracenul, 10,0 pg/kg
benzo(a)fluorantenului si crisenului
Toxine inerente plantelor

Acid erucic 50 g/kg

Termen de valabilitate

Termenul de valabilitate stabilit de

°C-37

Fractia masica de grasimi, % -
82%

Fractia masica de umiditate, %
- 17,4%

Fractia masica de sare, % - 0,2
Fractia de masa a acizilor
grasi trans 1n grasimea izolata
din produs, %, - 0,5
Important, conform
prevederilor
Regulamentului (CE) nr.
915/2023 privind stabilirea
nivelurilor maxime pentru
anumiti contaminanti din
produsele alimentare,
inclusiv pentru glicidol si
esterii 3-MCPD:




producator pana la care produsele
mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice, 12 luni.
Conditii de depozitare

Margarina trebuie sa se depoziteze in
incaperi curate, uscate, intunecoase,
dezinfectate, bine aerisite, fara miros
strain, la o temperatura cuprinsa
intre 0°C si 10°C si o umiditate
relativa a aerului de maximum 80%.
Nu se admite pastrarea margarinei in
acelasi spatiu cu produse toxice sau
cu miros specific.

Pregatirea si/sau manipularea Inainte
de utilizare sau prelucrare

Eliberarea margarinei de ambalaj
trebuie sa se efectueze dupa curitirea
suprafetei lui de impuritati in
locurile cu destinatie speciala.
Margarina care se topeste pentru
respectarea cerintelor tehnologice,
necesita strecurare prin sita cu
diametrul orificiilor max. 2,0 mm.
Ambalare si livrare

in timpul depozitarii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de
desfacere, materialele de ambalaj si
modul de ambalare trebuie si asigure
mentinerea calitatii si siguranta
produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa
asigure integritatea produsului, sa fie
curate, uscate, in stare buna,
neinfectate si fara miros strain.
Transportarea cu mijloace autorizate
sanitar de cétre autoritatea sanitar-
veterinara, care si asigure, pe toata
perioada transportérii, pastrarea
nemodificata a caracteristicilor
nutritive, organoleptice, fizico-
chimice, precum si protectia
impotriva prafului, ddunatorilor si

contaminare.

Esteri glycidylici ai acizilor
grasi in termeni de glycidol -
496 ng/kg

3-MCPD - 629 ng/kg
Criterii de contaminanti
Metale:

Plumb 0,01 mg/kg
Hidrocarburi aromatice
policiclice:

Benzo(a)piren 2,0 pg/kg
Suma benzo(a)pirenul,
benzo(a)antracenul, 10,0
ngkg

benzo(a)fluorantenului si
crisenului

Toxine inerente plantelor
Acid erucic 50 g/kg
Margarina trebuie sa se
depoziteze in incaperi curate,
uscate, intunecoase,
dezinfectate, bine aerisite, fara
miros strain, la o temperatura
cuprinsa intre 0°C si 10°C si o
umiditate relativa a aerului de
maximum 80%.

Termen de valabilitate
Termenul de valabilitate
stabilit de producator pana la
care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile
specifice, 12 luni.
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