
1 
 

                                                                                                                                                                                                                                      Anexa nr. 22 
                                                                                                                                                                      la Documentația standard nr.   115 

                                                                                                                                                                             din “15” septembrie 2021 

Specificaţii tehnice  

Numărul procedurii de achiziție                     ocds-b3wdp1-MD-1730462440699 din 07.12.2024 

Obiectul achiziției:          Produse alimentare pentru anul 2025, semestrul I 

Denumirea 
bunurilor/serviciilor  

Denumirea 
modelului 

bunului/ser
viciului 

Ţara de 
origine 

Produ-
cătorul 

Specificarea tehnică deplină solicitată 
de către autoritatea contractantă 

 

Specificarea tehnică deplină propusă 
de către ofertant 

 

Standarde 
de referinţă 

1 2 3 4 5 6 7 

Bunuri/servicii       

Lot 1.Produse de panificație 

Franzelă albă Pâine R.Moldova ADRIKA SRL 

.Pâine din făină de grâu, albă, calitatea 

superioară, masa 0.3-0.5 kg, la exterior să 

fie de formă regulată, neturtită, fără 

deteriorări. Suprafaţa cojii să fie netedă cu 

aspect lucios, nearsă. Coaja să fie rumenă, 

de culoare galbenă  

Miezul să fie bine crescut cu pori fini şi 

uniformi, fără cocoloaşe şi urme de făină 

nefrământată. Consistenţa miezului să fie 

elastică, după o uşoară apăsare cu degetul 

să revină imediat la starea iniţială, să nu se 

fărâmiţeze, să nu fie lipicioasă şi umedă la 

pipăit. Aroma să fie plăcută, caracteristică 

pâinii , fără miros străin (de mucegai, 

rânced sau stătut). 

Gustul să fie plăcut, potrivit de sărat, fără 

nuanţe de acru, amar, fără scrâşnet în 

dinţi la mestecare,feliată uniform, 

ambalată în pungi avizate sanitar-

.Pâine din făină de grâu, albă, calitatea 

superioară, masa 0.3-0.5 kg, la exterior să 

fie de formă regulată, neturtită, fără 

deteriorări. Suprafaţa cojii să fie netedă cu 

aspect lucios, nearsă. Coaja să fie rumenă, 

de culoare galbenă  

Miezul să fie bine crescut cu pori fini şi 

uniformi, fără cocoloaşe şi urme de făină 

nefrământată. Consistenţa miezului să fie 

elastică, după o uşoară apăsare cu degetul să 

revină imediat la starea iniţială, să nu se 

fărâmiţeze, să nu fie lipicioasă şi umedă la 

pipăit. Aroma să fie plăcută, caracteristică 

pâinii , fără miros străin (de mucegai, 

rânced sau stătut). 

Gustul să fie plăcut, potrivit de sărat, fără 

nuanţe de acru, amar, fără scrâşnet în 

dinţi la mestecare,feliată uniform, 

ambalată în pungi avizate sanitar-

HG Nr. 

775din 03-

07-2007cu 

privire la 

aprobarea 

Reglementă

rii tehnice 

“Produse de 

panificaţie 

şi paste 

făinoase”, 
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veterinar câte o bucată, cu logotipul 

producătorului și componența produsului, 

să corespundă cerințelor HG Nr. 775din 

03-07-2007cu privire la aprobarea 

Reglementării tehnice “Produse de 

panificaţie şi paste făinoase”, Grafic: 

zilnic, de la ora 06:00 până la 

8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele 

de odihnă și sărbătoare. Acte ce denotă 

calitatea produsului: -Certificat de 

inofensivitate. 

veterinar câte o bucată, cu logotipul 

producătorului și componența produsului, 

să corespundă cerințelor HG Nr. 775din 

03-07-2007cu privire la aprobarea 

Reglementării tehnice “Produse de 

panificaţie şi paste făinoase”, Grafic: 

zilnic, de la ora 06:00 până la 

8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele 

de odihnă și sărbătoare. Acte ce denotă 

calitatea produsului: -Certificat de 

inofensivitate. 

Pâine de secară 

 

Pâine 

R.Moldova ADRIKA SRL 

22.Pâine din secară, calitatea 1, masa 0.3-

0.5 kg, la exterior să fie de formă regulată, 

neturtită, fără deteriorări. Suprafaţa cojii 

să fie netedă cu aspect lucios, nearsă. 

Coaja să fie rumenă, de culoare brună-

aurie până la brun-roşcat. 

Miezul să fie bine crescut cu pori 

fini şi uniformi, fără cocoloaşe şi urme de 

făină nefrământată. Consistenţa miezului să 

fie elastică, după o uşoară apăsare cu 

degetul să revină imediat la starea iniţială, 

să nu se fărâmiţeze, să nu fie lipicioasă şi 

umedă la pipăit. Aroma să fie plăcută, 

caracteristică pâinii , fără miros străin (de 

mucegai, rânced sau stătut). 

Gustul să fie plăcut, potrivit de sărat, fără 

nuanţe de acru, amar, fără scrâşnet în 

dinţi la mestecare,feliată uniform, 

ambalată în pungi avizate sanitar-

veterinar câte o bucată, cu logotipul 

producătorului și componența produsului, 

să corespundă cerințelor HG Nr. 775din 

03-07-2007cu privire la aprobarea 

Reglementării tehnice “Produse de 

22.Pâine din secară, calitatea 1, masa 0.3-

0.5 kg, la exterior să fie de formă regulată, 

neturtită, fără deteriorări. Suprafaţa cojii 

să fie netedă cu aspect lucios, nearsă. 

Coaja să fie rumenă, de culoare brună-

aurie până la brun-roşcat. 

Miezul să fie bine crescut cu pori 

fini şi uniformi, fără cocoloaşe şi urme de 

făină nefrământată. Consistenţa miezului să 

fie elastică, după o uşoară apăsare cu 

degetul să revină imediat la starea iniţială, 

să nu se fărâmiţeze, să nu fie lipicioasă şi 

umedă la pipăit. Aroma să fie plăcută, 

caracteristică pâinii , fără miros străin (de 

mucegai, rânced sau stătut). 

Gustul să fie plăcut, potrivit de sărat, fără 

nuanţe de acru, amar, fără scrâşnet în 

dinţi la mestecare,feliată uniform, 

ambalată în pungi avizate sanitar-

veterinar câte o bucată, cu logotipul 

producătorului și componența produsului, 

să corespundă cerințelor HG Nr. 775din 

03-07-2007cu privire la aprobarea 

Reglementării tehnice “Produse de 

HG Nr. 

775din 03-

07-2007cu 

privire la 

aprobarea 

Reglementă

rii tehnice 

“Produse de 

panificaţie 

şi paste 

făinoase”, 
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panificaţie şi paste făinoase”, Grafic: 

zilnic, de la ora 06:00 până la 

8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele 

de odihnă și sărbătoare. Acte ce denotă 

calitatea produsului: -Certificat de 

inofensivitate 

panificaţie şi paste făinoase”, Grafic: 

zilnic, de la ora 06:00 până la 

8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele 

de odihnă și sărbătoare. Acte ce denotă 

calitatea produsului: -Certificat de 

inofensivitate 

Pesmeți măcinați 

Pesmeți R.Moldov
a 

ADRIKA SRL 3.Pesmeți măcinați, uscați din pâine din 

făină de grâu, calitatea superioară, 

ambalaj 1 kg, livrarea:conform 

comenzilor de 1-2 ori în săрtămână, de lа 

оrеlе 06:00-8:00. Acte ce denotă calitatea 

produsului 

3.Pesmeți măcinați, uscați din pâine din 

făină de grâu, calitatea superioară, 

ambalaj 1 kg, livrarea:conform 

comenzilor de 1-2 ori în săрtămână, de lа 

оrеlе 06:00-8:00. Acte ce denotă calitatea 

produsului 

 

Total 1 lot       

Semnat:_______________ Numele, Prenumele: Covaș Adrian În calitate de: Administrator 
Ofertantul: Adrika SRL  Adresa: mun. Chișinău, str. Lech Kaczynski 2/3 
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