Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de cditre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cditre beneficiar — in coloanele 1, 4,]

Anexa 2

Denumirea | Tara Produ- Specificarea tehnici deplini Specificarea tehnicd deplind propusi | Standarde
bunurilor de citorul solicitata de ciitre autoritatea de cétre ofertant de
origine contractantd referinta
1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Documente de referintii Specificafia tehnici a
producitorului / Reglementarea tehnica
»Cerinelor de calitate §i comercializare pentru Specificatia tehnica a producatorului /
materiile grase tartinabile de origine vegetali Reglementarea tehnic ,,Cerintelor de calitate si
si/sau animald, destinate consumului uman”, comercializare pentru materiile grase tartinabile de
aprobatd prin Hotardrea Guvernului Republicii origine vegetald si/sau animald, destinate
Moldovanr. 12 din 10.01.2024 consumului uman”, aprobata prin Hotérarea
Sursa Vegetald Guvernului Republicii Moldova nr. 12 din
Locul de provenientiProvenite atit din produs 10.01.2024
autohton cit §i din import Sursa Vegetalda
Informatii privind organismele modificate Locul de provenienfiProvenite atit din produs
genetic (OMG) Nu se admit organisme autohton cit si din import
modificate genetic. Informatii privind organismele modificate
Proprietiti organoleptice genetic (OMG) Nu contine.
Masad omogend, lucioasa, férd picéturi de api in Proprietiti organoleptice
sectiune.Alba pin3 la gilbuie. Placut, aromat, Masd omogend, lucioasd, fara picaturi de apa in
specific, fard miros sau gust striin (amar, rinced sectiune.Alba pind la galbuie. Plicut, aromat,
etc.). specific, fard miros sau gust strdin (amar, rinced
Proprietiti fizico-chimice etc.).
Conditii de admisibilitate Proprietiti fizico-chimice
Punct de topire prin alunecare,’C 39-42 Conditii de admisibilitate
Fractia masic# de grasimi, %70 - 82 Punct de topire prin alunecare,’C 39-42
Fractia masic# de umiditate, %max.20,0 Fractia masica de grasimi, %75
Fractia masic3 de sare, % max. 0,5 Fractia masica de umiditate, %max.20,0
Indice de peroxid (miliechivalenti /kg grasimi, Fractia masica de sare, % max. 0,5
max.) 5,0 Indice de peroxid (miliechivalenti /kg grisimi,
Fractia de masd a acizilor grasi trans in grasimea | max.) 5,0
izolata din produs, %, (max) 2,0 Fractia de masa a acizilor grasi trans in grisimea
Ambalare si livrare izolata din produs, %, <2,0 I'oCT
in timpul depozitarii, transportarii si Ambalare si livrare 32188-
comercializarii, ambalajul de desfacere, fn timpul depozitarii, transportarii si 2013
Margarina materialele de ambalaj $i modul de ambalare comercializarii, ambalajul de desfacere,
trebuie sa asigure mentinerea calitiii si siguranta | materialele de ambalaj si modul de ambalare
pentru : : ; : e
T Rusia RUSAGRO | produselor . asigura mentinerea calitiii si siguranta produselor
foietaj de Ambalajele de transport trebuie si asigure -
75% integritatea produsului, s fie curate, uscatg, in Ambalajele de transport asigura integritatea
stare buna, neinfectate si fira miros striin. produsului, curate, uscate, in stare buni,
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de neinfectate §i fird miros strain.
cétre autoritatea sanitar-veterinard, care si Transpoﬂ%a cu mijloace autorizate sanitar de
asigure, pe toatd perioada transportarii, pastrarea | cétre autoritatea sanitar-veterinara, care s asigure,
nemodificatd a caracteristicilor nutritive, pe toatd perioada transportarii, pastrarea
organoleptice, fizico-chimice, precum si nemodificata a caracteristicilor nutritive,
protectia impotriva prafului, daunatorilor si altor | organoleptice, fizico-chimice, precum si protectia
posibilitati de alterare si contaminare. impotriva prafului, daunatorilor si altor posibilitati
Termen de valabilitate de alterare si contaminare.
Termenul de valabilitate stabilit de producator Termen de valabilitate
pand la care produsele mentionate isi pastreaza Termenul de valabilitate stabilit de producitor
caracteristicile specifice. pani la care produsele mentionate isi pastreaza
Conditii de depozitare caracteristicile specifice.
Margarina foietaj trebuie sa se depoziteze in Conditii de depozitare
Incéperi curate, uscate, intunecoase, dezinfectate, | Margarina foietaj se depoziteaza in inciperi
bine aerisite, fara miros striin, la o temperatura curate, uscate, intunecoase, dezinfectate, bine
cuprinsd intre 0°C si 10°C si o umiditate relatlva agrisite, fara miros stréin, la o temperatura
a aerului de maximum 80%. cuprinsd intre 0°C si 10°C si o umiditate relativa a
Nu se admite pastrarea margarine foietaj in aerului de maximum 80%.
acelasi spatiu cu produse toxice sau cu miros Nu se pastreaza margarine foietaj in acelasi spatiu
specific. cu produse toxice sau cu miros specific.
Documente de insotire: Certificat de Documente de insotire: Certificat de
calitate.Certificat de conformitate. calitate.Certificat de conformitate.
Raport de incerciri eliberat de un laborator Raport de incercdri eliberat de un laborator
acreditat in RM.Raport de incerciri cu indicarea | acreditat in RM.Raport de incerciri cu indicarea
valorilor nutritionale pentrd fiecare lot nou sau valorilor nutritionale pentru fiecare lot nou sau
produs.Fisa tehnici a produsului livrat produs.Fisa tehnica a produsului livrat .
Conditii de receptie Conditii de receptie plast a cite 2,0 kg ’/ﬁ(@-——-—\
Pentru panificatie — plast a cite 2,0 kg Prestarea mostrei pentru testare in producg:g" ~ )
Pentru cofetarie — calup a cite 5,0 kg G/
Prestarea mostrei pentru testare in producere
Semnat: Numele, Prenumele Alexandru NEMCIUC In cahtate d
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