Specificatii tehnice

Anexc

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdire beneficiar —in

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei:__Fructe uscate in asortiment

Denumirea | Tarade | Produ- Specificarea tehnica deplina solicitata de citre Specificarea Standarde
bunurilor | origine | citorul autoritatea contractanta tehnica deplina de
propusa de catre | referinta
| ofertant
1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Document normativ: Reglementarea tehnica “Fructe si Hotararea
legume uscate (deshidratate)”, aprobaté prin Hotdrarea Guvernului
Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007 Republicii
Sursa: Vegetal Moldova
Locul de provenienta: Provenit din produs autohton nr. 1523
sau import. din
Metoda de productie: Fructe uscate - alimente preparate 29.12.2007

din fructe care pastreaza identitatea speciei respective,
prezentate in forme integre, deshidratate prin procedee
naturale sau artificiale.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietiti organoleptice:

Aspecte exterior:

Fructe intregi fara simburi, cu deteriordri mecanice $i
forma in functie de modul de inlaturare a simburelui.
Culoare:

Caise deshidratate: de la oranj pana la rosu sau oranj —
chihlimbariu, cu/fara luciu.

Gust si miros: Caracteristice, fard gust si miros strain.
Proprietiti fizico- chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Fractia masicd de umiditate, % , max. 22,00
Fractia masicd de impuritati de origine vegetala, %: Nu

Cai se admit

aise Turcia Baktar Criterii de contaminanti

uscate Micotoxine Niveluri maxime (ng/kg)

Caracteristici Conditii de admisibilitate
| Aflatoxine Bl 5,0

Suma dintre B1, B2, G1 si G2 10,0

Ambalare si livrare: in timpul depozitarii, transportarii
si comercializarii, ambalajul de desfacere, materialele de
ambalaj si modul de ambalare trebuie sd asigure
mentinerea calitatii si siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare bund, neinfectate
si fara miros strdin.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de cdtre
autoritatea sanitar-veterinara, care si asigure, pe toata
perioada transportarii, pastrarea nemodificata a
caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum si protectia impotriva prafului,
daunatorilor si altor posibilitati de alterare si contaminare
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producitor pan la care produsele mentionate i
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Pentru utilizarea in producere a fructelor
uscate trebuie sa fie alese de obiecte strdine. fructele
uscate preventiv se spala, fiind plasate pe site din metal
inoxidabil pentru scurgerea apei

Fructe intregi fara
simburi, cu
deteriorari
mecanice si forma
in functie de
modul de
inlaturare a
simburelui.
Culoare:

Caise
deshidratate: de
la oranj pana la
rosu sau oranj —
chihlimbariu,
cu/fard luciu.

Gust i miros:
Caracteristice, fara
gust si miros strdin.
Proprietiti fizico-
chimice
Caracteristici
Conditii de
admisibilitate
Fractia masica de
umiditate, % ,
max. 22,00
Fractia masica de
impuritdti de
origine vegetala,
%: Nu se admit




| Destinatie: Pentru fabricarea: produse de cozonac,
paine, torte, préajituri, rulade, biscuiti, checuri.
Documente de insotire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, raport de incercari.
Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru
testare in producere.
Lotul 2
Document normativ: Reglementarea tehnica “Fructe si Hotararea
legume uscate (deshidratate)”, aprobata prin Hotararea Guvernului
Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007 Republicii
Sursa: Vegetal Moldova
Locul de provenienta: Provenit import. Ananas uscat - nr. 1523
Metoda de productie: Ananas uscat - aliment obtinut prin | aliment obtinut din
uscare artificiala sau naturald, sub actiunea unei célduri prin uscare 29.12.2007
moderate, imbibate cu zaharuri artificiala sau
Informatii privind organismele modificate genetic naturald, sub
' (OMG): Nu se admit organisme modificate genetic. actiunea unei
Proprietati organoleptice calduri moderate,
Aspecte exterior, forma: Fructe taiate in forma de cuburi. imbibate cu
Culoare: Galben deschis, galben auriu, galben portocaliu, | zaharuri
verde. Informatii privind
Texturd: De la moale pana la densa. Nu lipiti impreund in | organismele
timpul coprimarii. modificate genetic
Proprietati fizico- chimice (OMG): Nu se
Caracteristici Conditii de admisibilitate adm{t organisme
Ananas modificate genetic.
uscat Fractia masica de 15.0 Proprietati
umiditatea, % max. organoleptice
Aspecte exterior,
Fractia masica de 65-85 forma: Fructe taiate
zahdr, % in forma de cuburi.
| Culoare: Galben
Aciditate, % 1-1.7 deschis, galben
] ; : auriu, galben
S;ﬁ(ﬁguritaﬁ 0/‘)Tna51cé Nu se admit portocaliu, verde.
p Texturad: De la
moale pana la
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit densd. Nu lipiti
de producitor pand la care produsele mentionate isi impreund in timpul
pastreaza caracteristicile specifice. coprimdrii.
Documente de insotire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, raport de incercari.
Conditii de raceptionare: Prezentarea mostrei pentru
testare la producere
3
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