LP. "LABORATORUL CENTRAL DE TESTARL A BAUTURILOR ALCO QLICE/MN EALCOOLICE§1A PRODUSELOR

CONSERVATE”
& B : LABORA’FORUL'DE iNCERCARI :
Z_:{ﬁi o MD 20119, str. Grencble, 128 Lit, U7, or. Codru, mut, Cliisingy, Republica Maldava MOLDAC
E - Tel MTax (37322)28 5950, 7927 45 e-iiail: laharatorlethan somall coimn - A 3

Q&Hﬁi’m}g o , REPLBLICA MOLDOVA
foodibaverages - festing&certification M P 0 R T D E INC E R C A RI \\i‘?#“ﬂ

ur. 0144DA din 28 ianuarie 2023 { e i |
wete )

e
1 Obiectul incercat Mostra nr. 0154DA, Faind de grau
(ideatilicare, deseriere)

Solicitant » GALEXIM GRUP” SRL.

Republica Moldova, wiun. Chisincu, SIr. Uzinelor, 6

o

3 Producitor 000 , NIUSFERA™

4  Esantionarca De edtre solicitant. Ceréred depusd 7.0073DA din 23 famiarie 2023
5 Cantitatea de mostrd 1x1,0kg 6. Data primirii mostrei LT 23.01.2023

7 Scopul incercirilor Corespundered cerinjelor: Regulamentil sanitar privind

contaminantii din produsele alimeniare —HG i 520 din 22.06.2010;
Reglementared Telmicd Faina, grisul 1 wirifa de cereale’ ~HG
ar. 68 din 29.01.2009

8 D-aluinceperiiTncercirilor 23.01.2023 9, Data finisarii incercirilor 27.01.2023

REZULTATELE fNCERCARILOR

§ P
1% ﬁ(\

; A\
= 4\:2;0“"

Indici fizico chimici

e

¥

UM Metoda de Incercare
Indice

Suma aflatoxinelor ng/kg PS-17-1AC-HPLC-LI, ed.]
- aflatoxina B1 :
- aflatoxina B2
- aflatoxina Gy
- aflatoxina G2
Deoxinivalenol pe/kg PS-17-JAC-HPLC-LL, ed. 1
Plumb ) my/kg _PS—09-(SM SR EN
14084:2006), ed.]

<0,5
<0,1
<1,0
<0.1

<100

<0,05

Infestarea cu diunitori ai un/k : :
e ’ <& GOST 27559-87 nu se admite nedepistat
cerealelor )

Chmiditates % SM EN ISO 712:2017 oe, 158 14,64 % 0,3

I L A = P ire d X ey it b ol s Sicrod g e G cimaliv 935
g e mdviuare G wrea i 1y R gxiimatd pEmr un b roal da increalie e apron aliv 35

st rezuttatelor inoerod)

o on sepd "N kgpresinid v forile situate sub Iinita Je cnanfificare o meries

: | ot
Responsabil de emiterea RI : 7(,// Tulia Bivol
' . : /

gf ) b Zoia Boico
/ e

L ——
cusitor se Tefers numai o mosia fmvestigatl.

mplet sud partial reprodus acordut laboratoratul de tncerclnl

L el ol Ty csitiniats TRoe e
& cotribufia ainic epsifionare. Beozulfaiese Hiedvy

e

Gef de laborator

2
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Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22748511,tel. 22218442, email:lipacme@cmac.md

MOLDAC

REPUBLICA MOLLDYA

VI 7

£ TN IRO/TEC 170282018
1l.036

7.7/ RAPORT DE INCERCARI

Nr. 3165 din 07 iunie 2023

Denumirea produselor, Piine "La prinz" din fiini de griu de calitatea intii, m-0,5 kg, lot. 1600 buc.,

ambalarea, volumul partidei, d/f 31.05.2023, t/v 72 ore
data fabricarii,
termen de valabilitate

I.  Producétorul fCP "PANIFCOOP" URECOOP din Straseni

2. Solicitantul Intreprinderea Cooperatisti de Panificatie "PANIFCOOP" URECOOP din
Striiseni, or. Striseni, str. Calea Orheiului, 10

3.  Documente de insotire Act de prelevare Nr. 153-1-P_din 31.05.2023

4. Locul prelevarii probei Producerea: or. Striiseni, str. Calea Orheiului, 10

5. Prezentat de catre Cilin M.

6. Cantitatea probei 2 buc

7. Data primirii probelor 31 mai 2023 Data inceperii incerciirilor | 31.05.2023

Data finisirii incercirilor | 07.06.2023
8. Scopul incercarilor Supraveghere

9 Documente normative (ON) HG nr. 520 din 22.06.10, anexa 1, punctul 43, HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera a)

REZULTATELE iNCERCARILOR

Indicii determinafi, & _ Limite admisibile k=2
unitati de masuri Metoda de incercari conform DN Rezultate | UpZgsy
Caracteristici cromatografice
Deoxinivalenol, pg/kg, max. [ 5.1/PL-3/08 ( MU 5177-90) 500 [ <200 | -
Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Fractia masici de umiditate, % GOST 21094-75 33,0-47,0 40,0 +0,5
Aciditatea, grade GOST 5670-96 punctul 5.1 1,5-4,0 1,5 +0,1
Responsabili de incercari: B L. Gogu

MACE 'r:"jf%fapg, O. Petrov

Sef de laborator

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevata si prezentati de cétre client
Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de Incerciri nu este valabila fird originalul semnaturii §i a ytampilei laboratorului de incerciri care 1-a eliberat.
Prezentul Raport de Tncercdri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial féra permisiunea laboratorului de incerciri care I-a eliberat.

CMAC Chisinau

Cod: 5/F — MSM-20 Editia 03/data: 06.04.2021 Pagina 1 din 1



Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

1. Producitorul

2. Solicitantul

Documente de insofire
Locul prelevarii probei
Prezentat de cétre
Cantitatea probei
Data primirii probelor

N o W

Scopul incercérilor
Documente normative (DN)

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email:lipacme@cmac.md

MOLDAC

REPUBLICA MOLED YA

{l@*ﬂ?

SV ENIRQUIEE 1702201
Ll.os6

RAPORT DE INCERCARI

Nr. 3166 din 07 iunie 2023

Franzeld "Alba" din faina de griu de calitate superioare, m-0,4 kg, lot. 220 buc.,
d/f 31.05.2023, t/v 72 ore

icp "PANIFCOOP" URECOOP din Striseni

Intreprinderea Cooperatistd de Panificatie "PANIFCOOP" URECOOP din
Striseni, or. Straseni, str. Calea Orheiului, 10
Act de prelevare Nr. 15-1-P din 31.05.2023
Producerea: or. Striseni, str. Calea Orheiului, 10

Calin M.

2 buc

31 mai 2023 ‘ Data inceperii incercirilor 31.05.2023
Data finisérii incercérilor 07.06.2023

Supraveghere

HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera a

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati,
unititi de masura

Limite admisibile

k=2
conform DN Rezultate UP:QS‘%

Metoda de incercari

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

Fractia masica de umiditate, % GOST 21094-75 30,0-46,0 38,5 £0,4

Aciditatea, grade GOST 5670-96 Eunctul 5. 1,5-3,5 1,5 +0,1

Porozitatea miezului, %, min GOST 5669-96 65,0 79,0 +1,0
Responsabili de incercart: e T ajfz o O. Petrov

Sef de laborator

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevata si prezentatd de citre client

Atentie producétorilor si organelor de control!

Copia Raportului de ineerciri nu este valabila fird originalul semnaturii §i a gtampilei laboratorului de incercari care |-a eliberat.
Prezentul Raport de Tncerciri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercéri care l-a eliberat.

CMAC Chigindu
Cod: 5/F — MSM-20

Editia 03/data: 06.04.2021 Pagina | din 1



Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str, Coca, 28: fax +37322 74 85 11,tel. 22218 442, email:lipacmc@cmacmd

RAPORT DE INCERCARI

A0
VT U Nr. 3167 din 07 iunie 2023 smrmmame oass
Denumirea produselor, Colaci impletiti din fiini de griu de calitate superioari, m-0,35 kg, lot. 80 buc.,
ambalarea, volumul partidei, d/f 31.05.2023, t/v 24 ore
data fabricarii,
termen de valabilitate
1. Producétorul “{cp "PANIFCOOP" URECOOP din Striseni
2. Solicitantul ntreprinderea Cooperatisté de Panificatie "PANIFCOOP'" URECOOP din
Striigeni, or. Straseni, str. Calea Orheiului, 10
3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 15-1-P din 31.05.2023
4. Locul prelevarii probei Producerea: or. Striseni, str. Calea Orheiului, 10
5. Prezentat de ciitre Calin M.
6. Cantitatea probei 2 buc
7. Data primirii probelor 31 mai 2023 Data inceperii incercarilor 31.05.2023
Data finisirii incercirilor 07.06.2023
8.  Scopul incercdrilor Supraveghere

9. Documente normative (DN) HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera a)

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati, » - Limite admisibile k=2
t =
unitati de msura Metoda de Incercarl saiifocin DN Rezultate | Up_gsy,
Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Fraciia masica de umiditate, % | GOST 21094-75 30,0-46,0 36,0 +0,4
Aciditatea, grade 1 GOST 5670-96 punctul 5.1 1,5-3,5 L3 +0,1
Responsabili de incercari: ~  p,#202 O Petrov

Sef de laborator -'/%\S.Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentata de catre client
Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de Tncercéri nu este valabila fard originalul semnéturii §i a stampilei laboratorului de ncerciri care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercdiri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial féra permisiunea laboratorului de incerciri care I-a eliberat.

CMAC Chisgindu

Cod: 5/F — MSM-20 Editia 03/data: 06.04.2021 Pagina | din |



Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricari,

termen de valabilitate

1. Producatorul

2.  Solicitantul

3. Documente de insotire
4. Locul prelevarii probei
5. Prezentat de catre

6. Cantitatea probei

7. Data primirii probelor
8. Scopul incercarilor

9. Documente normative (DN)

-, RAPORT DE INCERCARI

3 a2 _‘.—ﬂ"&ﬁ? A4 g #

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442, email:lipacme@cmac.md

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOYA

il*@?

£V EH ISR 170252018
Ll.586

Nr. 3168 din 07 iunie 2023

Produse din aluat foitaj cu drojdie "Croissante cu cremi de ciocolata™ din faina
de griu de calitate superioard, m-0,08 kg, lot. 2775 bue., d/f 31.05.2023, t/v 72 ore

JCP "PANIFCOOQP" URECOOP din Straseni

“Intreprinderea Cooperatista de Panificatie "PANIFCOOP" URECOOP din
Striiseni, or. Striseni, str. Calea Orheiului, 10
Act de prelevare Nr. 15-I-P din 31.05.2023
Producerea: or. Striiseni, str. Calea Orheiului, 10

Cilin M.

6 buc

31 mai 2023 Data inceperii incercirilor 31.05.2023
Data finisérii incercérilor 07.06.2023

Supraveghere

HG nr. 520 din 22.06.10, anexa 1, punctul 51, HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera b)

REZULTATELE iINCERCARILOR

T Indicii determinati,
unititi de masuré

A o Limite admisibile k=2
Metoda de incercari cerioitay TN Rezultate | UpZgsy,

Caracteristici cromatografice

Zearalenon, pg/kg, max.

[5.1/PL-3/08 (MU 5177-90) | 50 [ <50

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

| Fractia masica de umiditate,%, max | GOST 21094-75 I 39,0 1 28,0
Responsabili de incercart: _— ~Gogu
 Adro> O Petrov

Sef de laborator

o 28, Paiu

Rezultatele ncercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentatd de catre client

Atentie producitorilor si organelor de control!

Copia Rapartului de incerciri nu este valabild farg originalul semndturii §i a stampilei laboratorului de Tncercdri care |-a eliberat.
Prezentul Raport de incercéri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fard permisiunea laboratorului de incercéri care I-a eliberat.

CMAC Chiginiiu
Cod: 5/F — MSM-20

Editia 03/data: 06.04.2021 Pagina | din 1



Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,

d

termen de valabilitate
1.

Laboratorul de incercéri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +3732274 8511, tel, 22218442, cmail:Iipacmc@unac.md

Nr.

3169 din 07 iunie 2023

N-CMAC RAPORT DE INCERCARI

ata fabricarii,

Covrigei uscati ""Cu mac"
d/f 30.05.2023, t/v 45 zile

MOLDAC

REPUBLICA MOLEDYA

£M CNISOIEEG 1702580
Li-036

, amb. pungi de polietilena, m-0,5 kg, lot. 60 kg,

Producatorul

fCP "PANIFCOOP'" URECOOP din Striseni

2. Solicitantul “Tntreprinderea Cooperatista de Panificatie "PANIFCOOP" URECOOP din
Striseni, or. Striiseni, str. Calea Orheiului, 10
3. Documente de insofire Act de prelevare Nr. 15-I-P_din 31.05.2023
4, Locul prelevarii probei Producerea: or. Striseni, str. Calea Orheiului, 10
5. Prezentat de catre Calin M.
6. Cantitatea probei 1,0 kg
7. Data primirii probelor 31 mai 2023 Data inceperii incercérilor 31.05.2023
Data finisirii incercirilor 07.06.2023
8. Scopul incercirilor Supraveghere
9. Documente normative (ON)  HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera e)
REZULTATELE INCERCARILOR
ndicii de inati . o . imi misibile =
Iugzgﬁ dﬁtee;:'ﬂé;uig, Metoda de incercari LIT;;ef:Sm lIi:I) ] Rezultate U’,LES%
Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Umiditatea, %, max. GOST 21094-75 13,0 4,5 =0,1
Fractia masicd de zahdr, exprimata in GOST 5672-68 punctul 2 0-20,0 8.3 +0,1
substantd uscaté,%o
Fractia masicd de grasime, exprimata n GOST 5668-68 punctul 4 3,0-15,0 12,6 =0,2
substant uscata, %o
Scrisnet la mesticare din cauza impuritatilor | de facto nu se admite nu s-a depistat -
minerale si incluziuni strdine
Coeficientul de umflare, minimum *GOST 30354-96 punctul 4.8 2,5 2,0 +0,1
(Anulat) ~

L
*Nota: Metoda nu este declarata in DA.
Responsabili de incercri:

Sef de laborator

Rezultatele incerciirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si preze

Atentie producitorilor si organel
Copia Raportului de incerciri nu este valabila fira originalul semnéturii i a §

Prezentul Raport de incercdri nu poate fi reprodus sau

CMAC Chisiniiu
Cod: 5/F — MSM-20

utilizat integral sau partial fi

Editia 03/data: 06.04.2021

S. Paiu

pry O. Petrov

or de control!
tampilei laboratorului de incerciri care l-a eliberat.
14 permisiunea laboratorului de incercari care l-a eliberat

ntati de cétre client

Pagina | din |




Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

1. Producitorul

2. Solicitantul

Documente de insotire
Locul prelevirii probei
Prezentat de céfre
Cantitatea probei
Data primirii probelor

-JO\_LII-DL;)

oo

Scopul incercérilor
9. Documente normative (DN)

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email:lipacme@cmac.md

ﬁ MOLDAC }

REPUSLICA MOLDO VA

5 ENISOIEC 170252018
Ll-036

Nr. 3170 din 07 iunie 2023

Biscuiti din aluat fraged "Zi si noapte", m-0,5 kg, lot. 90 kg, d/f 31.05.2023,
t/v 60 zile

ICP "PANIFCOOP'" URECOOP din Striseni

Intreprinderea Cooperatisti de Panificatie "PANIFCOOP" URECOOP din
Striiseni, or. Straseni, str. Calea Orheiului, 10

Act de prelevare Nr. 15-I-P_din 31.05.2023

Producerea: or. Striiseni, str. Calea Orheiului, 10

Calin M.

0,5 kg

31 mai 2023 Data inceperii incercarilor | 31.05.2023
Data finisiirii incerciirilor | 07.06.2023

Supraveghere

HG nr. 520 din 22.06.10, anexa 1, punctul 11, SM DSTU 3781:2005 punctul 4.2.3,
tabelul 2

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati,
unititi de masuri

A % Limite admisibile k=2
Metoda de incercari conform DN Rezultate | UpZgso,

Caracteristici cromatografice

Aflatoxina B1, pg/kg, max. [5.1/PL-3/15.1 (IM RIDASCREEN) _| 2,0 | <1,0 | -
Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

Umiditatea, %, max. GOST 5900-73 punctul 2 15,5 4,1 +0,1

Alcalinitate, grade, max GOST 5898-87 punctul 4 2,0 1,2 +0,1

Frac{ia masici de zahir total (Tn GOST 5903-89 punctul 6.1 2,0 21,4 +0,3

zaharozd) exprimatd in substan{d

uscatd,%, min

Fractia masicd de grésime(exprimata | SM GOST R 54053:2013 punctul 9 2.3 29,1 +0,3

in substan{d uscatd), %, min

Responsabili de incercdri: - %Gogu

Sef de laborator | /‘

5% ﬁ_{z‘f—g o~ O. Petrov

8. Paiu

e O e

Rezultatele incercirilor sunt eliberate penﬁﬁ"ﬁroba prelevati si prezentatd de ciitre client

Atentie producitorilor si organelor de control!

Copia Raportului de incercdri nu este valabila fard originalul semnaturii §i a stampilei laboratorului de incercari care l-a eliberat.
Prezentul Raport de incerciiri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de ncerciri care I-a eliberat.

CMAC Chiginau
Cod: 5/F - MSM-20

Editia 03/data: 06.04.2021 Pagina | din |
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