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Societatea privata pe actiuni "PONTEM”
ISAP Cantina *Liceist”

Prin prezenta, grupul de lucru pe achizitii al IP LT *Principesa Natalia Dadiani”
Vé aduce la cunostinta rezultatele licitatiei publice nr. 21018515 din 17.02.2020 "Servicii
de alimentatie a elevilor IP LT “Principesa Natalia Dadiani” pentru anul 2020,

Potrivit documentatiei standard si anuntului de participare pentru procedura
respectivd, criteriul de evaluare a fost stabilit cel mai bun raport calitate-pret, factorii de
¢valuare fiind:

1. Prezentarea meniului — mode] variat care ar contine diverse asortimemte de carne,
peste, legume, fructe, pateserii etc. (pulpd de bovina dezosati, refrigeratd, piept de
pui; fileu de peste de mare congelat etc.) pentru 10 zile coordonat cu Centrului de
Sanatate Publicd Chisindu, cu indicarea valorii energetice a ratiei alimentare sl
costului per/zi.
maximum 1550 kilocalorii pentru dejun, dejun + pranz - 25 pet.
mai putin de 1390 kilocalorii pentru dejun, dejun + pranz - 10 pet.

(nu mai putin de 1390 kilocalorii pentru dejun, dejun + pranz).
2. Operatorul economic confirms prezenta in state de personal:
- un tehnolog, )
- personalul de specialitate de la blocul alimentar,
- personalul auxiliar, (cu prezenarea listei lucrétorilor $i documentele confirmative
(diplome, certificate, etc)) cu indicarea anilor de activitate pentru fiecare domeniu de
activitate al fiecdrei persoane. (Operatorul economic va pune la dispozitia autoritdii
contractante personal calificat in  domeniul alimentatiei, conform normelor pentru
anumit numdr de-copii din institutie conform HG nr. 956 din 23.08.2004. )
Cu experientd mai mult de 3 ani la personalul de specialitate -15 pet.
Cu experientd mai putin de 3 ani la personalul de specialitate - 10 pet.

3. Experientd a operatorului economic in domeniul serviciilor de alimentatie a copiilor nu

mai putin de 3 ani de zile (argumemtat prin contractracte de servicii similare in raza

oragului Chiginau)

Experienta de 3 ani sau mai mult de 3 ani - 5 pct.



Experienta mai putin de 3 ani — 2 pet.
4. Meniul si structura nutritiva: 15 pet. (se va tine cont de caloriile stabilite conform
actelor normative aprobate prin ordinul nr. 638 din 12.08.2016, compatibilitatea
produselor la formarea meniului. Meniul obligatoriu va contine elementele si produsele
folosite la prepararca bucatelor pentru fiecare zi, confinutul de proteine,
grasimi,carbohidrati,valoarea energiei, cantitatea de sare, cantitatea de lichid. Raportul
dintre proteine, lipide si glucide trebuie si fie de 1:1:4. Opertorii economici la momentul
procedurii vor prezenta meniul-model pentru iarna, ulterior vor prezenta meniurile pentru
primavara, toamna.)
Meniul pentru masa simpla - 15 pet.
Formula de efectuare calculului a criteriilor pet.1+ pet.2+pet.3+pct.4=100%
Prin urmare, Va prezentim tabelele cu punctajul atribuit in urma examinirii
ofertelor depuse:

Denumirea
, factorului
de evaluare | Valoarea :
: , iy Punctajul caleulat
si ponderea | din oferti
fiecarui
factor
i
1134
ISAP ks
: 149,20 Argumentarea acordarii
cantina = r 59 puncte e,
e (fara punctajului
TVA)
Servicii de alimentatie a |Prezentarea meniului — model variat care arl25 Punctaj maxim
elevilor IP LT contine diverse asortimemte de carne, peste,
”Principesa Natalia legume, fructe, pateserii etc. (pulpa de
Dadiani” pentru anul bovind dezosatd, refrigeratd, piept de puis
| 2020 fileu de peste de mare congelat etc.) pentru

{10 zile coordonat cu Centrului de Sanitate

Publicd Chisindu, cu indicarea valorii

cnergetice a ratiei alimentare si costului|

| lper/zi.

‘ maximum 1550 kilocalorii pentru dejun,
dejun + prénz - 25 pet.

mai putin de 1390 kilocalorii pentru dejun,

| dejun + pranz - 10 pet.

| (nu mai putin de 1390 kilocalorii pentru

dejun, dejun + pranz )

Operatorul economic confirma prezenta in//5 OE detine personal calificat

state de personal: in domeniul alimentatiei, cu o
- un tehnolog, vechime mai mare de 3 ani, ce ar
- personalul de specialitate de la blocul asigura  executarea contractului
alimentar, privind prestarile de servicii de
- personalul auxiliar, alimentatie In institutie.

|

| (cu  prezenarea listei lucridtorilor il -
| documentele  confirmative (  diplome,
|certiﬁcate, etc)) cu indicarea anilor de
[activitate pentru fiecare domeniu de
‘activitate al fiecarei persoane.

(Operatorul economic va pune la dispozitia
autoritafii contractante personal calificat in
domeniul alimentatiei, conform normelor

entru anumit numar de copii din institufie
flcjonform HG nr. 956 din 23.08.2004.)

Cu experientda mai mult de 3 ani la
personalul de specialitate -15 pct.




Cu experientd mai putin de 3 ani la
personalul de specialitate - 10 pct.

Experientd a operatorului economic in
domeniul serviciilor de alimentatie a
copiilor nu mai putin de 3 ani de zile
(argumemtat prin contractracte de servicii
lsimilare in raza orasului Chisinau)
Experienta de 3 ani sau mai mult de 3 ani - 5
pct.

Experienta mai putin de 3 ani — 2 pct.

Prin scrisorile de recomandare
anexate, emise de catre autoritifi
contractante municipale, OE
confirmd experienta sa vastd in
domeniul prestarilor de servicii de
alimentatic  in  institutiile de
Invatamant, mai mult de 3 ani. '

Meniul si structura nutritiva: 15 pet. (se va
tine cont de caloriile stabilite conform
actelor normative aprobate prin ordinul nr.
1638 din 12.08.2016, compatibilitatea
produselor la formarea meniului. Meniul
obligatoriu  va contine elementele i
produsele folosite la prepararea bucatelor
pentru fiecare zi, continutul de proteine,
grésimi,carbohidrati,valoarea
energiei,cantitatea de sare, cantitatea de
lichid.Raportul dintre proteine, lipide si
glucide trebuie si fie de 1:1:4. Opertorii
economici la momentul procedurii  vor
prezenta meniul-model pentru iarnd, ulterior
vor prezenta meniurile pentru primavara,
toamna. )

Meniul pentru masa simpli - 135 pet.

Lipsesc produsele acidulate.

Denumirea
‘ factorului
de evaluare
si ponderea
fiecarui
‘ factor

Valoarea
din oferta

Punctajul calculat

Societatea privata
|pe actiuni
'PONTEM

(

1134
149,20

fara TVA)

38 puncte

Argumentarea acordarii
punctajului

Servicii de alimentatie a

elevilor IP LT

“Principesa Natalia
‘ Dadiani” pentru anul

2020

Prezentarea meniului — model variat care ar
contine diverse asortimemte de carne, peste,
legume, fructe, patiserii etc. (pulpd de
bovind dezosata, refrigerata, piept de pui
fileu de peste de mare congelat etc.) pentru
10 zile coordonat cu Centrului de Sanitate
Publica Chisingu, cu indicarea valorii
energetice a rafiei alimentare si costului
per/zi.

maximum 1550 kilocalorii pentru dejun,
dejun + pranz - 25 pct.

mal putin de 1390 kilocalorii pentru dejun,
dejun + pranz - 10 pet.

(nu mai putin de 1390 kilocalorii pentru
dejun, dejun + pranz )

Punctaj maxim

(Operatorul economic confirmé prezenta in
state de personal:

- un tehnolog,

- personalul de specialitate de la blocul

alimentar,

- personalul auxiliar,
(cu prezenarea listei
documentele confirmative
((diplome, certificate, etc)) cu indicarea

lucritorilor i

Cerinta respectivdi nu a fost
respectatd astfel, in conformitate cu
art. 69 alin. (6) lit. a) din Legea nr.
131/15, precum si pet. 37.7 din
Documentatia ~ standard  pentru
realizarea achizitiilor de servicii
aprobatd prin Ordinul Ministrului
Finantelor nr. 174 din 05.10.2018,
la caz documentatia de atribuire,




anilor de activitate pentru fiecare domeniu|
de activitate al fiecarei persoane.

| (Operatorul economic va pune la dispozitia
[autoritatii contractante personal calificat in
domeniul alimentatiei, conform normelor
pentru anumit numar de copii din institutie
conform HG nr. 956 din 23.08.2004. )

(Cu experientds mai mult de 3 ani la
personalul de specialitate -15 pet.

{Cu  experientd maj putin de 3 anj la‘
ipersonalul de specialitate - 10 pet. .

!autoritatea contractantd nu \a’;‘
accepta oferta in cazul In care
ofertantul nu Intruneste cerintele de
calificare si selectie, totodats, s-a
acordat atentia asupra faptului ci in
situatia  respectivd,  acordarea
punctajului contestatorului, ar fi
contrard principiului tratamentului
egal, impartialitate, nediscriminare
in privinta tuturor ofertantilor si
oOperatorilor economici, statuat lal
‘.m 7 din Legea nr, 131/15.

Prin  urmare,  potrivit listej
prezentate de OE, personalul de
specialitate este angajat in alte
institutii de fnvatimant i nu poate
contribui la executarea contractului
‘Le urmeazd a fi atribuit,
Suplimentar,  reiterdim asupra
faptului ¢ nu existd nici un
impediment legal in acest sens care
ar restrictiona posibilitatea OE de a
se asigura cu privire la acordul
personalului de specialitate pe care
acesta se bazeazi si intentioneaza si
activeze, cum ar fi anumite
declaratii a acestora si anterior
Inaintdrii  ofertei in  cadrul
procedurii de achizitie in cauzi.
contestatorul urma si se asigure cu
privire la existenta personalului
necesar pentru prestarea serviciilor
de alimentare in cadrul IP LT
“Principesa Natalia Dadiani” si nu
existd nici o certitudine cu privire la
posibilitatea executdrii
corespunzitoare a viitorului
contract de achizitii publice,

Tot in acest context, potrivit art, 7
lit. a) din Legea nr. 131/15,
semnarea contractului este
conditionata de prezentarea unei
oferte ferme si conforme cerintelor
‘autorltétu contractante, iar in lipsa
lconfirmarii acesteia este
‘nejustlﬁcata/neintemeiaté
incheierea contractului de achizitie
public.

‘Experlenta a operatorului economic 1in/0
domeniul serviciilor de alimentatie a
copiilor nu mai putin de 3 ani de zile
((argumemtat prin contractracte de serv1c11‘
|x|m11are in raza orasului Chisinau)y
|Experienta de 3 ani sau mai mult de 3 ani - |
[pet,

‘Experienga mai putin de 3 ani - 2 pct.

OE nu a prezentat nici un act ce ar
conforma experienta acestuia in
domeniul serviciilor de alimentatie
@ copiilor nu mai putin de 3 ani de
zile, argumemtat prin contractracte
de servicii similare in raza orasului
Chisinu, fiind prezentat un singur
contract de prestari de servicii in
Lituania, mun. Kedainai.

Meniul si structura nutrltlvé 15 pet. (se vall3
tine cont de caloriile stabilite conform|
actelor normative aprobate prin ordinul nr‘
638 din 12.08.2016, compatibilitatea|
|produselor la formarea meniului. Meniul

1. Conform Ordinului nr. 638 din
12.08.2016, Anexa nr. 1,
Tabelul nr.9. ”Norma per. copli
de bautura este de 200 ml sinu
de 150 ml cu a propus OE in




obligatoriu va contine elementele si meniul pentru clasa I-IV ziua
produsele folosite la prepararea bucatelor III i ziua IV, s¥ptdména II, iar
pentru fiecare zi, continutul de proteine, pentru meniul cl. V-IX ziua III.
' grisimi,carbohidrati,valoarea 2. Potrivit aceluiasi ordin, anexa 2,
| lenergiei,cantitatea de sare, cantitatea de 2016 prevede ca procentul de
lichid.Raportul dintre proteine, lipide si grésimi ]a cascaval nu trebue si
glucide trebuie sd fie de 1:1:4. Opertorii depaseascad 45%, pe cand OE a
economici la momentul procedurii vor indicat 50%.
prezenta meniul-model pentru iarng, ulterior, 3. Lipsesc din meniu produsele
vor prezenta meniurile pentru primavari, acidulate, precum si budincile,
toamna. ) omletele.
- Meniul pentru masa simpld - 15 pet.

Astfel, in rezultatul evaludrii, verificdrii datelor documentelor de calificare ale
ofertantilor, prezentate de catre dumneavoastri, conform cerintelor/modului expus in
documentatia de participare, pentru lotul respectiv se desemneazi castigitor ISAP
Cantina “Liceist”, intrucat a obtinut 59 puncte total calculate, iar pachetul de acte pentru
licitatie a fost prezentat in corespundere cu documentatia de atribuire si atasat in sistemul
SIA RSAP la data de 14.02.2020.

Totodata, de catre grupul de lucru s-a apreciat varietatea si diversitatea meniului
prezentat.

Oferta prezentatd de citre Societatea privata pe actiuni "PONTEM?”, atagatd in
sistemul SIA RSAP la data de 17.02.2020, a obtinut 38 puncte total calculate reiesind din
oferta prezentata, prin urmare nu este desemnata céstigdtoare.

Suplimentar mentiondm cd nu au fost prezentate “Autorizatia sanitar-veterinari a
intreprinderii, eliberatd de citre ANSA” precum si “Autorizatia sanitar-veterinard a
depozitului, eliberata de citre ANSA”, OF prezentand doar declaratii prin care se obliga
sd le obtind de la organelle competente in caz de atribuire a contractului.

In aceastd ordine de idei, informam ISAP Cantina "Liceist” ci conform prevederilor
legale, dupd implinirea termenelor de asteptare/6 zile calendaristice, urmeaza semnarea
contractului de prestare a serviciilor achizitionate.

Director al IP LT ”Prlncgpesa Natalia Dadiani”
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