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Condifii de depozitare: Depozitarea se face in
camere frigorifice curate, neinfestate, bine
aerisite, ferite de razele solare gi de inge1.
Conditiile de pistrare recomandate fiind
umiditatea relativi a aerului de maximum 70-
80% gi temperatura de la -5.C pini la +8oC.
Destin af ie: Pentru fabricarea: chifl elor foietaj.
Documente de insofire: Rapoartele de
incerciri, certifi catu I sanitar-veterinar,
certificatul de calitate, certificat de
confbrmitate.
Condifii de recep{ionare: Prezentarea mostrei
pentru testare in producere.
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