Specificatii tehnice

Anexanr. 22

la Ordinul MF nr.115 din “15” septembrie 2021

Numiirul procedurii de achizitie:

Licitatie Deschisi nr. ocds-b3wdp1-MD-1664881608821 / 21065005

conform SIA RSAP M-Tender

Obiectul achizitiei:

Produse alimentare pentru anul 2023 clinica Chisiniu si clinica Vorniceni;

IMSP Institutul de Ftiziopneumologie " Chiril Draganiuc"

Denumirea bunurilor si/sau a Denumirea modelului | Tara de Produ-ciitorul Specificarea tehnici deplini solicitata de citre autoritatea contractanti Specificarea tehnici deplini propusi de citre ofertant Standarde de
serviciilor bunului/serviciului origine referinti

1 2 3 4 5 6 7
H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de |H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de
stabilire a cerintelor stabilire a cerintelor
de comercializare a carnii de pasare de comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22 MODIFICAT: in vigoare 18.03.22
MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII
Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor informatii | Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor informatii
corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse. corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse.
Inscriptia de pe eticheta trebuie s includa: Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:
a) denumirile sub care produsele sint comercializate; a) denumirile sub care produsele sint comercializate; SF, HG nr.

Pui broiler refrigerat Pui broiler refrigerat MD SRL Carnprodlux ~ |b) condiiile si termenul de pastrare pe perioada comercializdrii; b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii; 696/2010, HG Nr.
c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare; c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare; 773 din 03.10.2013
d) temperatura de depozitare recomandata; d) temperatura de depozitare recomandata;
e) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare; e) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare;
in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;, data minima de in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;, data minima de
valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste cu data-limita de consum, [valabilitate sau data durabilitdtii minimale se inlocuieste cu data-limita de consum,
conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului  [conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului
cu privire la produsele alimentare. Livrarea Marti - Vineri.De la producator. cu privire la produsele alimentare. ~ Livrarea Marti - Vineri. De la producator.
H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de  |H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de
stabilire a cerintelor stabilire a cerintelor
de comercializare a carnii de pasare de comercializare a carnii de paséare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22 MODIFICAT: in vigoare 18.03.22
MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII
Inscriptia de pe eticheta cérnii de pasare trebuie sd ofere consumatorilor informatii | Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sd ofere consumatorilor informatii
corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse. corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse.
Inscriptia de pe eticheta trebuie s includa: Inscriptia de pe eticheta trebuie s includa:
a) denumirile sub care produsele sint comercializate; a) denumirile sub care produsele sint comercializate; SF, HG .
Pui broiler congelat Pui broiler congelat MD SRL Carnprodiux b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii; b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii; 696/2010, HG Nr.

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;

d) temperatura de depozitare recomandata;

e) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare;

In cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;, data minima de
valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste cu data-limita de consum,
conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului
cu privire la produsele alimentare.De la producator.

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;

d) temperatura de depozitare recomandata;

e) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de trangare;

In cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;, data minima de
valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste cu data-limita de consum,
conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului
cu privire la produsele alimentare.De la producator.

773 din 03.10.2013




Piept de pui broiler

1700 Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de pui
refrigerat.H.GNr. 773din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normeisanitar-
veterinare de stabilire a cerintelorde comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT:in vigoare 18.03.22

Capitolul V11

MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII

46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor
informatii corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse spre
vinzare §i pentru a asigura libera lor circulatie in tara si in afara teritoriului ei.
47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;

1701 Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de pui
refrigerat.H.GNr. 773din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normeisanitar-
veterinare de stabilire a cerintelorde comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT:in vigoare 18.03.22

Capitolul V111

MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII

46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor
informatii corespunzitoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse spre
vinzare §i pentru a asigura libera lor circulatie in tara si in afara teritoriului ei.
47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie s includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;

SF, HG nr.

Piept de pui broiler refrigerat refrigerat MD SRL Carnprodlux  |d) temperatura de depozitare recomandata; d) temperatura de depozitare recomandata; 696/2010, HG Nr.
47.11. In sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind informarea 47.11. In sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind informarea 773 din 03.10.2013
consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea de pasare si produsele  |consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea de pasare si produsele
din carne sunt comercializate sub denumirile mentionate la punctul 2, insotite de  |din carne sunt comercializate sub denumirile mentionate la punctul 2, insotite de
urmatorii termeni in limba tarii importatoare: urmatorii termeni in limba tarii importatoare:

1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;De la producator. 1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;De la producator.

in ambalaj cite 1 kg.Livrarea de 2 ori in saptamina Livrarea Marti - Vineri .De la | In ambalaj cite 1 kg.Livrarea de 2 ori in saptamina Livrarea Marti - Vineri .De la

producator. producator.

Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de pui refrigerat. H.GNr. |Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de pui refrigerat. H.GNr.

773din 03-10-2013 773din 03-10-2013

cu privire la aprobarea Normeisanitar-veterinare de stabilire a cerinelorde cu privire la aprobarea Normeisanitar-veterinare de stabilire a cerintelorde

comercializare a carnii de pasare comercializare a carnii de pasare

MODIFICAT:in vigoare 18.03.22 MODIFICAT:in vigoare 18.03.22

Capitolul V111 Capitolul V111

MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII

46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor 46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor

informatii corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse spre |informatii corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse spre

vinzare §i pentru a asigura libera lor circulatie in tara si in afara teritoriului ei. vinzare si pentru a asigura libera lor circulatie in tard si in afara teritoriului ei.

47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa: 47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie s includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate; a) denumirile sub care produsele sint comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii; b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii;

c) starea in care se come}‘cializeazé carnea de pasare; c) starea in care se come}'cializeazé carnea de pasare; SF, HG .
Plept de pui congelat Piept de pui congelat MD SRL Carnprodiux d) temperatura de depozitare recomandata; d) temperatura de depozitare recomandata; 696/2010, HG NI

47.11. In sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea de pasare si produsele
din carne sunt comercializate sub denumirile mentionate la punctul 2, insotite de
urmatorii termeni in limba tarii importatoare:

1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;

in ambalaj cite 1 kg. Livrarea de 2 ori in saptamina Luni,Vineri De la
producator.

47.11. In sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea de pasare si produsele
din carne sunt comercializate sub denumirile mentionate la punctul 2, insotite de
urmatorii termeni in limba tarii importatoare:

1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;

in ambalaj cite 1 kg. Livrarea de 2 ori in saptamina Luni,Vineri De la
producator.

773 din 03.10.2013




Crenvursti

SRL Carnprodlux

Crenvuste calitate superioara,fierte,din carne de pui si vitd fara adausuri de
emulgatori. b) crenvursti — mezel fiert in membrana naturala sau artificiala, sub
forma de batoane mici, cu diametrul de la 14 pana la 32 mm si lungimea de la 6
pénd la 25 cm;HOTARARE Nr. 720 din 28-06-2007 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice”Produse din carne”  Livrare Marti De la producator.

Crenvuste calitate superioara,fierte,din carne de pui si vitd fara adausuri de
emulgatori. b) crenvursti — mezel fiert in membrana naturala sau artificiala, sub
forma de batoane mici, cu diametrul de la 14 pana la 32 mm si lungimea de la 6
pénd la 25 cm;HOTARARE Nr. 720 din 28-06-2007 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice”Produse din carne”  Livrare Marti De la producator.

SF, HG nr.
696/2010, HG nr.
720 din 28.06.2007

Carne de vita transata calitate
superioara categoria | refrigerata

SRL Carnprodlux

Carne de vita refrigeratd, Conform cerinfelor: LEGE Nr. 306 din 30-11-2018
privind siguranta alimentelor . MODIFICAT in vigoare 05.09.22

HG 696 din 04.08.2010 pentru aprobarea Cerintelor privind producerea, importul
si plasarea pe piata a carnii - materie prima .Portiuni transate din carcase (pulpa,
spatd), din animale tinere . Calitatea superioara, fara tesut conjunctiv, tendoane
si grasimi vizibile ,cantitate admisa la masa totala 6 %.Carnea dupa dezosare
ramine in bucati mari in forma naturala,cu greutatea de la 1,5 kg+ . Livrare
(miercuri de la 9:00-11:00) in ambalaj de 10 kg etichetata. Normele privind
etichetarea produselor alimentare sa corespunda cu HG nr.996 din 20.08.2003 .
De la producator.

La livrare se prezintd, pentru fiecare partida,originalul sau copia certificatului
sanitar - veterinar, confirmata prin stampila umeda.

Carne de vita refrigeratd, Conform cerinfelor: LEGE Nr. 306 din 30-11-2018
privind siguranta alimentelor . MODIFICAT in vigoare 05.09.22

HG 696 din 04.08.2010 pentru aprobarea Cerintelor privind producerea, importul
si plasarea pe piata a carnii - materie prima .Portiuni transate din carcase (pulpa,
spatd), din animale tinere . Calitatea superioara, fara tesut conjunctiv, tendoane
si grasimi vizibile ,cantitate admisa la masa totala 6 %.Carnea dupa dezosare
ramine in bucati mari in forma naturala,cu greutatea de la 1,5 kg+ . Livrare
(miercuri de la 9:00-11:00) in ambalaj de 10 kg etichetata. Normele privind
etichetarea produselor alimentare sa corespunda cu HG nr.996 din 20.08.2003 .
De la producator. La livrare se prezintd, pentru fiecare partida,originalul sau copia
certificatului sanitar - veterinar, confirmata prin stampila umeda.

SF, HG nr.
696/2010, HG
nr.996 din
20.08.2003
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In calitate de: administrator

Ofertantul: “*Carnprodlux ** S.R.L. Adresa: mun. Chisinau, str. Bacioii Noi 19
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