
                                                                                                                                                                                                                                       

 

Anexa nr. 22 

                                                                                                                                                                                       la Documentația standard nr.  115_ 

din “ 15 ”  septembrie  2021 

Specificaţii tehnice  

[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de către autoritatea contractantă – în 

coloanele 1, 5,] 
 

Numărul procedurii de achiziție ocds-b3wdp1-MD-1758876162877 din 26.09.2025 

Obiectul achiziției: Servicii de catering (preparare și distribuire a dejunului la pachet) pentru elevii claselor V – IX, care se alimentează cu mic dejun la 

pachet pentru anul de studii 2025-2026 

  

Denumirea bunurilor/serviciilor  Denumirea 

modelului 

bunului/serviciului 

Ţara de 

origine 

Produ-

cătorul 

Specificarea tehnică deplină 

solicitată de către autoritatea 

contractantă 

 

Specificarea tehnică deplină 

propusă de către ofertant 

 

Standarde de 

referinţă 

1 2 3 4 5 6 7 

Servicii de catering Servicii de catering RM 

S.R.L. 

SARA-

SERVICE 

GRUP 

Deținerea autorizațiilor sanitare-

veterinare. 

Dotarea cu spații de producție 

proprii autorizate și echipamente 

de transport specializate 

(autospeciale 

frigorifice/termoizolante). 

Calitate materii prime: produse 

proaspete, certificate, fără 

adaosuri excesive de aditivi, 

interdicția folosirii produselor 

expirate sau congelate în exces. 

Valori nutriționale: respectarea 

unor cerințe calorice/echilibrate. 

Ambalare: recipiente de unică 

folosință biodegradabile sau 

Deținerea autorizațiilor sanitare-

veterinare. 

Dotarea cu spații de producție 

proprii autorizate și echipamente 

de transport specializate 

(autospeciale 

frigorifice/termoizolante). 

Calitate materii prime: produse 

proaspete, certificate, fără 

adaosuri excesive de aditivi, 

interdicția folosirii produselor 

expirate sau congelate în exces. 

Valori nutriționale: respectarea 

unor cerințe calorice/echilibrate. 

Ambalare: recipiente de unică 

folosință biodegradabile sau 

Meniul elaborat în 

baza ordinului 

comul al 

Ministerului 

Sănătății nr.488 și 

Ministerului 

Educației și 

Cercetării nr.834 

Cu privire la 

organizarea și 

asigurarea 

sănătății 

nutriționale a 

copiilor și elevilor 

din instituțiile de 

învățămînt general. 

https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1758876162877


 

reutilizabile conform normelor de 

mediu; respectarea cerințelor de 

igienă. 

Frecvență: livrare zilnică la orele 

stabilite de beneficiar. 

Flexibilitate: posibilitatea ajustării 

numărului de porții. 

Trasabilitate: documente privind 

proveniența alimentelor, proceduri 

pentru retragerea rapidă a 

produselor neconforme 

Siguranță alimentară: proceduri 

pentru gestionarea reclamațiilor, 

trasabilitatea ingredientelor, 

măsuri de prevenire a 

toxiinfecțiilor. 

reutilizabile conform normelor de 

mediu; respectarea cerințelor de 

igienă. 

Frecvență: livrare zilnică la orele 

stabilite de beneficiar. 

Flexibilitate: posibilitatea ajustării 

numărului de porții. 

Trasabilitate: documente privind 

proveniența alimentelor, proceduri 

pentru retragerea rapidă a 

produselor neconforme 

Siguranță alimentară: proceduri 

pentru gestionarea reclamațiilor, 

trasabilitatea ingredientelor, 

măsuri de prevenire a 

toxiinfecțiilor. 

Meniu coordonat 

cu Șef CSP Soroca. 

TOTAL       

 

 

Semnat:_______________ Numele, Prenumele:___Raznovan Serghei_ În calitate de: _director__ 

 

Ofertantul: __S.R.L. SARA-SERVICE GRUP__ Adresa: __or.Drochia, str.Doina 6_______ 
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