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CERTIFICAT DE CONFIRMARE A CAPACITATII EXECUTARII CALITATIVE
A CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

EXPERIENTA ACUMULATA, PERFORMANTE.
ICP ,,Panifcoop” a URECOOP din or.Striseni activeazi din 1972. La moment in cadrul intreprinderii
functioneaza doua sectii mari: una de producere a plinii si covrigeilor, alta de producere a cofetariilor.
Sortimentul este bogat, se produc mai multe asortimente de paine, cornisoare, chifle, impletituri
»dpicusor”, baghete, turte dulci, zefir, diferite feluri de biscuiti: de ovaz, ,,Garofita”, ,,Romanita”,
,»ligancusa” s.a.

INFORMATII DESPRE CONTRACTELE EXECUTATE

Intreprinderea realizeaza productia in sistemul de cooperatie, la bazele angro , institutiile bugetare
si particulare din raionul Straseni, Orhei, Chisinau . In acest context, putem mentiona ci avem incheiate
contracte de realizare aproximativ 200 de agenti economici. Din an 1n an, numarul acestora creste datorita
calitatii si volumului variat.

NUMARUL SI CALIFICAREA PERSONALULUI ANGAJAT.
La intreprindere activeaza 103 persoane, inclusiv 14 functionari.
Cu studii superioare 10 persoane, medii speciale — 18 persoane.
In sectia de cofetarii activeazd 16 angajati, in sectia de producere a piinii - 25 de angajati, sectia comert
— 12 persoane, sectia asigurarea activitatii intreprinderii — 34 de persoane (lacatusi, soferi, hamali,
portari).
DOTAREA TEHNICA.

Fabrica este dotata cu o statie automata electrica, care functioneaza in cazurile de deconectare a
energiei electrice de la reteaua ordsdneasca. Adaugator pentru producere, fabrica poseda fintind arteziana.

In anul 2007 la intreprindere a fost datd in exploatare o linie moderni de producere a piinii si a
produselor de panificatie. Cuptorul include 2 Tmpartitoare de aluat, 2 rotungitoare , masind de modelat, si
camere de crestere a semifabricatelor .In anul 2013 a fost instalati a doua line de producere a produselor de
panificatie. Dispunem si de 2 masini de producere a covrigeilor in sectia de producere.

Tot utilajul functioneazi in baza arderii gazelor naturale. In cazuri neprevizute, acestea
functioneaza si la motorind si la curent eletric. Astfel intreprinderea functioneaza permanent §i nu exista
cazuri ca sa nu se produca pline sau alte produse.

In sectia cofetirii se foloseste un cuptor rotativ german si un cuptor rotativ italian de rezerva, in
cazuri de avariere.Este amenajatd o masina de producere a turte dulci, biscuiti de ovdz, o masina de
producere a biscuitilor o masina de glazurat turtele, o magind de amestecat aluat o masind de batut materia
prima. Deasemenea mai avem un grup automat de producere a cornigoarelor.

LIPSA RECLAMATIILOR DE LA BENEFICIARII DE STAT

Institutul National de Standartizare si Metrologie evalueaza calitatea productiei de doua ori pe an.
Obiectivele evaludrii sunt alimentatia administrativd, a producatorului si normativa produsului, starea
sanitara a producerii, controlul materiei prime, a calitatii in procesul de producere, a produselor finite,
depozitarea si transportarea produsului finit.

Intreprinderea este asigurata cu set de documente normative, materia prima si produsele de
fabricate. Pentru sortiment exista instructiuni tehnologice aprobate. Procesele tehnologice se efectueaza cu
respectarea normelor sanitare. Controlul materiei prime si a produsului finit se efectueaza de laboratorul
intreprinderii. Receptionarea acesteia se efectueaza cu documentele de insofire.
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