ADTA NORD | :

| la care se referd aceasta declaratie, nu pune in pericol viata, sanitatea consumatonlor o

21| Guvernului Nr.520/2010c¢u privire Ia aprobarea Regulamentului sanitar privind il
contaminantii din produsele alimentare; Hotiridrea Guvernului Ne221/2009 cu privire |

- ”Cermtelor de calltate pentru preparate si groduse din carn 3 3

131.05.2024,N2157 din04. 06.2024,Ne159 din 07.06.2024, Ne166,170 din10.06.2024,

| Ne174,175din11.06.2024Ne180,181din14.06. 2024.N2186.,187,192,193din17.06. 2024

gl | Certificat de conformitate a Sistemului de Management al Sigurantei Alimentelor Ne
ISM SA 17/24 din 10.06.2024(ISO 22000 2018) piini Ia 09.06.2027, Certificat de

|Conformitate a Sistemului de Management al Calititii (ISO 9001: 2015) NeSMC16/24

BHSRHBBia . : '
nor
_susTur oe aurkoath

1958~

DE CONFOR?.T;‘.;'ITATE
24

328 HE n
Nr. DC BN — 0045889.'?~ Data emiterii 20
Valabila pina la "9&_" 06” 20 27

~BASARABIA NORD” S.A.
bd. Victoriei 90"a", MD 3100, mun. Balti, tel:: +373 22 901 900.

: . {denumirea producitorului, ac‘imsa telefonul)

M.Finciuc Director general

(funciia, numele prenumele conducitorului)

18, 06

/in persoana _declars pe propria rispundere c&

Preparate din carne de viti refngerate /congelate conform anexei_
(denumirea, tipul, marca, codul produsului, informatia privind fabricarea in serie sau lau un lot de pmduse

(numiirul si marimea lotului, numirul de fabricatie, denumirea si numarul documentului care inso;este prcrduselefr facturii,
contractului, certificatului de calitate/, denumirea producatorului, fari, etc.

GHON VIEVEYSYS OHON VIBVHVSYE OHON WINVEVSYE OHON visyuYsve au_nn_'vliirn‘v’slvl 3
e s e : e T o =y o - -

produce impact asupra mediului inconjurator si este in conformitate cu urmatoarele
reglementarl tehnice sau standarde: Lege279/2017 .,Privind informarea consumatorulm
cu privirea la_ produse alimentare”; Hotirirea Guvernului Nr.696/2010 cu privire la

aprobarea Reglementiirii tehnice .,,Carne — materie prlma. Producerea, importulsi i

comercializarea ; Hotirdrea Guvernului Nr 435/2010 cu privirea la aprobarea
“Regulelor specifice de igienii a produselor alimentare de origine animala”; Hotararea

la aprobarea Normelor samtar-vetermare privind criteriile mlcrobwloglce pentru

- (indicativul reglementarilor tehnice sau standardelor cu indicarea punctelor acestor docurnente normative care stabilesc SO
cerinte pentru produsele respective) -

Declaragla este intocmitd in baza: i '
Rgport de incerciri:Nel 14dm30 04. 2024N°153 154 din 27.05. 2024 NOISS 156 din

) |din 10.06.2024 paini Ia 09.06.2027 Certificat de acreditare a laboratorului de incerciri |z

¥

ia de conformitate)

atiei

Director
general

M.Finciue

‘prenumele; numele

gsemnatura




ANEXA la Declaratia Nr.328 din 18.06.2024

Preparate din carne de vitd refrigerate /congelate in asortiment :

-Carne de vitd dezosata calitatea superioars;
--carne de vita calitateal ;
-carne de viti calitatea I1;
-Résol de vita (vitel) fira os ;
- Résol de vita (vitel) cu os;
- cotlet de vitel fara os ;
-cotlet de vitel cu os

-Pulpd de vitd ;

- Ceafa de vita ;

- muschiulet de viti;

- antricot de vitd curatat;

- antricot de vitd necuratat;
-Ribeye (vitel);

-T-bone (vitel);

-piept de vitel fari os;

-spata de vitel;

-coaste de vitel.
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DE CONFORMITATE

~Nr.DC BN e 0045889?-330 Data emzteru 4 06" 20

Valabzia pina la “09 7 06' 20 27
‘ .,BASARABIA NORD” S.A.

bd. Victoriei 90"a" , MD 3100, mun. Balti, tel.: +373 22 901 QOQ.

(denumirea praé_iucétorului‘ adresa, telefonul)

 inpersoana __ ML.Finciuc Director general declari pe propria .réspundere cé:
(functia, numele prenumele conducitorului)

| Preparate dlll carne de pui broiler refrigerate fcongelate. conform anexei
(dcnumlrea, tipul, marca, codul produsului, informafia privind fabricarea ih serie sau la un lot de produse o

| (numirul $i marimea lotului, numarul de fabricafie, denumirea si numérul documentu]m care insotestc produsele/ facturii,

contractului, certificatului de calitate/, denumirea producatorului, tarii, etc.

] 1a care se refera aceasti declaratie, nu pune in pericol vxai;a sdndtatea consumatorilor, nu

2| produce impact asupra mediului inconjurétor si este in conformitate cu urmitoarele
reglementdri tehnice sau standarde: Lege279/2017 ,.Privind informarea consumatorului
cu privirea la_produse alimentare”; Hotiirirea Guvernului Nr.696/2010 cu privire la
aprobarea Reglementirii tehnice ,,Carne — materie primi. Producerea, importul si

{ comercializarea; HG Nr.773/2013cu privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de
stabilire a cerintelor de comercializare a ciirnii de pasiire; HG Nr 435/2010 cu privirea
la aprobarea ”"Regulelor specifice de igienii a produselor alimentare de ongme ammai
12: HG Nr.520/2010cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind

| contaminantii din produsele alimentare; HGN#221/2009 cu privire la aprobarea
Normelor sanitar-veterinare privind criteriile microbiologice pentru produsele
alu:nentare=t HGNr. 624!2020 cu prwnre aprobarea ”Cermtelor de calitate pentru

preparate si produse din carne %

(mdzcatwu] reglementﬁnior tehmee ‘sau standardelor cu indicarea punctelor acestor documente normative care stabllesc _
cerinte pentru produsele respectwe)

Declaratla este mtocmlta in baza:
Raport de incerciri:Ne115 din30. 04.2024,N0125dm14 05 2024N°128 133din20.05. 2024__“_
3 48din24.05.2024 Ne151 din 27.05.2024,Ne158 din04.06. 2024,.N‘9176 177 dmll 06.
i1 2024 Ne183 din14.06.2024 Ne188,189,194,195 din17.06.2024 '
' _(_g rtificat de conformitate a Sistemului de Management al Sigurantei Allmentelor Ne
SM SA 17/24 din 10.06.2024 2024(1SO 22000:2018) pina la 09.06.2027, Certlficat de '
anformltate a Sistemului de Management al Calitatii (ISO 9001:2015)

: 06 2024 pana la 09.06.2027 Certificat de acreditare a :
] i - 050 din 24.06.2022 va‘l/abll piand la 23. 06 2026

SYH OHON ViNWHVSYE OHON VWIBVHYSYE GHON YISVEVSYR OHON VIRVUVEYSE OHON YISVHVEYE GHON VIBYUYSYE

M VINVHYSYE GSEON YIBVEYSYE OHOM Yiavayw
g e g

HYSYE OH0

|  Diret - ML.Finciuc
) general mnatura . ‘prenumele, numele

HON YIiS@YBYSYHE CUON YISBYHVEYE OHON

TEYHYSYE QHOMN ¥ o




ANEXA la Declaratia Nr.330 din 18.06.2024
Preparate din carne de pui broiler refrigerate / congelate in asortiment:

- Aripi de pui broiler;

- Piept de pui broiler fara os;

- Pui broiler;

- Gamba de pui broiler;

- Sold de pui broiler ;

- sold de pui broiler dezosat;

- Sold de pui broiler fara spate;

- Pulpe de pui broiler ;

- Pulpe de pui broiler fara spate;
- Pujpe de pui broiler dezosate;

- Pulpe de pui broiler fari piele dezosate

-tacam de bulion din oase de giin;
- tacdm pentru bulion din carne de gaina;

- sold de pui broiler fird piele si fird os



R ASABADIA NORO:|LE

oD BASARABIA HORD

| incercari N Li- 050 din 24.06.2022 valabil pa 4 la 23.06.2026

oustoL oE acThnari

DE CONFORMITAT'?.-: b

: Nr DC BN—00458897- ¢ Data emgtem G -” 2&4__:__
' Valabita pina la _9_9_-_;;’.? -,Oi'_’}zpz”’

BASARABIA NORD” S. A

bd. Vlctortelgo"a" MD 3100, mun. BAlti, tel: +373 22 901 900.

{denumlrea prcduciﬁtorulu; adresa, telefonul]

in persoana ___ M., E ][]c]]]g" Director general. . declarﬁ pe propria réspundere ca:
o {func!;la, numele prenumelc conducatorului) -

Mezelurl ﬁerte $ __Conform anexei

{denumirea, tipul, marca, codul produsului, informatia privind \d fabricarea in serie sau la un lot dé produsc

(numérul si mérimea lotului, numarul de fabricatie, denumirea §i numdirul documentu]m care insoteste prndusa]ef factum
;ontractu]ui certificatului de-calitate/, denumirea pmducatorului {arii; ete.

la care se refera aceasta declaratie, nu pune in pencol v1a§a, sanatatea consumatonlor nu
produce impact asupra mediului Inconjurdtor i este in conformitate cu urmatoarele :
‘reglementéri tehnice sau standarde Lege RM Ne27 9/2017 wPrivind informarea -
consumatorulul cu privire la produsele alimentare”;Hotirirea Guvernului RM
“Ne624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate entru preparate si

produse din carne; Hotiirdrea Guvernulm RM Ne221/2009” cu privirela la

aprobarea Regulilor privind criteriile microbiolo ice entru_produsele
‘alimentare”; Hotéirdrea Guvernului RM Nr.520/2010 cu privire la aprobarea _

3 Regglamentulul sanitar privind contaminantii din yrodusele alimentare

(indicativul reglementa‘nlnr tehnice sauw standardelor cu indicarea punctelor acestor documentc norrmatwe camstab:lcsc :
: cerinte pentru produsele respective,

Declaratla este mtocmlta in baza
Raport de incercari:Ne118-122din07.05.2024 N‘olt’:ldmll] 06. 2024N°175,178 dm

_17 06. 2024 N0195 213 din24.06. 2024 N6224.2«28 231d1n28 06.2024

3'.Cert|ficat de conformltate a Slstemulul de Mana ement al Sigurantei Ahmentelor. Ne
SM SA 17/24 din 10.06.2024(1SO 22000: 2018) pana la 09.06.20: 2027, Certificat de ;
Con onformitate a Sistemului de Management al C alitatii (ISO 9001: ZOIS)NoSMC 16/24
dm 10.06.2024 pani la 09.06.2027 Certificat de acreditare a laboratorului de :

(mformatla despre documentele in baza carora a fost intocmitd declaratia de confﬂnmtate}

Director Ay _M.Finciuc
general . / o8 prenumele, numele-




ANEXA la Declaratia Nr.339 din 01.07.2024

Mezeluri fierte :
— parizer ,,Doctorskaia” (cecum);
— parizer ,,Preferat”,
— parizer ,,Lunchmeat”;
— parizer ,,Doctorskaia *;
— parizer ,Lacta”;
— parizer ,,La ceai”;
— safalade ,,cu carne de porc”
— safalade ,,cu carne de vita”:
— . crenvursti ,,cu carne de vita” ;
— crenvursti ,,Lacta ”;
— crenvursti ,,Gustic”, ;
— crenvursti ,,Nicusor”; _
- Garnitura pentru soleanca Ne4 (mezeluri fiert
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DE CONFORMITATE

Nr. D_C’ BN — 00458897§40 Data emiterii ‘_‘9_1__" .._7_" 2024 .

"'-Vaiablla pind ia 409 n 06, 2027'

bd. V;ctormIQO”a" MD 3100, mun. Bal",’l, ter +3'73 22 901 900

{denumirea producatorului, adresa telefonul)

(funcua, numele prenumele conduciitorulm)

' 5Mezelurl fierte seria Filletti : Conform anexei
(denumufea, tipul, marca, codul produsului, informatia privind fabricarea in serie sau la un lot de produse

(numirul si mérimea lotului, numirul de fabricatie, denumirea i numarul documentului carc msot,este produsele/ factum
contracmlm certificatului de calitate/, denumirea producétorului, arii; etc.

la care se referd aceastd declaratie, nu pune in perlcol viata, sandtatea consumatonlor .
produce impact asupra mediului inconjurétor si este in conformitate cu urmétoarele

reglementdri tehnice sau standarde Lege RM No279/2017 ,,Privind informarea
consumatorului cu prmre la_produsele ahmentare”'Hotararea Guvernului

-RMN°624!2020 cu privire la aprobarea Cenngelor de calitate gentru preparate SI h

produse din carne; Hotirérea Guvernului RM Nﬂ2211’2009” cu privire la
‘aprobarea _ Regulilor privind crit riile microbiologice pentru produsele -
" alimentare”; Hotarirea Guvernului RM Nr.520/2010 cu privire la aproharea i
'Regulamentulm sanitar privind contaminantii din gmdusele alimentare S

(mdlcalwul reglementirilor tehnice sau standardelor cu indicarea punctelor acesm: documente normative care stabﬂesa
cerinfe pentru produsele respective,. ch o

Declara.na este intocmitd in baza:

/ ﬁRanort de in tncerciri:Ne118din07.05.2024Ne126, 127(111120 05.2024 N0138dm27 05. 2024\‘";_ 1=

Ne144,146 din03.06.2024,N2159,161din10.06.2024 Nel76, 177 din 17.06.2024 .N'°195 _

. 02,213,_2_16 din24.06. 2024 Ne219,225-227 dm28 06 2024

: C e’rtlficat de conformltate a Sistemului de Managemenf al Slgurantel Ahmentelor Nﬂ

SM SA 17/24 din 10.06.2024(ISO 22000:2018) pani la 09. 06.2027, Certificat de

- Conformitate a Sistemului de Management al Calititii (ISO 9001: 2015)1\"_98M_C16/i£

‘din 10,06.2024 pani_la 09.06.2027 Certificat de acreditare a laboratorului de
incerciiri J6 L- 050_din 24.06.2022 valabil pini la2 23.06.2026

ana desprc > documentele in baza carora 4 fost intocmitd d _cfaratla de conformitate)




ANEXA la Declaratia Nr.340 din 01.07.2024

Mezeluri fierte seria , Filletti”:
— Parizer ,,Doctorskaia”Filletti”;
— Parizer ,,Doctorskaia”Filletti”,(cecum) ;
— Parizer ,,Doctorskaia-Tinerete Filletti”,
— Parizer ,Lunchmeat”Filletti”(fazerin);
— Parizer ,,Lunchmeat”Filletti”’(amitan);
— Parizer , Lacta”Filletti”;
— crenvursti ,,Ursulet”Filletti”;
— crenvursti ,,Cu sunca”Filletti”;
— crenvursti ,,Premium”Filletti”;
— crenvursti ,,cu carne de vita”Filletti”;
— crenvursti ,,Lacta”Filletti”;
— crenvursti ,, Tinerete’Filletti”;
— safalade ,,Porcovita”Filletti”;
— Parizer ,,Preferat "Filletti”,(cecum) ;
— crenvursti ,,Cu cascaval”Filletti”;
— crenvursti ,,de pui si curcan”Filletti”;
— safalade ,,de pui si curcan”Filletti”;
— crenvursti ,,Bambini”Filletti”;

e



CENTRUL NATIONAL DE ACREDITARE DIN REPUBLICA MOLDOVA
MOLDAC

str. Vasile Alecsandri, 1, oficiul 205, MD-2009, mun. Chisindu, Republica Moldova
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MOLDAC este semnatar EA - MLA pentru incercari

CERTIFICAT DE ACREDITARE
Nr. LI - 050

MOLDAC declara ca:

LABORATORUL DE INCERCARI DIN CADRUL
. SA ,BASARABIA - NORD*
Adresa juridica/sediul central: MD-3100, mun. Balti, bd. Victoriei, 90 a,
cod CUIIO 1200151
Adresa locatiei: MD-3100, mun. Balfi, bd. Victoriei, 90 a

(T

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

'Y

i

f/”,

satisface cerintele SM ENISO/IEC 17025:2018 si este competent sa efectueze
incercari la produsele definite in Anexa la prezentul Certificat de Acreditare.

Certificatul este valabil numai insotit de Anexa din 24.06.2022, care constituie
parte integrantd a acestui Certificat de Acreditare.

Acreditarea acordatd este valabild cu conditia indeplinirii in mod continuu a
criteriilor de acreditare stabilite de MOLDAC.

Data acreditarii initiale: 11 septembrie 2000
Data acreditarii curente: 24 iunie 2022
Data expirarii: 23 iunie 2026

Director L |- “Turie FRIPTULEAC

Reproducerea partiald a acestui Certificat este interzisd
Valabilitatea prezentului Certificat poate fi verificatd pe site-ul www.acreditare.md




ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD"

Adresa juridica: MD-3100, mun. Balti, bd. Victoriei, 90 ,.a”

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. LI-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

1. Incercari efectuate in local permanent: MD-3100, mun. Bilti, bd. Victoriei, 90 pa’

Document normativ/

Carne de ovine, Carne de cabaline.

Subproduse din carne prelucrata

Blocuri din carne ciontolita si subproduse congelate
Carne de pasare de curte

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate,

Salamuri crud-afumate,

Salamuri crud-zvantate

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetala

Preparate din carne

Nr. | Tipul/Denumirea incercarii Material / produs standard/ referential intern
1. METODE SENZORIALE
1.1 | Determinarea indicilor senzoriali Carne de bovine, Carne de porcine. GOST 7269-79 pct. 2

GOST 7702.0-74 pet. 2
GOST 9959-91 ( Anulat)

GOST 9959 ~ 91 (Anulat), GOST 4288 - 76 pct. 2.3
si alte DN la produse

2. METODE VOLUMETRICE

2.1 | Determinarea clorurii de sodiu Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate, Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvétate.

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate.

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald

Preparate din carne.

GOST 9957-73 pct. 1, 2

GOST 4288-76 pct. 2.5a

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-L Editia: 4/ 20.10.2018

Pagina 1 din 5




ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD”

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. LI-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SMEN ISQ/ IEC 17025:2018

Nr.

Tipul/Denumirea incercarii

Material / produs

Document normativ/
standard/ referential intern

2.2

Determinarea continutului de amidon

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate.

Salamuri fiert afumate

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate
Produse din carne de porc
Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare
Preparate din carne

GOST 10574-91

2.3

Determinarea continutului de proteine

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate, Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvantate

Toba, Sangerete, Lebarvursti, Pate

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald

Preparate din carne

PSL 7.2.7 (SM SR ISO 937:2012) ed.1/22.02.2021

3. METODE FOTOCOLORIMETRICE

3.1

Determinarea nitritului de sodiu

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvéantate

Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc.

Produse din carne de vita.

Produse din carne de pasére.

GOST 8558.1-78 pct. 1,2,3,4

3.2

Determinarea continutului de fosfor total

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.

Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvantate

Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetala

Preparate din carne

GOST 31110-2002 (ISO 13730: 1996) (Anulat)

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-L]

Editia: 4/ 20.10.2018

Pagina 2 din 5




ANEXA

Laborator de incerciri din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD"

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. Li-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

. s . _— ; Document normativ/
Nr. | Tipul/Denumirea incercarii Material / produs standard/ referential intern
4. METODE GRAVIMETRICE
4.1 | Determinarea continutul de umiditate Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate. SM SR ISO 1442-2014
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate. Salamuri crud-
zvantate Tobd. Sangerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din materie prima vegetala
Preparate din came. GOST 4288-76 pct. 2.5
4.2 | Determinarea continutului de grasimi Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.
totale Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate. SM SR ISO 1443-2012
Salamuri crud-zvantate
Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din carne de porc. Produse din carne de vita
Produse din carne de pasare.Produse din materie prima vegetala
Preparate din carne
4.3 | Determinarea masei neta, masa unui Pediae i aiee GOST 4288-76 p.2.2
semifabricat si parti componente parat - SM STB 974:2003 p.5.4,5.5
5. METODE MICROBIOLOGICE
9.1 | Determinarea numarului de colonii la 30°C | Carne de pasare. Subproduse de pasare. SMEN ISO 4833-1:2014/A1:2022
Carne de bovine. Carne de porcine.
Carne de ovine. Carne de cabaline.
Preparate din came.
Parizer. Crenvursti. Safalade.
Toba. Séngerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din materie prima vegetala.
5.2 | Determinarea Bacterii Coliforme Carne de bovine. Carne de porcine. Carne de ovine. SM SO 4831:2010, p.9.1
Carne de cabaline, Carne de pasére.
Subproduse din carne prelucrata.
Blocuri din carne ciontolitd si subproduse congelate
Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvantateToba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.
Produse din carne de porc. Produse din carne de vita.
Produse din came de pasare. Produse din materie prima
vegetald. Preparate din carne.
MOLDAC 4

Cod: PR-04-F-37-L1

Editia: 4/ 20.10.2018
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ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A. .BASARABIA - NORD"

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. Li-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

Nr.

Tipul/Denumirea incercarii

Material / produs

Document normativ/
standard/ referential intern

5.3

Determinarea bacterii de genul
Salmonella

Carne de bovine Carne de porcine.

Carne de ovinelo Carne de cabaline. Carne de pasare.

Subproduse de pasare. Preparate din carne.
Blocuri din carne ciontolita si subproduse congelate
Semifabricate din carne tocata si produse de culinarie
Parizer.Crenvursti.Safalade.

Salamuri semiafumate. Salamuri fierte-afumate
Salamuri crud-afumate. Salamuri crud-zvantate
Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din materie prima vegetala

Produse din carne de porc

Produse din carne de vité

Produse din carne de pasare

SMEN ISO 6579-1:2017 pct. 9, 9.1, 9.2, 9.3,
(9.3.1,9.3.2), 9.4 (9.4.1,9.4.2), 9.5 (9.5.2,
9.5.3.2), 10.

5.5

Detectarea stafilococilor coagulazo-
pozitivi (Staphylacoccus aureus si alte
specii)

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate.
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvantate

Toba. Sangerete. Lebarvursti. Pate,

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Preparate din carne

SM 8R EN ISO 6888-3:2013, pct. 9.1

5.6

Determinarea drojdii si mucegai

Salamuri crud-afumate. Salamuri crud-zvantate
Produse din materie prima vegetala
Preparate din carne

GOST 10444-12-88 (Anulat)

57

Determinarea Listeria spp.prezumtiv

Parizer. Crenvursti. Safalade. Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate. Salamuri crud-afumate.
Salamuri crud-zvantate

Toba. Séngerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc, Produse din carne de vita
Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald.

SM EN ISO 11290-1:2017 pct. 9.1 - 9.4,
9.61.2,953

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-L]

Editia: 4/ 20.10.2018
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ANEXA

Laborator de incercari din cadrul S.A, BASARABIA - NORD”

2. Incercari efectuate la clientul OEC

CERTIFICAT DE ACREDITARE

Nr. Li-050 din 24.06.2022

Standard de acreditare:
Nivelul 3: SM EN ISO/ IEC 17025:2018

Nr. | Tipul/Denumirea incercarii

Material / produs

Document normativ/
standard/ referential intern

1. Esantionare

1.1 | Esantionare

Carne de bovine, Carne de porcine.
Carne de ovine. Carne de cabaline.

NMCM 7.3, pea. 2, pes. 2 ot 15.07.2021
(GOST 7269-79 p.1, SM EN ISO 17604-2017)

Carne de pasare
Subproduse si semifabricate din carne de pasare.

MNCM 7.3, pea. 2, pes. 2 ot 15.07.2021
(GOST 7702.0-74 pct. 1, GOST 31467:2012)

Parizer, Crenvursti, Safalade, Salamuri semiafumate
Salamuri fierte-afumate, Salamuri crud-afumate,
Salamuri crud-zvantate

Tobé. Sangerete. Lebarvursti. Pate.

Produse din carne de porc

Produse din carne de vita

Produse din carne de pasare

Produse din materie prima vegetald

MNCM 7.3, pea. 2, pes. 2 ot 15.07.2021
(GOST 9792-73,
GOST 26668-85 (ANULAT))

Preparate din carne.

MCM 7.3, pea. 2, pes. 2 oT 15.07.2021
(GOST 4288-76 pct. 2.1, 2.4)

Aprobat:

Director MOLDAC
lurie FRIPTULEAC
Semnatura

2406.2022

MOLDAC )
Cod: PR-04-F-37-LI

Editia: 4/ 20.10.2018
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AL SIGURANTEI ALIMENTELOR nr. SMSA 17/24 o
. SEREOY: ELIBERAT S.A. ,BASARABIA-NORD” /'
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PRIN PREZENTUL CERTIFICAT SE CONFIRMA CA. SISTEMUL DE MANAGEMENT PENTRU
998 S _ ACTIVITATILE

5t FABRICAREA CONSERVELOR SI
2 A PRODUSELOR DIN CARNE.

»157) [ CORESPUNDE CATEGORIET C/CE G/ DIN LANTUL ALIMENTAR SHESTE CONFORM CU <) 1
o, 3 - CERINTELE STABILITE IN STANDARDUL INTERNATIONAL X KL X X

| I1SO 22000:2018

.. adoptat ca standard national SM.EN ISO 22000:2018 <
' CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT IN BAZA DECIZIET nr 31 dia 10.06.2024
Cerliﬁcm‘eaﬁa fost efectuata de citre Organismul de Certificare a Sistemelor de Management (OC SM) |

al Intreprinderii de Stat , Centrul de Metrologie Aplicata si Certificare” (s CMAC). |
Evaluarea periodica se efectueazi anual de citre OC SM al iS CMAC
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DE CONFORMITATE A SISTEMULUI DE MANAGEMENT
AL CALITATH nr. SMC 16/24

ELIBERAT: S,A. ,,BASARABIA-NORD”
1% ~ bd. Victoriei, 90A, mun. Blfi, MD-3100, Republica Moldova 8% et
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PRIN PREZENTUL CERTIFICAT SE CONFIRMA CA, SISTEMUL DE MANAGEMENT AL CALITATI
PENTRU ACTIVITATILE

PRELUCRAREA CARNIL
FABRICAREA CONSERVELOR SI
A PRODUSELOR DIN CARNE.

CORESPUNDE DOMENIULUI DUPA CODUL TAF 3 SI ESTE CONFORM CU CERINTELE STABILITE

IN STANDARDUL INTERNATIONAL

ISO 9001:2015

-adoptat.ca standard national SM EN 1IS0.9001:2015 . .. !
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CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT IN BAZA DECIZIEI nr. 31 din 10.06.2024 i
Certificarea a fost efectuata de cétre Organismul de Certificare a Sistemelor de Management (OC SM)
al Intreprinderii de Stat ,Centrul de Metrologie Aplicata si Certificare” (IS CMAC).

Evaluarea periodici se efectueaza anual de citre OC SM al IS CMAC
Adresa juridica: str. Eugen Coca 28, mun. Chigindu, MD-2064, Republica Moldova émmc '!;
tel.: (+373 22) 21-84-89, fax: (+373 22) 74-54-89
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annrnbia
 Combinatul de carne din Bali _ nor

Horosop \ \‘
KyIUTH-TIPOAaKH TOBapoB No & "v\ EXeY

MyH. Banipb 2 suBaps 2023 1.

S.A."Basarabia-Nord”, PecriyGimka Monzosa 3100, MyH.Basupb Gys1.Buxropueit 90
A, Ten. dakc.+373 231/5 43 05, 5 43 01, BC ,MonmoBaArpovHabaHk” AO.¢pwun. bestbiipl,
6/x. AGRNMD2X750, p/c. MD74AG000000022512110196, d/x. 1002602004366 HJIC
1200151,BC »Moldindconbank” S.A, c.b. MOLDMD2X309, iban.
MD27ML000000022510093770, B JmMIle TeHepalbHOTO AVpPeKTOpa Ouruyk Mupocnasa,
‘[IeVICTBYIOIIEr0 Ha OCHOBaHWWV yCTaBa, MEHyeMOe B naneHevmem «IIponaseny, ¢ OTHON
CTOPOHBI, U

SR.L"Produse de Familie” Pecriy6imxa Mornmosa, MyH KumHdy yo.
Bonynrapwiop 15, Tern. 078877238, BC ,MonnosaArponsafank” AO.¢wr. Koy, 6/x.
AGRNMD?2X887 , p/c. MD94AG000000022511534335, ¢/ 1010600010111, HC 0307555,
g nmile aupektopa Korbues Jleonmna, [eVICTBYIOLIero Ha OCHOBaHUM yCTaBa, MMEHyeMOe B
nanbHeneM «[lokymaTeb», ¢ Ipyrovt CTOpoHbl,

COBMECTHO B Ja/pHeMIIeM WMeHyeMble CTOPOHBL 3aKTIOYWTY HACTOAIIMI A0TOBOP O
HVDKeCTIey FOIVIM:

1. IIpenmer morosopa.

1.1. Ha ycoBusix M B TOpsfiKe, OMpe/e/IeHHOM HacrosmuM orosopom, «IIponaser»
0Bsi3yeTcsi M3TOTOBUTH TI0 3asiBKe «[lokymaressp ¢ VICTIONTb30BAHWEM CBOMIX MaTepuaIoB
ToBap / MSCONPOAYKTBI B accoprumenTe/, a «[lokymareib» 0Bsi3yeTcss TPUHATL U
OIUTaTUTH TOBap (Jasee TO TeKCTy HacTOSIIero [0rosopa «toBap»). I1popaser] nmeeT
MpaBo peajM30BbLIBATH «TOBap» B bUPMEHHOV CeTV MarasvHoOB, OCYIIECTB/IIOMINX
TOPTOBYIO AESTETbHOCTD.

1.2. Ha yciosusix M B MOpsjke 0rosopa «ITponasew» ocyuiecreisier «Ilokynaremo»
I0CTABKy Msica B acCOPTUMEHTE, LieHa, KOJIMHeCTBO, BUA OnpeeNsAiOTCs B HaJIOrOBbIX
HaK/Ia/IHBIX.

1.3. B M3roroBiIeHMM BCEro acCOpPTMMEHTa ToBapa LA «Ilokynarens», «[Iponaser
0Bs3yeTCs UCIIOTb30BATh TOBAPHBIVI 3HAK "Filletti”.

2. CrouMocTh TOBapa.

2.1. HacrosiliM CTOPOHbI COTJIAcyrOT, HTO oblasi LeHa [0rosopa OIpefesseTcs Ha
OCHOBaHWMM BbIMVCAHHBIX HATOTOBBIX HAK/Ia[JHbIX.

2.2. llena ToBapa YyCTaHaBIVBAeTCA B COOTBETCTBUM C crienmidvKanmen 1/ win
HaJIOrOBOW HAaK/IaHOW, IBJISIOLIEVICS HEeOTbeEMJIEMOW HaCTbiO OJaHHOIo [O0ToBOpa W,
cumTaeTcs coryiacoanHon, eciv «[lokymnaTesTb» IpUHSUT TOBAp.

2.3. LleHa ToBapa MeHsieTcsi ¢ 0GOIOIHOTO COrlacoBaHUs CTOpPOH. «[Tpopasen» obs3yeTcs
yssectuThb «[lokyraresis» 06 M3MeHEeHUY LEHbI 33 15 kaleHOapHbIX AHeN.

2.4. OmlaTa 1O HACTOSLUEMY JIOTOBOPY IMPOM3BOAMTCA C otcpoukon mwiatexa B 30 /
mpudyams/ Kasendapreix OHel € MOMeEHTa OCYIIeCTBJICHVS ~ TIpUeMKM  TOBapa
«TToKyTiaTesieM» 1o KXoVl IapTUX B OT/@/ILHOCTIL.

2.5. OrviaTa IIPOM3BOIUTCS B MOJIIABCKUX JI€AX ITyTEM nepeyvcieHus Ha pacqeTHbIN CHeT
«[TpopaBia» 1/ win IyTeM B3auMopacHdera.




3. TIlopsapox nepenavv TOBapa

3.1. Tosap IO HacTosleMY [10rOBOPY MArOTAB/IMBAeTCA W TOJIEXUT repepiade Ha
OCHOBaHWY 3asiBOK, KOTOPBIe IPVHIMAKOTCH «ITporaBLIOM».

TNepenaya - ckiaj «IIponasua», PACIIONIOXEHHBIVI TIO a7pecy: Mysvimnast Barme Gy/bBap
Buxtopvm 90 A.

3.2, TlocrapjsieMblit TOBap HAO/DKEH COOTBETCTBOBATH JIEVICTBYIOIIMM Ha TeppUTOpUM
PM I'OCT-am, crafgapTam. Kaxnasi mapTii COTTPOBOXIAETCs yOCTOBEpeHVEM KaydecTBa
¢ yKa3aHueM CopTa, AaTel BHIPaBOTKM, CPOKOB peain3aLuy, pexumMa XpaHeHus TOBapa.
3.3. [locraBka ToBapa [0 KOJIWYeCTBy U KauecTBy OCYLLEeCTB/ISAeTCH «[TponasuoM» B
MOMEHT Tp1eMa Tpv Iorpyske win BbIrPy3Ke €ro C aBTOTPaHCMOpTHOTO cpencTsa rnmpm
y4acTum IpezicTaBuTesis «ITokynaress».

4, Tlpasa v 00513aHHOCTH.
4.1.ITpopaser] 06s13yeTcs:
4.1.1.TTpoussoamTh paboTy TONIBKO Ha OCHOBAHWVI 3asiBKY, [10JTy4EHHOVI OT «[ToxkymnaTess»;
4.1.2.BemonHuTh paboTy / W3TOTOBWTER ToBap/ M3 CBOMX MaTepuasios, CBOVUMW cwiamMu U
cpencTBamMu;
4.1.3.JlepenaTh ~ W3rOTOBIIEHHYIO POy KIVIO «[Toxkymaremo» B COOTBETCTBUV c
COIPOBOVTE/TBHBIMY [OKYMEHTaMV Ha KaXK/Iyio TApTUIO OTrPyXaeMovt [IPOAYKLMH, a
VIMEHHO:

% BerepyHapHLIVI cCepTUDUKAT;

4 cepTudmKaT COOTBETCTBAS;

% Ha/loroBas HakIajHasd

4 yjocroBepeHue Ka4ecTsa.
4.1.4. TTomy4nTb IITPUX KO/IBL.
4.2.ITpopasen MMeeT IIpaBo:
4.2. TpeGoBaThb BbLIUIaTbI CTOMMOCTY! nepejiaHHOro ToBapa.
4.2.1. CaMOCTOSIT@ITLHO OTIPEeATD cr10coGbl BHITOJTHEHVs 3asBoK «[TokymaTesis» . -
4.2.3. TpeboBaTb BO3MEIIEHV yObITKOB B CJIydae OTKasa «[MokymnaTesii»  OT OIUIATHI
ToBapa, Py OTCYTCTBUM BUHDI B OTKa3€ CO croponbl «[1pofasua».
4.2.4. OTKa3aTbCs B OJIHOCTOPOHHEM TOpsLIKe OT JCTIOTHeH VS [JAHHOTO IOr0BOpa B CITy4ae
neoruiaThl «[TokymaTesiemM» 10/Ira B yCTAHOB/IEHHDIE [IOrOBOPOM CPOKM.

4.3.TToxymnaresib 0053yeTcs :

4.3.1. [TpepocTaBIIsiTh 3a5BKU nocpericTBoM ¢paxca, nodrel, M T.I., @ VIMEHHO:

Ha CBIPOKOITIEHbIe [TO3MLIMV - HA MECIL BIIEpEL

Ha B/ KOITYeHbIe V1 TPYIITy CalsiMM — 33 4 nus;

Ha 11/ KOTTYeHble - 32 2 JTH;

Ha BapeHble - 3a 2 THS;

Ha CepBUpPOBKY -3 1 JICHB;

na 1/ dabpuKaTel - 32 5 [IHEW;

Ha KOITUeHOCTU- 3a 5 [IHew;

Ha KoHcepBbl —3a 1 Mecsll.

43.2. TlpuHATb B YCTAHOBJIEHHBIV CPOK W3rOTOBJIEHHBIVI TOBap W OIUIATUTL €ro
CTOVIMOCTB.

4.3.3. Tlpu obHapyxeHnu HapylIeHVA 'yClIoBMI AOTOBOPA, yXy[LIAIOWVX pe3yJIbTaT
paBoThl, WiV MHBIX HEJOCTATKOB B paboTe HeMeUIEHHO 3aiBUTD 06 3TOM B MUCbMEHHON
dopme.

434B oryuae [IOCPOYHOTO ITPEKPALLEHV Jiorosopa «Ilokymarenem» Ge3
npeaBapuTeIbHOT0 yBeIOM/TEHIs, TIOCTIeIHIN obs3an Bo3mectuTh «lIpoaasiy>»
CBSI3aHHBIE C 3TVM YOBITKM.

FEEEEEEE



4 4.TTlokynaresib UMeeT IIPaBo:

4.4.1.TTpoBepsiTs XOF, Vi Ka4ecTBO BBIIIOIHAEMOV paboThl, He BMEIIVBASCE B ¢pvHancoBO-
XO3AVICTBEHHYIO /1A TeJIbHOCTh «[TpopaBua»;

44.2. Tlpu Ha/M4UM HEIOCTATKOB B pabote norpeboBaTk MX yCTPaHEHVA.

5.0TBeTCTBEHHOCTEH CTOPOH.

51. B oiyuae mnpocpouku «[lokymaTesem» OOs3aHHOCTV MO OTUIaTeé «TOBapa»,

«[Tokymnatem» o TpeGosanuio «[lponasua» yruiaqvBaer MoCIeHEMY [IOTOBOPHYIO

HeycTOVKy B pasmepe 0,1 %OT HeoTUIa4eHHOVI CyMMBI 32 KaXK/IbIi 1eHb ITPOCPOYKU.

52. B wiyuae mnpocpouku «[Ipomasuom» 00A3aHHOCTM 10 Tiepesiaie  «ToBapa»,
«[Tpopasen» yrrauusaer «[lokynmaremo» no TpeGoBaHMIO TOC/IEAHEr0 [IOrOBOPHYIO
HeycToviky B pasmepe 0,1% OT CTOMMOCTY HErEpeJaHHOro B CPOK «TOBapa» 3a KaKIbIv
JieHb [TPOCPOUKW.

6. OnpasmaHue BBUIY IIPENATCTBUA.

6.1. CTOpOHBI OCBOOOXJIAOTCS OT OTBETCTBEHHOCTM 33 HaCTUMHOE WM  [OJHOE
HeBbIIIOJTHeHe CBOMX 00s3aTeNbCTB, €C/Iv 3TO BbI3BAHO MPETSTCTBUAMM B COOTBETCTBUM €
¢1.903 TK PM.

6.2. TIoM IPErnsITCTBYSMM HOHUMAIOTCS 0BCTOATENBCTBA, BOSHUKIIINE II0CTIe 3AKTIOUEHII
Hacrosimero JloroBopa B pesyibTaTe COOBITWV, KOTOPBIE HEBOSMOXHO MpPEABVIETH WIN
YCTPaHWUTDb U VIMEIOLLie Ype3BblYaviHbIll XapaKTep (raBoHEHMe, 3eM/IeTPsiCeHVIe, BOEHHbIE
[evicTBUA U T.11.). '

7.  Ilpoume ycaoBUA.

7.1. HacTrosmit LOroBop COCTABJIEH B JIByX 2K3eMIUIpax Ha 3-x cTpaHuLax (yKazaHue
o6Iero KoyiMuecTsa CTpaHuL] MOITChIBAEMOT0 JOTOBOpPA) KaXK/IbIVI.

7.2. Hacrosumit oroBop Moxer ObiTh pacToprHyT «Ilokyrnaresiem» B OHOCTOPOHHEM
ropsijike B ciryvae:

- CYIIECTBEHHOTO HapyLLeHWs yCIOBUV HAaCTOSIIEro 10T0BOpa.

7.3. Hactosupit 10roBop MoxetT ObiTh pactoprHyT «[IpogaBLomM» B OXHOCTOPOHHEM
MopsifiKe B CJTy4ae:

- CyIeCTBEHHOTO HapyLUIeHWs yCIOBUYI HACTOAIIEr0 0roBOpa.

74. B «Iyyae BO3HVMKHOBeHWsI CIIOpOB U pasHomIacu i CTOpPOH  SBJISIETCA
oBsi3aTe/IbHBIM [10CyeOHBIVI MPEeTEH3MOHHBIV TIOPSAMAOK PacCMOTPEHWs  CIIOpOB. Cpok
paccMOoTpeHws peTeH3nn — 30 Ka/IeHIaPHbIX IHEVI C IaThI TIO/TyYeHVs TAaKOVI [TPETeH3UN.

7.5. JlioGas KoOppecroHHeHIMs 10 HACTOsAIIeMy [OroBopy ABJLAETCAH OTIpaBJIEeHHOV
HayiexamyM o0pa3oM, eI TakoBas OTIpaB/IAeTCA MOYTOBOVI KOPPeCTIOHIeHLIen
3aKa3HBIM ITMCHMOM [0 CJIEMYIOIMM ajpecaM, yKa3aHHBIM CTOpOHaMV B KadecTBe
TI0YTOBOTO.

7.6. Hacrosnmuit moropop AeVICTBUTEJIEH C MOMEHTa €ro Moinmcanmsl U 10 «2 « sHBaps
2025r.

[oroBop cuMTaeTcs MPOJIOHIMPOBaHHBIM Ha TeX e yUIOBMAX Ha CTIe[IYIOLLIWV [Ofl, eCJTV 3a
30 ;HeW [0 OKOHYaHWSi CpPOKa HM OfHA W3 CTOPOH He Harpaswia MvICbMEHHOro
MpenynpexyieHus O ero rmpeKpameHnm.

8. IMommmcu cTOpOH

«[Tponaserr» «IToxymnaresnb»
SA”Basarabia-Nord” Lo RL”Produse de Familie”
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BASARABIA NORD SA Basarabia MDY 509001 MS
Combinatul de carne din Balti nord L s

?%o?. N XY Republica Moldova, MD 3100, or. Balti, bul. Victoriei 90A

i tel: +373 231 5 43 05, fax: 373 231 543 01. BC "Moldova

La Nr. din Agroindbank” SA, fil. Balti, C.b.: AGRNMD2X750

,/0 //{ 0 C.d.: MD74AG000000022512110196, C.f.: 1002602004366,
S 202 Cod TVA: 1200151; e-mail: info@basarabia-nord.md

"Produse de Familie” S.R.1..

Scrisoare de confirmare

Societate pe actiuni “Basarabia-Nord” in persoana administratorului Finciuc
Miroslav da acordul companiei “Produse de Familie” S.R.L. pentru prezentarea si/sau
depunerea documentelor care confirma calitatea produselor emise de laboratorul acreditat
Ne LI-050 a S.A. “Basarabia-Nord” pentru fiecare lot de marfd in baza contractului de

vinzare-cumpadrare a produselor din carne.

Cu respect,

Directorul g2

Finciuc Mi
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