Membrana artificiala neco
Ambalat in atmosfera protectoare

Se aplica impreuns IT MD 67-068163 69-014:2020 pentru producerea mezelurilor fierte.

1 Ingrediente: carne de porc,

carne de vits, slanina de porc, oud, lapte praf, sare alimentara iodatd,

stabilizatori (fosfati), potentiator de aroma (monoglutamat de sodiu), antioxidanti (acid eritorbic, acid
ascorbic), dextroza, extracte de condimente (piper negru, cardamon), zahdr, colorant (carmine),
stabilizator de culoare (nitrit de sodiu).

2 Caracteristici organoleptice si fizico-chimice

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Aspectul exterior

Batoane cu suprafata curatd, uscatd, far pete gi fara rupturi ale
membranei, aderente si scurgeri de grasime si bulion.

Consistenta

Elastica

Aspect In sectiune

Compozitie fin maruntitd, uniform amestecatd, fara goluri. Culoarea
compozitiei de la roz-deschis pind la roz, fara pete cenusii.

Miros si gust

Caracteristice tipului dat de produs, cu aroma de condimente, gust potrivit
de sarat, fard gust si miros stréin.

Forma, dimensiunile
batoanelor

Batoane drepte cu lungimea de la 15 pind la 50 cm.

Fractia masica de umiditate,

%, max. 65,0
Fractia masica de sare

alimentard, %, max. 3,0
Activitatea reziduala a

fosfatazei acide, %, max. 0,006
Fractia masica de proteind, %o,

min. 10,0
Fractia masicd de grasime, %,

max. Digitally signed by Sofrone Lilian 28.0
Temperatura in profunzigsn: M oldSign g'i;;;irim i

mdusului, oC Location: Moldova 0—6




3 Caracteristici microbiologice

Caracteristici Conditii de admisibilitate pentru salamurile
Numirul de microorganisme mezofile 1 x 103 - bucata de baton (tdiere portionatd), baton intreg,
aerobe si facultativ-anaerobe, UFC, in 1 g |batoane preambalate in grup

produs, max.

Masa produsului, g, in care nu se admit:

- bacterii coliforme 1,0

- clostridii sulfitreducatoare 0,1

- Staphylococcus aureus 1,0

- microorganisme patogene, inclusiv

Salmonella 25,0

- Listeria monocytogenes 250

3 Alergeni: lapte, oud
Poate contine urme de: soia, gluten, mustar.

4 Conditii de pastrare: temperatura (0-6) °, umiditatea relativa a aerului (75+5) %. Termen de
valabilitate — 15 zile. Ambalat in atmosfera protectoare gazoasa.

5 Per 100 g de produs:

Valoarea nutritiva:

- proteine — 12,6 g

- grasimi — 20,6 g, inclusiv acizi grasi saturafi — 8,1 g,
- glucide — 0,9 g, zaharuri — 0,3 g

-sare—2,1 g

Valoarea energetica — 1000 kJ/239 keal

Tehnolog M V. Cazacu
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