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PRIN PREZENTUL DOCUMENT SE CONFIRMA FAPTUL, CA PRODUSELE IDENTIFICATE AS t;{_,
DENUMIRE/DESCRIERE : Codul NC “’ '

s
Conserve. Pasta de tomate in sortiment: 2002 Q:‘i
1. Pasta de tomate 25% substante uscate, cu sare, calitatea intii, sterilizati, ~

2. Pasta de tomate 30% substante uscate , cu sare, cu conservant.

Ambalaj: borcane de sticld cu masa netd (300 <+ 1000) g; Digitally signed by Cernolev Andrei
achete din material polimeric combinat cu masa netd 4200 g; D2 2023-12.13 10:58:04 EET
p p > Reason: MoldSign Signature

cildari din material plastic a cate 6,0 kg. Location: Moldova
Produse fabricate In serie. ' MOLDOVA EUROPEANA

SANT CONFORME CU CERINTELE OBLIGATORII STABILITE IN:

SM 247:2004 Conserve. Produse de tomate concentrate. Conditii tehnice”; Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 724 din 30.10.2024
"Regulamentul sanitar privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare”, p.3.1.4.1, p. 3.2.4.1;

*GOST 30425-97 "Conserve.Metoda de determinare a sterilitdtii industriale”; Hotardrea Guvernului Republicii Moldova nr. 221 din 16.03.2009 "Ce: i

4&

privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare”; Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 229 din 29.03.2013 "Regulamentul sani .@tt[:x}::
privind aditivii 3limentari”; Legea nr. 279 din 15.12.2017 privind informareasconsumatorului cu privire la produsele alimentare, art.8, alin (1) ’q%
PRODUCATOR: 'S.C. ,RG-AGRO PLUS” S.R.L., Codul tarii Yt
Republica Moldova, r-nul Straseni, satul Cojusna, str. Chisindului, 25, tel: 069964746. MD Q‘é
SOLICITANT: Produciitorul. Codul IDN ::§§
; 10046000694 ‘»"(
CERTIFICATUL ESTE ELIBERAT iN BAZA (N

« Raport de evaluare a procesului de producere nr. 065b din 09.09.2025, eliberat de citre Organismul de certificare ”
« Buletin de analizi nr. 148/25 din 16.10.2025, eliberat de cétre Organismul de certificare “Conservstandard” .“f}
« Certificat de inregistrare oficiala pentru siguranta alimentelor Seria CSA nr. CSA0000707 din 17.07.2018, ”ﬁ:
eliberat de citre Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor Strageni, Republica Moldova. .‘{

INFORMATIE SUPLIMENTARA:

Schema de certificare 3 cu evaluarea procesului de producere. Supravegherea dupa 6 luni.

A se consuma dé preferinta pana la ..., conditii de pastrare: temperatura de la 0°C pand la plus 25°C, umiditatea relativa 1‘
a aerului m f/sdimprimate pe ambalaj. La expirarea termenului de valabilitate a certificatului de conformitate si necomercializarea .nh’
dmdu ada, acest certificat de conformitate este valabil pentru produsele respective in toatd perioada de valabilitate a lor, .»}'1
AT pf r4fiind certificate. ..-‘E;
' phiv anulat la nivel national. ..g_::_*:
: - o=
E'onducatorul organismului O ees 5 5 it (XES
7 S & ' P. Plicinta .0&2-
eCertificare (S
7 L. Potorac ’.‘;?}’.-‘r
et BXpert o’o;?_
R . ¢
Celtifiaatiidle conformitate este valabil doar | incercari/Buletinul de analizd a produselor. ".1

in atentia antreprenorilor si organelor de control!
Copiile certificatelor de conformitate se legalizeaza in modul stabilit.
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CENTRUL DE CERTIFICARE "CONSERVSTANDARD”
Organismul de certificare a produselor alimentare $i agroalimentare (OCpr-004)
Republica Moldova, mun. Chisinau, str. Bucuresti, 90, tel: 079541979; e-mail: certificare. md@yahoo.com

BULETIN DE ANALIZA
Nr. __148/25 din 16 octombrie 2025

) mostra nr. 303b

1. Denumirea produsului: Conserve. Pasta de tomate in sortiment :
1. Conserve. Pasta de tomate 25% substante uscate cu sare, calitatea intii.
Produs sterilizat
Data fabricdrii: 19.08.2025: t/v —1 ani.
Ambalaj : pachete din material polimeric combinat cu masa neta 4200 g.
Data fabricarii: 19.08.2025; t/v — 3 ani.
Ambalaj : borcane de sticld cu masa netd 720 g.
Data fabricarii: 19.08.2025; t/v — 3 ani.
Ambalaj : borcane de sticld cu masa netd 370 g.
2. Conserve. Pasta de tomate 30% substante uscate cu sare, cu conservant
4). Data fabricdrii: 20.08.2025; t/v — 6 luni.
Ambealaj : cildiri din material plastic a cite 6,0 kg.

2. Solicitant: S.C. "RG-AGRQO PLUS” S.R.L.:
' Republica Moldova, r-nul Straseni, satul Cojusna, str. Chisindului, 25

3. Produciitor: S.C. "RG-AGRQO PLUS” S.R.L.”
Republica Moldova, r-nul Straseni, satul Cojusna, str. Chisindului, 25

4. Documente de suport Raport de incercéri nr. 6443 din 24.09.2025.
Raport de incercari nr. 57040328 din 15.09.2025.

5. Documente normative SM 247:2004 Conserve. Produse de tomate concentrate, Conditii tehnice™;
' Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 724 din 30.10.2024 “Regulamentul

sanitar privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare”, p.3.1.4.1, p. 3.2.4.1; "GOST 30425-97 ”Conserve.Metoda de

nr. 221 din 16.03.2009 *Cerinte privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare”: Hotardrea Guvernului Republicii Moldova nr. 229 din 29.03.2013
"Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari”

6. Expertul responsabil Liliana Potorac

7. incercirile au fost efectuate: de citre Laboratorul controlul calitatii si sigurantei produselor alimentare,
hrana pentru animale al I.P. "Centrului National Sanitatea Animalelor,
Plantelor si Siguranta Alimentelor”: certificat de acreditare nr. LI — 004.
Laborator de incerciri Agentia Nationald pentru Sanétate Publicd CSP
Chisindu, certificat de acreditare nr. LI — 044.

REZULTATELE INCERCARILOR

Denumirea indiciloy | Unititede DN la metoda Indicii conform Rezultatele
> de incercdri DN tncercdrilor™

wt

M-1. Conserve. Pasta de tomate 25% substante uscate, cu sare, sterilizatd

Metale grele, max:

/k SM SR EN 14083:2006, *
Plumb mg/kg e A max. 0,050 <0,02
i /k SM SR EN 14083:2006,
Cadmiu mg/kg okl A e max. 0,020 0,009
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Buletin de analizd nr. 148/ 25 din 16 octombrie 2025

Denumirea indicilor nittea de | DN la metoda | Indicii conform Rezultatele
de incercdri DN incercdrilor™

Indicii fizico-chimici:

Fractia masica de substante % "SM IS0 2173:2014 de facto 23,9 (pachete,m.n. 4200 g);
uscate solubile 23,6 (bssticla, m.n. 720 g)
Fractia masicé de aciditate titrabild % "SM SR ISO 750:2014 max. 11,0 43
*(exprimatd in acid citric) Bl
Fractia masica de cloruri % GOST 26186-84 p.3 max. 10,0 2,2
Indicii microbiologici:
Staerilitatea industriali "GOST 30425-97 steril Microorganisme viabile

anaerobe mezofile in 1,0 g
de produs, drojdii si
mucegaiuri In 1,0 g de
produs si bacteria
acidolactice in 1,0 g de
produs nu s-au detectat

Mostrele investigate corespund ceringelor sterilitdfii industriale.

Caracteristici organoleptice:

Aspectul exterior §i consistenta - masa omogend concentratd, cu consistenta unguents, fard incluziuni intunecate,
resturi de pielit#, seminte si alte particule grosiere;

Culoarea - rosie, bine pronuntatd, uniform in toatd masa;

Gust si miros - miros pldcut, cu aroma caracteristicd pentru produsul concentrat de tomate, fird
miros strdin; gust placut, caracteristice pastei de tomate concentrate, fard gust striin,
férd gust amar sau de ars.

M-2. Conserve. Pasta de tomate 30% substante uscate, cu sare, cu conservant

Metale grele, max:

Plumb | mg/kg | SMOREN 110832006, max. 0,050 <0,02
Cadmiu mg/kg | SMSREN 14085:2006. max. 0,020 0,009
Indicii fizico-chimici:
Fractia masica de substante % TSM IS0 2173:2014 de facto 30,5 (calddiri, a cdte 6,0 kg)
uscate solubile
Fractia masicé de acid sorbic mglkg | P ?j’ 07)5 ;Z ;}'2 5’2‘151 ' max. 1000,0 <14
Indicii microbiologici:
Microorganisme patogene, inclusiv SM gﬁ IES]\‘; ]§507§'517‘j_01 % nu se admite nedepistat
Salmonella spp. in 25 g de produs 1-2017/41-2020

Caracteristici organoleptice:

Aspectul exterior §i consistenta | - masa omogena concentratd, cu consistenta unguenta, fara incluziuni intunecate, resturi
de pielitd, seminge si alte particule grosiere;

Culoarea - rosie, bine pronuntatd, uniform in toatd masa;

Gust §i miros - miros placut, cu aroma caracteristicd pentru produsul concentrat de tomate, fird miros
strdin; gust plicut, caracteristice pastei de tomate concentrate, fird gust stréin, fard gust
amar sau de ars.

Notd: Prin decizia sa expertul OC confirmi, c buletinul de analizd contine rezultatele incercérilor mostrelor in Li,
‘prelevate dintr-un lot concret de produse.
*- document normativ anulat la nivel ngtiorolys
" - rezultatele tncercdrilor cu semnul "<” rep "
- aceste incerciiri nu sunt ncoperite de agrgli
Conduciitoru}’ adj.Organisnj

Expert OC L NI OI Y | / x 4{ 0efeg  Liliana POTORAC
L.S. '
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