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Obiectul: Servicii de alimentare în regim de catering
Autoritatea contractantă: Ministerul Afacerilor Interne

1. Descriere generală
Prestarea serviciilor de alimentație (catering) pentru copiii aflați la odihnă în tabăra MAI, locația Vadul lui Vodă, conform unui meniu stabilit, aprobat de ANSA (la momentul încheierii contractului) și în condiții de maximă siguranță igienico-sanitară.
· Frecvența: 3 mese principale + 1 gustare (dejun, prânz, gustarea/chindiu și cina).
· Logistica: Prepararea, porționarea, transportarea și servirea/distribuirea hranei la locația beneficiarului.
2. Cerințe privind Meniul și Nutriția
Meniul trebuie să respecte Ordinul Ministerului Sănătății al RM privind alimentația copiilor în taberele de odihnă.
Meniul nu trebuie să se repete pe parcursul a 7 zile.

Compoziție:
0. Mic Dejun: Produse lactate, cereale, ouă, băuturi calde.
0. Prânz: Felul I (ciorbă/supă), Felul II (carne/pește cu garnitură de legume, produse cerealiere), salată, compot/fructe.
0. Gustarea (Chindiul): Produse de panificație (proaspete), fructe, iaurt, compot, limonadă.
0. Cina: Meniu echilibrat cu varietate de proteine, legume/salate, fructe proaspete, apă, compot sau ceai.
1. Produsele de panificație destinate copiilor trebuie să fie ambalate individual, sigilate, marcate cu termenul de valabilitate și cu lista compoziției.  
1. Restricții: Excluderea grăsimilor trans, a mezelurilor cu mulți aditivi, a băuturilor carbogazoase și a produselor cu termen de valabilitate redus nejustificat.


3. Condiții de Transport și Livrare
2. Transport specializat:
Utilizarea mijloacelor de transport autorizate sanitar-veterinar (ANSA), dotate cu sisteme de menținere a temperaturii.

2. Temperaturi de livrare:
Produsele calde atât felul I cât și felul II vor fi transportate în termoboxuri speciale, menținând temperatura optimă, urmând ca acestea să fie distribuite în recipiente de unică folosință, de către prestator.
· Preparate calde: min. +60°C.
· Preparate reci/salate: max. +4°C - +8°C.

2. Ambalare: 
Recipiente de unică folosință (biodegradabile), închise ermetic, etichetate cu ora producerii și termenul de valabilitate (maxim 2 ore de la producere pentru consum).
4. Obligațiile Prestatorului
1. Certificare: Deținerea autorizațiilor sanitare de funcționare. 
1. Personal: Angajații trebuie să dețină carnete de sănătate și echipament de protecție complet.
1. Probele alimentare: Păstrarea obligatorie a probelor din fiecare lot de mâncare timp de 72 de ore în frigider special dedicat, pentru control epidemiologic.
1. Igienă: Igienizarea zilnică a recipientelor de transport.

Notă importantă:

Având în vedere ca tabăra este situată în Vadul lui Vodă, prestatorul trebuie să demonstreze că timpul de tranzit nu afectează calitatea organoleptică și generală a alimentelor/produselor.











Documente obligatorii la depunerea ofertei
Documente obligatorii la evaluarea ofertelor





















