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                                                                                                                                                                                                                                       Anexa nr. 22 

 la Documentația standard aprobată prin 

Ordinul Ministrului Finanțelor 

 nr. 115 din 15 septembrie 2021 

Specificaţii tehnice  
 [Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de către autoritatea contractantă – în 

coloanele 1, 5,] 
 
 

 Numărul procedurii de achiziție     ocds-b3wdp1-MD-1774257397811 din 23.03.2026 

 Obiectul achiziției: Diverse produse alimentare în asortiment 

   

 Denumirea 

bunurilor/serviciilo

r  
 

Denumirea 

modelului 

bunului/servici

ului 

Ţara de 

origine 

Produ-cătorul Specificarea tehnică deplină solicitată de 

către autoritatea contractantă 
 

Specificarea tehnică deplină propusă de 

către ofertant 

 

Standarde 

de 

referinţă 

 1 2 3 4 5 6 7 

 Bunuri/servicii       

 Lotul nr. 1 - 

Kissel de fructe 

și pomușoare 

(Brichetă) 

 

    

 

 

 Kissel de fructe și 

pomușoare 

(Brichetă) 

Kissel de 

fructe și 

pomușoare 

(Brichetă) 

import solidus 

Caracteristici tehnice: 
 Produs alimentar sub formă de pulbere 

compactată (brichetă), destinată preparării 
kisselului. 
 Obținut din extracte sau arome de 

fructe și pomușoare (ex.: căpșună, 
zmeură, vișină, coacăză etc.). 

Caracteristici tehnice: 
 Produs alimentar sub formă de 
pulbere compactată (brichetă), 
destinată preparării kisselului. 
 Obținut din extracte sau arome de 

fructe și pomușoare (ex.: căpșună, 
zmeură, vișină, coacăză etc.). 
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 Culoare caracteristică 
fructului/pomușorului din care provine 

aroma. 
 Gust și aromă dulce-acrișoare, specifice 
produsului. 
 Fără impurități, aglomerări excesive, 
miros sau gust străin. 
Ambalare: 
 Brichete ambalate în pachete sigilate 

ermetic, confecționate din materiale 
alimentare care protejează produsul de 
umiditate și contaminare. 
 Greutatea unei brichete: 180–200 g sau 
alt gramaj stabilit de autoritatea 
contractantă. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 

producerii și termenul de valabilitate. 
Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data producerii, 

cu condiția păstrării în ambalaj sigilat și 

depozitării corespunzătoare. 

 Culoare caracteristică 
fructului/pomușorului din care provine 

aroma. 
 Gust și aromă dulce-acrișoare, 
specifice produsului. 
 Fără impurități, aglomerări excesive, 
miros sau gust străin. 
Ambalare: 
 Brichete ambalate în pachete sigilate 

ermetic, confecționate din materiale 
alimentare care protejează produsul de 
umiditate și contaminare. 
 Greutatea unei brichete: 180–200 g sau 
alt gramaj stabilit de autoritatea 
contractantă. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 

producerii și termenul de valabilitate. 
Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data 

producerii, cu condiția păstrării în 

ambalaj sigilat și depozitării 

corespunzătoare. 
 Lotul nr. 2 - 

Fructe uscate în 

asortiment 

 

  

  

 

 Fructe uscate în 

asortiment 
 

Fructe uscate 

în asortiment 
 

rm Carom rssrl 

Caracteristici tehnice: 
 Fructe deshidratate naturale: prune, mere, 
caise sau alte fructe similare. 
 Produsul trebuie să fie obținut prin 

proces de deshidratare, fără adaos de 
coloranți artificiali sau substanțe interzise. 
 Fructele trebuie să fie curate, întregi sau 
jumătăți, fără semne de mucegai, 
fermentare sau alterare. 

Caracteristici tehnice: 
 Fructe deshidratate naturale: prune, 
mere, caise sau alte fructe similare. 
 Produsul trebuie să fie obținut prin 

proces de deshidratare, fără adaos de 
coloranți artificiali sau substanțe 
interzise. 
 Fructele trebuie să fie curate, întregi 
sau jumătăți, fără semne de mucegai, 
fermentare sau alterare. 
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 Fără impurități (corpuri străine, praf, 
nisip, resturi vegetale). 

 Fără miros sau gust străin (fum, 
mucegai). 
 Fără sâmburi, după caz (pentru fructele 
care conțin sâmburi). 
 Culoare, gust și aromă caracteristice 
tipului de fruct deshidratat. 
 Recolta anului 2025 sau producție 

recentă, cu consistență suculentă și elastică. 
Ambalare: 

 Ambalate în saci sau cutii alimentare 
sigilate de 1-5 kg, confecționate din 
materiale aprobate pentru contactul cu 
produsele alimentare. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și să 
protejeze produsul împotriva contaminării 

și deteriorării. 
 Fiecare ambalaj trebuie să conțină 
etichetă cu denumirea produsului, 
producătorul, data producerii și termenul de 
valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 6 luni de la data livrării 

 Fără impurități (corpuri străine, praf, 
nisip, resturi vegetale). 

 Fără miros sau gust străin (fum, 
mucegai). 
 Fără sâmburi, după caz (pentru 
fructele care conțin sâmburi). 
 Culoare, gust și aromă caracteristice 
tipului de fruct deshidratat. 
 Recolta anului 2025 sau producție 

recentă, cu consistență suculentă și 
elastică. 

Ambalare: 
 Ambalate în saci sau cutii alimentare 
sigilate de 1-5 kg, confecționate din 
materiale aprobate pentru contactul cu 
produsele alimentare. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 

să protejeze produsul împotriva 
contaminării și deteriorării. 
 Fiecare ambalaj trebuie să conțină 
etichetă cu denumirea produsului, 
producătorul, data producerii și termenul 
de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 6 luni de la data livrării 
 Lotul nr. 4 - 

Condimente 

 
  

  
 

 Piper negru 

măcinat 

 

Piper negru 

măcinat 

 

import Condiprod srl 

Caracteristici tehnice: 
 Piper negru măcinat sub formă de 

pulbere fină, omogenă. 
 Culoare, gust și miros caracteristice 

piperului negru, aromă intensă specifică. 
 Fără mirosuri sau gusturi străine. 
 Fără impurități, corpuri străine sau semne 

de alterare. 

Caracteristici tehnice: 
 Piper negru măcinat sub formă de 

pulbere fină, omogenă. 
 Culoare, gust și miros caracteristice 

piperului negru, aromă intensă specifică. 
 Fără mirosuri sau gusturi străine. 
 Fără impurități, corpuri străine sau 

semne de alterare. 
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 Produsul trebuie să corespundă normelor 
sanitar-igienice în vigoare pentru produsele 

alimentare. 
Ambalare: 
 Ambalat în pungi alimentare sigilate, cu 

greutatea de 100 g. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 

confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 

 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 
Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data livrării. 

 Produsul trebuie să corespundă 
normelor sanitar-igienice în vigoare 

pentru produsele alimentare. 
Ambalare: 
 Ambalat în pungi alimentare sigilate, 

cu greutatea de 100 g. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 

confecționat din materiale aprobate 
pentru contactul cu produsele alimentare. 

 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 
Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data livrării. 
 

Oțet  alimentar 

Oțet  

alimentar 

rm Laox srl 

Caracteristici tehnice: 
 Oțet alimentar obținut prin fermentație 
naturală (din alcool etilic alimentar sau 
materii prime vegetale). 
 Concentrația acidului acetic aproximativ 
6%. 

 Lichid limpede, incolor sau slab gălbui, 
fără impurități sau sedimente 
necaracteristice. 
 Miros și gust caracteristice oțetului 
alimentar, fără mirosuri sau gusturi străine. 
 Produsul trebuie să corespundă normelor 
sanitar-igienice în vigoare pentru produsele 

alimentare. 
Ambalare: 

 Ambalat în sticle sau recipiente 

alimentare a câte 1 litru, sigilate ermetic. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 

 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, volumul, 

Caracteristici tehnice: 
 Oțet alimentar obținut prin fermentație 
naturală (din alcool etilic alimentar sau 
materii prime vegetale). 
 Concentrația acidului acetic 
aproximativ 6%. 

 Lichid limpede, incolor sau slab 
gălbui, fără impurități sau sedimente 
necaracteristice. 
 Miros și gust caracteristice oțetului 
alimentar, fără mirosuri sau gusturi 
străine. 
 Produsul trebuie să corespundă 

normelor sanitar-igienice în vigoare 
pentru produsele alimentare. 

Ambalare: 
 Ambalat în sticle sau recipiente 

alimentare a câte 1 litru, sigilate 
ermetic. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 

confecționat din materiale aprobate 
pentru contactul cu produsele alimentare. 
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concentrația acidului acetic, data producerii 
și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
Minimum 12 luni de la data livrării. 

 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, volumul, 

concentrația acidului acetic, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
Minimum 12 luni de la data livrării. 

 

Frunze de dafin 

Frunze de 

dafin 

import Condiprod srl 

Caracteristici tehnice: 
 Frunze de dafin uscate, întregi, curate, 
fără deteriorări. 
 Culoare caracteristică verde-măslinie. 
 Aromă și gust specifice frunzelor de 
dafin. 
 Fără semne de mucegai sau infectare cu 
dăunători. 

 Fără impurități (praf, corpuri străine). 
 Fără umiditate excesivă. 
 Produsul trebuie să corespundă normelor 
sanitar-igienice în vigoare pentru produsele 
alimentare. 

Ambalare: 
 Ambalate în pungi alimentare sigilate a 

câte 100 gr. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni din data livrării. 

Caracteristici tehnice: 
 Frunze de dafin uscate, întregi, curate, 
fără deteriorări. 
 Culoare caracteristică verde-măslinie. 
 Aromă și gust specifice frunzelor de 
dafin. 
 Fără semne de mucegai sau infectare 
cu dăunători. 

 Fără impurități (praf, corpuri străine). 
 Fără umiditate excesivă. 
 Produsul trebuie să corespundă 
normelor sanitar-igienice în vigoare 
pentru produsele alimentare. 

Ambalare: 
 Ambalate în pungi alimentare sigilate 

a câte 100 gr. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate 
pentru contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni din data livrării. 

 

 Lotul nr. 5 – 

Crupe 

 
  

  
 

  

 

 

 

 

 

 

 

import Vitalcomus srl 

Caracteristici tehnice: 
 Produs din categoria pastelor făinoase, 
clasa I, calitate superioară, obținut din 

făină de grâu dur. 
 Culoare galben-deschis, uniformă. 

Caracteristici tehnice: 
 Produs din categoria pastelor făinoase, 
clasa I, calitate superioară, obținut din 

făină de grâu dur. 
 Culoare galben-deschis, uniformă. 
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Tăiței de casă 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tăiței de 

casă 

 Aspect specific tăiețeilor, fără aglomerări 
sau corpuri străine. 

 Gust și miros caracteristice produsului, 
fără miros sau gust străin. 
 Fără semne de alterare, infestare sau 
umiditate excesivă. 
 Produsul trebuie să corespundă cerințelor 
H.G. nr. 775 din 03.07.2007 privind 

aprobarea Reglementării tehnice 

„Produse de panificație și paste 

făinoase”, precum și normelor sanitar-
igienice în vigoare. 

Ambalare: 
 Ambalate în condiții de fabrică, în 
pachete a câte 500 gr. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate pentru 

contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
Minimum 6 luni de la data livrării. 

 Aspect specific tăiețeilor, fără 
aglomerări sau corpuri străine. 

 Gust și miros caracteristice 
produsului, fără miros sau gust străin. 
 Fără semne de alterare, infestare sau 
umiditate excesivă. 
 Produsul trebuie să corespundă 
cerințelor H.G. nr. 775 din 03.07.2007 

privind aprobarea Reglementării 

tehnice „Produse de panificație și 

paste făinoase”, precum și normelor 
sanitar-igienice în vigoare. 

Ambalare: 
 Ambalate în condiții de fabrică, în 
pachete a câte 500 gr. 
 Ambalajul trebuie să fie intact, curat 
și confecționat din materiale aprobate 

pentru contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
Minimum 6 luni de la data livrării. 

 

Năut Năut Rm/ import 
Ezio grupsrl/ 

vitalcoomus srl 

Caracteristici tehnice: 
 Boabe întregi, curate, de calitate 
superioară. 
 Fără impurități, corpuri străine sau semne 
de deteriorare (mucegai, insecte, fisuri sau 
pete necaracteristice). 

 Dimensiune și aspect uniform, culoare 
caracteristică năutului. 
 Produsul trebuie să corespundă H.G. nr. 

68 din 29.01.2009 privind standardele de 
calitate pentru leguminoase, precum și 
normelor sanitar-igienice în vigoare. 

Ambalare: 

Caracteristici tehnice: 
 Boabe întregi, curate, de calitate 
superioară. 
 Fără impurități, corpuri străine sau 
semne de deteriorare (mucegai, insecte, 
fisuri sau pete necaracteristice). 

 Dimensiune și aspect uniform, culoare 
caracteristică năutului. 
 Produsul trebuie să corespundă H.G. 

nr. 68 din 29.01.2009 privind 
standardele de calitate pentru 
leguminoase, precum și normelor 
sanitar-igienice în vigoare. 

Ambalare: 
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 Ambalat în pachete alimentare a câte 1 

kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data livrării. 

 Ambalat în pachete alimentare a câte 

1 kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate 
pentru contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data livrării. 
 

Crupe de griș Crupe de griș Rm/ import 
Ezio grupsrl/ 

vitalcoomus srl 

Caracteristici tehnice: 
 Obținute din grâu dur de calitate 
superioară. 
 Granulație uniformă, fără aglomerări. 

 Fără impurități sau corpuri străine. 
 Culoare și aspect caracteristice grișului. 
 Recolta anului 2025. 
 La data livrării, produsul să nu fi depășit 
mai mult de jumătate din termenul său de 

valabilitate. 
 Produsul trebuie să corespundă H.G. nr. 

68 din 29.01.2009 și normelor sanitar-
igienice în vigoare. 

Ambalare: 
 Ambalat în pachete alimentare de 1 kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 

produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data producerii, 

cu respectarea condiției privind livrarea 

la jumătate din termenul de valabilitate. 

Caracteristici tehnice: 
 Obținute din grâu dur de calitate 
superioară. 
 Granulație uniformă, fără aglomerări. 

 Fără impurități sau corpuri străine. 
 Culoare și aspect caracteristice 
grișului. 
 Recolta anului 2025. 
 La data livrării, produsul să nu fi 
depășit mai mult de jumătate din 

termenul său de valabilitate. 

 Produsul trebuie să corespundă H.G. 

nr. 68 din 29.01.2009 și normelor 
sanitar-igienice în vigoare. 

Ambalare: 
 Ambalat în pachete alimentare de 1 

kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate 

pentru contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 

Minimum 12 luni de la data 

producerii, cu respectarea condiției 
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privind livrarea la jumătate din 

termenul de valabilitate. 
 

Crupe de mei Crupe de mei Rm/ import 
Ezio grupsrl/ 

vitalcoomus srl 

Caracteristici tehnice: 
 Boabe întregi, curate, de calitate 

superioară. 
 Culoare galbenă uniformă, caracteristică 
meiului. 
 Fără impurități, corpuri străine, miros sau 
gust străin. 
 Aspect și dimensiune uniformă, fără 
semne de deteriorare sau mucegai. 

 Produsul trebuie să corespundă normelor 
sanitar-igienice în vigoare pentru produsele 
alimentare. 

Ambalare: 
 Ambalat în pachete alimentare de câte 

1 kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 

confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
Minimum 12 luni de la data livrării. 

Caracteristici tehnice: 
 Boabe întregi, curate, de calitate 

superioară. 
 Culoare galbenă uniformă, 
caracteristică meiului. 
 Fără impurități, corpuri străine, miros 
sau gust străin. 
 Aspect și dimensiune uniformă, fără 
semne de deteriorare sau mucegai. 

 Produsul trebuie să corespundă 
normelor sanitar-igienice în vigoare 
pentru produsele alimentare. 

Ambalare: 
 Ambalat în pachete alimentare de 

câte 1 kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 

confecționat din materiale aprobate 
pentru contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
Minimum 12 luni de la data livrării. 

 

 

Crupe de grâu de 

arnăut 

Crupe de 

grâu de 

arnăut 

Rm/ import 
Ezio grupsrl/ 

vitalcoomus srl 

Caracteristici tehnice: 
 Obținute din grâu dur de calitate 
superioară. 
 Granulație specifică grâului de arnăut, 
uniformă și fără aglomerări. 

 Fără impurități, corpuri străine sau semne 
de deteriorare. 
 Culoare și aspect caracteristice grâului de 
arnăut. 
 Produsul trebuie să corespundă normelor 
sanitar-igienice în vigoare pentru produsele 
alimentare. 

Caracteristici tehnice: 
 Obținute din grâu dur de calitate 
superioară. 
 Granulație specifică grâului de arnăut, 
uniformă și fără aglomerări. 

 Fără impurități, corpuri străine sau 
semne de deteriorare. 
 Culoare și aspect caracteristice grâului 
de arnăut. 
 Produsul trebuie să corespundă 
normelor sanitar-igienice în vigoare 
pentru produsele alimentare. 
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Ambalare: 
 Ambalat în pachete alimentare de câte 

1 kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate pentru 
contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
 Minimum 12 luni de la data livrării. 
 

Ambalare: 
 Ambalat în pachete alimentare de 

câte 1 kg. 

 Ambalajul trebuie să fie intact, curat și 
confecționat din materiale aprobate 
pentru contactul cu produsele alimentare. 
 Eticheta trebuie să conțină denumirea 
produsului, producătorul, masa netă, data 
producerii și termenul de valabilitate. 

Termen de valabilitate: 
 Minimum 12 luni de la data livrării. 
 

  
Semnat electronic 

 Numele, Prenumele Novacov Igor  
În calitate de: director Ofertantul:Arena Fruct SRL  
Adresa: mun. Chişinău, sec. Rîşcani, str. Calea Basarabiei, 8/A, ap.(of.) 106                                                                                                                                   
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