Specificatii tehnice

Anexa nr. 2

Obiectul achizitiei: Produse de cofetirie pentru ornare

Denumirea
bunurilor

Tara de origine

Producitorul

Specificatia tehnica deplina solicitata de catre autoritatea
contractanta

Specificatia tehnica deplini propusa
de catre ofertant

Standarde de referinta
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Lot 1 - Produse

entru ornare din ciocolata

Fulgi de
ciocolata alba

Document normativ: Reglementare tehnicia ,,Produse de
cofetarie” aprobata prin Hotidrirea Guvernului Republicii
Moldova nr. 204 din 11.03.2009;

Compozitia ingredientelor care intrid in retetd, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Conform pecificatiei tehnice
a producatorului.

Sursa: Vegetal

Metoda de productie: Produse pentru ornare din ciocolata-
sub forma de fulgi cu un continut minimum de 32% substanta
uscata totala de cacao, minimum 12% unt de cacao.
Proprietati organoleptice:

Aspect exterior conform foto, culoare - alba cu nuanse crem,
fara gust i miros strain.

Proprietati fizico-chimice:

Acizi grasi trans, % — nu se admit.

Acid erucic (g/kg), nivel maxim 50

Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg)

Aflatoxine B1, nivel maxim 2,0

Suma dintre B1, B2, G1 si G2, nivel maxim 4,0

Conform Regulamentului sanitar privind contaminantii din
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului
nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: Ambalajele de transport trebuie si
asigure integritatea produsului, si fie curate, uscate, in stare
buna, neinfectate si fara miros strain.

Termenul de valabilitate: Conform conditiilor stabilite de
producétor pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Fulgi de
ciocolatd duo

Document normativ: Reglementare tehnici ,,Produse de
cofetiirie” aprobati prin Hotirarea Guvernului Republicii
Moldova nr. 204 din 11.03.2009;

Compozitia ingredientelor care intra in retetd, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Conform pecificatiei tehnice
a producatorului.

Sursa: Vegetal




Metoda de productie: Produse pentru ornare din ciocolata-
sub forma de fulgi cuun continut minimum de 32% substanta
uscata totald de cacao, minimum 12% unt de cacao.
Proprietati organoleptice:

Aspect exterior conform foto, culoare - mix de culoare bruna si
alba, fara gust si miros strain Proprietiti fizico-chimice:

Acizi grasi trans, % — nu se admit.

Acid erucic (g/kg), nivel maxim 50

Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg)

Aflatoxine B1, nivel maxim 2,0

Suma dintre B1, B2, G1 si G2, nivel maxim 4,0

Conform Regulamentului sanitar privind contaminantii din
produsele alimentare, aprobat prin Hotirarea Guvernului
nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: Ambalajele de transport trebuie sa
asigure integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in stare
buna, neinfectate si fara miros strain.

Termenul de valabilitate: Conform conditiilor stabilite de
producitor pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Sfere din
ciocolata

Document normativ: Reglementare tehnicia ,,Produse de
cofetiirie” aprobati prin Hotirarea Guvernului Republicii
Moldova nr. 204 din 11.03.2009;

Compozitia ingredientelor care intrid in retets, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Conform pecificatiei tehnice
a producitorului.

Sursa: Vegetal

Metoda de productie: Produse pentru ornare din ciocolata-
sub forma de fulgi cu un continut minimum de 32% substanta
uscata totald de cacao, minimum 12% unt de cacao.
Proprietiti organoleptice:

Aspect exterior conform foto (diametru 2,8cm, masa 3,3g),
culoare - mix de culoare brund si alba, fara gust si miros
strain.Proprietti fizico-chimice:

Acizi grasi trans, % — nu se admit.

Acid erucic (g/kg), nivel maxim 50

Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg)

Aflatoxine B1, nivel maxim 2,0

Suma dintre B1, B2, G1 si G2, nivel maxim 4,0

Conform Regulamentului sanitar privind contaminantii din
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului
nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: Ambalajele de transport trebuie si
asigure integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in stare
buna, neinfectate si fara miros strain.

Termenul de valabilitate: Conform conditiilor stabilite de
producitor pana la care produsele mentionate isi pastreaza
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| caracteristicile specifice.

Lot 2 - Produse pentru ornare din glazuri de cofetiirie

Document normativ: Reglementare tehnicd ,Produse de
cofetirie” aprobati prin Hotirarea Guvernului Republicii
Moldova nr. 204 din 11.03.2009;

Compozitia ingredientelor care intrid in retetd, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Conform pecificatiei tehnice
a producatorului.

Sursa: Vegeta

Metoda de productie: Produse pentru ornare din glazura de
cofetarie - semifabricat produs pe baza de grasimi vegetale de
cofetarie, destinat glazarii sau ornarii.

Proprietati organoleptice:

Dropsuri din glazura de cofetérie de culoare alba cu nuanta
crem, conform foto, fara gust si miros strain.

Caribe white flakes

Onucanue NPOayKTA:

JIaypUHOBAs IJ1a3ypb B BUjIE OiecTsiueit
KPOLLKH, TIOKPBITOH TJIFOKO3HBIM CHPOIIOM.
3amMeHHTENb 6EI0ro MIOKOIaa.

Cocras:

caxap, IIOJIHOCTBIO THAPOreHU3UPOBAHHEIS
pacTUTEIIbHBIC XKUPbI U Maciia (KHPbI
(manbMosIPOBEIE), Maciia (I10ICOTHEUHBIE))
cyxoe

o00e3xupeHHoe MoJIoKko (8%), makro3a,
smyabratop (E322 - moxconHeuHsli TeUUTHH),
TITIOKO3HBIN cupor, rinasuposatens (E904),
apoMaTU3aTop.

O0s1acTh NPUMEHEHHUS

KOHJMTEPCKOE ITPOU3BOACTBO.

Hndopmanus 1,151 noTpeduTeIs:
HCIIOJIB3YeTCsl A5l IeKOPH POBAHUS
KOHlll/lTepCKl/lX l/lS}lGJ’ll/lﬁ, KaK HaIloJIHUTEJIb JJIA
TBOpO)KHbIX 1 CIIMBOYHBIX lleCepTOB, B

O003HaueHHE TeHETUYECKU
MOAU(DHUIHPOBAHHBIX HCTOYHHKOB B
cootBercrBuu ¢ Hopmamu
2003/1829/EC u 2003/1830/EC.
ITpotyKT 110 MUKPOOU OJIOTUUECKUM,
XUMHWYECCKUM U paauonomqecxum
rokasaresnsiM 6e30MacHOCTH
cooTBeTCTBYeT TpeboBanusm TP TC
021/2011 «O 6Ge30mMacHOCTH MUIICBOM
IPOIYKLIUM

Aschii P HPOHSBOACTBE MOPOACHOTO. ChIpbe 1 BCIIOMOTaTeIbHbIE MAaTEPUAIIbI
C : - Proprietiti fizico-chimice: XapakTepucTHKH: P P
(dropsuri) de Italia ,,unigra it 7 o . o FEHETHYECKU MOIU(ULIMPOBAHHbIE
culoare alba Acizi grasi trans, % — nu se admit. BraxzocTs %< 1.0 oprassws e conepar. Tlpi
Acid erucic (g/kg), nivel maxim 50 JKuprocts %34 - 37 HPOM3BOJICTBE YKa3aHHOH TPOYKIIH
Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg) ;fa“‘:"‘g”f’"‘%i 0.3 HCTIONB3YIOTCA TOIBKO IHILCBHIE
Aflatoxine B1, nivel maxim 2,0 MKPOOHONOTHYECKHE XapAKT CPHCTHIM: 106aBKH, Pa3peLIeHHbIE K TPUMEHEHHIO
. . . . Oomee copepxanue 6akrepuit KOE/r<5 000
Suma dintre B1, B2, G1 si G2, nivel maxim 4,0 TiporckuKOE/r< 50 PY IIPOU3BOACTBE NUIIEBBIX
Conform Regulamentului sanitar privind contaminantii din | T ecenKOE/r< 50 TIPOJYKTOB, B COOTBETCTBHHM C
produsele alimentare, aprobat prin Hotirarea Guvernului | 3urepoSakrepunKOE/< 10 ngGOBaH“’éN{“ TP TC 0292012
nr. 520 din 22.06.2010 CanbMoHeTbIB 1 00roTCy TCTBYIOT « peﬂgz:gz a?gg:;;::f:pg?ﬁwm
S X . R < ,
Ar.nbala‘re si livrare: Ambqla_]ele de transport trebuie sd | KumeunasmanouxaKOE/r <10 X ONOMIIECKHX BOOMOFATCALHALX
asigure integritatea produsului, si fie curate, uscate, in stare | ITumeBas u >HepreruyecKkas HEHHOCTH Ha cpeacts
buna, neinfectate si fara miros strain. 11<00 e IbeS79 /2415
Termenul de valabilitate: Conform conditiilor stabilite de )I?:;I;ngog ThRKAN/ K
produca_tor_ pana la care produsele mentionate isi pastreaza B TOM €HCIIe: HACHIICHHELE T 50
caracteristicile specifice. Vrteome: r61.0
B TOM uucie: caxap r61.0
TumessieBonokua r0.0
Benku r2.7
Conp (HaTpuii B mepecyeTe Ha HKBHUBAJICHT
comn)r0.11
Harpuiimr 45
DocuIngnt normatjv: Beglenieqtare tehnica ”!)rOduse de Caribe milk flakes O003HaueHUE TEHETHYECKU
Aschii cofetirie” aprobatd prin Hotirirea Guvernului Republicii | Onucanne nponyxra: MOIH(HIIPOBAHHBIX HCTOYHUKOB B
C : N Moldova nr. 204 din 11.03.2009; JlaypHHOBast KOHIUTEPCKAS II1a3ypPb B BH/E cooTseTcTBUM ¢ Hopmamu
(dropsuri) de Italia »Unigra 2003/1829/EC 11 2003/1830/EC.

culoare moco

Compozitia ingredientelor care intra in retetd, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Conform pecificatiei tehnice
a producitorului.

OnecTsmeil KPOIIKH, TIOKPHITOH TTIOKO3HBIM
CHPONOM. 3aMEHHTENb MOJIOYHOTO IIOKOIAa.
O06JacTh NPUMEHEHHs

ITpoxgykT He moaBepraics o6paboTke
HOHU3HPYIOIIUM U3ITydeHUEM.
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Sursa: Vegeta

Metoda de productie: Produse pentru ornare din glazura de
cofetdrie - semifabricat produs pe baza de grasimi vegetale de
cofetarie, destinat glazarii sau ornarii.

Proprietati organoleptice:

Dropsuri din glazura de cofetarie de culoare cafea cu lapte,
conform foto, fara gust si miros strain.

Proprietiti fizico-chimice:

Acizi grasi trans, % — nu se admit.

Acid erucic (g/kg), nivel maxim 50

Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg)

Aflatoxine B1, nivel maxim 2,0

Suma dintre B1, B2, G1 si G2, nivel maxim 4,0

Conform Regulamentului sanitar privind contaminantii din
produsele alimentare, aprobat prin Hotirarea Guvernului
nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: Ambalajele de transport trebuie sa
asigure integritatea produsului, sa fie curate, uscate, in stare
buna, neinfectate si fara miros strain.

Termenul de valabilitate: Conform conditiilor stabilite de
producitor pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

HPOHU3BOICTBO KOHIUTEPCKHX,
XJ1e000YJIOUHBIX U3/ICIHIT 1 MOPOXKEHHOT 0.
Cocras:

caxap, IIOJIHOCTBIO THAPOreHH3UPOBAHHEIS
PaCTHTEINbHBIE KUPBHI (T1aJIbMOSIIPOBBIE),
06e3xupeHHoe cyxoe MoJoko (10%),
00€3KMPEHHBIH Kakao-1moporok (4%),
Jakro3a, smynsrarop (E322 — noxconneynslit
JICLUTHH), [IIOKO3HBIH CHPOI, apOMaTH3aToOp.
XapakTepHCTHKHA:

Brnaxnocts%< 1.0

XKupnocts%33 - 36

MuKpo0oHoI0rHyecKne XapaKTepHCTHKH
Oo6ree copepxanue 6GaktepuitKOE/r< 5 000
JponoxuKOE/r< 50

ITnecensKOE/r< 50
OurepobakTepunKOE/r< 10

Cansmonemnsis 100 T 0OTCYyTCTBYIOT
Kumeynast manoukaKOE/r <10
ITnimeBast M JHepreTHYecKasi HEHHOCTH HA
100 r:

Kanopuitnoctekkan/k/1x567 / 2364
Kupeir35.0

B TOM YHCJIE: HACBIILICHHbIET 4.0
TpaHc-Kupb 0.2

VYrnesoxsl 158.0

B TOM uucie: caxap r58.0

INumessie BonokHa rl.4

benku r4.2

Counb (HaTpUil B IepecyeTe Ha SKBUBAJICHT
comu) r0.14

Hatpuii mr 56

HWndopmanus 1ias norpeduTes:
HCIIOJB3YETCS TSl AEKOPUPOBAHUS
KOHAUTEPCKUX U3/EINii, KaK HAIOIHUTEIb UL
TBOPOXKHBIX M CITHBOYHBIX JI€CEPTOB, B
MIPOU3BOJCTBE MOPOXKEHOr0. 3a CYET CBOCH
TEPMOCTOMKOCTH, MOXKET IPUMEHSITBCS KaK
J00aBKa B IECOYHOE, OBCSIHOE U IPYTHE BUABI
TECTa IPH IPOU3BOACTBE MEYCHBSL.

ITpoAyKT 110 MUKPOOHOIOIHYECKHIM,
XUMHYECKUM U PaJHOJIOTHYSCKIM
MOKa3aTelsiM 0e30MacHOCTH
cooTBeTcTBYeT TpeboBanusiMm TP TC
021/2011 «O 6e30macHOCTH MUILEBO
MIPOAYKIIMUY»

ChIpbe 1 BCIIOMOTaTe/IbHbIC MaTEPUAIIbI
TEHETHYECKU MOJU(DULIMPOBAHHBIC
opraHu3smbl He cogepxar. [Ipu
[IPOU3BOJICTBE YKa3aHHOW MPOILYKLUH
HCIIOJIB3YIOTCS TOJIBKO MHIICBbIC
J100aBKH, pa3pelIeHHbIE K TPUMEHECHHIO
TP [IPOU3BOJCTBE MUIIEBBIX
MIPOAYKTOB, B COOTBETCTBHH C
tpedoBanusimu TP TC 029/2012
«TpeboBaHus 0€30MTACHOCTH IMHIIEBBIX
J100aBOK, apOMaTH3aTOPOB U
TEXHOJIOTHYECKHUX BCIIOMOI'aTCIIbHbBIX
CPEACTBY.

Aschii
(dropsuri) de
culoare bruna

Italia

,,Unigra”

Document normativ: Reglementare tehnici ,,Produse de
cofetiirie” aprobati prin Hotirarea Guvernului Republicii
Moldova nr. 204 din 11.03.2009;

Compozitia ingredientelor care intra in retetdi, inclusiv
aditivi si adjuvanti tehnologici: Conform pecificatiei tehnice
a producitorului.

Sursa: Vegeta

Metoda de productie: Produse pentru ornare din glazura de
cofetarie - semifabricat produs pe baza de grasimi vegetale de
cofetarie, destinat glazarii sau ornarii.

Caribe dark flakes

Onucanue NpPoayKTa:

JlaypuHoBasi KOHAMTEPCKas IIa3ypb B BHAC
OnecTsmIell KPOLIKK, MOKPHITOW TJIFOKO3HBIM
cHponoM. 3aMEHHUTENb TEMHOTO IIOKOJIAfA.
O06J1acTh NPUMEHEeHHs

KOHINTEPCKOE IPOU3BOACTBO.

Cocras:

caxap,lTOHOCTBI0 THAPOrCHH3UPOBAHHbBIC
pacTUTENbHBIE KHPBI M Macia (KHpPBI
(maneMospoBbIe), Macha (MOICONHEYHEIE)),
00e3KUpeHHBI Kakao-moponIok (16%),

O0603HaUEHHE FCHETHIECKU
MOIN(UIUPOBAHHBIX HCTOYHHKOB B
cooTBercTBUU ¢ Hopmamu
2003/1829/EC u 2003/1830/EC.
IIpoaykT He moxBepraics 06paboTke
HOHH3UPYIOIINM U3ITyICHHEM.
TIpoAyKT 0 MUKPOOUOJIOTHIECKHM,
XUMHYECKUM U PaJHOIOrHYECKUM
MOKa3aTeIsiM 0€30MacHOCTH
cootBeTcTBYET TpedoBanusiMm TP TC
021/2011 «O 6e30macHOCTH MUILEBOK
HPOIYKLIAI




Proprietati organoleptice:

Dropsuri din glazurd de cofetirie de culoare — brund inchisa,
conform foto, fard gust si miros strain.

Proprietiti fizico-chimice:

Acizi grasi trans, % — nu se admit.

Acid erucic (g/kg), nivel maxim 50

Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg)

Aflatoxine B1, nivel maxim 2,0

Suma dintre B1, B2, G1 si G2, nivel maxim 4,0

Conform Regulamentului sanitar privind contaminantii din
produsele alimentare, aprobat prin Hotirarea Guvernului
nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: Ambalajele de transport trebuie sa
asigure integritatea produsului, sa fie curate, uscate, In stare
bund, neinfectate si fara miros strain.

Termenul de valabilitate: Conform conditiilor stabilite de
producitor pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

smyabratop (E322 — noxconneynslit
JICUTHUH), TJFOKO3HBIA CHPOII, apOMaTH3aTOp.
XapaKTepuCTHKHU:

Bnaxxnocts%=< 1.0

XKupnocts%33 - 35

MHuKpOGHOJIOTHYEeCKHE XapAKTePUCTHKH:
Oo1ee copepxanue GakTepuit KEr< 5 000
JpoxoxuKOE/r< 50

TlnecensKOE/r< 50

OurepobaktepunKOE/r< 10

Canpmonemisl B 100 r oTCyTCTBYIOT
Kumeunas nanouka KOE/r< 10

IIumieBast ¥ YJHepreTHYeCKast [ICHHOCT Ha
100 r:
Kanopuitnoctskkan/x/1x547 / 2280
Kupei r34.0
B TOM YHCJI€: HachlleHHble 133.0

TpaHc-
sKupsl 10.2
VYrnesoasl 154.0
B TOM yHcie: caxap r 52.0
[IumeBbie BoJgoKHa 15.1
benku r3.7
Counb (HaTpUil B IepecyeTe Ha SKBUBAJICHT
comu) r 0.03
Harpwuii mr10
HWndopmanust 1ias norpeduTes:
UCIOJIBb3YETCs IS AEKOPHPOBAHHS
KOHJIUTEPCKHMX H3/enil, KaK HAalOJTHUTEb JULS
TBOPOJKHBIX U CIIMBOYHBIX €CEPTOB, B
MIPOU3BOJCTBE MOPOXKEHOr0. 3a CYET CBOCH
TEPMOCTOHKOCTH, MOXKET IIPUMEHATHCS KaK
J100aBKa B IIECOYHOE, OBCSHOE U IPYTUe BHIBI
TeCcTa IIPH IPOH3BOACTBE EUCHbS.

ChIpbe 1 BCIIOMOIaTe/IbHbIC MaTePUaIb
TEHETHYECKU MOIU(DULIMPOBAHHBIE
opraHu3msl He copepxar. [lpu
MIPOU3BO/ICTBE YKAa3aHHOW MPOITYyKLIUK
HCIIOJIB3YIOTCS TOJIBKO MHIICBbIC
J100aBKH, pa3peLICHHBIC K TPUMEHCHHIO
IIPU [IPOU3BOJCTBE MHILEBBIX
MIPOAYKTOB, B COOTBETCTBHH C
tpedoBanusimu TP TC 029/2012
«TpeboBaHus 6€30MaCHOCTH MUILEBBIX
106aBOK, apOMaTH3aTOPOB U
TEXHOJIOTMYECKUX BCIIOMOTaTEIbHBIX
CPEACTBY.
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