Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6,

coloanele 1, 4,]

Produ-
catorul

Specificarea tehnica deplini solicitatd |
de citre autoritatea contractantd |

Denumirea .[ Tara de
bunurilor origine

R
Documente de referintd Specificatia
tehnica a producatorului / |
Reglementarea tehnica ,,Cerintelor de
calitate si comercializare pentru
materiile grase tartinabile de origine
vegetala si/sau animala, destinate
consumului uman”, aprobatd prin
Hotararea Guvernului Republicii
Moldova nr. 12 din 10.01.2024

Sursa Vegetald

Locul de provenienta Provenite atit
din produs autohton cit si din import
Informatii privind organismele
modificate genetic (OMG) Nu
se admit organisme modificate genetic. |
Proprietati organoleptice

Masa omogend, lucioasd, fara pical uri
de apa in secfiune.Alba pind la galbuie. |
Placut. aromat, specific, fard miros sau
gust strdin (amar, rinced etc.).

Fractia masica de grasimi, %70 - 82
Fractia masicé de umiditate, %max.30,0
Fractia masica de sare, % max. 0,5
Indice de peroxid (miliechivalenti /kg
grasimi, max.) 5,0
Fractia de masa a acizilor grasi trans in
grisimea izolata din produs, %o, (max)
2,0
Ambalare si livrare
in timpul depozitrii, transportarii si
comercializarii, ambalajul de desfacere,
materialele de ambalaj si modul de |
ambalare trebuie sa asigure mentinerea |
calititii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie sa
asigure integritatea produsului, sd fie
curate, uscate, in stare buna, neinfectate
si faré miros strdin.
Transportarea cu mijloace autorizate |
sanitar de citre autoritatea sanitar- |

Margarind Proprietifi fizico-chimice |
pentru Ucraina Conditii de admisibilitate
foietaj Punct de topire prin alunecare,”C 39-42

Specificarea tehnica
propusa de citre ofertant |

5

Proprietafi organoleptice
Masd omogend, lucioasi, fard
picaturi de apd in

sectiune.Alba pind la galbuie. |
Placut, aromat, specific, fara
miros sau gust strain.

| Proprietati fizico-chimice

Conditii de admisibilitate

Punct de topire prin
alunecare,’°C 34-48

Fractia masica de grasimi, % |
80.58 |
Fractia masica de umiditate, |
%max.16,0 |
Fractia masica de sare, % 03 |
Indice de peroxid
(miliechivalenti /kg grasimi,
max.) 5,0

Ambalare si livrare

in timpu! depozitarii,
transportului si vanzarii,
ambalajul de vanzare cu
amanuntul, materialele de
ambalare si metodele de
ambalare asigurd mentinerea
calitatii si sigurantei

produsului. |
Ambalajul de transport asigura '|
integritatea produsului, curat, |
uscat, in stare buna, |

| necontaminat si fara mirosuri |

straine.
Transportul se efectueaza cu
mijloace sanitare avizate de
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veterinara, care s asigure, pe toatd
perioada transportérii, pastrarea asigurandu-se ci pe toatd
nem_otdnllcaté a carac.lcnst‘m.liur - perioada transportului
nutritive, organoleptice, fizico-chimice, . 2

; e . s alimentele, parametril |
precum §l protectia impotriva prafului, leptici. fizi himici
daunatorilor §i altor posibilitti de organoleptici, fizico-chimict

raman neschimbati, precum $i

alterare si contaminare.
Termen de valabilitate protectia impotriva prafului,

Termenul de valabilitate stabilit de daunitorilor si aaltor
prodgcétor pé.né la care produself: = posibilitati de modificare si
menfionate isi pastreazi caracteristicile contaminare

specifice. | i

Conditii de depozitare |
Margarina foietaj trebuie sd se -
depoziteze in incaperi curate, uscate, ‘
intunecoase, dezinfectate, bine aerisite, ‘
f£ira miros striin, la o temperatura
cuprinsa intre 0°C si10°Csio ‘
umiditate relativd a aerului de |
maximum 80%.
Nu se admite pistrarea margarine | |
foietaj in acelasi spatiu cu produse 5 |
toxice sau cu miros specific. |
Documente de insotire:  Certificat de |
calitate.Certificat de conformitate.
Raport de incercdri eliberat de un |
laborator acreditat in RM.Raport de |
incercari cu indicarea valorilor ‘
nutritionale pentru fiecare lot nou sau
produs.Fisa tehnica a produsului livrat . |
Conditii de receptie |
Pentru panificatie — plast a cite 2,0 kg
Pentru cofetirie — calup a cite 5,0 kg |
Prestarea mostrei pentru testare in
producere |

]
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Prenumele: Safonov Ricerd In calitate de: Director

| autoritatea sanitard veterinara, T



